JIPMENT

PEENLINE SREENLINE GREENLINE GREENLINE GREENL

S ead siMcd W d ae 84 E8 A0 e mie
R R I R A ;
B T R T I T RIS

IMPASTATRICI A SPIRALE CON VASCA FISSA



Questa linea di impastatrici a spiale con vasca
fissa GREEN LINE si distingue per le seguenti ca-
ratteristiche:

Risparmio energetico per ogni ciclo di lavorazione
del 25%c a.

Un solo motore per spirale e vasca.

Doppia velocita piu inversione in 1/ velocita
Costruzione solida e robusta con carpenteria
d'acciaio di grosso spessore.

Protezione vasca secondo le ultime normative

di sicurezza.

Grande riserva di potenza

Dimensioni di ingombro contenute

Capacita di eseguire impasti perfetti sia con piccole
quantita che con le quantita massime consentite
Grande affidabilita

Meccanica di grande robustezza,

facilmente ispezionabile

Manutenzione estremamente limitata
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Le impastatrici della Linea GREEN LINE vengono for-
nite con un’apparecchiatura standard completa di
pannello comandi con temporizzatori digitali per la
1A e per la 27 velocita, con possibilita di invertire il
senso di rotazione della vasca solo in 1 velocita. Un
selettore a chiave di emergenza consente di operare
manualmente in entrambe le velocita di marcia, con
un controllo diretto dei tempi di lavoro desiderati. Cio
diventa utile in caso di guasti improwvisi dei timer,
al fine di evitare il fermo totale della macchina. Il se-
lettore con il simbolo della vasca invece consente di
ire il senso di rotazione della vasca insieme alla
orire la pre-miscelazione degli ingre-
> per un breve lasso di tempo
ia espleta la sua funzione
impasto e a protezione
a vasca ad impulsi per

« Compact design
« The ability to knead both small and
large quantities of dough perfectly
= High reliability
« Solid mechanical design, easy to be inspected
« Practically maintenance-free

The mixers of the GREEN LINE are normally supplied
with standard equipment including a control panel
with two digital timers for 1st e 2nd speed and the
possibility of the bowl inversion only in 1st speed.
An emergency key selector allows manual operation
excluding time control at both speeds. This is use-
ful in case of timers shortcomings, for avoiding the
standstill of the machine. The selector with the bowl
symbol allows the inversion of both bowl and spiral
for a short time in order to make an easier premixing
in 1st speed (60 sec.). The run button starts the cycle,
while at the end of the mixing phase, when the grill
is raised, it operates as a jog control of the bowl rota-
tion, which makes an easier dough removal.
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Die Linie der mit fester Schiissel Spiralenknetma-
schinen GREEN LINE zeichnet sich durch folgen-
de Eigenschaften aus:

» 25% Energiesparen wahrend jedes Arbeitsgangs
Einen einzigen Motor fiir die Spirale

und fir die Schussel.
Doppelgeschwindigkeit mit der Méglichkeit,
die Drehrichtung der Schiissel mit 1.
Geschwindigkeit zu wechseln.

Starke und feste Konstruktion aus dickem
rostfreierem Stahl

Schiisselschutz nach den neuesten
Sicherheitsnormen

GroRe Leistungsreserve

Geringen Raumbedarf

Die Moglichkeit, einen perfekten Teig
sowohl in kleinen Mengen als auch in der
hochst zulassigen Menge zu bereiten

Grof3e Zuverlassigkeit

Starken und einfach kontrollierbaren
Maschinenbau

« Extrem geringen Wartungsaufwand

Die Knetmaschinen der GREEN-Linie werden ge-
wohnlich mit einem mit Steuertafel ausgestatteten
Standardgerat geliefert. Die Steuertafel ist mit zwei

B igitalen Zeitgebern ausgestattet, einem fiir die 1.

eschwindigkeit und einem fur die 2. Geschwin-
dig eit mit der Moglichkeit, die Drehrichtung der
Gssel nur in 1. Geschwindigkeit zu wechseln. Der

Schlusselwahlschalter ermdglicht, in der ersten und
in der zweiten Geschwindigkeit manuel ohne die
Zeitsteuerung zu arbeiten, was bei einer Stérung des
Timers von Vorteil ist und keinen Maschinenstillstand
zur Folge hat. Der Wahlschalter mit dem Schissel-
symbol erméglicht, die Drehrichtung der Schissel
und der Spiralen zu wechseln, um die Vormischung
in der ersten Geschwindigkeit flr eine kurze Zeit-
spanne zu beglinstigen.Der Startschalter dient dem
Zyklusstart und ermoglicht zudem nach Abschluss
des Knetvorgangs und bei angehobenem Gitter, die
Schissel impulsartig zu drehen, um das Herausneh-
men des Teigs zu erleichtern.

Esta linea de amasadoras de espiral con cuba fija
GREEN LINE tiene las siguientes caracteristicas:

« Ahorro energético por cada ciclo de trabajo
acerca del 25%

« Un solo motor por espiral y cuba

« Doble velocidad y inversion en la 1era velocidad

« Construccion solida y robusta en carpenteria
de acero con gran espesor

« Proteccion de la cuba segun las ultimas
normas de seguridad

« Grande reserva de potencia

« Dimensiones contenidas

« Posibilidad de amasar pequefas o
grandes cantitades de masas

« Alta fiabilidad

» Mecanica robusta y de facil inspeccion

« Praticamente sin mantenimiento

Las amasadoras de la linea GREEN LINE normalmente
se suministran con un equipamiento estandar provisto
de panel de mandos con dos temporizadores digitales,
para la 12 velocidad y la 22 velocidad, con posibilidad
de invertir el sentido de roteacion de la cuba solo en
12 velocidad. Un selector de llave de emergencia per-
mite su funcionamiento en primera y segunda veloci-
dad manualmente con un control de tiempo directo.
Esto es util en caso de averia de los temporizadores
porque no provoca la parada del aparato. El selector
con el simbolo de la cuba permite invertir el sentido
de rotacion de la cuba junta al espiral, para facilitar el
premezclado de los ingredientes con la primera velo-
cidad, y por un periodo breve. El pulsador de marcha
cumple su funcion de inicio de ciclo, mientras que al
final del amasado y con la rejilla levantada permite
hacer girar el recipiente por impulsos para facilitar la
recogida de la masa.



Cap. Farina - Flour Cap.

Cap. Impasto - Kneading Cap.

Potenza - Power

Larghezza - Width

Lunghezza - Length

Altezza - Height

Peso - Weight

Lt. Vasca - Lt. Bowl




e 25%-as ko
KaXZ0M Mpov3B

Hanyme o4HOrC ens pns
CNMpanbHOro paboyero oprava u
ONA OeXN/eMKOCTH;

ZBe paboure CKOPOCTY C BO3MOXHOCTbIO
06paTHOro BpaLLeHys Ha NepPBON CKOPOCTHU;
NpoYHasA U HAAEXKHAA KOHCTPYKLUSA C
KPEMNKON paMon 13 HepKaBeloLEeN CTaIN;
Hanyme 3aLUTHON PELeTKN A8 AEXN B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMM CTaHAAPTaMM
no 6esonacHocTu;

60/blIasA MOLLHOCTb PEBEPCA;

HebosnbluMe rabapuTsl;

NPeBOCXOHOE KayeCTBO 3aMeLLBAEMOro TeCTa,
KaK HeBOMbLLOro, Tak U 60/1bLIOro 06beMA;
BbICOKas HaZeXHOCTb;

MexaHMyecKas KOHCTPYKLMA, NO3BONAIOLLAs
JIerKo NPOBOAMNTL MHCMEKLMOHHbIA OCMOTP;
orpaHuyeHHasi HeobxoAMMOCTb B
TEXHWUYECKOM 0BC/Y)XMBAHUN.

TecToMecunbHble MawmHbl 3EJTEHOM  JIMHUN
06bIYHO MOCTABNATCA B KOMMJEKTE CO CTaH-
[ApTHOM annapaTtypoin, Bkovas naHesb ynpas-
NleHUs C ABYMs LMGPOBLIMU Tanmmepamu Ans
nepBoWl M BTOPOW CKOPOCTU, obecneuynBaloLLyto
obpaTHOe BpalleHMe AeXW TONbKO Ha MNepBoW
CKOpOCTU. BcromorartenbHbi  nepekiodarens
no3ponseT paboTaTb Ha NMePBON U BTOPOW CKO-
pOCTSX B PyYHOM pexume 6e3 KOHTpons Bpeme-
HW. OTa ¢hyHKLMA OCOBEeHHO Mnone3Ha B Cyiyyae
NoOMKM TaMepoB U NpeaoTBpaLLAeT NPOCTOW
MawwuHbl. [lNepeknioyatenb C CUMMBOJIOM AEXKM
MO3BO/ISET MEHATb HA KOPOTKOE BpeMs Hamnpas-
NIeHWe BPALLEHUS AeXW U CNMpasibHOro pabo-
uero opraHa Ha obpartHoe A4S OCYLLEeCTBIAEHUs
NpeaBapuTeNbHOrO 3ameca Ha MepBON CKOPO-—
CTW. nKHOMKa BK/OYeHUs paboyero umkia Bbi-
MOJHAET He TONIbKO (PYHKLMIO 3anycKa, HO 1 Mo-
cie 3aBeplueHus $asbl 3ameca, KOraa 3awmrHas
pelieTka MOAHATA, CYKWT NS KOHTPOsS Bpa-
LLeHMA Aexu, yTo obecneymnsaeT bonee yaobHyo
BbIEMKY CMECH.
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IMPASTATRICI A SPIRALE
CON VASCA FISSA

Via Artigianato,85

25030 Torbole (Bs) Italy

tel. +39 030 2650479 / 88

fax +39 030 2650143

www.sigmasrl.info





