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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
l'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTaumio o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpoYnUTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh M cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKcnnyaTaumm.

XpaHuTb JaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTobbl obpaLlaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
CONSERVARE LE ISTRUZIONI

Non utilizzare questo apparecchio per scopi diversi da quello previsto. Non utilizzare in
veicoli su movimento o barche Non utilizzare all'aperto. Un uso improprio puo provocare
lesioni

Questo manuale contiene importanti informazioni per il montaggio, il funzionamento la manutenzione di
guesto robot da cucina. Le indicazioni generali di sicurezza sono presentate nelle prime pagine del manuale.
Conservare il manuale per future consultazioni e per istruire i nuovi utenti riguardo al funzionamento del
prodotto.

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI
Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € necessario osservare sempre le precauzioni di
sicurezza fondamentali. In caso contrario, ci si espone al rischio di incendi, scosse elettriche e/o
lesioni.

1 Prima di utilizzare il robot da cucina, rimuovere qualsiasi materiale di imballaggio.

2 Prima di smontare o montare gli utensili/accessori, spegnere I'apparecchio e staccare la spina di
alimentazione.

3 Rimuovere e smaltire in modo sicuro la custodia di plastica sulla spina di alimentazione dell'apparecchio per
evitare di esporre i bambini al rischio di soffocamento.

4 Quando un apparecchio viene utilizzato in presenza di bambini, € necessaria una stretta vigilanza.

5 Durante il funzionamento, non collocare il robot vicino al bordo di un banco o di un tavolo. Assicurarsi che la
superficie di appoggio del robot sia in piano, pulita e priva di acqua e altre sostanze. Le vibrazioni
dell'apparecchio durante il funzionamento possono causarne lo spostamento.

6 Non collocare il robot sopra o vicino a un fornello a gas o elettrico o in un punto in cui possa entrare in
contatto con una fonte di calore.

7 Assicurarsi sempre che il robot sia completamente assemblato prima di metterlo in funzione. Seguire
attentamente le istruzioni riportate in questo manuale.

8 Evitare il contatto con parti in movimento e accessori montati quando I'apparecchio & in funzione. Per ridurre
il rischio di danni alle persone e/o al robot, tenere sempre le mani, i capelli, gli indumenti e altri utensili lontano
dalle lame quando l'apparecchio €& in funzione.

9 In caso di caduta di un oggetto estraneo (ad es. un cucchiaio o una forchetta) nella ciotola quando

il robot & in funzione, posizionare immediatamente il comando di controllo della velocita su"Off", spegnere il
robot, scollegarlo dalla presa di alimentazione e rimuovere |'oggetto.

10. Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti in dotazione. Utilizzare esclusivamente la frusta e il gancio
per impastare.

11. Non utilizzare I'apparecchio in modo continuo con carichi pesanti per piu di tre minuti.

12. Non superare le capacita massime elencate in questo manuale d'uso e manutenzione.



13. Non utilizzare il robot da cucina se € danneggiato o presenta anomalie. Far controllare e riparare
I'apparecchio prima di utilizzarlo nuovamente.
14. Rimuovere sempre lo sbattitore, la frusta e il gancio per impastare dal robot prima di pulirli.

15. Non utilizzare all'aperto.

16. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere l'unita di alimentazione in acqua o altri liquidi.

Scheda tecnica

MODELLO SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
Tensione 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
Frequenza 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Capacita ciotola 55 7 55 7
Capacita recipiente frullatore 1,5 1,5 1,5 1,5

Preparazione

® Prelevare la lunghezza di cavo necessaria dalla spirale avvolgicavo situata sulla base dell'apparecchio e
collegare 'apparecchio alla rete elettrica.
® Pulire accuratamente tutte le parti del robot prima di utilizzarle.

Istruzioni di montaggio 1

1. Montare l'anello di tenuta del recipiente sulla base della lama, quindi montare la base della lama sulla base
del recipiente e serrare I'anello interno della base del recipiente su fino a fissare ermeticamente
quest'ultima.

2. Dopo aver inserito gli ingredienti nel recipiente, fissare il coperchio sul recipiente .

3. Inserire il dosatore nell'apertura del coperchio, quindi ruotarlo in direzione antioraria fino a bloccarlo.

4. Montare il recipiente e la relativa unita sulla base principale e ruotarlo in senso antiorario fino a bloccarlo.

Istruzioni di montagqgio 2

1. Per aprire il coperchio del corpo superiore (4), servirsi della manopola piccola (7). Fig.2. Fig.3

Fig.2 Fig.3 FigA
2. Prima di fissare la ciotola assicurarsi che la velocita di controllo sia disattivata (OFF). Collocare la ciotola (11)
sulla piastra dell'apparecchio, quindi ruotarla in senso antiorario fino a fissarla. Fig.4

3. Per il montare la pala impastatrice (12), la frusta (10) o la pala mescolatrice (13) sul connettore a lama,
ruotare I'asse della pala in senso orario fino a farlo scattare. Fig.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7



4. Prima di bloccare la testa del motore assicurarsi che questa sia completamente abbassata. Controllare che
la manopola piccola sia sulla posizione LOCK ruotandola nella direzione della freccia. Fig.6 -Fig.7

5. Impostare sempre il controllo della velocita sul valore piu basso al momento dell'avvio, quindi spostarlo sul
valore desiderato durante il funzionamento. La posizione "P" consente di utilizzare I'apparecchio ad alta velocita
per un breve periodo.

6. Assicurarsi che il controllo della velocita sia in posizione OFF quando si solleva il coperchio del corpo
superiore (4) ruotando la manopola piccola (7) in senso orario.

7. Successivamente e possibile rimuovere la ciotola (11) dalla piastra.

Il robot da cucina € munito di una funzione di moto planetario, simile a quella utilizzata dai mixer
commerciali di panifici e pasticcerie, che consente il movimento a 360 gradi della frusta piatta
all'interno della ciotola. Questo risultato € ottenuto grazie alla combinazione del movimento in senso
antiorario della testa del mixer con il movimento continuo in senso orario della frusta. Si ottengono cosi
ingredienti completamente amalgamati senza bisogno di impiegare una ciotola rotante.

Istruzioni d'uso impastatrice

Per mescolare o impastare:

1. Suggerimento: usare farina e acqua con un rapporto di 2: 3.

2. Mescolare a velocita 1 per dieci secondi, quindi a velocita 2 per venti secondi e successivamente a velocita
3 per circa tre minuti.

3. Quando si riempie la ciotola, assicurarsi di non superare la quantita massima consentita.

4. La guantita massima é di preparati € da 0,7 per la SM-X5 e SL-B5 e da 1,5 per la SEM7 e per SL-B7

5. E'consigliato I'uso della frusta impastatrice o della frusta mescolatrice.

6. Non utilizzare la spatola impastatrice in modo continuo per piu di 20 secondi ai livelli di velocita 1 o0 2 o per

piu di quattro minuti al livello di velocita 3.

7. Uso: per SEM7 e SL-B7 non piu di 30 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo, per SM-X5 e SL-B5 non
piu di 20 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo.
Per montare albumi o panna:

1. Utilizzare una velocita compresa tra 7 e 9, montare gli albumi senza interruzione per circa cinque minuti.
2. Quantita massima 24 uova.
3. Per la panna montata, montare 250 ml di panna fresca ad una velocita di 7-9 per circa 5 minuti.
4. Quando si riempie la ciotola di ingredienti, assicurarsi di non superare la quantita massima consentita.
5. E'consigliato I'uso dello sbattiuova.
6. Uso: non piu di 4 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo.
Come mescolare frullati, cocktail o altri liquidi:
1. Mescolare gli ingredienti in base alla ricetta disponibile, a velocita comprese tra 1 e 9, per circa 4 minuti.
2. Non superare la quantita massima inseribile nella ciotola.
3. E'consigliato l'utilizzo della frusta.
4. Uso: per SEM7 e SL-B7 non piu di 30 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo, per SM-X5 e SL-B5 non

piu di 20 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo.

Istruzioni d'uso del frullatore (SM-X5 SEM7)

Collocare il coperchio sul recipiente di vetro e chiuderlo ermeticamente. Inserire il dosatore nel foro del
coperchio, quindi ruotarlo in direzione antioraria fino a bloccarlo.
Impostazione velocita Uso

impostazione “6-7 “  Carichi leggeri,liquidi

impostazione “8-9 “  Consistenza piu solida, adatta alla mescolazione con liquidi e prodotti alimentari solidi

impostazione "P" Per tritaghiaccio e movimenti a scatto brevi e potenti
(L'interruttore non scatta permanentemente in posizione "P", & necessario tenere fermo l'interruttore
sull'impostazione "P" o ruotarlo ripetutamente in questa posizione).
A fine uso, spostare sempre l'interruttore in posizione "OFF" ed estrarre la spina di rete.



Funzioni supplementary (SM-X5 SEM7)

E possibile monitorare il tempo necessario per mescolare bene gli ingredienti, in modo tale da impostare il timer su
un determinato valore la prossima volta che si mescoleranno gli stessi ingredienti. Il timer iniziera automaticamente a
contare in avanti non appena il comando di controllo della velocita sara fatto ruotare dalla posizione 'Off' a una delle
velocita di miscelazione. Quando il comando di controllo della velocita € ruotato nella posizione 'OFF', il display LCD
mostra '0: 00 ".

La macchina & stata progettata per spegnersi automaticamente dopo che siano trascorsi dieci minuti dall’utilizzo.
Se si & impegnati in cucina e ci si dimentica di spegnere I'apparecchio, questa funzione fa in modo che si spenga
da sola.

Manutenzione e pulizia

Assicurarsi che la Manopola interruttore € in posizione "OFF" e che la spina sia scollegata
dalla presa di corrente prima di pulire!

1. Dopo l'uso, lasciare raffreddare I'apparecchio prima di iniziare a pulirlo.

2. Usare un panno umido e un detergente delicato per pulire I'apparecchio.

3. NON usare detergenti abrasivi o alcol per pulire I'interno e I'esterno del coperchio della ciotola.

4. NON lavare o immergere la testa e la base dell'impastatrice in acqua o in altri liquidi. Pulire con un panno
morbido e umido e asciugare accuratamente. Evitare l'ingresso di acqua o altri liquidi negli ingranaggi
dell'apparecchio per prevenirne il danneggiamento.

5. La frusta impastatrice, lo sbattiuova e la frusta mescolatrice NON sono adatte al lavaggio in lavastoviglie.

6. Pulire gli accessori esclusivamente in acqua calda e detersivo per piatti.

7. Laciotola é lavabile in lavastoviglie. Pud essere anche pulita con acqua calda e detersivo per piatti. NON
utilizzare detergenti abrasivi.

8. Il recipiente e le pale del frullatore possono essere puliti con acqua calda e detersivo per piatti. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

9. Non lasciare gli accessori immersi in acqua per lunghi periodi di tempo.

Conservazione
1. Conservare I'apparecchio in un punto comodo del banco cucina o in una credenza accessibile.
2. Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia scollegato e il comando di velocita sia in posizione 'OFF'.
3. Inserire la ciotola nella rientranza di bloccaggio della stessa e bloccarla saldamente in posizione.
4. Prima di bloccare la testa del motore assicurarsi che questa sia completamente abbassata. Controllare
che la manopola piccola sia sulla posizione LOCK ruotandola nella direzione della freccia.
5. La testa del robot non deve essere rimossa dalla base per nessun motivo.

Accessori di serie

® Corpo principale 1pz ® [rusta impastatrice 1pz
® Ciotola 1pz ® Shattiuova 1pz
® Coperchio ciotola 1pz ® Manuale d'uso 1pz
® Pala mescolatrice 1pz

Corretto smaltimento del prodotto

Il prodotto non deve essere smaltito assieme agli altri rifiuti generici dei paesi dell’lUnione europea. Per evitare
eventuali danni ambientali e alla salute umana derivante dallo smaltimento dei rifiuti non controllato, riciclare il
prodotto in maniera responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Utilizzare gl
appositi sistemi raccolta oppure contattare il rivenditore presso cui il prodotto € stato acquistato, che
provvederanno al suo riciclaggio in conformita alle norme di sicurezza ambientale.
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SAFETY INFORMATION

READ AND UNDERSTAND ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.
SAVE THIS INSTRUCTION.

Do not use this appliance for anything other than its intended use. Do not use in moving
vehicles or boats. Do not use outdoors. Misuse may cause injury.

Please read and understand this entire manual before attempting to assemble, operate or install the product.
This manual contains important information about the assembly, operation and maintenance of this stand mixer.
General safety information is presented in these first few pages. Please keep this manual for future reference
and to educate new users of this product.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using an electrical appliance, basic safety precautions should always be followed,
otherwise, the potential risk of fire, electric shock and/or injury will be occurred.

1, Always remove and safely discard any packaging material and promotional labels before using the stand
mixer for first time.

2, After use and before cleaning, switched off and unplug before fitting or removing tools and/or attachments.

3, Remove and safely discard the protective plastic bag packed to the power plug of this appliance to eliminate
a choking hazard for children.

4, When any appliance is used by or near children, close supervision is necessary.

5, During operation, do not place the stand mixer near the edge of a bench or table. Ensure the surface is level,
clean and free of water and other substances. The vibration during operation may cause the appliance to move.
6, Do not put the stand mixer on or near a hot gas or electric burner, or where it could touch a heated oven.

7, Always ensure the stand mixer is completely assembled before operation. And need follow the instructions
provide in this book closely.

8, Avoid contact with moving parts and fitted attachments during operation. In order to reduce the risk of injury
to persons and/or damage to the mixer, always keep hands, hair, clothing and other utensils, away from beaters
during operation.

9, Should an object such as a spoon or fork fall into the bowl while mixing, immediately ensure the Speed
Control Dial is in the “Off”, turn the stand mixer off, unplug at the power outlet and remove the object.

10. Do not use attachments other than those provided with the stand mixer. Use only the beater whisk and
dough hook supplied with the mixer. Otherwise it may cause fire, electric shock or injury.

11. Do not operate the appliance continuously on heavy loads for more than 3 minutes.

12. Do not exceed the maximum capacities listed in this use and care instruction book.

13. Do not use the stand mixer if it is damaged or if there is anything abnormal. Have the stand mixer checked
and serviced before resuming use.

14. Always remove the beater, whisk or dough hook from the stand mixer before cleaning.

15. Do not use outdoors.

16. To protect against the risk of electric shock do not push the power unit in water or other liquid.



Technical information

MODELLO SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
Voltage 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
Frequency 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Agitator kettle capacity 5,5 7 5,5 7
Glass jar capacity 1,5 1,5 1,5 1,5

Preparation

® Take out the required length of cable from the cable tidy on the base of the device and connect the device
to the mains supply.
® All parts of the stand mixer are to be thoroughly cleaned before being used for the first time.

Assembly Instructions 1

1.Mount the jar sealing ring onto the blade base ,and Mount the blade base into the jar base, and the inside ring
of jar base is tighten on jar base as far as fixed the blade base tightly.

2.After putting the ingredients in the jar, fix the lid onto the jar by pressing down.

3.Insert the Measuring cup into the opening of the lid, and tune it in anticlockwise direction until it is locked.

4 Mount the jar with jar unit onto the main base, and tune the jar in anticlockwise direction until the jar is locked.

Assembly Instructions 2

1.To open the upper housing cover (4), using the small knob (7). Fig.2(Fig.3

Fig.2 Fig.3 FigA
2. To attach the mixing bowl, ensure the control speed on OFF. Place the mixing bowl (11) on the device plate,
and turn the mixing bowl unit in anticlockwise direction until it is fixed. Fig.4

3. To attach the dough blade (12) or the eggs whisk (10) or the mixer blade (13) on the blade connector, rotate
the blade shaft clockwise until it engages firmly. Fig.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7

4. To lock the motor head, make sure the head is completely down. Ensure the small knob is on LOCK position
by turn it in the direction of the arrow (on the machine). Fig.6 Fig.7

5. To operate speed control, it should always be set lowest speed for starting, then move to the desired speed
for work. Position “P” is used for short time high speed usage.



6. Make sure the speed position is on OFF when you lift up the upper housing cover (4) by turning the small
knob (7) clockwise.
7. Then you can remove the mixing bowl! (11) from the device plate.

The Stand Mixer features Planetary Mixing Action, a similar mixing action used by commercial mixers in
bakeries and patisseries for 360 degree beater-to-bowl coverage. This is achieved by the counter-
clockwise motion of the mixer head combined with the clockwise sweep of the beater. The result is
thoroughly mixed ingredients without the need for a rotating bowl.

Operation Instruction

To mix or knead dough:

Suggestion flour and water at a ratio of 2 [13.

From speed 1 for mix 20 second, and speed 2 for mix 20 second, afterwards speed 3 for about 3 minutes.

When filling the mixing bowl, please ensure that the maximum quality is not exceeded.

The maximum amount of preparations is 0.7 for the SM-X5 and SL-B5 and 1.5 for the SEM7 and SL-B7.

The dough beater or mixer beater should be used.

Do not use the dough blade longer than 20 seconds continuously at speed level 1 or 2 and not longer than 4

minutes continuously at speed level 3.

7. Use: no more than 30 minutes for each continuous operating cycle for the SEM7 and SL-B7, and no more
than 20 minutes for each continuous operating cycle for the SM-X5 and SL-B5.
Whipping egg whites or cream:

1. Switch on speed 7 to speed 9, whip the egg whites without stopping for about 5 minutes, according to the
size of the eggs, until stiff.

2. Maximum quantity 24 eggs.

3. For whipped cream, whip 250ml fresh cream at speed 7 to 9 for about 5 minutes.

4. When filling the mixing bowl with fresh milk, cream or other ingredients, please ensure that the maximum
quantity is not exceeded.

5. The egg beater should be used.

Use No longer than 4 minutes continuously at a time.

Mixing shakes, cocktails or other liquids:

Mix the ingredients according to the available recipe, from speed 1 to 9 for about 4 minutes.

Do not exceed the maximum quantity for the mixing bowl.

The mixer beater should be used.

Use No longer than 4 minutes continuously at a time.

2
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Blender operation instruction (SM-X5 SEM7)

Place the foodstuff you wish to process into the glass jar.Put the lid on the glass jar and close securely. Place
the measuring cup into the hole in the lid and turn clockwise to lock.

Speed setting use

“6-7 “setting for light usage with liquids

“8-9” setting for more solid consistency — for mixing liquids and solid foodstuffs
“P” setting for ice crushing & short, powerful impulse movements

(The switch does not permanently engage in the “P” setting. You have to hold the switch in the “P” setting or
turn it repeatedly into the “P” setting).
After using the blender, always move the switch into the "OFF” setting and pull out the mains plug.

Additional Feature (SM-X5 SEM7)

The count-up timer is especially useful to gauge mixing time or when a recipe does not specify the mixing time. You
can monitor the time it takes to thoroughly mix the ingredients, so that the next time you mix the same ingredients
you can set the count-down timer to a specific time. The count-up timer will automatically begin counting up as soon
as the Speed Control Dial is rotated from the 'OFF' position to one of the mixing speeds. When the Speed Control



Dial is rotated back to the 'OFF' position, the LCD screen will display '0:00'.Shut off automatically after continuous
working for 10 minutes. The machines has been designed to shut off automatically ater it work continuously for 10
minutes. When you are busy in cooking and forget to turn if off when use the device, this design could assure the
safety during your use .

Care and Cleaning

Please ensure that the Switch Knob is at “OFF” position and that the plug has been
disconnected from the socket before cleaning!

After use, allow the device to cool down before you start to clean it.

Use a moist cloth and a mild detergent to clean the exterior of the device.

DO NOT use any abrasive detergents or alcohol when cleaning the interior and exterior of bowl cover,.

DO NOT wash or immerse the mixer head and mixer base in water or any other liquid.Clean wih a soft,damp

cloth and dry thoroughly.Do not allow water or any liquid to enter the gear system as damage may result.

5. The dough beater, egg whisk and mixer beater are NOT dishwasher safe. The accessories should only be
cleaned in warm water and washing-up liquid.

6. The mixing bowl is dishwasher safe. The bowl can also be cleaned with warm water and washing-up liquid. DO
NOT use any abrasive detergents.

7. The blender jar and blades can be cleaned with warm water and washing-up liquid.Do not use any abrasive
detergents.

8. Ensure that the attachments are not soaked in water for extended periods of time,for example several hours or

overnight,as this may damage their finish.
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Storage

1. The Mixer should be kept in a convenient position on your kitchen bench top or in an accessible cupboard.
2. Ensure the power cord is unplugged and the Speed Control Dial is in the 'OFF' position.

3. Insert the mixing bowl into the Bowl Locking Recess and securely lock into place.

4. To lock the motor head, make sure the head is completely down. Ensure the small knob is on LOCK position
by turn it in the direction of the arrow

5. The mixer head cannot be taken off the mixer base for any purpose

Standard Accessories
® Main body 1 pc
® Mixing bowl 1pc ® Dough beater 1pc
® Bowl cover 1pc ® FEgg whisk 1pc
® Mixing blade 1 pc

® Instruction manual 1 pc

Correct disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes
throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the
product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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Consignes de sécurité

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Ce manuel contient des informations importantes pour l'installation, I'exploitation. Les consignes de sécurité générales sont
présentées dans les premiéres pages du manuel. Conservez ce manuel pour référence future et pour apprendre aux
nouveaux utilisateurs sur le fonctionnement du produit.

MISES EN GARDE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez un appareil électrique, vous devez toujours suivre les précautions de sécurité
de base. Dans le cas contraire, vous vous exposez a des risques d'incendie, de choc électrique et /
ou des blessures.

Toujours prendre les précautions de base lors de I'utilisation d'appareils électriques, et notamment les
suivantes :

1, Retirer toujours et jeter prudemment tout matériau d'emballage et les étiquettes promotionnelles avant d'utiliser le
mixeur sur socle pour la premiére fois.

2, Aprés l'utilisation et avant le nettoyage, éteindre et débrancher I'appareil avant de placer ou de retirer des outils et/ou
accessoires.

3, Retirer et jeter prudemment le sac plastique de protection qui emballe la prise de I'alimentation de cet appareil pour
éliminer le danger d'étouffement pour les enfants.

4, Lorsque l'appareil est utilisé par ou prés des enfants, il est nécessaire de surveiller de prés.

5, Pendant le fonctionnement, ne pas placer le mixeur prés du bord d'un banc ou d'une table. S'assurer que la surface soit
plate, propre et sans eau ou d'autres substances. La vibration pendant le fonctionnement peut faire bouger I'appareil.

6, Ne pas placer le mixeur sur socle sur ou prés de brlleurs a gaz ou électriques chauds, ou ou il pourrait toucher un four
chaud.

7, S'assurer toujours que le mixeur sur socle soit complétement monté avant de le faire fonctionner. Et il faut suivre
rigoureusement les instructions contenues dans ce livret.

8, Eviter le contact avec les parties en mouvement et les accessoires montés pendant le fonctionnement. Afin de réduire le
risque de blessures aux personnes et/ou de dommages au mixeur, garder toujours les mains, les cheveux et d'autres
outils loin des batteurs pendant le fonctionnement.

9, Si un objet comme une cuillere ou une fourchette tombent dans le bol pendant le mixage, s'assurer immédiatement que
la commande des vitesses soit sur « Off », éteindre le mixeur, débrancher I'alimentation électrique et retirer I'objet.

10. Ne pas utiliser d'autres accessoires que ceux qui sont fournis avec le mixeur sur socle. N'utiliser que les fouets et les
crochets a pétrir fournis avec le mixeur. Autrement cela pourrait provoquer des incendies, des électrocutions ou des
blessures.

11. Ne pas faire fonctionner I'appareil sans cesse avec de lourdes charges pour plus de 3 minutes.

12. Ne pas dépasser les capacités maximum indiquées dans ce livret d'instructions d'utilisation et d'entretien.

13. Ne pas utiliser le mixeur sur socle s'il est endommagé ou s'il y a quelque chose d'anormal. Faire contréler et réparer le
mixeur sur socle avant de le réutiliser.

14. Avant de démonter I'appareil, s'assurer que le moteur et les batteurs, les fouets ou le crochet a pétrir soient
complétement a l'arrét.

15. Retirer toujours les batteurs, les fouets ou le crochet a pétrir du mixeur sur socle avant de le nettoyer.

16. Ne pas utiliser a I'extérieur.

17. Pour éviter le risque d'électrocution ne pas pousser l'unité de l'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides.




Informations techniques

MODELLO SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
Tension 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
Fréquence 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Capacité de la cuvette agitatrice 5,5 7 5,5 7
Capacité du récipient en verre 1,5 1,5 1,5 1,5

Préparation

o Sortir le cable du range-cable a la base de I'appareil pour la longueur nécessaire et le brancher au réseau de
I'alimentation.
o Toutes les parties du mixeur sur socle doivent étre nettoyées en profondeur avant d'étre utilisées pour la premiere fois.

Instructions de montage 1

1. Monter la bague d'étanchéité du récipient dans la base de la lame, et monter la basede la lame sur la base du
récipient, et a l'intérieur la bague de la base du récipient est serrée sur la base du récipient autant que la base de la
lame est bien fixée.

2. Apres avoir mis les ingrédients dans le récipient, fixer le couvercle sur le récipient en appuyant vers le bas.

3. Insérer le verre gradué sur l'ouverture du couvercle, et le tourner dans le sens anti-horaire jusqu'a ce qu'il soit bloqué.

4. Monter le récipient avec l'unité du récipient sur la base principale, et tourner le récipient dans le sens anti-horaire
jusqu'a ce que le récipient soit bloqué.

Instructions de montage 2

1. Pour ouvrir le couvercle de la partie supérieure (4), utiliser le petit bouton (7). Fig. 201Fig. 3

: Fig.4
Fig.2 Fig.3 v

2. Pour placer le bol de mélange, s'assurer que le contrdle des vitesses soit sur OFF. Placer le bol de mélange sur la
plaque de l'appareil, et tourner I'unité du bol de mélange dans le sens anti-horaire jusqu'a ce qu'il soit fixé. Fig. 4

3. Pour placer la lame a pater (12) ou le fouet (10) ou la lame de mixeur (13) sur le connecteur des lames, tourner la tige

des lames dans le sens horaire jusqu'a ce qu'elle s'enclenche fermement. Fig. 5

Fig.5 Fig.6 Fig.7

4. Pour bloquer la téte du moteur, s'assurer que la téte soit complétement en bas. S'assurer que le petit bouton soit en
position BLOQUEE en le tournant dans la direction de la fléche (sur la machine). Fig. 6 Fig. 7

5. Pour le fonctionnement du contrble des vitesses, il faut toujours régler la vitesse plus basse pour commencer, puis

régler la vitesse souhaitée de fonctionnement. La position « P » est utilisée pour un temps court de la grande vitesse.



6. S'assurer que la position des vitesses soit sur OFF lorsque vous soulevez le couvercle de la partie supérieure (4) en
tournant le petit bouton (7) dans le sens horaire.

7. Ensuite vous pouvez retirer le bol de mélange (11) de la plaque de I'appareil.
Le mixeur sur socle présente un mouvement de malaxage planétaire, un malaxage similaire a celui utilisé dans les
batteurs commerciaux dans les boulangeries et patisseries pour un mélange du fouet au bol a 360 °. Cela est
effectué par le mouvement anti-horaire de la téte du mixeur associé au balayage dans le sens horaire du batteur.
Le résultat est un mélange complet des ingrédients sans nécessité d'un bol tournant. L'indicateur de vitesse
présente un étiquetage approprié avec les tdches de mélange conseillées pour chaque réglage de la vitesse.

Instructions d'utilisation

Pour mixer ou pétrir la pate :

1. La proportion conseillée de farine et eau estde 2 : 3.

2. Mélanger a la vitesse 1 pour 20 secondes, puis a la vitesse 2 pour 20 secondes et ensuite a la vitesse 3 pour environ
3 min.

3. Lorsque vous remplissez le bol de mélange, veuillez vous assurer de ne pas dépasser la quantité maximum.

4. La quantité maximale des préparations est de 0,7 pour SM-X5 et SL-B5 et de 1,5 pour SEM7 et SL-B7.

5. Utiliser lebatteur a pate ou le batteur de mélange.

6. Ne pas utiliser la lame a pétrissage pendant plus de 20 secondes sans arrét a la vitesse 1 ou 2 et pas plus de 4

minutes sans arrét a la vitesse 3.

7. Mode d'emploi : pour SEM7 et SL-B7, maximum 30 minutes par cycle d'utilisation continue ; pour SM-X5 et SL-B5,
maximum 20 minutes par cycle d'utilisation continue.
Fouetter les blancs d’oeufs ou la créme :

1. Allumer de la vitesse 7 a 9, battre les blancs d’ceufs sans arrét pendant environ 5 minutes, selon la taille des ceufs,
jusqu'a ce que le mélange soit ferme.

2. Quantité maximum 24 ceufs.

3. Pour la creme fouettée, battre 250 ml de créme fraiche a une vitesse de 7 a 9 pour environ 5 minutes.

4. Lorsque vous remplissez le bol de mélange avec du lait frais, de la créme ou d'autres ingrédients, veuillez vous
assurer de ne pas dépasser la quantité maximum.

5. Utiliser le batteur a ceufs.

6. Ne pas utiliser pendant plus de 4 minutes sans arrét a chaque fois.

Mélanger des milk-shakes, des cocktails ou d'autres liquides :

Mélanger les ingrédients selon la recette disponible, de la vitesse 1 a la vitesse 9 pendant environ 4 minutes.

Ne pas dépasser la quantité maximum pour le bol de mélange.

Utiliser le batteur mélangeur.
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Mode d'emploi : pour SEM7 et SL-B7, maximum 30 minutes par cycle d'utilisation continue ; pour SM-X5 et SL-B5,
maximum 20 minutes par cycle d'utilisation continue.

Instructions de fonctionnement du mixeur (SM-X5 SEM7)

1. Placer les aliments que vous souhaitez traiter dans le récipient en verre.

2. Placer le couvercle sur le récipient en verre et fermer de fagon sire. Placer le verre gradué dans l'ouverture sur le
couvercle et le tourner dans le sens horaire pour le bloquer.
Utilisation du réglage des vitesses

Réglage « 6 - 7 » pour utilisation Iégére avec liquides

Réglage « 8 - 9 » pour une consistance plus solide - pour mixer des liquides et des aliments solides

Réglage « P » pour piler la glace et pour des mouvements brefs et puissants

(L'interrupteur ne reste pas enclenché dans la position « P ». Vous devez maintenir l'interrupteur en position « P » ou le
tourner plusieurs fois sur la position « P »). Aprés avoir utilisé le mixeur, mettre toujours l'interrupteur en position « OFF »
et enlever la prise du réseau de l'alimentation, et pour enlever le récipient en verre le soulever tout simplement.

Caractéristiques supplémentaires (SM-X5 SEM7)

Le minuteur est particulierement utile pour calibrer le temps de mélange ou lorsqu'une recette ne précise pas le temps de
mélange. Vous pouvez contrdler le temps que cela prends pour bien mélanger les ingrédients, de fagon a ce la prochaine



fois que vous mélangez les mémes ingrédients vous pouvez régler le minuteur pour le compte a rebours pour un temps
spécifique. Le minuteur commencera directement a compter aussitét que la commande de contrble de la vitesse est
tournée de la position « OFF » a l'une des vitesses de mélange. Lorsque la commande de contrble des vitesses est
remise sur la position « OFF », I'écran LCD affichera « 0:00 ».ll s'éteint automatiquement aprés un fonctionnement sans
arrét de 10 minutes. Les appareils ont été congus pour s'éteindre automatiquement aprés un fonctionnement sans arrét de
10 minutes. Cette fonction permet de garantir la sécurité de I'utilisation de I'appareil, si vous oubliez de I'éteindre lorsque
vous étes occupé a cuisiner.

Entretien et nettoyage

Veuillez vous assurer que le bouton d'allumage soit en position « OFF » et que la fiche soit
débranchée de la prise avant de nettoyer I'appareil !

Apres I'utilisation, laisser que I'appareil refroidisse avant de commencer a le nettoyer.
Utiliser un chiffon humide et un détergent doux pour nettoyer la partie externe de I'appareil.
NE PAS utiliser de détergent abrasif ou de l'alcool pour nettoyer la partie interne et externe du couvercle du bol.
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NE PAS laver ou immerger la téte et la base du mixeur dans I'eau ou dans d'autres liquides. Nettoyer avec un chiffon

humide et doux et bien sécher. Ne pas laisser pénétrer de I'eau ou d'autres liquides dans le systéme du moteur car

cela peut endommager I'appareil.

5. Le batteur a péate, le fouet a ceufs et le batteur mélangeur NE peuvent PAS étre lavés en sécurité dans le lave-
vaisselle. Les accessoires doivent étre lavés simplement avec de I'eau tiéde et du liquide vaisselle.

6. Le bol de mélange peut étre lavé dans le lave-vaisselle. Le bol peut aussi étre lavé avec de I'eau tiéde et du liquide
vaisselle. NE PAS utiliser de détergents abrasifs.

7. Le récipient et le lames du mixeur peuvent étre nettoyés avec de I'eau tieéde et du liquide vaisselle.Ne pas utiliser de
détergents abrasifs.

8. S'assurer que les accessoires ne trempent pas dans I'eau pendant longtemps, par exemple pendant des heures ou
pendant toute une nuit, car cela pourrait les endommager.

Stockage

Le mixeur doit étre conservé dans une position appropriée sur le banc de votre cuisine ou dans un placard accessible.

S'assurer que le cordon de I'alimentation soit débranché et que la commande de contrdle des vitesses soit en position

« OFF ».

Insérer le bol de mélange dans I'emplacement de verrouillage du bol et le bloquer de fagon sire.

Placer les accessoires a l'intérieur du bol de mélange.

Pour bloquer la téte du moteur, s'assurer que la téte soit complétement en bas. S'assurer que le petit bouton soit en

position BLOQUEE en le tournant dans la direction de la fleche

La téte du mixeur ne peut pas étre retirée de la base du mixeur pour aucune raison.

Accessoires standards

® Corps principal 1pc ® Batteur a pate 1 pc
® Bol de mélange 1 pc ® Fouet a oeufs 1 pc
® Couvercle du bol 1 pc ® Manuel d'instructions 1 pc
® Lame de mixeur 1 pc

ELIMINATION ET LE RECYCLAGE DE CE PRODUIT

Cela signifie qu'en tant que déchet électrique et électronique, il ne doit pas étre éliminé avec les déchets ménagers

ordinaires, mais séparément. Conformément a la directive DEEE, tous les états membres doivent assurer la collecte, le
transport et le recyclage des déchets électriques et électroniques. Dans I'Union européenne, les ménages privés peuvent
remettre gratuitement leurs équipements hors d'usage a des centres de recyclage spécifiques. Dans
certains états membres, les appareils hors d'usage peuvent étre remis au vendeur aupres duquel ils ont été
acquis, sous réserve de I'achat de nouveaux produits. Pour obtenir des informations supplémentaires
concernant les modalités d'élimination des déchets électriques et électroniques, contacter le vendeur, le
I distributeur ou les autorités locales.
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

LESEN UND VERSTEHEN SIE ALLE ANWEISUNGEN VOR DER VERWENDUNG.
HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.

Nicht auf sich bewegenden Fahrzeugen oder Booten verwenden. Nicht im Freien
verwenden. Eine missbrauchliche Verwendung kann Verletzungen verursachen.

Bitte lesen und verstehen Sie das gesamte Handbuch, bevor Sie versuchen, das Produkt zu montieren, verwenden
oder installieren. Das vorliegende Handbuch enthalt wichtige Informationen in Bezug auf Zusammenbau, Betrieb
und Wartung des Standmixers. Auf den ersten Seiten finden Sie die allgemeinen Sicherheitshinweise. Bitte
bewahren Sie dieses Handbuch gut auf, damit Sie auch in Zukunft darin nachschlagen kénnen und neue Benutzer
des Produkts einweisen kdnnen.

WICHTIGE SCHUTZMASSNAHMEN
Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sollten die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen stets eingehalten werden. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag-
und/oder Verletzungsgefahr.

1. Entfernen und Sie vor der ersten Verwendung des Standmixers samtliches Verpackungsmaterial und
Werbeaufkleber und sorgen Sie fur die umweltgerechte Entsorgung.

2. Schalten Sie das Gerat nach der Verwendung und vor der Reinigung aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie Werkzeuge und/oder Zubehor montieren oder entfernen.

3. Der Netzstecker des Gerats wird in einer Plastiktlite verpackt geliefert. Entfernen Sie diese, um die
Erstickungsgefahr fur Kinder zu vermeiden und sorgen Sie fur ihre umweltgerechte Entsorgung.

4. Werden die Gerate von oder in der Nahe von Kindern verwendet, missen diese unbedingt standig beaufsichtigt
werden.

5. Stellen Sie den Standmixer wahrend des Betriebs nicht an der Kante einer Arbeitsflache oder eines Tischs auf.
Stellen Sie sicher, dass die Oberflache eben und absolut trocken und sauber ist. Durch die wahrend des Betriebs
verursachten Vibrationen kann sich das Gerat bewegen.

6. Stellen Sie den Standmixer nicht auf oder neben einem heilRen Gasbrenner oder einer Elektroplatte bzw. in der
Nahe eines erhitzten Backofens ab.

7. Uberpriifen Sie vor jedem Betrieb, dass der Standmixer vollstadndig zusammengebaut ist. Den im vorliegenden
Handbuch angeflhrten Anweisungen ist immer genauestens Folge zu leisten.

8. Vermeiden Sie wahrend des Betriebs den Kontakt mit in Bewegung befindlichen Teilen und montiertem Zubehor.
Halten Sie wahrend des Betriebs Hande, Haare, Kleidung und andere Gerate von den Ruhrbesen fern, um das
Risiko von Personenschaden und/oder die Beschadigung des Mixers zu vermeiden.

9. Sollte ein Gegenstand, wie z.B. ein Loffel oder eine Gabel wahrend des Mixvorgangs in die Rihrschussel fallen,
ist der Wahlschalter fur die Geschwindigkeitssteuerung umgehend in die Position "Off" zu bringen, der Standmixer
abzuschalten, der Netzstecker zu ziehen und der Gegenstand zu entfernen.

10. Verwenden Sie ausschlieBlich das mit dem Standmixer gelieferte Zubehor. Verwenden Sie ausschliellich die mit
dem Mixer mitgelieferten Ruhrbesen und Knethaken. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag oder
Verletzungsgefahr.

11. Verwenden Sie das Gerat bei grol3er Belastung nicht langer als 3 Minuten ununterbrochen.

12. Uberschreiten Sie die in der Bedienungs- und Pflegeanleitungen angegebenen max. Kapazitaten nicht.

13. Verwenden Sie den Standmixer nicht, wenn er beschadigt ist oder Unregelmalligkeiten aufweist. Lassen Sie den
Standmixer vor einer erneuten Verwendung Uberprifen und warten.



14. Entfernen Sie vor der Reinigung des Standmixers immer den Flachriihrer, Schneebesen oder Teighaken.
15. Nicht im Freien verwenden.

16. Tauchen Sie das Leistungsteil nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Es besteht Stromschlaggefahr.
Technische Angaben

MODELLO SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
Frequenz 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
Spannung 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Kapazitat Ruhrschissel 5,5 7 5,5 7
Kapazitat Glasbehalter: 1,5 1,5 1,5 1,5
Vorbereitung

® Nehmen Sie die gewiinschte Kabellange aus der Kabelaufbewahrung im Geratesockel und schlielen Sie
das Gerat an die Stromversorgung an.

® Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Standmixers sorgfaltig

Montageanleitung 1

1.Setzen Sie den Dichtungsring des Gefalles auf den Messersockel auf und den Messersockel in den Gefal3sockel ein. Der

innere Dichtungsring des Gefalsockels wird durch Einsetzen des Messersockels eng an den Gefallsockel gepresst.

2.Geben Sie die Zutaten in das Gefall und schlieRen Sie das Gefal durch Andriicken des Deckels.

3.Setzen Sie den Messbecher in die Offnung auf dem Deckel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
4.Setzen Sie das Gefal auf der Geratebasis auf und drehen Sie es anschlieBend gegen den Uhrzeigersinn, bis es einrastet.
Montageanleitung 2

1.Betatigen Sie zum Offnen des oberen Gehausedeckels (4), den kleinen Knopf im Geratesockel (7). Abb.271Abb.3

Fig.2 Fig.3 Fig.4

2. Stellen Sie vor dem Aufsetzen der Rihrschiissel sicher, dass der Geschwindigkeitsregler auf OFF gestellt ist.
Setzen Sie die Rihrschussel (11) auf der Gerateplatte auf und drehen Sie anschlieRend die Rihrschissel gegen
den Uhrzeigersinn, bis sie einrastet. Abb. 4

Fig.5 Fig.6 Fig.7

3. Drehen Sie zum Einsetzen des Knethakens (12), des Schneebesens (19) oder des Flachrihrers (13) in den
Messerhalter das entsprechende Teil im Uhrzeigersinn, bis es fest sitzt. Abb.

4. Zum Schlielen des Motorblocks ist sicherzustellen, dass der Block vollstandig abgesenkt ist. Stellen Sie durch
Drehen in Pfeilrichtung (auf der Maschine angegeben) sicher, dass sich der kleine Knopf am Geratesockel in der
Position LOCK befindet. Abb. 6 Abb.

5. Bei der Geschwindigkeitsregelung sollte zu Beginn immer die niedrigste Geschwindigkeit eingestellt und dann zur
gewulnschten Arbeitsgeschwindigkeit ibergegangen werden. Position "P": kurzfristige Verwendung bei hoher
Geschwindigkeit.



6. Vergewissern Sie sich vor Anheben des oberen Gehausedeckels (4) durch Drehen des kleinen Knopfs (7) im
Uhrzeigersinn, dass der Geschwindigkeitsregler auf OFF gestellt wurde.

7. Sie kénnen nun die Rihrschissel (11) von der Gerateplatte entfernen.

Der Standmixer verfiigt Uber ein Planetenrihrwerk, das den in den gewerblichen Mixern in Béackereien und
Konditoreien verwendeten Ruhrwerken gleicht und fiir ein sorgfaltiges Mischen der Zutaten bis zum Rand
der Schissel garantiert. Das wird durch eine Kombination der Bewegung des Mixerkopfes gegen den
Uhrzeigersinn und der Bewegung des Riihrbesens im Uhrzeigersinn erzielt. Das Ergebnis ist eine optimale
Vermischung der Zutaten ohne Notwendigkeit eines rotierenden Behalters.

Bedienungsanleitung

Zum RUhren oder Kneten von Teig

Es wird empfohlen, Mehl und Wasser im Verhaltnis von 2:3 zu verwenden.

Zuerst Geschwindigkeit 1 zum Ruhren fir 20 Sekunden, dann Geschwindigkeit 2 zum Rihren fir weitere 20

Sekunden und anschlieRend Geschwindigkeit 3 zum Ruhren fir etwa 3 Minuten.

Beim Beflillen der Rihrschissel ist sicherzustellen, dass die Hochstmenge nicht tberschritten wird.

Die maximale Zubereitungsmenge betragt 0,7 fir SM-X5 und SL-B5 und 1,5 flir SEM7 und flr SL-B7

Die Verwendung von Knethaken oder Riihrbesen wird empfohlen.

Den Knethaken nicht langer als 20 Sekunden ununterbrochen auf der Geschwindigkeitsstufe 1 oder 2, und

nicht langer als 4 Minuten ununterbrochen auf der Geschwindigkeitsstufe 3 verwenden.

7. Gebrauch: fir SEM7 und SL-B7 nicht mehr als 30 Minuten fiir jeden Dauerbetriebszyklus, fir SM-X5 und
SL-B5 nicht mehr als 20 Minuten fiir jeden Dauerbetriebszyklus.
Eischnee oder Sahne schlagen

1. Geschwindigkeit 7 bis 9 einstellen und das Eiweill ohne Unterbrechung etwa 5 Minuten lang - je nach
Grole der Eier - schlagen, bis es steif ist.

2. Hoéchstmenge - 24 Eier

3. Fur die Zubereitung von Schlagsahne 250 ml frische Sahne etwa 5 Minuten lang mit Geschwindigkeit 7 bis
9 schlagen.

4. Bei Befillen der Rihrschissel mit frischer Milch, Sahne oder anderen Zutaten, ist sicherzustellen, dass die
Hdéchstmenge nicht Uberschritten wird.

5. Die Verwendung des Schneebesens wird empfohlen.

Nicht Ianger als 4 Minuten ununterbrochen pro Einsatz verwenden.

Mischen von Mixgetranken, Cocktails oder anderen Flissigkeiten

Die Zutaten gemal Rezept mit Geschwindigkeit 1 bis 9 etwa 4 Minuten lang vermischen.

Die Hochstmenge der Rihrschiissel darf nicht tGberschritten werden.

Die Verwendung des Ruhrbesens wird empfohlen.

Gebrauch: fir SEM7 und SL-B7 nicht mehr als 30 Minuten fiir jeden Dauerbetriebszyklus, fiir SM-X5 und

SL-B5 nicht mehr als 20 Minuten fiir jeden Dauerbetriebszyklus.

Bedienungsanleitung Standmixer (SM-X5 SEM7)
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Fillen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in das Glasgefal.Setzen Sie den Deckel auf das Glasgefall auf und
verschlieRen Sie ihn fest. Setzen Sie den Messbecher in die Offnung im Deckel ein und drehen Sie zum SchlieRen
im Uhrzeigersinn.

Geschwindigkeitsstufe ~ Verwendung

Stufe “6-7 “ zur Verwendung mit Flissigkeiten
Stufe “8-9” fur festere Konsistenz — zum Mischen von Flussigkeiten und festen Nahrungsmitteln
Stufe “P” zum ZerstoRen von Eis und fir kurze, kraftvolle Impulse

(Der Schalter verbleibt nicht in der Stufe "P", sondern muss festgehalten bzw. wiederholt auf die Stufe "P"
geschaltet werden)Bringen Sie nach Verwendung des Standmixers den Schalter immer in die Position "OFF"
und ziehen Sie den Netzstecker. Das Glasgefal® zum Entfernen einfach nach oben anheben.
Zusatzeinrichtung (SM-X5 SEM7)

Der Zahlimpuls-unten-herauf-Timer ist besonders hilfreich bei der Messung der Mischzeit, oder wenn in einem
Rezept keine exakte Mischzeit angegeben ist. Die flir die optimale Vermischung der Zutaten bendtigte Zeit
kann Uberwacht werden, so dass beim nachsten Mischvorgang mit den selben Zutaten der Zahlimpuls-oben-




hinunter-Timer auf eine bestimmte Zeit eingestellt werden kann. Der Zahlimpuls-unten-herauf-Timer beginnt
automatisch zu zahlen, sobald der Geschwindigkeitsregler von der Position "OFF" auf eine
Geschwindigkeitsstufe gestellt wird. Wird der Geschwindigkeitsregler wieder zurlick in die Position "OFF"
gebracht, erscheint auf der LCD-Anzeige '0:00'.Automatische Abschaltung nach 10 Minuten im
ununterbrochenen Betrieb. Die Maschine wurde so entwickelt, dass sie sich nach 10 Minuten im
ununterbrochenen Betrieb automatisch ausschaltet. Sollten Sie mit dem Kochen beschaftigt sein und
vergessen, das Gerat abzuschalten, so gewahrleistet Ihnen diese Funktion den sicheren Betrie

Reinigung und Pflege

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung bitte, dass der Regler in die Position "OFF"
gebracht und der Netzstecker gezogen wurde!

1. Lassen Sie das Gerat nach der Verwendung abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel zur Reinigung der AulRenteile des Gerats.

3. Verwenden Sie KEINE scheuernden Reinigungsmittel oder Alkohol zur Reinigung der Innen- und Aul3enseite der
Rihrschissel.

4. Den Mixerkopf und den Mixersockel NICHT mit Wasser oder anderen Flissigkeiten waschen oder darin
eintauchen. Mit einem weichen, feuchten Tuch reinigen und sorgfaltig abtrocknen. Verhindern Sie, dass Wasser
oder andere Flissigkeiten in das Getriebe gelangen, da dies zu Beschadigungen fiihren konnte.

5. Knethaken, Schneebesen und Flachriihrer sind NICHT spllmaschinengeeignet. Das Zubehoér sollte
ausschlief3lich mit warmem Wasser und Geschirrspulmittel gereinigt werden.

6. Die Rihrschissel kann in der Geschirrspllmaschine gereinigt werden. Die Schissel kann auch mit warmem
Wasser und Geschirrspllmittel gereinigt werden. Verwenden Sie KEINE scheuernden Reinigungsmittel.

7. Das Gefalt des Standmixers und die Messer kdnnen mit warmem Wasser und Geschirrspulmittel gereinigt
werden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

8. Stellen Sie sicher, dass die Gerateteile nicht Uber einen langeren Zeitraum, zum Beispiel fir mehrere
Stunden oder Uber Nacht, eingeweicht werden, da dies zu ihrer Beschadigung flihren konnte.

Aufbewahrung

1. Der Mixer soll in einer bequem zuganglichen Position auf der Arbeitsflache lhrer Kiiche oder in einem gut

zuganglichen Kasten aufbewahrt werden.

2. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist und der Geschwindigkeitsregler sich in der Position "OFF"

befindet.

3. Setzen Sie die Ruhrschissel in die daflir vorgesehene Vertiefung ein und vergewissern Sie sich, dass sie in der

Position einrastet.

5. Zum Schliel®en des Motorblocks ist sicherzustellen, dass der Block vollstdndig abgesenkt ist. Stellen Sie durch

Drehen in Pfeilrichtung (auf der Maschine angegeben) sicher, dass sich der kleine Knopf in der Position LOCK

befindet.6. Der Mixerkopf darf aus keinem Grund aus dem Mixersockel entfernt werden.

Standardzubehér }
e Geratekdrper 1St ® Flachrihrer 1 St.
® Ruihrschissel 1 St. ® Knethaken 1St
® Schisseldeckel 1 St. ® Schneebesen 1St
® Bedienungsanleitung 1 St.

Richtige Entsorgung des Produkts
Dieses Zeichen gibt an, dass das Produkt im Bereich der Europaischen Union nicht im Hausmiuill entsorgt
werden darf. Recyclen Sie dieses Produkt verantwortungsvoll, um etwaige Schaden fiir die Umwelt oder die
menschliche Gesundheit auf Grund unkontrollierter Millentsorgung zu vermeiden und die nachhaltige
I \Viederverwertung der Materialien zu férdern. Fiir die Riickgabe ihres gebrauchten Gerats wenden Sie sich
bitte an die Riickgabe- und Sammelstellen oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben. Auf diese Weise wird es einer umweltfreundlichen Wiederverwertung zugefa.
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INFORMACION DE SEGURIDAD

LEA Y COMPRENDA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

No utilice este aparato para usos diferentes del uso previsto. No utilice en vehiculos en
movimiento o barcos. No use al aire libre. El uso indebido puede

Por favor, lea y comprenda enteramente este manual antes de intentar montar, hacer funcionar o instalar el
producto. Este manual contiene informacién importante sobre el montaje, el funcionamiento y el
mantenimiento. La informacién de seguridad de base se presenta en estas primeras paginas. Por favor,
conserve este manual para futuras consultas y para formar los nuevos usuarios del producto.

PRECAUCIONES IMPORTANTES
Al usar un aparato eléctrico, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad,
de lo contrario, podria producirse un riesgo potencial de incendio, choque eléctrico y / o lesiones.

1, Quite siempre y deseche de forma segura todos los materiales de embalaje y las etiquetas promocionales, antes
de usar la batidora por primera vez.

2, Después del uso y antes de la limpieza, apague y desenchufe antes de montar o desmontar las herramientasy / o
los accesorios.

3, Quite y deseche de forma segura la bolsa protectora de plastico que envuelve el cable de alimentacién de este
aparato para eliminar un peligro de asfixia para los nifios.

4, Si el aparato es usado por o en proximidad de nifios, es necesaria una supervision cercana.

5, Durante el funcionamiento, no coloque la batidora de pie cerca del borde de un banco o de una mesa. Asegurese
de que la superficie esté nivelada, limpia y libre de agua y otras sustancias. La vibracion durante el funcionamiento
pueden causar el desplazamiento del aparato.

6, No coloque la batidora de pie encima o cerca de una hornilla de gas o eléctrica, o donde pueda entrar en contacto
con un horno caliente.

7, Asegurese siempre de que la batidora de pie esté totalmente montada antes del funcionamiento. Le
recomendamos seguir estrictamente las instrucciones proporcionadas en este manual.

8, Evite el contacto con las partes en movimiento y los accesorios durante el funcionamiento. Para reducir el riesgo
de lesiones personales y/o dafios a la batidora, mantenga siempre las manos, cabello, ropa y otros utensilios lejos
de los batidores durante el funcionamiento.

9, En caso de que un objeto, como una cuchara o un tenedor, caiga en el bol mientras se mezcla, asegurese
enseguida de que la rueda de control de velocidad esté en "Off", apague la batidora de pie, desenchufela y retire el
objeto.

10. No utilice accesorios que no sean los suministrados con la batidora de pie. Use sélo el batidor de huevos y el
gancho amasador suministrados con la batidora. De lo contrario, podrian producirse incendio, choque eléctrico o
lesiones.

11. No haga funcionar el aparato continuamente con cargas pesadas durante mas de 3 minutos.

12. No exceda las capacidades maximas indicadas en este manual de uso y mantenimiento.



13. No use la batidora de pie si esta dafiada o en caso de alguna anomalia. Controle y realice el mantenimiento de
la batidora antes de volver a utilizarla.

14. Quite siempre el batidor o el gancho amasador de la batidora antes de la limpieza.

15. No use al aire libre.

16. Para protegerse contra el riesgo de choque eléctrico no empuje la unidad de alimentacién en agua u otro liquido.

Informacion técnica

MODELLO SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
Tension 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
Frecuencia 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Capacidad recipiente agitador 5,5 7 55 7
Capacidad Vaso de cristal 1,5 1,5 1,5 1,5

Preparacion

® Saque la longitud de cable necesaria desde el recogecables en la base del dispositivo y conecte el aparato
a la alimentacion eléctrica.
® Todas las partes de la batidora de pie deben limpiarse a fondo antes del primer uso.

Instrucciones de montaje 1

1.Monte el anillo de estanqueidad del vaso en la base de la cuchilla y monte la base de la cuchilla al interior de la
base del vaso, de este modo el anillo al interior de la base del vaso se aprieta a la base del vaso al fijar firmemente
la base de la cuchilla.

2.Tras haber puesto lo ingredientes en el vaso, fije la tapa en el vaso presionando hacia abajo.

3.Introduzca la Tapa medidora en el orificio de la tapa, y ajustela en sentido antihorario hasta que quede bloqueada.
4.Monte el vaso con el grupo vaso en la base principal y ajustelo en sentido antihorario hasta que el vaso quede
blogueado.

Instrucciones de montaije 2

1.Para abrir a cobertura do corpo superior (4), usar o botdo pequeno (7). Fig.2-Fig.3

Fig.2 Fig.3 Fig.4

2. Para colocar el bol, asegurese de que el control de velocidad esté en OFF . Coloque el bol (11) en el plato base
del sipositivo, entonces gire el bol en direccién antihoraria hasta que quede fijo. Fig.4

3. Para enganchar el gancho amasador (12), el batidor de huevos (10) o el batidor plano (13) al acoplamiento, gire el
eje de la varilla en direccién horaria hasta que se enganche firmemente. Fig.5

4. Para bloquear la cabeza del motor, asegurese de que la cabeza esté totalmente bajada. Asegurese de que el
botén pequefio esté en posicion bloqueada girandolo en la direccion de la flecha (en la maquina). Fig.6 Fig.7

Fig.5 Fig.6 Fig.7



5. Para utilizar el control de velocidad, siempre se debe empezar con la velocidad mas baja, y entonces pasar a la
velocidad deseada para el funcionamiento. La posicién "P" debe utilizarse por un tiempo breve a velocidad elevada.
6. Asegurese de que la velocidad esté en OFF cuando levante el cuerpo superior (4) girando el boton pequeio (7)
en sentido horario.

7. Entonces podra quitar el bol (11) del plato base.

La Batidora de pie cuenta con Accion Planetaria, un sistema de mezclado usado por las batidoras
comerciales en las panaderias y pastelerias para obtener una zona de cobertura en el bol de 360
grados. Esto se consigue mediante el movimiento en sentido antihorario de la cabeza de la batidora,
combinado con el movimiento en sentido horario del batidor. El resultado son ingredientes bien
mezclados sin la necesidad de un bol giratorio.

Instrucciones de funcionamiento

Para mezclar o amasar:
1. Se sugiere harina y agua en una proporcion de 2: 3.
Empiece con la velocidad 1 para mezclar durante 20 segundos, entonces pase a la velocidad 2 durante 20
segundos y después la velocidad 3 durante unos 3 minutos.
Al llenar el bol, asegurese de que la cantidad méaxima no se supere.
La cantidad maxima de preparados es de 0,7 para la SM-X5y SL-B5 y de 1,5 para la SEM7 y para SL-B7
Utilice el amasador o el batidor.
No utilice el amasador durante mas de 20 segundos sin interrupciones a la velocidad 1 o 2 y durante mas de 4
minutos a la velocidad 3.
7. Uso: para SEM7 y SL-B7 no méas de 30 minutos para cada ciclo de uso continuo, para SM-X5 y SL-B5 no mas de 20
minutos para cada ciclo de uso continuo.
Para montar las claras del huevo o la nata:
1. Pase de la velocidad 7 a 9, monte las claras sin interrupcién durante unos 5 minutos, segun las dimensiones de
los huevos, hasta que estén a punto de nieve.
Cantidad méxima: 24 huevos.
Para la nata montada, monte 250 ml de nata fresca pasando de la velocidad 7 a 9 durante unos 5 minutos.
Al llenar el bol con leche fresca, nata u otros ingredientes, asegurese de que no se supere la cantidad maxima.
Utilice el batidor de huevos.
No use durante mas de 4 minutos a la vez sin interrupciones.
Para mezclar batidos, cocteles u otros liquidos:
Mezcle los ingredientes segln la receta disponible, pasando de la velocidad 1 a 9 durantes unos 4 minutos.
No supere la cantidad maxima del bol.
Utilice el batidor.
Uso: para SEM7 y SL-B7 no mas de 30 minutos para cada ciclo de uso continuo, para SM-X5 y SL-B5 no mas de 20
minutos para cada ciclo de uso continuo.

Instrucciones de funcionamiento de la batidora (SM-X5 SEM7)

Cologue el alimento que desee procesar en el vaso de cristal. Introduzca la tapa medidora en el orificio de la
tapa y girela en direccion horaria para bloquearla.

o UMW

2

PwbdPR

Velocidad uso

velocidad “6-7 “ uso ligero con liquidos

velocidad “8-9” para consistencias mas sélidas - para mezclar liquidos y alimentos sélidos
velocidad “P” para picar hielo o para movimientos breves con impulso potente

(Este interruptor no se bloquea en la posicion "P". Usted debera mantener el interruptor en la posicién "P" o
girarlo varias veces a la posicion "P")Tras haber utilizado la batidora, gire siempre el interruptor en posicion
OFF y desenchdufela, y para sacar el vaso lévantelo simplemente.

Caracterisitcas adicionales (SM-X5 SEM7)

El cronémetro es especialmente Util para medir el tiempo de mezclado o cuando la receta no especifica el tiempo de

mezclado. Es posible visualizar el tiempo que se necesita para mezclar completamente los ingredientes, de modo
gue la siguiente vez que necesite mezclar los mismos ingredientes podra configurar el temporizador de cuenta atras.



.con un tiempo especifico. El crondmetro empezard automaticamente a medir el tiempo en cuanto se gire el Mando
del control de velocidad de la posicion 'OFF' a las velocidades de mezclado. Al girar nuevamente el Mando de
control de velocidad hacia la posicién 'OFF', en la pantalla LCD se visualizara '0:00'.

Apagado automatico tras un funcionamiento continuo de 10 minutos.La maquina ha sido disefiada para apagarse
automaticamente tras un funcionamiento continuo de 10 minutos. Cuando usted esté ocupado cocinando y se le
olvide apagar el dispositivo, esta caracteristica garantizara su seguridad durante el uso.

Limpieza v Cuidado

Por favor, asegurese de que el Interruptor esté en posicion “OFF” y que el dispositivo esté
desenchufado antes de limpiarlo!

1.Después del uso, espere hasta que el dispositivo se haya enfriado antes de empezar a limpiarlo.

2.Utilice un pafio humedo y un detergente suave para limpiar el exterior del aparato.

3.NO utilice ninglin detergente abrasivo o alcohol para limpiar el interior y el exterior de la tapa del bol.

4.NO lave ni sumerja la cabeza de la batidora mezcladora y la base en agua ni en ningun otro liquido. Limpie con un
pafio himedo y suave y seque bien. No permita que agua u otros liquidos entren en el sistema de engranajes, pues
podrian causar dafios.

5.El amasador , el batidor de huevos y el mezclador NO son lavables en lavavajillas. Los accesorios deben limpiarse
s6lo con agua tibia y detergente.

6.El bol es lavable en lavavajillas. El bol puede ser lavado también con agua tibia y detergente. NO utilice
detergentes abrasivos.

7.El vaso de la batidora y las cuchillas pueden lavarse con agua tibia y detergente. No utilice detergentes abrasivos.
8.Asegurese de que los acoplamientos no permanezcan sumergidos en agua por mucho tiempo, por ejemplo
durante varias horas o toda la noche, pues esto podria dafiar su acabado.

Almacenamiento

1. La batidora mezcladora debe conservarse en una posiciéon adecuada en su encimera 0 en un armario accesible.
2. Asegurese de que el cable de alimentacion esté desenchufado y el interruptor de control de velocidad en posiciéon
'OFF'.

3. Introduzca el bol en la cavidad de bloqueo y encdjelo en su sitio.

4. Para bloquear la cabeza del motor, asegurese de que la cabeza esté totalmente bajada. Asegurese de que el
botén pequefio esté en posicion bloqueada girandolo en la direccion de la flecha.

5. La cabeza de la batidora no puede ser extraida de la base por ninguna razon.

Accesorios estandar

® Cuerpo principal 1pz ® Amasador 1pz
® Bol 1pz ® Batidor de huevos 1pz
® Tapa del bol 1pz ® Manual de Instrucciones 1 pz
® Mezclador 1pz

Eliminacién correcta de este producto
Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos domésticos en la UE. Para
evitar los posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana provocados por la eliminacion
incontrolada de residuos, reciclelo correctamente para promover la reutilizacion sostenible de
recursos materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice sistemas de devolucion y
recogida o péngase en contacto con el distribuidor donde adquiri6 el producto. El podra ocuparse
I del reciclaje ecoldgico y seguro del producto.



3

PARTE DESCRIGAO PARTE DESCRIGAO |
Tampa Corpo principal
1 8 : )
frontal inferior
2 Tampa da 9 Pé
tigela
3 Tampg 10 Batedores para
posterior ovos
Corpo
. p. Tigela de
4 principal 11 .
. mistura
superior
Indicador Laminas para
5 12
LCD massa
Tampa Laminad
5 p 13 : ina de
frontal mistura
7 Tampa da
tigela
PARTE DESCRICAO PARTE DESCRICAO
Copinho
1 . 4 Base do copo
medidor P
2 Tampa 5 Anel de Vedacéao
C d
3 opo ce 6 Base da Lamina

vidro




INFORMACOES DE SEGURANCA

LER E COMPREENDER TODAS AS INSTRUCOES ANTES DO USO.
GUARDAR AS INSTRUCOES

Usar este aparelho somente para o uso previsto Nao usar em veiculos em movimento ou
barcos N&o usar ao ar livre O uso incorreto pode causar lesdes

Por favor, ler e compreender por inteiro este manual antes de tentar montar, usar ou instalar o produto.

Este manual contém informagdes importantes sobre a montagem, funcionamento e manutencdo desta
batedeira. As informacfes gerais de seguranca sdo apresentadas nestas primeiras paginas. E favor guardar
este manual para futuras consultas e para informar os novos utilizadores deste produto

PRECAUQC)ES IMPORTANTES
Ao usar um aparelho elétrico € sempre necessario respeitar as precaucoes basicas de
seguranca, caso contrario podera ocorrer risco potencial de incéndio, choque e/ou lesdes.

1, Remover sempre e eliminar de modo apropriado todo o material de embalagem e etiquetas promocionais antes
de usar a batedeira pela primeira vez.

2, Depois do uso e antes de limpar, desligar e remover a ficha da tomada antes de inserir ou remover os utensilios e
0s acessorios.

3, Remover e eliminar apropriadamente o saco plastico de protecéo da ficha deste aparelho, para evitar o risco de
choque para as criancgas.

4, Quando o aparelho € usado por criangas ou perto delas, € necessaria uma rigorosa supervisao.

5, Durante o funcionamento néo colocar a batedeira perto da borda da bancada ou da mesa. Certificar-se que a
superficie seja nivelada, limpa e que néo haja agua ou outras substancias. A vibracdo durante o funcionamento
pode provocar a deslocagéo do aparelho.

6, Nao colocar a batedeira em cima ou perto de fogdo de gas ou fogao elétrico, ou onde poderia entrar em contacto
com um forno quente.

7, Certificar-se sempre que a batedeira esteja completamente montada antes de por a funcionar. E preciso seguir
atentamente as instru¢des fornecidas neste manual.

8, Evitar o contacto com partes moveis e acessorios montados durante o funcionamento. Para reduzir os riscos de
lesBes a pessoas e/ou danos ao aparelho manter sempre maos, cabelos, roupas e outros utensilios afastados dos
batedores durante o funcionamento.

9, Se um objeto, por exemplo uma colher ou um garfo, cair dentro da tigela durante o funcionamento, colocar
imediatamente o Seletor de Velocidade na posicao "Off", desligar a batedeira, desconectar a ficha e remover o
objeto.

10. Né&o utilizar acessorios diferentes daquels fornecidos com a batedeira. Usar somente o batedor e o gancho para
massas fornecidos com a batedeira. Em caso contrario podem ocorrer incéndios, choques elétricos ou lesdes

11. N&o utilizar o aparelho com cargas pesadas por mais de 3 minutos seguidos.

12. N&o superar as capacidades maximas indicadas neste manual de instrugdes.



13. Né&o utilizar a batedeira se estiver danificada ou se apresentar alguma anormalidade. Efetuar controle e
manutencdo da batedeira antes de repristinar o uso.

14. Antes de desmontar certificar-se que o motor e os batedores, os misturadores ou 0s ganchos para a massa

estejam completamente parados.

15. Remover sempre da batedeira os batedores, os misturadores ou 0s ganchos para massa antes da limpeza.

16. Nao usar ao ar livre.

17. Para evitar risco de choques elétricos, nao mergulhar a unidade de alimentacdo na agua ou em outros liquidos.

Informacdes técnicas

MODELLO SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
Tensao 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
Frequéncia 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Capacidade da tigela de mistura 5,5 7 55 7
Capacita recipiente frullatore 1,5 15 15 15
Preparacao

® Extrair da base do aparelho o cabo elétrico até o comprimento necessario e conecta-lo a rede elétrica.
® Todas as partes da batedeira devem ser limpadas com cuidado antes do primeiro uso.

Instrucoes para a montagem 1

1. Montar o anel de vedacdo do copo na base das laminas, montar a base das laminas na base do copo e
apertar o anel interno da base do copo até que a base das laminas seja fixada firmemente.

2. Apos ter colocado os ingredientes no copo pressionar na tampa para fixa-la.

3. Inserir o copinho medidor na abertura da tampa e girar no sentido anti-horario até trava-lo

4. Montar a unidade copo na base principal e girar 0 copo no sentido anti-horario até trava-lo.

Instrucoes para a montagem 2

1.Para abrir a cobertura do corpo superior (4), usar o botdo pequeno (7). Fig.2-Fig.3

Fig.4

Fig.2 Fig.3

2 Para fixar a tigela de mistura colocar o seletor de velocidade em OFF Colocar a tigela de mistura (11) no
prato do aparelho e girar a unidade tigela de mistura no sentido anti-horario até fixa-la. Fig.4

3. Para fixar a lamina de massa (12) ou o batedor de ovos (10) ou o misturador de massa (13) no conector de
laminas, girar o eixo da lamina no sentido horario até engatar firmemente. Fig.5

Fig.7



4 Para bloquear a cabeca do motor certificar-se que a mesma esteja completamente abaixada. Colocar o botéo
pequeno na posicado LOCK girando-o na diregdo da seta (no aparelho) Fig.6 Fig.7

5. O seletor de velocidade deve sempre ser acionado a partir da velocidade mais baixa, para passar
sucessivamente a velocidade desejada. Posicdo "P" € usada para funcéo alta velocidade por tempo breve.

6. Certificar-se que o seletor de velocidade esteja em OFF ao levantar a cobertura do corpo superior (4)
girando o botdo pequeno (7) no sentido horério.

7. Sucessivamente é possivel remover a tigela de mistura (11) do prato do aparelho.

A batedeira tem o caracteristico Movimento de Mistura Planetario, um movimento de mistura
semelhante aquele das batedeiras comerciais das padarias e pastelaria, com o batedor agindo a 360
graus natigela. Isso se obtém gragcas ao movimento no sentido anti-horario da cabega da batedeira

associado ao movimento no sentido horario dos batedores. O resultado € uma mistura perfeita dos
ingredientes, sem necessidade de uma tigela rotativa.

Instrucoes para o funcionamento

Para misturar ou amassar a massa:

1. Sugere-se farinha e 4gua numa proporgéo de 2:3

2. Comecar com a velocidade 1 e misturar por 20 segundos, velocidade 2 por 20 segundos e sucessivamente
a velocidade 3 por cerca de 3 minutos.

3. Ao deitar os ingredientes na tigela, verificar que ndo superem a quantidade maxima.

4. A guantidade maxima de preparados € de 0,7 para a SM-X5 e SL-B5 e de 1,5 para a SEM7 e para SL-B7

5. E preciso usar o batedor de massa ou o misturador.

6. N&o usar a lamina de massa por mais de 20 segundos seguidos na velocidade 1 ou 2 e por mais de 4

minutos seguidos na velocidade 3.
7. Uso: para SEM7 e SL-B7 ndo mais de 30 minutos para cada ciclo de utilizagcao continua, para SM-X5 e SL-
B5 ndo mais de 20 minutos para cada ciclo de utilizagdo continua.
Batedor de claras ou de creme:
1. Passar da velocidade 7 para a velocidade 9 batendo as claras por cerca 5 minutos seguidos, segundo o
tamanhos dos ovos, até atingir o ponto firme.
Quantidade méaxima 24 ovos.
Para o creme chantilly bater 250ml de nata com velocidades de 7 a 9 por cerca de 5 minutos.
Ao deitar leite fresco, nata ou outros ingrediente na tigela, verificar que ndo superem a quantidade maxima.
E preciso usar o batedor de ovos.
N&o usar por mais de 4 minutos seguidos de cada vez.
Bater shakes, coquetéis ou outros liquidos:
Misturar os ingredientes, segundo a receita, da velocidade 1 até a 9 por cerca de 4 minutos.
N&o superar a quantidade méxima de ingredientes na tigela
E preciso usar o misturador.
Uso: para SEM7 e SL-B7 ndo mais de 30 minutos para cada ciclo de utiliza¢éo continua, para SM-X5 e SL-
B5 ndo mais de 20 minutos para cada ciclo de utilizagdo continua.

Instrucées para o funcionamento do liquidificador (SM-X5 SEM7)

Colocar a tampa do copo de vidro e fechar bem. Colocar o medidor no furo da tampa e girar no sentido horario até travar.
Selecao da velocidade uso

S e

P wbNpRE

posicao "6-7" para uso leve com liquidos
posicao "8-9" para uma consisténcia mais solida - para misturar liquidos e alimentos sélidos
posicao "P" para picar gelo e para movimentos de impulsos breves e potentes

(O seletor ndo permanece engatado na posicéo "P". E preciso entdo segura-lo ou giré-lo repetidamente nesta
posicao "P").Apds ter usado o liquidificador, colocar sempre o seletor em "OFF" e desconectar a tomada, para remover o
copo de vidro basta levanta-lo.



Caracteristicas Adicionais (SM-X5 SEM7)

O temporizador progressivo € muito Util para medir o tempo de mistura ou quando uma receita ndo especifica o tempo de
mistura. Vocé pode monitorizar o tempo que foi necessario para misturar os ingredientes, de modo que da préxima vez
que tiver que misturar os mesmos ingredientes sera suficiente definir aquele tempo no temporizador regressivo. O
temporizador progressivo iniciara automaticamente a contagem quando o Seletor de Velocidade é deslocado da posi¢ao
"OFF" para uma das velocidades de mistura. Quando o Seletor de Velocidade esta na posicao 'OFF' o display LCD
mostrara '0:00'".

Desliga automaticamente apds 10 minutos seguidos de funcionamento.

O aparelho foi concebido para desligar automaticamente apds 10 minutos seguidos de funcionamento. Isso garante a
seguranca do utilizador no caso em que, por estar empenhado na cozinha, esqueca de desligar o aparelho.

Cuidados e limpeza

Antes de limpar o aparelho certificar-se que o botéo seletor esteja na posicdo "OFF" e que a
ficha foi desconectada da tomadal!

1.Apds o uso deixar o aparelho esfriar antes de comecar a limpa-lo.

2.Usar um pano umido e detergente neutro para limpar a parte externa do aparelho.

3.NAO usar detergentes abrasivos ou que contenham &lcool para limpar a parte interna e externa da tampa da tigela
4.NAO lavar nem mergulhar em agua ou outros liquidos a cabeca e a base da batedeira. Limpar com um pano macio e
Uumido e enxugar bem. N&o deixar entrar 4gua ou outros liquidos no sistema de engrenagem pois poderia causar danos.
5.0 batedor para massa, batedor de ovos e batedor de misturas NAO s&o lavaveis na maquina lava-louca. Os acessorios
devem ser lavados somente com agua morna e detergente liquido.

6.A tigela de mistura pode ser lavada na maquina lava-louca A tigela também pode ser lavada com agua morna e
detergente liquido. NAO usar detergentes abrasivos.

7.0 copo do liquidificador e as laminas devem ser lavados com agua morna e detergente liquido. Ndo usar detergentes
abrasivos.

8.Evitar de deixar os acessorios mergulhados em agua por muito tempo, por exemplo por varias horas ou durante a noite,
pois isso poderia estragar o acabamento.

Armazenamento

1. A batedeira deve ser guardada numa posicao confortavel na bancada de sua cozinha ou num armario acessivel.
2. Certificar-se que o cabo elétrico esteja desconectado e o Seletor de Velocidade esteja na posicéo 'OFF'.

3. Colocar a tigela de mistura na Sede de Bloqueio e fixa-la bem no seu lugar.

4. Para bloquear a cabeca do motor certificar-se que a mesma esteja completamente abaixada. Colocar o botdo
pequeno na posi¢do LOCK girando-o na direcdo da seta

5. A cabeca da batedeira ndo pode ser removida da base da batedeira por nenhum motivo.

Acessorios Padrao

® Corpo principal 1pc ® Batedor de massa 1pc
® Tigela de mistura 1pc ® Batedor de ovos 1pc
® Tampa da tigela 1pc ® Manual de instrucdes 1pc
® Laminas de mistura 1pc

Eliminacao correta do produto

Essa marcacéo indica que na UE o produto ndo pode ser eliminado juntamente com outros residuos
domésticos. Para evitar possiveis riscos para o meio-ambiente ou a saude humana, devidos a uma
eliminacdo sem controlos dos residuos, reciclar o aparelho de forma responsavel para promover a
reutilizacao sustentavel dos materiais. Para a devolugéo dos aparelhos usados, favor utilizar o sistema de
recolha ou contactar o revendedor onde foi comprado o produto. Eles podem retirar o produto para a uma
reciclagem segura para o meio-ambiente.
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UHPOPMAILIUA 110 BE3OITACHOCTH

& WARNING

NEPEQ UCNOJIb3OBAHMEM BHUMATEJNbHO NMPOYNTANTE BCE PYKOBOCTBO.
COXPAHUTE HACTOSALLEE PYKOBOACTBO.

He ncnonb3oBaTtb Npubop B KAKNX-NTINOGO MHbIX LensX, KpOMe yKa3aHHbIX B HacTosiLeM
pykoBoacTBe. He ncnonb3oBatb B TPAaHCNOPTHbLIX CpeACcTBaX UIM Ha.

MoxanyncTa, nepen TeM, Kak cobupatb, MCNONb30BaTb UK yCTaHaBnNuBaTb NPUBOP, BHUMATENbHO NpoYnTanTe
HacTosiLee pykoBoAcTBO. [laHHOEe pyKOBOACTBO COAEMKUT BaxKHYIO MHADOPMaLMIo 0 cbopke, MCNoNb30BaHUN U
TeXHMYeckomy obcnyxmBaHuio Mmukcepa. MHdopmauusa o 6e3onacHoOCTM NpeacTaBneHa Ha NepBbiX CTpaHMLax.
CoxpaHuTe gaHHOe pyKoBOACTBO AN UCMOMb3oBaHus B ByayLiemM n obydmTe HOBbIX NONb3oBaTenen aToro npubopa.

MEPbI BE3OIMNACHOCTH

Mpn ncnonb3oBaHumM anekTponpmbopos, HeobxoaMMo cobntogaTe OCHOBHbIE MepbI
NpegoCTOPOXKHOCTN, B MPOTUBHOM Clly4ae BO3HMKAET PUCK Noxapa, yaapa 3f1eKkTpUYeckMM TOKOM
n/unu Tpaem.

1, MNepepn ncnonb3oBaHMeM MUKCepa B NePBLIN pa3 Bceraa BblHMMaKTe u 6esonacHo BblbpacbkiBanTe ntobble
MaTtepuarbl YNakoBKM U peknamMHble 3TUKETKW.

2, lNepen TeM, Kak yCTAaHOBUTb UMW CHATb NPUCNOCOBIEHUS U/UK NPUITOXEHMWS, NOCHE UX UCNONb30BaHUA 1 Nepes
YNCTKOW BBIKNIOYNTE MUKCEP N OTKIOUMTE U3 PO3ETKM.

3, [Insa ycTpaHeHMs onacHOCTU yayLleHus aeTen, yaanute n 6e3onacHo BbIGpocHTe 3alMTHbIA NONMITUIIEHOBIN
nakeT, yNakoBKU LLUHYpa NUTaHWs 4aHHOro npubopa.

4, Korga npmnbop ncnonb3yoT AeTN UK OH UCNOSb3yeTCs BO3Ne AeTen, Hy>KeH NOCTOSIHHbIM Haa30p.

5, Bo Bpems UCnonb3oBaHWs He CTaBbTe MUKCEP Ha Kpato cTona. Ybeamtech, YTO NOBEPXHOCTb CTOMa poBHas,
yncTasi u cBoboaHasa OT BoAbl U ApYruX BelwecTs. Bubpauus BoO BpeMsi UCNOMNb30BaHUSA MOXET NPUBECTU K
OBvkeHnto npmbopa.

6, He nomelante Mmukcep Ha nnu B6nun3n razoBomr Unv INEKTPUYECKON NIIUTbI NN SYXOBKMU.

7, Bcerpa ybegutech, 4TO nepeq MCnonb3oBaHMEM MUKCEP MOMHOCTLIO cobpaH. O6sa3aTensHO cneaymTe
WHCTPYKLMAM AaHHOrO pyKOBOACTBA.

8, Bo Bpems ncnonb3oBaHUsa MyUKcepa nsderamte KOHTaKTa ¢ ABMXKYLLMMUCS YAaCTAMU 1 BCTPOEHHbLIMU
ycTporcTBamu. [Ins Toro, YTobbl CHU3UTL PUCK MOSTyYEHUst TPABM M/UNN NOBPEXOEHMS MUKCEPa, BO BpeMs paboTbl
BCerga AepXuTe pyku, BONOChl, O4eXAY U Apyrve npeaMeTbl BAanu oT B3busartenen.

9, Ecnu kakon-HnMbyab NpegMeT, Hanpumep, NoXKa UK BUKa Npu CMeLUMBaHUM NonagaeT B MUCKY, Cpasy
nepeknymTe perynmpoBky CKopocTu B nonoxeHue "Off", BbIKNOUMTE MUKCEP, OTKMAOYMTE OT PO3ETKM 1 yaanuTe
npegmer.

10. He ncnonb3yiite NpucnocoOneHnn, KpomMe TexX, KOTopble NPeAyCMOTPEHbI B KOMMEKTe Mukcepa. Micnonb3ynte
TOMbKO BEHYUK U KPIOK Af1si TecTa, KOTOpble NOCTaBMSAITCA C MUKCEPOM. B NpOTUMBHOM criyyae 9TO MOXeT NPUBECTU K
noxapy, NOpaKeHMto SNeKTPUYECKMM TOKOM 1NN TpaBMe.

11. He ncnonb3yrite Nnpubop HENPEPLIBHO ANA TSHXKENbIX HAarpy3ok bonee 4em 3 MUHYTHI.

12. He npeBbilwante makcumManbHON EMKOCTU, YKa3aHHOW B 3TOM PYKOBOACTBE MO NCMOSIb30BaHUIO U
o6CnyXnBaHUto.

13. He ucnonb3yinTte Mukcep, €Cnun oH NOBPEXAEH UMK ecrnin 3aMeTunu nobble HemncnpasHocTu. [Jo Havyana
NCMornb30BaHWs MUKCEP AOMMKEH ObITb NPOBEPEH U OBCNYXEH.



14. MNepepn pa3bopkon ybeamTech, 4TO ABUratenb, B3bnBaTenb, BEHYMK WS KPIOK AN TeCTa NOTHOCTbIO
OCTaHOBUIUCh.

15. MNMepen o4MCTKON BCerga BelHUManTe B3bMBaTerb, BEHUYMK UIN KPHOK AN TecTa U3 MUKcepa.

16. He ucnonb3oBaTtb Ha OTKPLITOM BO34YyXe.

17.0n9 3aWmTbl OT NOPaAXXEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM He NMoMeLlanTe Grok NMMTaHUs B BOAY WUV APYrve XXNUOKOCTU.

Texnuyeckag uHbopMauusa

MOJEJb SMX5 SEM7 SL-B5 SL-B7
HanpspkeHne 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V
YactoTta 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
EMKOCTb MUCKM C MeLLankon 5,5 nuTpoBs 7 nuTtpoB 5,5 nuTpos 7 nuTtpoB
EMKoCTb cTeknsiHHoM BaHku 1,5 nuTpoB 1,5 nutpos 1,5 nuTpoB 1,5 nuTpos

IloaroToBKa

® BblHbTE HGO6XO,E|,I/IMyI'O ONNHY kabens OT OCHOBbI np|/|6opa N NOAKIIO4YNTE ero K CeT NnnTaHu4.
L I'Iepep, ncnosfib3oBaHMEM B I'IepBbII7I pa3 BCe 4aCTn MUKCeEpPa OOJTXKHbI ObITb TWaTtesibHO O4YULLIEHbI.

HUHCcTpYKIIMA 10 c60pKe 1

1.YcTaHoBUTE yNnoTHUTENbHOE KOMNbLIo 6GaHKM Ha OCHOBAaHWU NE3BUsi U YCTAHOBUTE OCHOBAaHUE fe3Bust B OCHOBaHME
6aHku, a BHyTpeHee KomnbLo MNPUKPYTUTE HAOCHOBaHWe B6aHKM U1 NMPUKPYTUTE OCHOBaHME Ne3Bus.

2.BnoxmB vHrpegmeHTsl B 6aHKy, yCTaHOBUTE KPbILLKY Ha BaHke HaxaB ee BHU3.

3.BcTtaBbTe MEpPHbIV CTakaH B OTBEPCTUE KPbILLKMA M MOBEPHUTE €ro NPOTUB YaCcOBOW CTPenku 4O ynopa.
4.YcTtaHoBuTe HGaHKy Ha rmaBHOM OCHOBaHMM, a Takke NoBepHUTe BaHKy B HanpaBfieHMn NPOTUB YaCOBOW CTPEriKu

[0 ynopa.

UHCTpYKLMA 110 COOpKe 2

1. OTKpoWTE BEPXHIOK KPbILLUKY kopryca (4) ncnonb3ysi HebonbLuyio pyyky (7). Puc.2(1Pnc.3

Fig.2 Fig.3 Fig.4

2.4Y7106bI NPUKPENUTL MUCKY, NEPEKMOYNTE CKOPOCTb B nonoxeHne OFF. NMomecTtute mucky (11) Ha ocHoBaHWe
npubopa 1 NPUKPYTUTE MUCKY B HaNpaBneHUn NPoTMB YacoBOW CTPerkKK, Noka oHa He 3adukenpyeTcd. Puc.4
3.MpukpenuTb nessus Ansa tecta (12), BeHunk ang auy (10) nnu nessus mukcepa (13) Ha pasbeme nessus , Kpytute
Ban nes3suin MO YacoBOW CTperike Jo TBepaon ukcaumn. Puc.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7

4. Ins GrOKNPOBKM ronoBku ApuraTens, yoeamtech, YTO ronoBKa NofHOCTLIO onyclieHa. YoeamTech, YTO ManeHbkas
KHONKa saienseTca B nonoxernun LOCK, noBepHyB ee B HanpaBneHuun ctpenku (Ha npubope). Puc.6 Puc.7



5. Ins ynpaBneHusa ckopoCTu, B Havare OH Bceraa AormkeH BbiTb YyCTaHOBMEH Ha HN3KOW CKOPOCTH, a 3aTeMm
NOCTENEHHO NEPENTU Ha HYXXHYIO CKOPOCTb paboThl. [NonoxeHune "P" ncnonbsyercsa Ans ucnonb3oBaHWst Ha KOPOTKOe
Bpems Npwu BbICOKON CKOPOCTMU.

6. Korga Bbl NOgHMMUTE BEPXHIOK KPbILLKY Kopryca (4) noBopaynBasi ManeHbKyto pyyky (7) No 4acoBOw CTpesike,
ybegunTech, YTO pyyka CKOPOCTU HaxoamTcd B nonoxeHun OFF.

7. 3aTtem Bbl cMOXeTe yaanutb Mucky (11) oT ocHoBaHus npubopa.

Mukcep umeeT PyHKLMIO NNIaHETapPHOIO CMELUNBaHUSA, KOTOpas sIBNAETCA aHaNormM4YHom Ton, KoTopas
Mcnonb3yeTcs B KOMMepP4YeCKMX MUKcepax B NeKapHAX KOHOUTepPCKUX usgenumn, Ha 360 rpagycoB
BeHUYMKa NOKPbITUA. DTO AOCTUraeTCcs 3a cUYeT ABMKEHMEe FoNIOBKM MUKCepa NMPOTMB YaCOBOW CTPENku B
co4yeTaHMM C BpalleHMeM BeH4YMKa No 4YacoBOM cTpernke. B pe3ynbTate UHrpeavMeHTbl TwaTenbHO
nepemelIMBalOTCA 6€3 HE06XO0AMMOCTU BpaLLEHNA MUCKMN.

WHCTPYKIUA 10 3KCIIYyaTalluH

Ona cMewmBaHUA UK 3aMmellMBaHUA TecTa:

MpegnoraeMoe COOTHOLIEHNE MYKK 1 BOAbI 2:3.

Ha ckopoctn 1 cmewwmBante 20 cekyHa, Ha ckopocTn 2 cmewmBante 20 cekyHd, Nocre Yyero nepekniovmnte

CKOpOCTb 3 1 OCTaBbTeE B TEYEHME 3 MUHYT.

Mpwn 3anonHeHUn MUCKK, NoXanyncra, ybeguTecb, YTO MakCMManbHOE KONMMYECTBO HE NPEBbLILLEHO.

MakcumanbHoe konnyecTBo 3arotoBok - 0,7 ansa SM-X5 u SL-B5 n 1,5 ana SEM7 u ana SL-B7

Mcnonb3ynTe BEHYUK TecTa UM BEHYMK MUKCepa.

He ncnonbayite nespne Tecta 6onee 20 cekyHA HEMNPEPLIBHO CO CKOPOCTLIO 1 unu 2 ypoBHSA 1 He Gornee 4

MUHYT HENPEPBLIBHO CO CKOPOCTbIO 3 YPOBHSI.

7. Okcnnyatauus: ana SEM7 n SL-B7 He 6onee 30 MUHYT Ons KaXaoro uukna akcnnyatauuu, ana SM-X5 n
SL-B5 He 6onee 20 MUHYT ANS KaXk4oro Lukna HenpepbIBHOW SKCNnyaTauuu.
B36uBaHMe ANYHbIX 6ENKOB UNN CNMBOK:

1. BknounTe ckopocTb OT 7 0o 9, B36enTe aAnyHble 6enkn 6e3 OCTaHOBKM B TEYEHNE 5 MUHYT, B 3aBUCMMOCTM
OT pa3mepa Auu, Noka OHWM CTaHYT AOCTATOYHO ryCTbIMMU.

2. MakcumanbHOE KOnmM4ecTBo - 24 aul,.

3. [ns cnueok, B36enTe 250 Mn CBEXMX CITMBOK CO CKOPOCTbIO OT 7 A0 9 B TEYEHNE 5 MUHYT.

4. Tlpn 3anoOMHEHUM MUCKU CO CBEXUMW WHrpeaMeHTamum MOroKa, CIMBOK WM ApYroro, noxanyucTta,
ybeantech, 4TO MakcMMaribHas KOfiM4eCcTBO He MPEBbLILLEHO.

5. Wcnonb3ayinTte BEHYMK suL,.

OpaHOBpPEMEHHO Mcnornb3oBaTb He 6onee 4 MUHYT HENPEPbIBHO.

CMelumBaHMe KOKTeMnen unv apyrux XuaKkocTen:

CwmeluaiTe MHIrpeaueHTbl B COOTBETCTBUN C MMEIOLLMMUCS PeLLEnTOM OT ckopocTh 1 4o 9 B TeueHne 4 MUHYT.

He npeBbiwaTbh MakcumarnsHOe KOnM4ecTBO A1 MUCKM.

VMcnonb3yinte BEHYMK MUKCepa.

Okcnnyataumsa: ansa SEM7 n SL-B7 He 6onee 30 MUHYT ANS KaXgoro uukra skennyataumm, ans SM-X5 n

SL-B5 He 6onee 20 MUHYT ANS KaXk4oro Lukna HenpepbIBHOW SKCNnyaTauuu.

UHCTpyKIMA N0 3KkciyaTtanum 6aenaepa (SM-X5 SEM7)

MNMomMecTuTe MpOAYKTbl MUTAHWUSA, KOTOpble Bbl XOTUTE 06paboTaTb, B CTEKMsHHYL GaHky. [MonoxuTte KpbIWKy Ha

N —
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CTEKNSAHHY0 BaHKy U HadexHo 3akpoiTe. [ToMecTUTe MepHbI CTakaH B OTBEPCTUE Ha KpblKE U MOBEPHUTE MO
4acoBoOW CTpernke Ao yrnopa.
Hactponka ckopoctn  Mcnonb3oBaHue

Hactpowka "6-7" Ond Nerkoro Ncnorb30BaHUS C XXUAKOCTAMM
Hactpowka "8-9" anst 6onee TBEPOON KOHCUCTEHLUN - ANt CMELLUMBAHUS XXWUOKOCTEN U TBepAbIX NPOAYKTOB
Hactpowka "P" ans opobneHns nbga KOPOTKUMMU, MOLLHBIMU UMMYNbCamMm

(MepekntovaTens He ukcupyeTes B HacTporike "P". Bbl 4OMKHbBI yoep)KMBaTb NepekntoyaTesb B NONOXKEHUN
"P" unu HaxaTtb ero Heckornbko pas). MNocne ncnons3oBaHusa bneHaepa, Bcerga nepeMecTuTe nepeknovaTens B
nonoxexHune "OFF", BoITawmuTe BUKY N3 PO3ETKU U CHUMUTE CTEKMSIHHYIO 6aHKy NPOCTO NOAHSB ee BBEPX.

JonosHuTe/ibHasA pyHKuus (SM-X5 SEM7)

Tal?lmep OTCHeTaTaVIMep oTcyeTa ocobeHHO noneseH anst 4ns n3mMepeHunda BpemMeHn cMellnBaHn4a Uin Korga B peuenTte He



yKasbiBaeTCcss Bpemsi cMmewwuBaHus. Bbl moxeTe perynvpoBaTb Bpemsi, koTtopoe Tpebyetrcs pansd TwaTenbHOro
nepemMeLLMBaHNsa MHIPEAMEHTOB, Tak YTO B CrnefyloLwuMn pas, korga Bbl Oyaete cMelwvBaTb Te Xe WHIpeameHTbl, Bbl
CMOXEeTe YCTaHOBUTb TavMmep OOpaTHOro oTcyeTa Ha onpedeneHHoe BpeMmsi. Tanmep aBTOMATUYECKM HayHeT oTcyeT
nocne Torob Kak py4yka perynmpoBaHnsi ckopocTu 3 nonoxennst "OFF" 6ygeTt pacnonoxeHa Ha ogHon n3 ckopocTu. Korga
pyyka perynupoBaHWsi CKOpOCTM BepHeTcsa obpatHo B nonoxeHne "OFF", LCD akpaH 6ygetr oTobpaxaTtb
"0:00".OTkno4aeTca aBTOMATMYECKM MOCMe HenpepbiBHOM paboTbl B TeyeHne 10 muHyT.Mpubop npeaHasHayveH ansi
aBTOMAaTUYECKOrO OTKITHOYEHUS Nocne HenpepbiBHOW paboTel B TedeHne 10 MuHyT. Ecnuv Bbl 3aHATBI B KyxHE U 3abyabTe

BbIKITHOYUTb YCTpOVICTBO, 3Ta KOHCTPYKUNA obecneynBaeT 6e30MacHOCTb BO BpeMA UCMNOJIb30BaHUA.
Yxoa m yMcCTKa

Moxanyncrta, nepen YMCTKOM yoeauUTECh, YTO pyUuKa perynstopa HaxoauTcs B NOJNIOXEHUN
"OFF" u yTo wTtekep Obin O6bI OTKMIOYEH OT ceTu!
[Nocne ncnonb3oBaHus 1 npexane 4em Ha4daTtb ero 4YMCTKy, Nno3BosibTe YCTpOI7ICTBy OCTbITb.

[ns o4MCTKM BHELWLHEN NOBEPXHOCTU yCTpOI;ICTBa I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe BIT@XXHYH TKaHb U MATKOEe MowLiee CpencTBo.
Bo BpeMA YNCTKN KPbILLKN MUCKN HE MCHOﬂbSyVITe aGpaCWIBHbIe MowLuine cpencrtea Unn ankorosb.

oo b=

HE MoWnTe 1 He onyckamTe OCHOBaHWE M FOMIOBKY MUKCEpa B BoAy wiv MOyl ApYryro ugkocTtb. [poTpute MSrkomn,

BMaXXHOW TKaHbIO W TLATENbHO BbICyMTE. He gonyckamte nonagaHvs Bogbl Unu moOON XXMAOKOCTU B NPuUBOL, 3TO

MOXET NPUBECTU K ero NOBPEXAEHUNIO.

5. Benuuk pgna Tecta, B3OMBanky Ana auy 1M BeH4uMKk mukcepa HEJb3A wmbitb B nocygomoeyHon malwimvHe. Bce
NPUCNocobIeHNs AOIMKHbI OUYMULLIATLCS TONBKO B TEMMOM BOAE U C MOKOLMM CPEACTBOM.

6. MMCKY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalmHe. MUCKY Takke MOXHO OYMCTUTb Nog Tennon BoAOW U C MOKLUM
cpencteoM. HE ncnonb3ayrite abpasuBHble MoloLLME cpeacTea.

7. baHky Grniengepa u nes3Bust MOXXHO OYUCTUTBL MO TEMMON BOAOW N C MOKLNM cpeacTBoM. He ucnoneaynte
abpasuBHble MOKOLLNE cpeacTBa.

8. YbGepgutecb, 4TOObLI NpucnocobneHus He ObiINM B BoAe B TeYeHUe ANUTENbHOrO Mepuoda BPEMEHMU, HarnpuMmep,

HECKOJTbKO 4YacOoB MM Ha BCHO HOYb, TaK Kak 9TO MOXET NoBpeanTb NX OTAESKY.

XpaHeHue

1. MMKcep HY>XHO XpaHUTb B yﬂ,O6HOM NOoNOXEeHUN Ha BerHeIZ NosnkKe KyxHU 1Unum B Jierko oCTyrnHOMm LLIKa(*)e ana nocyabl.

2. Y6eanTechb, YTO LUHYP NUTaHUS OTKIOYEH OT CETU U pyYKa PeryrimpoBKM CKOPOCTU HaxoauTbes B nonoxeHun "OFF".
3. BcTtaBbTe MUCKY B OTBEPCTUE AN MUCKU U HAAEXHO 3adouKCupymnTe.

4. Bce npucnocobnexHns Mukcepa NnoMecTuTe B MUCKY.

5. Ina 6noknpoBKM ronoBku asuratens, ybeamrech, YTO rofioBka NOSIHOCTLIO onyclleHa. YbeamTech, YTO ManeHbKasi
KHorka asnsieTcsa B nonoxeHun LOCK, noBepHyB ee B HanpasneHuu CTPEnKu

6. foNnoBKy MUKCepa He MOXHO CHSIT C OCHOBaHWUS MUKCEpa HU NS KakoW Lienu.

CTraHaacpTHbIE IPUNIOCOGJIEHUS

® OcHoBHasi YacTb 1 Habop

® BeHyuk and tecta 1 wr.
® Muwucka 1 Wwr.

® BsbuBanka gna avy, 1 wr.
® KpbiLlKa MUCKK 1 wT.

® PykoBoacTtso no akcnnyatauum 1wt
® JlesBue AnsA cmewmnBaHmMa 1 wWT.

XPAHUTE HACTOANIEE PYKOBOJACTBO
3TOT NPUBOP INPEAHA3HAYEH TOJIbKO AJid JOMAITHET'O UCIT0JIb3OBAHUA!

MpaBunbHasa yTunusauusa gaHHoro npubopa

HacTosilas mapkMpoBKka 03Ha4YaeT, YTo HacTosILWMiA NPUBOop He MOXXHO BbIOpachbiBaTb BMECTE C APYrMMU

ObITOBBIMM OTX0A4aMK Ha Bcel TeppuTopun EC. [ns npefoTBpalleHrs BO3MOXHOIO yiep6a Ans oKpyKatoLen

cpenbl M 300pOBbs YENOBEKA OTXOAO0B, YTUNU3UPYIATE ero Haanexalym o6pa3om Ans paumMoHansHOro

MOBTOPHOIO UCMOSb30BaHUSI MaTepuarbHbIX pecypcoB. YTobbl yTUIM3nMpoBaTh U3HOLLIEHHOE YCTPOMCTBO,
I noxanyicTa, ucnosnb3ayiTe cuctembl cbopa nnm obpaTuTech k NpoaasLy, Y KOTOPOro Gbin NpUobpeTeH aToT

npoaykT. OHKM NepedanyT NPOAYKT NPeanpuUATUSIM, KOTOPbIe CMOTYT 9KONorMyeckn 6e3onacHo BbINOMHUTb
YyTUINM3aLMIo 3TOTO NPOAYKTa.0T HEKOHTPONMPYEMOM yTURn3aumm .



CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- I prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié¢ ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiere premicre, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste &
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méangel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfllt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wiederverkdufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
miéngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningdn, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagio e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substituigéo ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢éo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢do ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal néo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relag@o a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSI TAPAHTHUN

- Hacrostiast rapanTist eiictButesnibHa B TedeHue 12 MecsieB 1 00yCIIOB/ICHA MPEIbsBICHUEM
HACTOAIIET0 CepTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYNKE MM (haKTypoif,
TOJTBEPIKAAIOLIEH JaTy TOKYIKH.

- Ha m3yienmie mipeziocTaBIsieTCsl rapaHTHs IPOTHB M3BSHOB M IG(EKTOB MaTEpPHAOB, M3TOTORIICHIS
1 cOOpKH B TeYCHHE CPOKA, YKA3aHHOTO B HACTOsIEM ceprudukare. I'apaHTis 3aKIodaeTcs B
TIPOBEJICHNN 3aMEHBI WM PEMOHTA IeDEKTHBHBIX YaCTeH, COCTABMAIOMMX M3emye. I'apanTis He
BKJIFOYAET B ce0sl 3aMEHy M3/IeNUs B Pe3yIIbTaTe PEMOHTA BCISACTBHE TOJIOMKH.

- TaxiM 00pa3oM, rapaHTHsi OrPaHMYMBACTCS OCCIUIATHBIM IIPOBE/ICHHEM 3aMEHBI HIIM PEMOHTa
YacTell, KOTOpbIE MO YCMOTPEHMIO TPOM3BOIMTEINS CUMTAIOTCS HEUCIIPABHBIMU. ['apaHTus He
PAacrpoCTpaHseTcst Ha PACXOIHbIC MaTEPUAITbl X MHCTPYMEHTBI.

- TapaHTniiHbIe YCIIyTH OKa3bIBAIOTCS AJIEPOM, Y KOTOPOro ObLIa COBEpIICHA MOKYIIKA, WM, B
KayecTBE ~ ANBTEPHATHBBL,  (QUPMOH-TIPOM3BOIMTENEM, NpPHYEM  IOJPAa3yMEBAeICs,  YTO
TPAHCTIOPTHPOBKA OPTAHI3YeTCsl U BBITIOMHSAECTCA 32 CUET KITMEHTA U TIOJT €70 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- Tl'apauTusi yTpaunBaercs B CJIydae HENpPaBIJILHOIO OOpAlleHHMs C W3JeIMeM WIH PEMOHTA,
TPOBEJIEHHOTO HEYTIOTHOMOYEHHBIM TIEPCOHANIOM.

- Hacrositas rapanTus 3amMeHsieT Co00H 1 MCKIIIOUAeT J00Y0 IPYTyI0 FapaHTHIO, MOTY4YeHHYI0 OT
JuAIepa o 3aKOHY WM TIO KOHTPAKTY, M ONpeJIeNseT Bee TpaBa KIMEHTa B OTHOIICHHH H3BSHOB 1
Nie(heKTOB W/HITH HeJIOCTATKA KaueCTBA IPHOOPETSHHBIX U3/IEITHil.

- Ilpit BOSHNKHOBEHHH JFOOBIX PA3HOIIIACHH FOPHIIYECKOTO XapaKTepa KOMIIETEHTHBIM CIMTAETCS
cyn r. Pumunnn — Utamast — E [ mo6oii ipaBoBO# Crop SIBIISIETCS] PU3HAHHBIM KOMITETCHTHBIM
CyJIOM XKHTEIIECTBA M3TOTOBUTEJISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 méanader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestér av och som eventuellt dr defekta. Den tdcker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin dr saledes begrinsad till erséttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforséljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkénd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 hénap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredd meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 hoénapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cser¢jébdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egesz termek
cseréjét a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cserejere korlatozott, amik a gyartd
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikodnek. Nem érvényes anyagkopasra é&s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol torteént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege és biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvenyét veszti ha a terméken nem hozzaérté és nem meghatalmazott szemeély
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit es kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz6deés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOIEITYHZHE

- H eyybnon &t didiprewo 12 pves kot VIOKerTon Gy TipockOHIoT) avTypApOoL ToL KUTEAANAOD GOPOAOYIKOD
£7YpGpov 1 ToAOYioL IOV averypapEL TV NHEPORMVD: aryophs.

- To mpoidv €ivon eyyonuévo 1o 0TEAEIEG KoL EAUTTOUOTO. VMKGY, KOTOOKEVNG Kot GUVOPHOAGYNONG Yo 12
veg amd T Muepopmvio. ékdoorg Tov TpoAoyiov. H eyyinen kokdmtel my ovikatdoToon 1) Ty EmoKELT TV
HEPOV TOL TPOIOVTOG oL Topovsiilowy Ta ehattdpote. T kovéva Adyo, Sev mpoPrémer v olucy
QVTIKOTAUGTOOT) TOL TPOIOVTOG GE MEPUTTIMOT) TERVIKTG EMEUPOOTIG EMOKEVTG.

- ZUVEnaX, 1) £yyONoT| KOADTTTEL OV T SMPERY OVTIKOTAGTUO) 1) ETMCKELT) TAV HEPMV TIOV, KATE TNV KPioT) Tov
KOTOOKEVOOTH, 0UTOSERTKE OTL TpoLaIiLovv pofknuorta. Aettovpyiog, Agv KOAVTTTEL T0L OVOADGILO VALK Ko
o epYOAEioL.

- O vimpeoieg TeVIKIG VIOCTAPIENG TTOL KOUAVTTOVIOL 00 TV EYY0NOT| TOPEYOVTOL OO TOV TWANTI TOL
TPOIOVTOG 1, EVOAMOIKTIKGL, 00 TNV KorTooKevdotpa etonpeic. Evwoeiton 6t m petagopd tov mpoidvtog Ba yiver pe
@povTida, Sortdvi Ko aveAnym Kivahvo Tov ekdmm).

- H gyydnon mower vo oydel 6 Tepinteot) 1ov To Tpoiov mapaPlacTe 1) EmMOKEVOOTEL oo 1) 6£00G1000TNHEVOUG
TEQVIKOVG.

- H mapodoo eyydnon avikafiotd kot akupdver OAES TIG TTPOTYODLEVES EYYUNOELG TTOL EVOEYOUEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, HE Paom 0 vOpo 1) kémow cupPdhato, kon kabopiler dAa to ducondpoto Tov TEAGT do0V apopd. T
EXOTTOUOTOL KOV TV EAAENT) OVOLLEVOLEVIG TIOIOTITOS TOV TIPOIOVIMV TTOL OTTOKTHONKAV.

- o k6B vopuk| Stapopd avoryvepileton oppodio SIKGTIPIO TG KATOUKINS TOV KOTOCKEVAOTH.
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