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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will protect you and avoid damaging
your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.X, n°Y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),

please have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. The
service booklet is at the back of your machine.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. The warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- Equipment acquired from an approved dealer;

- Installation carried out by an approved agent;

- Equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose

for which it was manufactured;

- Equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- Regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with
at least one service a year (servicing chargeable to the user).

- Exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- Replacement of consumables (§9);

- Parts not accepted as defective by our company;

- Problems due to improper use of the equipment;

- Problems due to installation not carried out by an approved agent;
- Parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repairing and/or replacing defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.

M[ﬂ English
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3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over so that the new user can be familiarised with its operation
and the warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore
ask you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for professional use.
It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power
cable.

Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 70 dB(A) in accordance with EN ISO
3744.

This machine must be used by one person at a time (unless otherwise specified).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and the following materials:
- Very hot bread.
- Stale bread.
- Frozen or partially thawed bread.
- Bread that is too soft.
- food products with fillings;
- non-edible products such as wood, plastic and similar materials;
- any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the

machine is not intended.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.
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4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

SLIM

Height (mm) 1443

Width (mm) 600

Depth (mm) 712

Entry channel length (mm) 420

Entry channel width (mm) 250
Entry channel height (mm) 160 (up to 200 without the lower channel closure panel (§5.1, F)

Packaging (mm) 1600 x 860 x 800
Net weight (kg) 210
Net weight + packing (kg) 230

Motor power rating (kW)

1.1

Motor type Single-phase - three-phase
220 V - 50 Hz (A) 5

380 V - 50 Hz (A) 3.2

Capacity (slices/minute) 100/130
Blade diameter (mm) 260
Noise level (dB) <70

Stainless steel exterior optional

Special colour optional

4.2 Details of materials in direct contact with dough.

Entry channel: STAINLESS STEEL 5WL 430
Claw housing: STAINLESS STEEL 430
Claw: STAINLESS STEEL 430

Blade: TEFLON

Lower channel: STAINLESS STEEL 5WL 430
Infeed table: STAINLESS STEEL 430
Bagger: STAINLESS STEEL 430

5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine:

Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with cardboard. First of all,
the packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly to the

carrier.

A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.
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C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to
lower it as gently as possible onto the floor and avoid tipping the machine over.

E. If necessary, to replace the vertical bagger with a horizontal bagger, remove the two slotted
head screws keeping the bagger vertical (fig.12). Position the bagger horizontally and replace
the slotted head screws.

F. If necessary, to remove the lower channel closure panel, remove the 3 Allen screws securing
it. This will enable loaves measuring up to 200 mm in height in the middle to be cut (fig.13).
IMPORTANT: the 200 mm measurement depends on the shape and the nature of the bread to
be cut.

After unpacking your machine, check that it has not been damaged in transit. Notify
us of any defects.

5.2 Positioning:
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and
sturdy surface free from vibration.

5.3 Electrical connection:

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

Your mains electricity supply to the machine must be protected as indicated below:

- North America: 15 A protection;

- Rest of the world: 16 A protection.

For machines equipped with a variable speed drive, it is imperative that they be connected to a
junction box on a circuit fitted with a 300 mA RCD.

Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.
Before connecting your machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning
out when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine

specification (see machine nameplate).

This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2014/35, 2014/30 and is CE-marked as
proof of this compliance.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:
This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find this pictogram at the back of the

machine close to the power cable on the electrical enclosure (fig.23, n°27).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical
enclosure door (fig.23, n°28).
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5.4 Commissioning:

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.
5.5 Danger:

If the user or the machine is in danger, you must use the main isolator switch to cut the power supply
to the machine (fig.3, n°12).

Remove the plug from the power socket (fig.2, n°10) before any maintenance and/or servicing work.
Do not touch the blade without protective gloves, even if it is stationary.

To replace the blade, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity of the
blade.

Any maintenance work or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.

6 CONTROLS AND SAFETY FEATURES

6.1 Controls:

Your slicer is fitted as standard with a touch screen (fig.5).
6.2 Work area:

The work area is at the front of the machine (fig.4, n°18).
6.3 Safety features:

This machine is equipped with:

An encoded magnetic safety switch
Which stops the machine when the front door is opened using the lock (fig.19).

An encoded magnetic safety switch
Which stops the machine when the rear door is opened using the lock (fig.20).

An encoded magnetic safety switch
Which prevents the machine from starting when the cover is opened (fig.21).

A mechanical safety lock
Which prevents the cover from being opened while the machine is in operation (fig.22).
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7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°6).

Switch on the power to the machine at the start of the day using the main isolator switch (fig.3,
n°12).

Operating procedure (fig.6, 7, 8, 9)

A. Open the cover.

B. Place the loaf on the infeed table, positioned vertically on the right of the channel. For best
results, position the loaf so that the claw makes contact with a crusty part (pre-cut loaves,
attached baked loaves, etc.).

C. Close the cover.

D. Select the slicing mode:

a. Cut entire loaf into slices.

b. Cut desired number of slices (1-99).
c. Cut half of the loaf into slices.

d. Cutloaf in half.

. Select 5 to 25 mm slicing thickness using the arrow buttons or the numeric keypad by pressing

the number keys followed by the Enter key.

. Select the cutting speed to suit your type of bread.

. Press the green button to start the slicing cycle.

. At the end of the cycle, the cutting channel lights up; open the cover.

Take the sliced loaf and wrap it.

m

—Tzem

The red button stops a cycle in progress (fig.11).

Note (fig.10):

You can store up to 3 slicing thicknesses for quick access.
A. To do this, select the desired slicing thickness, then press the “favourites” button.
B. Press and hold one of the 3 green buttons for 15 seconds.
C. Thereafter, simply pressing one of the green buttons will start the cutting cycle.

8 MAINTENANCE

8.1 Daily, by a trained operator.

I. Clean the inside of the machine

>

. Check if the crumb tray needs to be emptied (fig.3, n°17) (NB: don’t forget to lock the door).
The contents of the crumb tray must not be used for food purposes.

. Clean the tables using a brush.

. Clean the infeed table (fig.3, n°15).

. Clean the cover window using the brush supplied (fig.1, n°2).

. Use a dry cloth to clean the inside.

. Use a damp cloth to clean the outside.

MTmMOOW
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Il. Activate cleaning mode (fig.14)

A. Close the cover.
B. Press the brush at the top right of the display.
C. Press the cleaning pictogram to activate cleaning mode.

The claw and the infeed table will drop down to the lowered position.
. Open the door.

. Clean the claw and the cutting channel using a brush.
. Close the cover and the front door before returning components to the initial position.

mmo

lll.  Cleaning the blade (fig.15,16)

A. Close the cover.
B. Press the brush at the top right of the display.
C. Press the blade cleaning pictogram to activate cleaning mode.

The infeed table will drop down to the lowered position. The blade will position itself in the cutting
channel.

D. Open the door to access the cover unlocking button.

E. Hold down the unlocking button and open the cover.

F. Clean the blade using a damp cloth (always wear cut-resistant gloves when replacing the
blade or when working in the vicinity of the blade).
IMPORTANT: Check the condition of the teeth on the blade. If you notice a deterioration in
cutting quality, it will need to be replaced in accordance with the blade replacement procedure
(§8.3).

G. Close the cover.

H. Switch off the main isolator switch for a few seconds, switch the power on again to the
machine and close the door in order to return the components to their initial position.

8.2 Weekly, by a trained operator.
(fig.17)

A. Open the rear door.

B. Using a paintbrush or any small brush, sweep the crumbs towards the slot between the back
panel and the crumb shield.

. Vacuum the inside of the machine.

. Close the rear door.

. Collect the crumbs in the crumb tray via the front door.

. Switch off the main isolator switch for a few seconds, switch the power on again to the
machine and close the door in order to return the components to their initial position.

Mmoo

8.3 Blade replacement, by a trained user.

(fig.18)
If you notice a deterioration in cutting quality and tooth wear or if the blade wear indicator (fig.5, n°23)
lights up, follow the steps below.

First of all, activate blade cleaning mode (§8.1.11l, A, B, C, D, E).
A. Remove the 5 screws from the blade.
B. Withdraw the blade, pivoting it slightly upwards.
C. Position the new blade and the washer supplied and fit the new screws supplied with the blade.
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D. Close the cover and the door.
E. Switch off the main isolator switch for a few seconds, switch the power on again to the
machine and close the door in order to reposition the components in their initial position.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity

of the blade.

9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the
spare parts catalogue issued by the manufacturer.

Always quote the machine serial number shown on the nameplate.
Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of CONSUMABLES

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL
6110027 SLIM BLADE 260 DIA ALL
7240041 FLEXONIC DRIVE BELT 5PJ 823 ALL
7210059 BLADE BEARING 5202.EEG15 ALL

BVVLT006 SLIM CYLINDER ALL

BVVLA025 | CYLINDER RETURN SPRING ALL

BVVLAO016 RETURN CABLE FOR CYLINDER ALL

BVVLAO11 | CUTTING TABLE LH BRUSH ALL

BVVLAO12 | CUTTING TABLE RH BRUSH ALL

BVVLA034 BRUSH ON CUTTING ARM ALL

BVVLAO035 BRUSH ON BLADE ALL

BVVLAO033 BRUSH UNDER ARM ALL

BVVLA026 DOOR LOCKING SPRING STRIP ALL

BVVLT013  |TOP COVER ROLLER ALL
5630012 MODENA & VENICE BAG HOLDER STOP ALL
VO00026 MICRO BLACK RUBBER STOP M8.5X30 (RAWLPLUG) ALL

BSTDL006 | POLYESTER SCREEN GUARD ALL
7210060 SLIM DRYLIN NUT ALL
7210061 DRYLIN GUIDE PAD ALL
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10 MALFUNCTIONS

Problem Check

Check that the machine is connected via the power cable.

The machine is not Check that the main switch is on.

operatin
P 9 Check that the cover is closed.

Check that the front and rear doors are closed.

Check whether the blade needs replacing (fig.18).

The machine is running, but | Leave the bread to cool down for a few hours.

the loaves are damaged or
cut unevenly Feed in a loaf of the specified size.

Feed in a loaf that is sufficiently firm.

WARNING: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.

14
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11 ERROR CODES

Various images (fig.24) are displayed in the event of an error. Each image has an error number.
These numbers are identified in the table below.

Code displayed on screen Check

1 Claw movement error: no movement or no S3

No arm rotation detected (Drive or S4)

No M1 movement detected (upper stepper motor or S8)

S9 sensing problem

SICK sensor error

No M2 movement detected (lower stepper motor or S9)

No communication with MOTOR card

Movement taking too long (program stalled)

Ol N o h~WN

SWH1 detected after cutting cycle

Should the problem persist, please contact your technician.
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12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Touch screen
2 Cover
1 3 Bagger
4 Front door
5 Front door lock
6 Braked castors
7 Rear door lock
8 Electrical enclosure
2 9 Rear door
10 Power cable
11 Rear door handle
12 Main switch
13 Front cover unlocking button
14 Claw assembly
3 15 Infeed table
16 Lower channel closure panel
17 Crumb tray
4 18 Work area
19 Slice thickness selector
20 Cutting mode selector
21 Access to cleaning mode
5 22 Stop
23 Blade wear indicator
24 Cycle start button
25 Access to favourites mode
26 Speed selector
27 Pictogram indicating an electrocution hazard
23 —
28 Circuit diagram

M[ﬂ English
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-apres),

faites compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de l'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a 'arriére de votre machine.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, piéces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agréé ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but
pour lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’empiloi ;

- entretiens suivis par I'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, un entretien par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les pieces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’'une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les pieces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.

18

M[ﬂ Frangais



Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.

3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que I'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a
ce que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne l'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.

Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette
machine.

Aprés linstallation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour ['utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur, dans un local a I'abri de I'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 70 dB(A), suivant la norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription
contraire).

Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- pains trés chauds ;
- pains rassis ;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- pains trop mous ;
- produits alimentaires fourrés ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.

19
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Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

SLIM
Hauteur (mm) 1443
Largeur (mm) 600
Profondeur (mm) 712
Longueur du canal d'entrée (mm) 420
Largeur du canal d'entrée (mm) 250
Hauteur du canal d'entrée (mm) 160 (jusqu’a 200 sans tole de fermeture du canal inférieur (§5.1, F))
Colisage (mm) 1600 x860 x 800
Poids net (kg) 210
Poids NET + emballage (kg) 230
Puissance moteur (kW) 1,1
Type moteur Monophasé-triphasé
220v - 50Hz (A) 5
380v - 50Hz (A) 3,2
Capacité (tranches/minute) 100/130
Diamétre de lame (mm) 260
Niveau sonore (dB) <70
Carrosserie inox option
Couleur spéciale option

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec la pate

Canal d’entrée : INOX 5WL 430
Carter de griffe : INOX 430
Griffe : INOX 430

Lame : TEFLON

Canal inférieur : INOX 5WL 430
Palette de réception : INOX 430
Ensachoir : INOX 430

5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées et protégées par du carton.
Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage di au transport doit étre déclaré
directement au livreur.

A. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

20
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B. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.

D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol et éviter le basculement de la
machine.

E. Au besoin, pour remplacer I'ensachoir vertical par 'ensachoir horizontal, dévisser les deux vis
a téte fendue maintenant I'ensachoir vertical (fig.12). Positionner I'ensachoir horizontal et
revisser les deux vis a téte fendue.

F. Au besoin, pour 6ter la téle de fermeture du canal inférieur, dévisser les 3 vis Allen qui la
maintiennent. Ainsi, il est possible de couper certains pains mesurant jusqu’a 200 mm de haut
au centre (fig.13).

IMPORTANT : la valeur de 200 mm maximum dépend de la forme et de la nature du pain a
couper.

Apreés déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le
transport. Nous signaler toute anomalie.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Mise a la terre obligatoire.
Il est conseillé de protéger l'installation avec un fusible et un disjoncteur différentiel.

Votre installation électrique alimentant la machine doit étre protégée comme indiqué ci-dessous :

- Amérique du Nord : Protection 15A ;

- Reste du monde : Protection 16A.

Pour les machines équipées d’un variateur, celles-ci doivent étre impérativement raccordées a une
boite de dérivation sur une ligne équipée d’'un différentiel de 300mA.

Note : Tout probleme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.

Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiqgues de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme aux Directives Machines 2006/42, 2014/35, 2014/30 et porte le marquage
CE attestant cette conformité.

Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine

avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére
de la machine a proximité du cable d’alimentation sur le coffret électrique (fig.23,

n°27).
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Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du
coffret électrique (fig.23, n°28).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».
5.5 Danger

En cas de danger pour I'utilisateur ou pour la machine, utiliser I'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine (fig.3, n°12).

Retirer la fiche de la prise électrique (fig.2, n°10) avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Ne pas toucher la lame, méme a 'arrét, sans gants de protection.

Pour le changement de lame, faire faire I'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la lame ou
lors d’'une opération au voisinage des lames.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piece doit étre effectuée par une personne
qualifiée.

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée de série d’'un écran tactile (fig.5).
6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.4, n°18).

6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé
Qui arréte la machine lorsqu’on ouvre la porte avant a I'aide du verrou (fig.19).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé
Qui arréte la machine lorsqu’on ouvre la porte arriere a 'aide du verrou (fig.20).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé
Qui empéche la machine de démarrer lorsqu’on ouvre le capot (fig.21).

D’un verrou de sécurité mécanique

Qui empéche le capot de s’ouvrir lorsque la machine est en fonctionnement (fig.22).
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7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour I'utilisation (fig.1, n°6).

En début de journée, mettre la machine sous tension a I’'aide de I'interrupteur général (fig.3,

n°12).

Procédure d’utilisation (fig. 6, 7, 8, 9)

A
B.

m

—Tem

Quvrir le capot.

Déposer le pain sur la palette de réception en position verticale a droite du canal. Pour un
résultat optimum, veiller a positionner le pain de sorte que la griffe entre en contact avec une
partie crolteuse (pains prédécoupés, pains cuits attachés, etc....).

. Fermer le capot.
. Sélectionner le mode de tranchage :

a. coupe de tout le pain en tranches ;

b. coupe du nombre de tranches désiré (1-99) ;
c. coupe de la moitié du pain en tranches ;

d. coupe du pain en deux.

. Sélectionner I'épaisseur de tranche de 5 a 25 mm a l'aide des touches fléchées ou a 'aide du

pavé numérique en appuyant sur les chiffres, suivi de la touche enter.

. Sélectionner la vitesse de coupe adaptée au type de pain.
- Appuyer sur le bouton vert pour démarrer le cycle de tranchage.
. Alafin du cycle, le canal de coupe s’éclaire, ouvrir le capot.

Prendre le pain coupé et 'emballer.

Le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours (fig.11).

Note (fig.10) :
Il est possible de mémoriser jusqu’a 3 épaisseurs de tranche pour un acces rapide.

A

B.
C.

Pour ce faire, sélectionner I'épaisseur de tranche désirée et appuyer ensuite sur la touche
« favoris ».

Maintenir une des 3 touches vertes pendant 15 secondes.

Une simple pression sur un des boutons verts démarre la coupe.
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8 ENTRETIEN

8.1

>

MMOOm

Journalier par un utilisateur formé

Nettoyer I'intérieur de la machine

. Vérifier s’il ne faut pas vider le bac a mies (fig.3, n°17) (NB : ne pas oublier de verrouiller la

porte). Le contenu du bac a mies ne peut étre utilisé a des fins alimentaires.

. Nettoyer les tables a 'aide d’'une brosse.

. Nettoyer la palette de réception (fig.3, n°15).

. Nettoyer la vitre du capot a I'aide de la brosse fournie (fig.1, n°2).
. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.

. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide.

Activer le mode nettoyage (fig.14)

A. Fermer le capot.
B.
C

Appuyer sur la brosse en haut a droite de I'afficheur.
. Appuyer sur le pictogramme de nettoyage pour activer le mode entretien.

La griffe et la palette de réception vont descendre en position basse.

D.
E.
F.

A
B.
C

Ouvrir la porte.
Nettoyer la griffe et le canal de coupe a I'aide d’'une brosse.
Fermer le capot et la porte avant afin de remettre les éléments en position initiale.

Nettoyage de la lame (fig.15, 16)
. Fermer le capot.

Appuyer sur la brosse en haut a droite de I'afficheur.
. Appuyer sur le pictogramme de nettoyage lame pour activer le mode entretien.

La palette de réception va descendre en position basse. La lame va se positionner dans le canal de
coupe.

D.
E.
F.

8.2
(fig.1

A

JIAL

Ouvrir la porte avant afin d’accéder au bouton de déverrouillage du capot.

Tenir le bouton déverrouillage enfoncé et ouvrir le capot.

Nettoyer la lame a I'aide d’un chiffon humide (veiller a toujours porter des gants de protection
anti-coupure lors du remplacement de la lame ou lors d’'une opération au voisinage des lames).
IMPORTANT : Vérifier I'état des dentures de la lame. Si une dépréciation de la qualité de la
coupe est notée, il faut procéder a son remplacement conformément a la procédure de
changement de lame (§8.3).

. Fermer le capot.

. Couper l'interrupteur général pendant quelques secondes, remettre la machine sous tension et
fermer la porte avant afin de remettre les éléments en position initiale.

Hebdomadaire par un utilisateur formé
7)

. Ouvrir la porte arriére.
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8.3

. Balayer les mies a I'aide d’'un pinceau ou d’une petite brosse vers la fente entre la téle de fond

et la tole pare-mies.

. Aspirer l'intérieur de la machine.

. Refermer la porte arriére.

. Récupérer les mies dans le bac a mies par la porte avant.

. Couper l'interrupteur général pendant quelques secondes, remettre la machine sous tension et

fermer la porte avant afin de remettre les éléments en position initiale.

Changement de la lame par un utilisateur formé

(fig.18)
Si une dépréciation de la qualité de coupe et une usure de la denture de la lame sont constatées ou
lorsque le témoin d’usure de la lame (fig.5, n°23) est allumé, suivre les étapes suivantes.

Tout d’abord, actionner le mode nettoyage de lame (§8.1.11l, A, B, C, D, E)

mo Oo»

. Dévisser les 5 vis de la lame.
. Sortir la lame en la pivotant [égérement vers le haut.
. Positionner la nouvelle lame, la rondelle fournie, et visser les nouvelles vis fournies avec la

lame.

. Fermer le capot et la porte.
. Couper l'interrupteur général pendant quelques secondes, remettre la machine sous tension et

fermer la porte avant afin de repositionner les éléments en position initiale.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la
lame ou lors d’une opération au voisinage des lames.
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9 CONSOMMABLES

Lors d'une commande de piéces de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piéce il s'agit
sur la base du catalogue de pieces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes aupres de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

REFERENCE DESIGNATION MODELE
6110027 LAME SLIM D260 TOUTES
7240041 COURROIE FLEXONIC 5PJ 823 TOUTES
7210059 ROULEMENT LAME 5202.EEG15 TOUTES
BVVLT006 CYLINDRE SLIM TOUTES
BVVLA025 RESSORT DE RAPPEL CYLINDRE TOUTES
BVVLAQ16 CABLE DE RAPPEL POUR CYLINDRE TOUTES
BVVLAO11 BROSSE GAUCHE DE TABLE DE COUPE TOUTES
BVVLAQ012 BROSSE DROITE DE TABLE DE COUPE TOUTES
BVVLAQ034 BROSSE SUR BRAS DE COUPE TOUTES
BVVLAOQ35 BROSSE SUR LAME TOUTES
BVVLAOQ33 BROSSE SOUS BRAS TOUTES
BVVLA026 LAMELLE RESSORT BLOCAGE DE PORTE TOUTES
BVVLTO013 ROULETTE CAPOT SUPERIEUR TOUTES
5630012 BUTEE SUPPORT SACHET MODENA & VENICE TOUTES
V000026 BUTEE CAOUTCHOUC NOIR MICRO M 8,5 X 30 (RAWLPLUG)| TOUTES
BSTDL006 POLYESTER SCREENPROTECTION TOUTES
7210060 ECROU DRYLIN SLIM TOUTES
7210061 PATIN DRYLIN POUR GUIDAGE TOUTES
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme Vérification

Vérifier si la machine est connectée a l'aide du cable d’alimentation

La machine ne fonctionne Vérifier si 'interrupteur principal est enclenché
pas

Vérifier si le capot est fermé

Vérifier si la porte avant et la porte arriére sont fermées

Vérifier s’il ne faut pas remplacer la lame (fig.18)

La machine fonctionne,
mais les pains sont
endommagés ou coupés de
maniére irréguliére

Laisser le pain refroidir quelques heures

Introduire un pain aux dimensions acceptées

Introduire un pain assez ferme

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 CODES D’ERREUR

Différentes images (fig.24) s’affichent lors d’une erreur. Chaque image comporte un numéro d’erreur.
Ces numéros correspondent au tableau suivant.

Code affiché sur I’écran Vérification

1 Erreur de mouvement de la griffe : pas de mouvement ou pas de S3

Pas de détection de rotation du bras (Drive ou S4)

Pas de détection de mouvement de M1 (moteur pas a pas supérieur ou
S8)

Probleme de détection de S9

Sick en erreur

Pas de détection du mouvement de M2 (moteur pas a pas inférieur ou S9)

Pas de communication avec carte MOTOR

Mouvement trop long (programme calé)

OooNO oAl W (N

Detection SW1 apres cycle de coupe

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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12 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Ecran tactile
2 Capot
1 3 Ensachoir
4 Porte avant
5 Verrou de porte avant
6 Roulettes freinées
7 Verrou de porte arriére
8 Coffret électrique
2 9 Porte arriere
10 Cable d’alimentation
11 Poignée de porte arriere
12 Interrupteur principal
13 Déverrouillage du capot avant
14 Ensemble griffe
3 15 Palette de réception
16 Toéle de fermeture de canal inférieur
17 Bac a mies
4 18 Zone de travail
19 Choix de I'épaisseur de tranche
20 Choix du mode de coupe
21 Accés mode nettoyage
5 22 Stop
23 Témoin d’usure de lame
24 Démarrage cycle
25 Accés mode favoris
26 Choix de vitesse
27 Pictogramme signalant un risque d’électrocution
23 - - -
28 Schéma électrique
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthéalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X, Nr. Y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, méchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
lhrem zugelassenen Vertreter unterstitzen.

- Um die Garantie von finf Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in
Anspruch nehmen zu kénnen, lassen Sie bitte von Ihrem Vertriebshandler bei der Installation
lhrer Maschine das Wartungsheft ausflllen. Das Wartungsheft befindet sich an der Riickseite
lhrer Maschine.

2 GARANTIE

JAC bietet auf alle seine Produkte eine Garantie von fiinf Jahren.

Diese Garantie erstreckt sich auf alle Teile Ihrer Maschine, auch auf die elektronischen
Bauteile, auRer Verschleilteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der
Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemaflen Gebrauchs und

entsprechend der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Wartung wird durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den
Wartungsvorgaben durchgefihrt und findet mindestens einmal jahrlich statt (auf Kosten des
Anwenders).

- Es werden ausschlieBlich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Wartung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr
begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:
- den Ersatz von VerschleiBteilen (siehe Abschnitt 9);

32
M[ﬂ Deutsch



- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt;

- Probleme, die sich aus einer ungewdhnlichen Nutzung des Produktes ergeben;

- Probleme, die darauf zuriickzufiihren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefiihrt wurde;

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemafie Handhabung des Produktes zurlickzufiihren sind.

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Ersatz defekter Teile wahrend der
Garantiefrist fiihren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt mit lhrem Gerat zum spateren
Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe lhres Gerates Ubergeben Sie bitte diese
Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser Uber die
Funktionsweise des Gerates und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen zu lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte
lesen Sie die Warnhinweise vor der Installation und Verwendung lhres Gerites
aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fiir die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern berihrt oder als Spielzeug benutzt
wird.

Diese Maschine ist ausschlieRlich fur den professionellen Einsatz vorgesehen.

Eine Modifizierung bzw. versuchte Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale dieser
Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Verwendung.

Die Maschine ist in einem Innenraum und gegen Feuchtigkeit und Hitze geschitzt
aufzustellen.

Die Maschine muss zur Durchfiihrung der Arbeiten ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 70 dB (A) und entspricht damit der Norm
EN ISO 3744.

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei
denn, die Anleitung gibt etwas Anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekihlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:

- Sehr heilRes Brot

- Altbackenes Brot
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- Gefrorenes oder halb aufgetautes Brot

- Sehr weiches Brot
- Gefiillite Lebensmittel

- UngenieRbare Erzeugnisse wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches
- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (Brote und Kuchen) gehoren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zuldssiger Brote, Artikel und
Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fiihren.

Dieses Gerat ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen des Gerates sind
angemessene VorsichtsmaRnahmen zu ergreifen.

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

SLIM

Hohe (mm) 1443

Breite (mm) 600

Tiefe (mm) 712

Lange der Schneidkammer (mm) 420
Breite der Schneidkammer (mm) 250

Hoéhe der Schneidkammer (mm)

160 (bis 200 nach Abnehmen der Abdeckung der unteren
Kammer (siehe Abschnitt 5.1, F)

VerpackungsmaBe (mm)

1600 x 860 x 800

Nettogewicht (kg)

210

Nettogewicht + Verpackung (kg)

230

Motorleistung (kW)

1.1

Motortyp

Einphasen/Drehstrom

220V - 50 Hz (A) 5
380 V - 50 Hz (A) 3,2
Schneidleistung (Scheiben/Minute) 100/130
Durchmesser des Kreismessers (mm) 260
Gerauschpegel (dB) <70
Edelstahlgehduse Option
Sonderfarbe Option

4.2 Materialien der Teile, die in Kontakt mit dem Schnittgut kommen

Schneidkammer: EDELSTAHL 5WL 430
Gehduse der Brotkralle: EDELSTAHL 430

Brotkralle: EDELSTAHL 430
Kreismesser: TEFLON

Untere Kammer: EDELSTAHL 5WL 430

Brotaufnahme: EDELSTAHL 430

Brotablage: EDELSTAHL 430

M[ﬂ Deutsch
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5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine:

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Kartonverpackung geschuitzt. Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim
Durchschneiden aufspringen.

C. Lésen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen
erfolgen, so dass die Maschine sicher, ohne Kippen oder Aufprall, auf dem Boden abgesetzt
werden kann.

E. Bei Bedarf I6sen Sie zum Ersetzen der vertikalen Brotablage durch die horizontale Brotablage
die beiden Schlitzschrauben der vertikalen Brotablage (Fig. 12). Platzieren Sie die horizontale
Brotablage und ziehen Sie die beiden Schlitzschrauben wieder an.

F. Bei Bedarf I6sen Sie zum Abnehmen der Abdeckung der unteren Kammer die drei
Inbusschrauben, mit welchen die Abdeckung befestigt ist. Ohne die Abdeckung kénnen auch
Brote mit einer Lange von bis zu 200 mm geschnitten werden (Fig. 13).

WICHTIG: Die Verwendung der Léange von maximal 200 mm richtet sich nach der Form und
Art des zu schneidenden Brotes.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden iiberpriifen. Melden Sie
uns bitte alle Fehler und Schaden.

5.2 Aufstellung:

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut bellftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschutzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, mit ebenem, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

5.3 Anschluss an die Stromversorgung:

WICHTIG: Die Erdung der Maschine ist vorgeschrieben.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-
Schutzschalter.

lhr Stromnetz zur Versorgung der Maschine muss folgendermafRen geschiitzt werden:

- Nordamerika: Schutz 15 A;

- Rest der Welt: Schutz 16 A.

Maschinen mit Stromrichter miissen zwingend Uber einen FI-Schutzschalter fir 300 mA
angeschlossen werden.

Hinweis: Probleme und Stérungen, die sich durch abweichende Ausflihrung des Anschlusses
ergeben, sind nicht durch die Garantie gedeckt.
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Prifen Sie vor dem AnschlieRen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Stromversorgung
fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um einen Motorausfall beim
Einschalten zu vermeiden.

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42/EG, 2014/35/EU, 2014/30/EU und ist
daher mit dem CE-Zeichen gekennzeichnet.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

Stromschlaggefahr: Maschine vor jedem Eingriff stets von der Netzspannung
trennen. Das Warnsymbol befindet sich auf der Riickseite der Maschine neben
dem Netzkabel auf dem Schaltkasten (Abb. 23 Nr. 27).

Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Riickseite der Schaltkastentir
(Fig. 23, Nr. 28).

5.4 Inbetriebnahme:

Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass sich keine Fremdkdrper auf den beweglichen Teilen der
Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Verwendung der Maschine erhalten Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr:

Bei einer akuten Gefahr fiir Bediener oder Maschine schalten Sie die Maschine tGber den
Hauptschalter aus (Fig. 3, Nr. 12).

Ziehen Sie vor Wartungs- und InstandsetzungsmafRnahmen stets den Netzstecker aus der
Steckdose (Fig. 2, Nr. 10).
Beruhren Sie das Messer, auch wenn es stillsteht, stets nur mit Schutzhandschuhen.

Das Messer muss von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.

Tragen Sie beim Austauschen des Messers und wahrend Arbeiten direkt neben dem oder am
Messer stets Schutzhandschuhe zum Schutz vor Schnittverletzungen.

Wartungsmafinahmen und der Austausch von Ersatzteilen dirfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSVORRICHTUNG

6.1 Bedienelement:

lhre Brotschneidemaschine ist serienmafig mit einem Touchscreen ausgestattet (Fig. 5).

6.2 Arbeitsbereich:

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 4, Nr. 18).
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6.3 Sicherheitseinrichtungen:

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

einem codierten magnetischen Schutzschalter
Unterbricht den Betrieb der Maschine beim Offnen der Verriegelung der vorderen Maschinentiir
(Fig. 19).

einem codierten magnetischen Schutzschalter
Unterbricht den Betrieb der Maschine beim Offnen der Verriegelung der hinteren Maschinentiir
(Fig. 20).

einem codierten magnetischen Schutzschalter
Verhindert den Betrieb der Maschine mit gedffneter Schneidkammertur (Fig. 21).

einer mechanischen Sicherheitsverriegelung
Verhindert das Offnen der Schneidkammertlr wahrend des Betriebs der Maschine (Fig. 22).

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 6).

Die Maschine bei Tagesbeginn iiber den Hauptschalter einschalten (Fig. 3, Nr. 12).
Bedienungsanleitung (Fig. 6, 7, 8, 9)

A. Die Schneidkammertur 6ffnen.

B. Das Brot senkrecht und rechts in der Schneidkammer auf die Brotaufnahme setzen. Um ein
optimales Ergebnis zu erreichen, das Brot so positionieren, dass die Brotkralle in einen festen
Teil des Brotes greifen kann (v. a. bei vorgeschnittenen Broten, halben Broten, usw.).

C. Die Schneidkammertur schlieRen.

D. Die Schneidart auswahlen:

a. Schneidet ein ganzes Brot in Scheiben
b. Schneidet die gewiinschte Anzahl von Scheiben (1-99)
c. Schneidet ein halbes Brot in Scheiben
d. Halbiert ein ganzes Brot
. Die Scheibendicke durch Driicken der Pfeiltasten bzw. der Zahlentasten zwischen 5 und
25 mm einstellen und die Eingabetaste driicken.

. Die Schneidgeschwindigkeit je nach Art des Brotes einstellen.

. Anschlieflend zum Auslésen des Schneidzyklus auf die griine Taste driicken.

. Nach Beendigung des Schneidzyklus wird die Schneidkammer beleuchtet und die Tur kann

gedffnet werden.

I. Das geschnittene Brot entnehmen und verpacken.

m

Iom

Zum Abbrechen eines laufenden Schneidzyklus die rote Taste driicken (Fig. 11).

Hinweis (Fig. 10):
Fir den Schnellzugriff kdnnen bis zu drei Scheibendicken gespeichert werden.
A. Dazu die gewinschte Scheibendicke einstellen und dann die Taste ,Favoris* (Favoriten)
driicken.
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B.
C.

AnschlieRend eine der drei grinen Tasten 15 Sekunden lang gedrickt halten.
Nun kann der Schneidvorgang durch einmaliges Driicken der jeweiligen griinen Taste mit der
gespeicherten Scheibendicke gestartet werden.

8 INSTANDHALTUNG

8.1

>

TmoOOw

Téglich durch einen eingewiesenen Bediener:

Reinigung des Innenbereichs der Maschine

. Kriimelfach tberprifen und bei Bedarf leeren (Abb. 3 Nr. 17). Achtung: Tir anschlieend

wieder verriegeln! Der Inhalt des Kriimelfachs ist nicht zum Verzehr geeignet.
Die Tische mit einer Blrste reinigen.

. Die Brotaufnahme reinigen (Fig. 3, Nr. 15).

. Die Scheibe der Schneidkammertir mit der mitgelieferten Birste reinigen (Fig. 1, Nr. 2).
. Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

. Zur Reinigung auRen ein feuchtes Tuch verwenden.

Aktivierung des Reinigungsmodus (Fig. 14)

. Die Schneidkammertir schlieen.
. Auf das Birstensymbol oben rechts am Touchscreen driicken.
. Auf das Reinigungssymbol driicken, um den Instandhaltungsmodus zu aktivieren.

Die Brotkralle und die Brotaufnahme werden nach unten ausgefahren.

. Die Tur offnen.
. Die Brotkralle und die Schneidkammer mit einer Birste reinigen.
. Um die Teile wieder in die Ausgangsposition zu bringen, die Schneidkammertir und die

vordere Maschinentir schlieen.

Reinigung des Messers (Fig. 15, 16)

. Die Schneidkammertur schlieRen.
. Auf das Burstensymbol oben rechts am Touchscreen driicken.
. Auf das Messerreinigungssymbol driicken, um den Instandhaltungsmodus zu aktivieren.

Die Brotaufnahme wird nach unten ausgefahren. Das Messer fahrt in die Schneidkammer.

D.

E.
F.

Die vordere Maschinentur 6ffnen und den Knopf zum Entriegeln der Schneidkammertir
driicken.

Den Entriegelungsknopf gedriickt halten und die Schneidkammertir 6ffnen.

Das Messer mit einem feuchten Tuch reinigen. Beim Austauschen des Messers und wahrend
Arbeiten direkt neben dem oder am Messer stets Schutzhandschuhe zum Schutz vor
Schnittverletzungen tragen!

WICHTIG: Den Zustand der Messerklinge tberpriifen. Bei Nachlassen der Schnittqualitat
muss das Messer entsprechend der Anleitung in Abschnitt 8.3 ausgetauscht werden.

. Die Schneidkammertir schlieRen.
. Um die Teile wieder in die Ausgangsposition zu bringen, den Hauptschalter einige Sekunden

lang ausschalten, dann wieder einschalten und die vordere Maschinentir schlieRen.

38
M[ﬂ Deutsch



8.2 Waochentlich durch einen eingewiesenen Bediener:

(Fig. 17)
A. Die hintere Maschinentur 6ffnen.
B. Kriimel mit einem Pinsel oder einer kleinen Biirste durch den Spalt zwischen Bodenblech und

mmoo

Krimelschutz fegen.

. Das Innere der Maschine aussaugen.
. Die hintere Maschinentur wieder schlielen.

Die Kriimel durch die vordere Maschinentir aus dem Kriimelfach entfernen.
Um die Teile wieder in die Ausgangsposition zu bringen, den Hauptschalter einige Sekunden
lang ausschalten, dann wieder einschalten und die vordere Maschinentir schlieRen.

8.3 Austauschen des Messers durch einen eingewiesenen Bediener:

(Fig. 18)

Bei Nachlassen der Schnittqualitat und Abnutzung der Messerklinge oder bei Aufleuchten des
Messersymbols am Touchscreen (Fig. 5, Nr. 23) muss das Messer entsprechend der folgenden
Anleitung ausgetauscht werden.

Zunachst den Messerreinigungsmodus aktivieren (siehe Abschnitt 8.1. Ill, A, B, C, D, E).

mo ow»

Die flinf Schrauben des Messers I0sen.
Das Messer unter leichtem Drehen nach oben abziehen.

. Das neue Messer und die mitgelieferte Scheibe einsetzen und mit den neuen, mitgelieferten

Schrauben befestigen.

. Die Schneidkammertir und die Maschinentir schlief3en.

Um die Teile wieder in die Ausgangsposition zu bringen, den Hauptschalter einige Sekunden
lang ausschalten, dann wieder einschalten und die vordere Maschinentir schlieRen.

Tragen Sie beim Austauschen des Messers und wahrend Arbeiten direkt neben dem oder
am Messer stets Schutzhandschuhe zum Schutz vor Schnittverletzungen.
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9 ERSATZTEILE

Um Ersatzteile fur lhre Maschine zu bestellen, lassen Sie von lhrem Vertreter anhand des
Ersatzteilkatalogs des Herstellers priifen, um welche Teile es sich genau handelt.
Dazu immer die Maschinennummer tbermitteln, die auf dem Typenschild steht.
lhr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 ERSATZTEILLISTE

TEILENUMMER BEZEICHNUNG MODELL
6110027 MESSER SLIM D260 ALLE
7240041 RIEMEN FLEXONIC 5PJ 823 ALLE
7210059 MESSERLAGER 5202.EEG15 ALLE
BVVLT006 ZYLINDER SLIM ALLE
BVVLA025 RUCKHOLFEDER ZYLINDER ALLE
BVVLAO016 RUCKHOLKABEL FUR ZYLINDER ALLE
BVVLAO011 BURSTE LINKS SCHNEIDTISCH ALLE
BVVLAO12 |BURSTE RECHTS SCHNEIDTISCH ALLE
BVVLA034 | BURSTE AUF SCHNEIDARM ALLE
BVVLAO035 BURSTE AUF MESSER ALLE
BVVLA033 BURSTE UNTER ARM ALLE
BVVLA026 FEDERLAMELLE TURARRETIERUNG ALLE
BVVLT013 ROLLE OBERE ABDECKUNG ALLE
5630012 BEUTELTRAGERANSCHLAG MODENA & VENICE ALLE
V000026 GUMMIANSCHLAG SCHWARZ MICRO M8,5X30 (RAWLPLUG) ALLE
BSTDL006 POLYESTER-DISPLAYSCHUTZ ALLE
7210060 MUTTER DRYLIN SLIM ALLE
7210061 GLEITSCHUH DRYLIN FUR FUHRUNG ALLE

M[ﬂ Deutsch
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem

Fehlersuche

Die Maschine funktioniert
nicht.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel der Maschine an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

Stellen Sie sicher, dass der Hauptschalter eingeschaltet ist.

Stellen Sie sicher, dass die Schneidkammertiir geschlossen ist.

Stellen Sie sicher, dass die vordere und die hintere Maschinentlr
geschlossen sind.

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch
zerdriickt oder
ungleichmaBig geschnitten.

Méglicherweise muss das Messer ausgetauscht werden (Fig. 18).

Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkihlen.

Schneiden Sie nur Brote passender GroRe.

Schneiden Sie nur ausreichend feste Brote.

VORSICHT: Vor allen Eingriffen an der Maschine ist die Maschine zwingend von der
Stromversorgung zu trennen.

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an Ihren Servicetechniker.
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11 FEHLERCODES

Bei Auftreten von Fehlern erscheinen verschiedene Anzeigen (Fig. 24). Jede Anzeige ist mit einem
Fehlercode versehen. Die Fehlercodes sind in der folgenden Tabelle aufgefiihrt.

Auf dem Bildschirm

angezeigter Code Fehlersuche

1 Bewegungsfehler der Brotkralle: keine Bewegung bzw. kein S3

Keine Drehbewegung des Arms (Antrieb bzw. S4)

Keine Bewegung von M1 (oberer Schrittmotor bzw. S8)

Fehler bei der Erkennung von S9

Sick-Fehler

Keine Bewegung von M2 (unterer Schrittmotor bzw. S9)

Keine Kommunikation mit der Motorkarte

Uberlange Bewegung (Programm blockiert)

Wl NooA~WIN

Erkennung von SW1 nach dem Schneiden

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE UND FUNKTIONEN

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Touchscreen
2 Schneidkammertiir
1 3 Brotablage
4 Vordere Maschinentir
5 Verriegelung der vorderen Maschinentur
6 Blockierte Rollen
7 Verriegelung der hinteren Maschinenttr
8 Schaltkasten
2 9 Hintere Maschinentir
10 Netzkabel
11 Griff der hinteren Maschinentur
12 Hauptschalter
13 Entriegelung der vorderen Abdeckung
14 Brotkralle
3 15 Brotaufnahme
16 Abdeckung der unteren Kammer
17 Krimelfach
4 18 Arbeitsbereich
19 Einstellen der Scheibendicke
20 Einstellen des Schneidmodus
21 Aufrufen des Reinigungsmodus
5 22 Stopptaste
23 Anzeige Messeraustausch
24 Starttaste fir Schneidzyklus
25 Aufrufen der gespeicherten Favoriten
26 Einstellen der Geschwindigkeit
Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines tddlichen
23 21 Stromschlags.

Schaltplan
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Nederlands

1 VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt dat u hebt gekozen voor een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u uzelf
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.X, n°Y).

Om nog jarenlang van uw machine te kunnen genieten, raden we u aan om de
volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en opvolging.
- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, waaronder de elektronische
onderdelen, maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie treedt in werking op de
installatiedatum van het materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding.

- Ten minste één keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende
verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste van
de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

46

M[ﬂ Nederlands



- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.

Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard
zodat ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere
persoon wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt
overhandigd zodat de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin
vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen vooraleer u het apparaat installeert en
gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt.
Zorg er dus voor dat kinderen de machine niet aanraken en niet als speelgoed beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen
wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de meegeleverde gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm
wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 70 dB(A) conform de norm EN
ISO 3744.

Deze machine mag slechts door één persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegengestelde instructie).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- Heel warm brood
- Oud brood
- Bevroren of half ontdooid brood
- Te slap brood
- gevulde voedingsmiddelen
- niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake
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De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt

gesneden.

Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.

4 TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

4.1 Technische eigenschappen

SLIM

Hoogte (mm) 1443

Breedte (mm) 600

Diepte (mm) 712

Lengte van het toevoerkanaal (mm) 420
Breedte van het toevoerkanaal (mm) 250

Hoogte van het toevoerkanaal (mm)

160 (tot 200 zonder afsluitplaat van het onderste kanaal (§5.1, F)

Verpakking (mm)

1600 x860 x 800

Nettogewicht (kg)

210

Nettogewicht + verpakking (kg)

230

Motorvermogen (kW)

1,1

Motortype

Monofasig-driefasig

220 V - 50 Hz (A) 5
380 V - 50 Hz (A) 3,2
Capaciteit (sneden/uur) 100/130
Bladdiameter (mm) 260
Geluidsniveau (dB) <70
Afwerking uit roestvrij staal optie

Speciale kleur optie

4.2 Materiaal dat rechtstreeks in contact komt met het deeg.

Toevoerkanaal: INOX 5WL 430

Omhulling van de greep: INOX 430

Greep: INOX 430
Blad: TEFLON

Onderste kanaal: INOX 5WL 430

Opvangpallet: INOX 430
Broodplank: INOX 430

M[H Nederlands
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5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen:

De machines worden uit onze ateliers op pallets, verankerd en met karton beschermd geleverd. U
moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade onmiddellijk aan de koerier
melden.

A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden

doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes

blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met minstens twee personen zodat de machine niet
met een harde schok op de grond terechtkomt en niet kantelt.

. Zo nodig kunt u de verticale broodplank door de horizontale broodplank vervangen door de
twee schroeven met gleuf die de verticale broodplank op zijn plaats houden los te draaien
(fig.12). Plaats de horizontale broodplank en draai de twee schroeven met gleuf opnieuw vast.

F. Zo nodig kunt u de afsluitplaat van het onderste kanaal wegnemen door de 3 Allen-schroeven

die hem op zijn plaats houden los te draaien. Zo is het mogelijk om bepaalde broden van
maximaal 200 mm hoog tot in het midden te snijden (fig.13).

BELANGRIJK: De maximale waarde van 200 mm hangt af van de vorm en de aard van het te
snijden brood.

m

Na het uitpakken van uw machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking.

5.2 Plaatsing:
Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij opperviak.

5.3 Elektrische aansluiting:

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentieelschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert aan de machine moet als volgt worden beveiligd:

- Noord-Amerika: Beveiliging 15 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 16 A

Machines die uitgerust zijn met een regelaar moeten worden aangesloten op een aftakdoos op een
lijn die uitgerust is met een differentieelschakelaar van 300 mA.

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.
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Voordat u uw machine op het net aansluit en om een storing van de motor bij het onder spanning
zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt met de
eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2014/35, 2014/30 en draagt de CE-markering
die van deze conformiteit getuigt.

Houd rekening met de veiligheidspictogrammen op de machine:

Pictogram dat wijst op elektrocutiegevaar. Schakel de machine voor elke
interventie uit. U vindt dit pictogram aan de achterkant van de machine in de buurt
van het netsnoer op de schakelkast. (fig.23, n°27).

U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van
de schakelkast (fig.23, n°28).

5.4 Inbedrijfstelling:

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.5 Gevaar:

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, moet u de hoofdschakelaar gebruiken om de
stroomtoevoer naar de machine te onderbreken (fig.3, n°12).

Haal de stekker uit het stopcontact (fig.2, n°10) vooraleer u onderhoud uitvoert.
Raak het blad niet aan zonder veiligheidshandschoenen aan, ook niet als het stilstaat.

Het blad mag alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens
een handeling in de buurt van het blad.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bevoegde persoon worden
uitgevoerd.

6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSPANEEL

6.1 Bedieningspaneel:
Uw snijmachine is standaard uitgerust met een aanraakscherm (fig.5).

6.2 Werkzone:

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.4, n°18).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen:

Deze machine is uitgerust met:
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Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar
Deze stopt de machine wanneer de deur vooraan met de grendel wordt geopend (fig.19).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar
Deze stopt de machine wanneer de deur achteraan met de grendel wordt geopend (fig.20).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar
Deze verhindert dat de machine start wanneer de klep wordt geopend (fig.21).

Een mechanische veiligheidsvergrendeling
Hij verhindert dat de klep kan worden geopend wanneer de machine werkt (fig.22).

7 GEBRUIK

Voor het gebruik moeten de met een rem uitgeruste zwenkwielen worden vastgezet (fig.1, n°6).

Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de hoofdschakelaar (fig.3, n°12).
Gebruiksprocedure (fig. 6,7,8,9)

A. Open de klep.

B. Plaats uw brood verticaal op het opvangplankje rechts van het kanaal. Voor een optimaal
resultaat moet u het brood zo plaatsen dat de greep in contact komt met een met korsten
bedekt deel (voorgesneden broden, gebakken brood enz.)

C. Sluit de klep.

D. Selecteer de manier van snijden:

a. Het hele brood in sneden snijden

b. Een gewenst aantal sneden snijden (1-99)
c. De helft van het brood in sneden snijden
d. Het brood in twee snijden

. Selecteer de snijdikte tussen 5 en 25 mm via de pijltjestoetsen of via het numerieke

toetsenbord door de cijfers in te geven, gevolgd door enter.

. Selecteer de snijsnelheid die past bij uw broodtype.

. Druk op de groene toets om de snijcyclus te starten.

. Op het einde van cyclus licht het snijkanaal, open dan de klep.

Neem het gesneden brood en verpak het.

m

Met de rode knop kunt u een lopende cyclus stoppen (fig.11).

Opmerking (fig.10):

U kunt tot drie snijbreedtes programmeren voor een snelle toegang.
A. Daartoe selecteert u de gewenste snijbreedte en drukt u vervolgens op de toets ‘favorieten'.
B. Houd een van de drie toetsen gedurende 15 seconden ingedrukt.
C. Het snijden begint door een eenvoudige druk op een van de groene knoppen.
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8 ONDERHOUD

8.1 Dagelijks door een opgeleide gebruiker.

I. Maak de binnenkant van de machine schoon

>

. Controleer of u de kruimelbak niet moet leegmaken (fig.3 n°17). (NB Vergreet niet de deur te
vergrendelen.) De inhoud van de kruimelbak mag niet voor voedseldoeleinden worden
gebruikt.

. Maak de planken met een borstel schoon.

. Maak de opvangpallet schoon (fig.3, n°15).

. Maak het glas van de klep schoon met de meegeleverde borstel (fig.1, n°2).

. Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.

. Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken.

MTmMOOW

Il.  De reinigingsmodus inschakelen (fig.14)

A. Sluit de klep.
B. Duw op de borstel bovenaan rechts van het scherm.
C. Druk op het schoonmaakprogramma om de onderhoudsmodus te activeren.

De greep en de opvangpallet zakken naar de lage positie.

D. Open de deur.
E. Maak de greep en het snijkanaal schoon met een borstel.
F. Sluit de klep en de deur vooraan voordat u de elementen in hun beginpositie plaatst.

lll.  Reiniging van het blad (fig.15,16)

A. Sluit de klep.
B. Duw op de borstel bovenaan rechts van het scherm.
C. Druk op het reinigingsprogramma voor het blad om de onderhoudsmodus te activeren.

De opvangpallet zakt naar de lage positie. Het blad plaatst zich in het snijkanaal.

D. Open de deur vooraan om toegang te krijgen tot de ontgrendelingsknop van de klep.

E. Houd de ontgrendelingsknop ingedrukt en open de klep.

F. Maak het blad schoon met een vochtige doek (draag altijd snijbestendige
veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een handeling in de
buurt van het blad).

BELANGRIJK: Controleer de staat van de tanden van het blad. Als de snijkwaliteit daalt,
vervang ze dan conform de vervangprocedure van het blad (§8.3).

G. Sluit de klep.

H. Schakel de hoofdschakelaar enkele seconden uit, schakel de machine opnieuw in en sluit de
deur vooraan om de elementen terug naar hun beginpositie te brengen.

8.2 Wekelijks door een opgeleide gebruiker.
(fig.17)

A. Open de deur achteraan
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. Verwijder de kruimels met een penseel of kleine borstel naar de spleet tussen de bodemplaat

en de plaat van de kruimelvanger.

. Stofzuig de binnenkant van de machine.

. Sluit de deur achteraan.

. Haal de kruimels uit de kruimelbak via de deur vooraan.

. Schakel de hoofdschakelaar enkele seconden uit, schakel de machine opnieuw in en sluit de

deur vooraan om de elementen terug naar hun beginpositie te brengen.

8.3 Vervanging van het blad door een opgeleide gebruiker.

(fig.18)
Als de snijkwaliteit daalt en de tanden van het blad versleten raken of als de verklikker voor slijtage
van het blad (fig.5, n°23) brandt, volg dan de volgende stappen.

Schakel eerst de reinigingsmodus voor het blad in (§8.1.11I, A, B, C, D,E).

mo Oo»

. Draai de vijf schroeven van het blad los.
. Haal het blad eruit door het licht naar boven te draaien.
. Plaats het nieuwe blad en de meegeleverde sluitring, en draai de nieuwe bij het blad

meegeleverde schroeven vast.

. Sluit de klep en de deur.
. Schakel de hoofdschakelaar enkele seconden uit, schakel de machine opnieuw in en sluit de

deur vooraan om de elementen terug naar hun beginpositie te plaatsen.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of
tildens een handeling in de buurt van het blad.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van reserveonderdelen met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis van
de reserveonderdelencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler voert de bestellingen uit bij JAC.
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9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

REFERENTIE BENAMING MODEL
6110027 BLAD SLIM D260 ALLE
7240041 RIEM FLEXONIC 5PJ 823 ALLE
7210059 RIEMLAGER 5202.EEG15 ALLE
BVVLT006 CILINDER SLIM ALLE
BVVLA025 VEERTERUGGANG VAN CILINDER ALLE
BVVLAO016 SLOTREMINDER VOOR CILINDER ALLE
BVVLAO011 LINKERBORSTEL VAN SNIJTAFEL ALLE
BVVLAO12 |RECHTERBORSTEL VAN SNIJTAFEL ALLE
BVVLAO34 | BORSTEL OP SNIJARM ALLE
BVVLAO035 BORSTEL OP BLAD ALLE
BVVLA033 |BORSTEL ONDER ARM ALLE
BVVLA026 VEERPEN VAN DEURBLOKKERING ALLE
BVVLT013 WIELTJE BOVENSTE KLEP ALLE
5630012 AANSLAG VOOR ZAKONDERSTEUNING MODENA & VENICE ALLE
V000026 ZWART RUBBEREN AANSLAG MICRO M8,5X30 (RAWLPLUG) ALLE
BSTDL006 SCHERMBESCHERMING IN POLYESTER ALLE
7210060 MOER DRYLIN SLIM ALLE
7210061 DRYLIN-GLIJDER VOOR GELEIDING ALLE
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10 STORINGEN

Probleem

Controle

De machine werkt niet

Controleer of de machine met een kabel op het stopcontact is aangesloten.

Controleer of de hoofdschakelaar ingeschakeld is.

Controleer of de klep gesloten is.

Controleer of de deur vooraan en de deur achteraan gesloten zijn.

De machine werkt maar het
brood wordt beschadigd of
onregelmatig gesneden

Controleer of het blad niet moet worden vervangen (fig.18).

Laat het brood enkele uren afkoelen.

Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Plaats een redelijk stevig brood.

OPGELET: Bij elke tussenkomst moet de machine uit het stopcontact worden getrokken.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11 FOUTCODES

Bij een fout worden verschillende afbeeldingen (fig.24) weergegeven. Elke afbeelding bevat een
foutcode. Deze codes stemmen overeen met de volgende tabel.

Code weergegeven op het

scherm Controle

1 Bewegingsfout van de greep: geen beweging of geen S3

Geen detectie van de rotatie van de arm (Drive of S4)

Geen detectie van de beweging van M1 (motor stap voor stap hoger of S8)

Detectieprobleem van S9

Sick in fout

Geen detectie van de beweging van M2 (motor stap voor stap lager of S9)

Geen communicatie met MOTOR-kaart

Beweging te lang (ingewikkeld programma)

Wl NooA~WIN

Detectie SW1 na snijcyclus

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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12 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding| Nummer Naam

1 Aanraakscherm
2 Motorkap

1 3 Broodplank
4 Deur vooraan
5 Vergrendeling van deur vooraan
6 Wieltjes met rem
7 Vergrendeling van deur achteraan
8 Schakelkast

2 9 Deur achteraan
10 Netsnoer
11 Klink van deur achteraan
12 Hoofdschakelaar
13 Ontgrendeling van klep vooraan
14 Greepgeheel

3 15 Opvangpallet
16 Afsluitplaat van onderste kanaal
17 Kruimelbak

4 18 Werkzone
19 Keuze van de snijbreedte
20 Keuze van de snijmodus
21 Toegang tot reinigingsmodus

5 22 Stop
23 Verklikker voor slijtage van blad
24 Cyclus starten
25 Toegang tot favoriete stand
26 Snelheidskeuze

23 27 Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie
28 Elektrisch schema
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PYyCCKUN

1 TEPEJ BBOJOM B 3KCIUTYATALUIO

Bnarogapvm 3a T0, 4TO BbIGpanu komnaxHuio JAC. Mepes ycTaHOBKOW MalUWHBI U ee
BBOZAOM B 3KCMyaTauunio obsa3aTenbHO NPOYTUTE HacTosiLLee pyKOBOACTBO. Takum obpaszom
Bbl CMOXeTe 3alUMTUTb cebsi n n3bexartb NOBpeXAEeHUA MaLUMHBbI.

B HacTosLLeM pyKOBOACTBE COAEPXKaTCs CCbINKN Ha pasfMyHble N306paxeHus,
obneryaroLiye NoHMMaHNe UHCTPYKLUMA. AT N306pakeHNs HAXoAATCSA B KOHLLe PYKOBOACTBA.
O6paluanTech kK HUM, Korga BCTpeTuTe B TekcTe o6o3HaueHus crneaytowero suaa: (fig. X,
n°yY).

[nsa nonHon yaoBneTBOpeHHOCTU paboTon MalliMHbI B 6yayLiem npepnaraem
03HaKOMMUTLCH C NOAAHHLIMU HUXE NpaBUNamMu.

- Onsa YCTaHOBKU MalUuHbI, €€ BBOAa B 3KCMyaTauuio U KOHTpONA pa60TbI o6pau.1a171Ter K
aKKkpegmMToBaHHOMY cneumnanucry.

- Yto6bl Ha MalMHY nogencTBoBana 5-neTHss rapaHTus (CM. HeobXxoaMMble YCnoBUst
fAanee), AMCTPUBLIOTOP AOMKEH 3aMNOSHUTB XXypHaN TEXHUYECKOro 0bCnyXuBaHus npu
yCTaHOBKe MalUWHbl. XXypHan TeXHUYecKoro obCnyXvuBaHna HaxoaMTCA C ThbINIbHON YacTu
MalLLUWHbI.

2 TAPAHTUA

KomnaHus JAC npepgocTaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIO Ha BCIO CBOKO NPOAYKLUIO.

[apaHTWs pacnpoCcTpaHsieTCs Ha Bce AeTany MalluHbl, B TOM YACIE SNEKTPOHHbIE, KPOME
pacxoAHbIX MaTepuarnos. [apaHTus BCTynaeT B CUIly C AaTkl YCTAHOBKY 060pyAOBaHWS.

FapaHTus gercTBYET NpU COGNOAEHUN CrieQyoWUX OrpaHUYUTeNbHbIX YCNOBUNA:

- npuobpeTeHne ob6opyaoBaHUS Y akKpeAUTOBAHHOIO AMCTPUOLIOTOPA;

- BbIMOJIHEHWE YCTAHOBKU aKKPEAUTOBAHHbLIM CNEeLManucToMm;

- MCNOIb30BaHNe 060pyA0BaHUSI B COOTBETCTBUM C yKa3aHWsIMU B PYKOBOACTBE MO

3KCMnyaTauum 1 No HasHa4yeHuto, NPeayCMOTPEHHOMY MpU NPOU3BOACTBE;

- exxegHeBHoe obcnyxvBaHue 06opyaoBaHWs B COOTBETCTBUM C YKa3aHUSIMU B
PyKOBOACTBE MO 3KCMyaTauuu;

- BbINOMTHEHME TEXHUYECKOro 06CIyXMBaHNSA akkpeaMTOBaHHbIM CreumanucTom B
COOTBETCTBUM C TPeBOBaAHUSIMU MO TEXHUYECKOMY OBCMYXMBaHMIO HE peXe OOHOro pasa B
rog (Mpov3BoAMTCS 3a CYET NONb3oBaTens);

- UICMONb30BaHWE UCKMYNTENBHO OpUMMHanbHbIX geTanen komnaHum JAC.

anI OTCYTCTBMUU KOHTPOJIA TEXHUYECKOro 06Cl1y)KI/IBaHVIF| CO CTOPOHbI
aKKpeauToBaHHOro cneuuanucTa wivnu B cny4vae HenpaBuUIibHOro BegeHUs XXypHana
TeXHUu4yecKoro Oscny)KVIBaHVIﬂ nencTeue rapaHTum orpaHu4ymBaeTcsa O4HUM rogaom.

FapaHTWA He pacnpocTpaHsieTcs:
- Ha 3ameHy pacxogHbix matepuanos (§9);
- Ha AeTanu, NpU3HaHHblEe HECMPaBHbIMY He HaLlel KoMMnaHuen;
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- Ha Npo6nembl, BO3HUKLIME BCIEACTBUE HEMPaBUnbHON aKcnyaTaumm o6opyaoBaHus;

- Ha Npo6nembl, BO3HUKLIME BCIeACTBIUE YCTAHOBKM MalUWHbI HE aKKpeAMTOBaHHbIM
cneuuanucTom;

- Ha AeTanu unu Npobnembl, CBA3aHHbIE C HaHeceHMeM yuepba Bo Bpemsi
TPaHCMOPTUPOBKM MMM HEHAANEXALLMM oGpaLleHem Npu norpy3o4HO-pasrpy30YHbIX
paboTax.

PeMOHT n/unun sameHa HeucnpaeHbIX AeTanen, BbiNONIHEHHbIE B Te4eHne
rapaHTMMHOro NepuoAa, He MOryT NOCMYXUTb MPUYMHON NPOASIEHUA AaHHOW rapaHTUM.

3 TNPEQYNPEXOEHWA

HacTosiee pykoBoACTBO crielyeT COXpaHUTb Ans MONy4YeHUsi CpaBOYHOW MH(OpMaLmMn
npv panbHenwen akcnnyaTauum MaluHbl. B cnyvae npopaxv unu nepegaym MalluvHb
Opyromy nuuy cregyeTt yAoCTOBEPUTBLCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCnfyaTauuu nepepaercs
BMeCTe C Hel, 4YTobbl Nonb3oBaTenb MOr NofyyYnUTh MHopMaumio 0 ee paboTe 1 CBSA3aHHbIX
C Hew npeaynpexaeHusx.

MpenynpexpeHuss us3noxeHbl Ans ob6ecneyeHUss Baweil 6e3onacHOCTU U
G6esonacHoctv Apyrux nuuy. [Mpocum Bac BHMMaTenbHO MpPOYECTb  3TU
npeaynpexaeHus nepes yCTaHOBKOW M 3KCMslyaTauuei MallmvHbl.

MawwnHa pa3pa60TaHa Ana  Ucnonb3oBaHWA  COBepLUeHHONeTHUMKU nuuamm  C
COOTBETCTBYHOLWMM paspeLlleHnem. |_|03TOMy HYXHO Cnegutb 3a Tem, 4yToObl [OeTn He
npukacanuncb K MallnHe 1 He UCnosnb3oBann ee B Ka4eCTBe UTPYLLIKA.

MawwnHa npeaHasHavyeHa UCKNYnUTenbHO ANnA UCNOoJNb30BaHNA B pa6oqv|x uenax.

OnacHo BHOCUTb N3MEHEHMS (VI Aaxe rIbITaTbCFl) B XapakTepUcTtukun MallunHbl.

[Mocne yctaHoBKM MaluHbl ybegutecb B TOM, 4YTO OHa He CToUT Ha kabene
AneKTpocHabXeHus.

Cobniopaiite AaHHbIe UHCTPYKLMM MO SKChsTyaTauum.

MalwmHa [orkHa XpaHUTbCA M MUCMOMb30BaTbCA B MOMELLEHUM, 3allULLEHHOM OT
CbIPOCTU U XKapbl.

MawwvHa pomkHa ObiTb obGecrnevyeHa [OOCTATOYHbIM OCBELLEHVWEM [Ans BbINOSHEHUS
paboTbl.

YpoBeHb Lwyma mawmHbl Huke 70 AB(A) cornacHo ctangapty EN ISO 3744,

MalumHa He OoMmkHa MCNoNb30oBaTbCA HECKONbKMMMU onepaTopamu napannenbHo (ecrv
He npeanucaHo MHoe).

[aHHasa mawwnHa npeaHasHa4yeHa Ana Hapes3kn ne4yeHoro u Bbiaep>XaHHoro xneba.

[aHHasa malumHa He npeAHa3HavyeHa ANA cneayloWUX MaTepyManoB U BUAOB xneba:
- OueHb ropsuni xneb.
- YepctBbIt Xneb.
- 3aMOpPOXEHHBIN UM YaCTUYHO Pa3MOPOXEHHbIN XNeb.
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- Cnuwkom pbixnbiii Xne6.

- MWLLEBbIE M3AENMNS C HAYUHKOW;

- HenuuiesBble n3genma n3 gpeBecuHbl, NflacTtMaccbl U aHanorMyHbiX MaTepuanos;
- nobble nuweBble NpoayKTbl, He BXoAdllne B KaTeroputo XNeBHbIX WU KEKCOBbIX

n3genvn.

Hape3ka nepeuucneHHbix BuUAOB xne6a unM matepuanoB MoOXeT NpUBECTU K

noBpEeXAeHUI0 MaLUUHbI.

MawwnHa Tskenas. anIHI/IMaVITe BCE Heobxoaumble Mepbl NpegoCTOPOXHOCTU Npu
TPaHCNOPTUPOBKE N NOIrpy304HO-PaA3rpy30YHbIX pa60Tax.

4 TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHuYecKkne xapakTePUCTUKH

SLIM (TOHKUW)
BeicoTa (MM) 1443
Wupwuna (Mm) 600
Fny6uHa (Mm) 712
[AnuHa BxoAaHOro kaHana (Mm) 420
LLinpuHa BXxoaHOro KaHana (Mm) 250

BeicoTa BXoaHOro kaHana (Mm)

160 (po 200 6e3 3anupatoLLelt NNAacTUHbI HUXHero kaHana (§5.1, F)

YnakoBka (MM)

1600 x860 x 800

Bec HeTTO (KT)

210

Bec HeTTO + ynakoBka (Kr)

230

MowHocTb MoTopa (kBT)

1,1

Tun moTopa

OpHogasHbi — TpexdasHhbii

220 B, 50 'y (A) 5
380 B, 50 I'u (A) 3,2
MpousBoanUTEeNnbHOCTL (NMOMTEN/ MUH) 100/130
OunameTp HOoXa (MM) 260
YpoBeHb wyma (aB) <70
Kopnyc u3 HepxaBetloLwyen ctanu onuus
CneumanbHbIN LBeT onuusa

4.2 MNogpo6HOCTM O MaTepuanax, HaxoAsLWMUXCA B HeNOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C TeCTOM.

BxopgHon kaHan: HEPXK. 5WL 430
Koxyx 3axBata: HEPX. 430
3axsat: HEPXX. 430

Hox: TE®JIOH

HwxHui kaHan: HEPXK. 5WL 430
MpuemHbI nogaoH: HEPX. 430

YcTponcTBo AnsA ynakoBku B nakeTbl: HEPXK. 430
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5 YCTAHOBKA 1 BBOA4 B 3KCIUTYATALUNIO

5.1 PacnakoBka MallUHbI

MaluvHbl 13 HaWWX LeXOB MOCTaBMsOTCA Ha MOAAOHAX, 3aKpenneHHble PEMHAMW U B 3alUUTHOW
KapToHHOW Kkopobke. [lpexge Bcero crnegyeT OCMOTPETb YMAKOBKY Ha npeaMeT  Hanuuus
NOBPEXAEHWUN, MONYYEHHbIX BO BpPEMsi TPaHCMOPTUPOBKW, U COOBLLMTL O HWUX HEMOCPeaCTBEHHO
aKCneauTopy.

. YAanuTe KapTOHHYI0 KOPOGKY 1 YNaKOBOYHbIN NaKeT MaLlWHbI.

. CHUMmUWTe pemHu, obpaTtne ocoboe BHMMaHWeE Ha ux ocrnabneHne npu paspes3aHum.

. OTKpenuTe MaLUVHy OT NOALOHA, CHAB AepPEeBSHHbIE PElikv, OUKCHPYIOLLIME KONMECUKN.

. CHMMUTe MalumHy ¢ noafoHa. B aTolt onepauumn JomKHbI y4acTBOBaTb HE MeHee [BYX
Yenosek Ana obecneveHns MakCMarnbHO NMABHOMO COMPUKOCHOBEHWSA MaLLUVHbI C NOMIOM W BO
nsbexaHune ee onpoKkabIBaHUS.

. B cny4ae Heob6xoanMOCTH, YTOObI 3aMEeHUTL BepTUKanbHOE YCTPOWCTBO ANS YaKoBKU B
nakeTbl FOPU3OHTasIbHBIM, OTKPYTUTE ABa BUHTA CO LUMMLIEBOW rofioBKOW, (UKCUpYHoLLne
BepTMKanbHbIM ynakoBLyik (fig.12). YcTtaHOBUTE ropusoHTanbHOe yCTPOWCTBO Af1si yNaKoBKU B
nakeTbl U 3aKpyTUTE ABa BUHTA CO LUMULIEBOI FONIOBKOM.

F. B cny4yae Heo6XxoAMMOCTH, YTOObI CHATL 3anMpatoLLyto NNAacTUHY HUXKHEro kaHana,

OTKPYTWUTE 3 BMHTA C LUECTUrPaHHbBIM LUMULIEM, KOTOpble ee rKeupytoT. Takum obpasom,

MOXHO Hape3aTb HekoTopble BUAbl 6yxaHok, AocTuraiowye 200 MM B BbICOTY MO LIEHTPY

(fig.13).

BAXHO: makcumanbHas BenuunHa 200 MM 3aBUCUT OT (DOPMbI U CBOWCTB Hape3aemon

ByxaHku.

o0 w>

m

Mocne pacnakoBku MalwuHbl y6eauTecb, YTO OHa He NMopBepranacb NOBpPeXAeHUsM
BO BpeMs TpaHcnopTupoBku. CoobLiante Ham o nobbIx aedekrax.
5.2 MecTo ycTaHOBKM

[na obecnevexus [0MroCpoOYHON BbICOKON MPOU3BOAUTENBHOCTU N HAOEXHOCTU MalUWHbI crieqyet
npasunbHO Bbl6paTb MECTO YCTaHOBKN.

OHO JOMKHO BbITb XOopoLwlo npoeeTpnBaeMbiM, 3aliULLIEHHbIM OT BO3eNCTBUSA npAMbIX

COJTHEYHbIX NyYel, yaaneHHbIM OT UCTOYHUKOB TEMIa, C POBHOM U NMPOYHON NOBEPXHOCTLIO, HE
noaBsepratoLencst Bubpauum.

5.3 JnekTpuyeckoe nodknyeHne

BAXHO! O6s3aTenbHO Hannyne 3asemrneHust.
PekomeHayeTcs 3alUTUTL 3NEKTPUYECKYHO YCTAHOBKY C MOMOLLbIO NaBKOro
npepoxpaHnTens n auddepeHumansHOro aBToMaTMYeCKoro BbikntoyaTens.

OnekTpuyeckasi ycTaHoBKa, obecneunBaroLlas NuTaHne MalluvHbl, AOMKHA ObiTh 3alumLieHa
cnegytowmm obpasom:

- CeBepHast Amepuka: 3awmTa 15 A;

- OcTanbHble cTpaHbl: 3awmTa 16 A.
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MaLuumHbl, 06opyaoBaHHbIE PErYNSITOPOM CKOPOCTU, 065S3aTeNbHO AOMKHBI MOAKIYATECS K
pa3BeTBUTENLHOM KOPOoDOKe Ha NuHUK ¢ anddepeHumansHeiM asTomaToMm 300 MA.

Mpumeyarue. Jobble Npobnembl, BO3HUKLLME B CBA3WN C MHLIM BUAOM NOAKMIOYEHUS, He ByayT
MOKPbIBATLCSA rapaHTUeEN.

Mepen noakmntoYeHMeM MaLLMHbI K 3NEeKTPOCeT 1 BO n3bexaHune Bbixoda MoTopa U3 CTPOSi B MOMEHT
noAknioyeHns cnegyet ybeauTeCcsi B COOTBETCTBUM SNEKTPOCETH XapaKTepucTnkam MaLluHbl (CM.
3aBO[CKOW LLIMTOK).

MalumHa cooTBeTCTBYET AMPEKTUBAM MO MexaHn4yeckomy obopyaosaHuio 2006/42, 2014/35, 2014/30
1 MMeeT noATBepXAaloLLyo MapkupoBky EC.

O3HakoOMbTECH C NUKTOrpaMmmMmamMmm TEXHUKU 6e30MacHOCTH, UMEIOLLMMUCS Ha MaLUVHE.

MukTorpamma, npeagynpexaatoas 06 onacHOCTU NOPAKEHNS SMEKTPUHECKUM
TokoM. OTKMIOYaNTe MalUMHy nepen BbiNofHeHNeM Mobbix paboT. MukTorpamma
HaxoAMTCs Ha 3agHeN CTOPOHE MaLLWHBI, PSAOM ¢ kabeneM NUTaHust Ha oTceke
anektpowwmtka (fig.23, n°27).

AnekTpocxema MallnHbl HAXOAMTCA Ha 0bpaTHOM CTOPOHE ABEPLbI OTCEKa
anekTpowmTKa (fig.23, n°28).

5.4 Bsog B akcnnyarauuo

Mepen BBOAOM B 9KCMnyaTauuio yoeanTechk B OTCYTCTBUM JH0ObIX MOCTOPOHHUX NPeaMETOB Ha
NOABWKHBLIX YACTAX MaLLUVHbI.

[ins nony4YeHnst OTBETOB Ha BCE BOMPOChI, KaCaloLLMeCs dKCnyaTauum MaLliuHbl, CM. pasgen
«Jkennyarauus».

5.5 OnacHocTb

B cnyyae BO3HVMKHOBEHMWS ONacHOCTY A5t MONb30BaTeNs UNu Ans MalluHbl CriegyeT OTKMIoUUTb
ANeKTponuTaHne ¢ MOMOLLbIO rmaBHoro Beikntovatens (fig.3, n°12).

M3BnekuTe wrekep 13 anektpuyeckoro pasbema (fig.2, n°10) nepea BbinonHeHWEM NobbIX onepauumin
MO TEXHUYECKOMY UM NEPUOAUHECKOMY OBCMYXUBaHMIO.
He npukacainTecb k HOXy, faXe ecrnv MalumMHa BbikioveHa, 6e3 3alMTHbIX nepyaTok.

[ns 3amMeHbl HoXa 06paTUTECh K aKKpeaAMTOBAHHOMY AUCTPUBLIOTOPY.

Obs3aTensHO HaeBalTe 3alWTHbIe NepyaTkv, NPeAoXpaHstoLLme OT NOPe3oB, NP BbIMOMHEHUN
onepaumin B HeNoCcpeaCTBEHHOW 6rM30CTH OT HOXa WM MPK ero 3aMeHe.

Bce onepauum no TexHUYeckoMy 06CnyXMBaHUIO UMK 3aMeHe AeTanei JOMKHbI OCYLECTBSTLCS
KBanuULMPOBaHHLIM COTPYAHUKOM.
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6 OPrAHbI YIIPABJIEHWUS] N TPEQOXPAHUTE/IbHBIE YCTPOACTBA

6.1 OpraHbl ynpaBneHus

Xnebopeska cepuiiHo obopyaoBaHa ceHCopHbIM 3kpaHoMm (fig.5).

6.2 Pa6ouas 30Ha

Pabouas 3oHa HaxoguTcs nepeq mawmHou (fig.4, n°18).

6.3 [MpegoxpaHuTenbHble YCTPOUCTBA

ObopyaoBaHve Ha AaHHON MalLWHeE:

KoaupoBaHHbIM MarHUTHbIM aBapuMHbLIN BbiKNoYaTenb.
OctaHaBnuBaeT paboTy MalUMHbI NPU OTKPLITUM NepeaHel ABepLbl ¢ noMoLLbio 3anopa (fig.19).

KoaupoBaHHbIM MarHUTHbIA aBapuUMHbLIN BbiKNOYaTenb.
OcTtaHaBnuBaeT paboTy MalUMHbLI NPU OTKPBLITUM 3a4HeN ABepLibl ¢ MomoLlklo 3anopa (fig.20).

KoaupoBaHHbIM MarHUTHbIA aBapuUMHbLIN BbiKNOYaTenb.
MpenaTcTByeT BKMIOYEHMIO MaLLUMHBI NPU OTKPbITUM Kpbilwky (fig.21).

MexaHu4eckui aBapurHbIA 3aMOK.
MpenaTcTByeT OTKPLITUIO KPbILLKX BO Bpemsi paboTbl MawwmHbl (fig.22).

7 OKCINYATAUNA

Mepen Havyanom akcnnyaTauum KONecukn, OCHaLLeHHble TOPMO30M, AOJKHbI ObITb 3a6MOKMPOBaHbI
(fig.1, n°6).

B Havane paﬁoqero AHA MalWluHy crneayeT BKNHOYNTL C NOMOLLbLIO rMaBHOro BbiKnw4vartens
(fig.3, n°12).

Mopsipok akcnnyaTtauuum (fig. 6, 7, 8, 9)

A. OTKpOWTE KPBbILLKY.
B. MomecTtuTte GyxaHky Ha NpUeMHbIV NOAAOH BEPTMKANbHO cnpasa OT kaHana. [Ans nonyyeHus
ONTMMarbHOro pesynbTata cTapanTecb YCTaHOBUTb ByxaHKy Tak, 4Tobbl 3axBaT
conpukacarncsi ¢ Kopkow (ans HapesHoro xneba, purypHbix 6ynoyek u T. 4.).
C. 3aKpbITb KPbILLKY.
D. Bribepute pexum Hapesku:
a. Hapeska Bcei ByxaHku Ha NlomTK
b. Hapeska Ha HyxHoe konuyecTBo fomTten (1—99)
c. Hapeska nonoBuHbl ByxaHku Ha NoMTH
d. Peska byxaHku Ha ABe Yactu
E. Brbibepute TonwmHy nomten ot 5 40 25 MM € NOMOLLbIO KMaBULL CO CTPENKaMu Unn BBeaute
HYXHble Undpbl Ha LMPOBOM NaHenm n HaxmuTe knasuwy Enter.
. BblbepuTe ckopocTb Hapesku, NoAXoAsLLyto Ans AaHHOro Buaa xneba.
. HaxxmuTe Ha 3eneHyto KHOMKY A1 3anycka LuKna Hapesku.
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H. B KOHLe uukna BknovaeTcs NnoacBeTka kaHana Hapeskn. OTKPOWUTE KPbILLKY.
|. 3abepuTe HapesaHHbIN xNeb 1 ynakynte ero.

OcCTaHOBUTb TEKYLLWIA LUK MOXHO C MOMOLLbIO KpacHom kHonku (fig.11).

Mpumeyanue (fig.10).

Mo>xHO coxpaHuUTb 3 TONWMHBI TOMTeN Ans BbICTPOro AocTyna.
A. [Insa 3TOro Hy>HO BbIGPaTh HYXXHYH TOSLLMHY TOMTEN U HaXxkaTb Ha knaeuwly «/3bpaHHoe».
B. YoepxuBarite ogHy U3 3 3eneHblX KHOMOK B TedeHne 15 cekyHa.
C. B panbHelwem ogHO HaxaTue Ha oaHy U3 3eNeHbIX KHOMOK GyaeT 3anyckaTb Hapesky.

8 TEXHUYECKOE ObCI1YXXUBAHUE

8.1 ExeaHeBHOe, BbINOJMHAETCS NONb30BaTeNeM, Npolweawnm NoaAroToBKy.

l. Ouuncrture BHYTpPeHHMe NOBepPXHOCTU MaLUUHbI.

>

. MNpoBepbTe 3arpyxeHHocTb 6aka ans kpotek (puc. 3, Ne 17) (BHumanue! He 3abyabte
3anepeTb Agepuy.) Cogepxumoe H6aka Ans KPOLLEK UCTIONb30BaTh B NULLY HENb3si.
OyncTUTE NOSKN C MOMOLLBIO LLIETKM.

. Ounctute npuemHbin nogaoH (fig.3, n°15).

. OuncTute cTekna KpblLLKK LLLETKOW, BXoAsALe B koMnnekT noctaeku (fig.1, n°2).

. MpoTpuTe cyxoin BETOLbIO BHYTPEHHNE NMOBEPXHOCTH.

[MpoTpuTe BNaxHOW BETOLLULIO BHELLHUE NOBEPXHOCTY.

MTMOUO W

Il. Bknrouute pexum unctku (fig.14)
A. 3aKpbITb KpbILLKY.
B. HaxmuTe Ha n3obpaxeHue LEeTKM B BEPXHEM NpaBoOM Yriy AUCnnes.
C. HaxmuTe Ha nUKTOrpaMMy YMCTKM, YTOObI aKTMBMPOBAaTbL COOTBETCTBYIOLLMIA PEXUM.
3axBaT ¥ NpUeMHbIN NOAJOH OMYCTATCSA B HUXHEE NONOXEHME.
D. Otkponte asepuy.
E. Mounctute 3axBaT 1 kaHan Hape3ky C MOMOLLBIO LLETKM.
F. 3akpoiTe KpbILKY U NEpeAHIo ABEpLY, YTOObI BEPHYTL BCE 3MEMEHTbI B MepBOHaYanbHoe
nonoxeHue.
ll.  Oumucture Hox (fig.15, 16)
A. 3akpoWTe KpbILLKY.
B. HaxmuTe Ha n3obpaxeHue LWeTkM B BEPXHEM NpaBoOM Yriy AuUCnnes.
C. HaxmuTe Ha nUKTOrpaMMy YMCTKM HOXa, YTOObI aKTMBMPOBaTb COOTBETCTBYIOLLMIA PEXMM.

rlpVIeMHbIVI noaaoH onyCTUTCA B HUXKHEE MONOXeHne. Hox nepemMecTuUTCda B KaHan Hape3Ku.

D. OTkpoiiTe nepeaHio AsepLy, YTo6bl MOMNYYUTL AOCTYM K KHOMKE pa3BrioKMpOBKY KPbILLIKM.
E. YnepxuBainTe KHOMKY pa36rioKMPOBKY B HAXXATOM MOJIOKEHUN U OTKPOMTE KPbILLKY.
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F.

MouncTnTe HOX BnaxHomn BeTowwbo. O6si3aTenbHO HageBanTe 3alUTHbIe NepyaTky,
npeaoxpaHsLLmMe oT NOPe30B, NPW BbIMONIHEHUU Onepaumnii B HENoCcpeaCcTBEHHOW 6nmM3ocTu
OT HOXa UMK NpU ero 3ameHe.

BAXHO! lMNMpoeepbTe cocTosiHne 3ybbeB Hoxa. MNpu KOHCTaTauum CHUXKEHUS kKavecTBa
Hape3Ku 3aKkamTe 3aMeHy HoXa B COOTBETCTBUM C npoLieaypon ero 3ameHsbl (§8.3).

G. 3aKpbITb KPbILLKY.

H.

BbIkntoumTe rnaBHbIi BbIKMKOYATENb HA HECKOMBKO CEKYHA, BKIOUYMUTE 3MEKTPONUTAHNE CHOBa
1 3aKpoWiTe nepeaHiolo ABepLy, YTOObl BEPHYTb BCE NEMEHThI B NepBoHavasibHoe
MOSIOXKEHME.

8.2 E)KeHe.qeanoe. BbINOJIHAETCA NoJib3oBaTtesnieM, npoweawnmmMm NoaroToBKy.
(fig.17)

MTMOO W>

. OTkponTe 3agHI010 ABepLy.
. CMeTunTE KPOLLKM C NOMOLLbIO HEBOIBLUON MSAMKON LLEeTKW B LLEeNb MEXAY AOHHON NNacTUHON 1

3aLLMTHOW NITACTUHOMN OT KPOLLEK.

. MouncTuTe BHYTPEHHME NOBEPXHOCTM MALLMHbI NbINIECOCOM.
. BakpoiTe 3aaHiol0 gBepLy.
. CobGepuTe KpoLLKK B Gak Ans KPOLLEK Yepe3 NEPEAHIO0 ABepLly.

BbIkntounTe rmaBHbIf BbIKMHOYaTENb HA HECKOINBKO CEKYHA, BKIHOUNUTE SMEKTPONMUTaHNEe CHOBa
1 3aKpoWiTe nepeaHiolo ABepLy, YToObl BEpHYTb BCE 3NEMEHThI B NepBoHaYasibHoe
MOSIOXKEHME.

8.3 3ameHa HOoXa NoNb30oBaTeNIeM C COOTBETCTBYHOLEN NOArOTOBKOM

(fig.18)

Mpu KOHCTaTaLMM CHKEHUS Ka4yecTBa Hape3ku 1 3Ha4YMTENbHOro U3Hoca 3ybbeB HOXa Mn B criyyae
cpabaTbiBaHUst MHAMKaTOpa n3Hoca Hoxa (fig.5, N°23) npucTynuTe K BLINOMHEHWIO CrieayoLLmMX
3Tanos.

Mpexae Bcero BkNouMTE pexum ouncTkm Hoxa (§8.1.111, A, B, C, D, E).

mo Oo»

. OTkpyTuTE 5 BUHTOB HOXa.
. Mi3BnekuTe HOX, cnerka noBepHyB ero BBEpX.
. YcTaHOBWTE HOBbIN HOX, LIaiby, BXOASLLYIO B KOMMNMEKT NOCTaBKW, U 3aKpyTUTE HOBblE BUHTHI,

noctaBnseMble BMECTE C HOXOM.

. 3aKkpoWnTe KpbILLKYy 1 OBepLy.
. BbIkntounTe rmaBHbIV BbIKMOYaTENb HA HECKOMBKO CEKYHA, BKIIOYMTE 3MEKTPONUTaHNe CHOBa

1 3aKpoWiTe nepeaHiolo ABepLy, YToObl BEpHYTb BCE 3NEMEHThI B NepBOHaYasibHoe
NosIoXKEHME.

0O6s3aTenbHO HageBaWTe 3alUTHbIE nep4YyaTtku, npeaoxpaHsowue oT nope3os, Npu
BbIMNOJSIHEHUU onepauwﬁ B HeHOCpeACTBeHHOﬁ 6nM30CTM OT HOXa UnNun npu ero 3ameHe.
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9 PACXOHQHbIE MATEPUATIbI

Mpu 3aka3e 3anacHbix YacTeln NPoBEPbTE BMECTE C aKKPEAUTOBaHHbLIM CNELManvMcToM, O Kakown
netanu naet peyb, No KaTtarnory 3anacHblX YacTeln, BbinyCkaeMoMy NMpov3BOAUTENEM.

Bcerga yTouHsinTe HOMEp MallUUHbI, YKa3aHHbIN Ha 3aBOACKOM LUUTKE.

3aka3 B komnaHun JAC MOXeT pasmMecTuTb Ball akKkpeAUTOBaHHbIV CNeLuanucT.

9.1 Cnucok PACXOOHbIX MATEPUANIOB

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL
6110027 SLIM BLADE 260 DIA ALL
7240041 FLEXONIC DRIVE BELT 5PJ 823 ALL
7210059 BLADE BEARING 5202.EEG15 ALL

BVVLT006 SLIM CYLINDER ALL

BVVLA025 CYLINDER RETURN SPRING ALL

BVVLAO016 RETURN CABLE FOR CYLINDER ALL

BVVLAO011 CUTTING TABLE LH BRUSH ALL

BVVLAO12 | CUTTING TABLE RH BRUSH ALL

BVVLAO34 | BRUSH ON CUTTING ARM ALL

BVVLAO035 BRUSH ON BLADE ALL

BVVLA033 BRUSH UNDER ARM ALL

BVVLA026 DOOR LOCKING SPRING STRIP ALL

BVVLT013 TOP COVER ROLLER ALL
5630012 MODENA & VENICE BAG HOLDER STOP ALL
V000026 MICRO BLACK RUBBER STOP M8.5X30 (RAWLPLUG) ALL

BSTDL006 POLYESTER SCREEN GUARD ALL
7210060 SLIM DRYLIN NUT ALL
7210061 DRYLIN GUIDE PAD ALL
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10 HEIOJIAQKN B PABOTE

MpoGnema

MpoBepka

MalwwuHa He paboTaeT

I'Iposepvm, nogknyeHne kabensa ANEeKTponnuTaHns MallnHbl.

Flposepvm:, BKIMIOYEH N rMaBHbIV BblKNoYaTenb.

MpoBepuTs, 3akpbiTa Nu ABepua.

MpoBepUTb, 3aKpbITbI N NEPESHAS U 3aAHSSA ABEpLbI.

MawwuHa pa6oTaet, HO
6yxaHKu pa3pyLluarTcs unm
Hape3alTCsi HEPOBHO.

[MpoBepuTb, He HyXHO N1 3ameHnTb HoX (fig.18).

Natb xne6y OCTbITb HECKOJIbKO 4acCoB.

3arpy3V|Tb 6yxaHKy nogxoadawunx pasmepos.

3arpy3uTb 4OCTaTO4HO TBEPAYHO ByXaHKy.

BHUMAHME! Nepepn BbinonHeHneM nobbiX peMOHTHbIX paboT MalumMHa AorkHa ObITb OTKIIOMEHa OT

SJ'IeKTpOCH36>KeHVIF|.

Ecnu npo6nema He ycTpaHseTcsi, o6paTuTech K BallemMy TEXHUYECKOMY CMeLManucTy.
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11 KOA4bl OLUNBOK

Mpu Bo3HMKHOBEHMM OLLIMGOK Ha Aucnnee oTobpaxatoTcst pasnuyHbie nzobpaxenus (fig.24). Kaxgoe
nsobpaxeHne nMeeT HOMep OLLINGKM. DTN HOMepa COOTBETCTBYIOT CrieAytoLLen Tabnuue.

Kop Ha 3akpaHe MpoBepka

Owwnbka nepemMelleHnsa 3axparta: HET nepemMeLleHna Unu Het S3.

He obHapyxuBaeTcsi BpaLleHune pblvara (npusog unu S4).

He o6HapyxmBaeTca nepemelleHne M1 (BepXHWUIA LWaroBbli MOTOP UK
S8).

Mpobnema obHapyxxeHns S9.

Owwnbka gaTtymka Sick.

He obHapyxmBaeTca nepemelleHne M2 (HWKHUIA LwaroBbli MOTOp unu S9).

HeTt curHana c nnatbl MOTOpa.

Cnuwikom fonroe nepemeLleHne (3asncna nporpamma).

Wl N~ W N|=

O6HapyxeHvne SW1 nocne Lukna Hapesku.

Ecnu npo6nema He ycTpaHsieTcsi, o6paTUTeCh K BalleMy TEXHUYECKOMY CneLuunanucry.
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12 CIMMNCOK KOMIJIEKTYIOLNUX HA U3OBPAXXEHWNSIX

N3obpaxeHne| Homep HassaHue
1 CeHCOopHBIN 3KpaH
2 KpbiLuka
1 3 YCTPONCTBO AN YNaKoBKW B NakeTbl
4 MepenHss aBepua
5 3anop nepegHen asepupl
6 3abnoknpoBaHHbIE KONECHKM
7 3anop 3agHel ABepLbl
8 OTcek aneKkTpoLnTKa
2 9 3agHas asepua
10 Kabenb nutanus
1 Pyuka 3agHen asepubl
12 ["naBHbIV BbIKNOYaTENb
13 Pas6nokuposka nepegHen KpblLLKu
14 Y3en 3axBaTta
3 ~
15 [MpuemMHbIn noaaoH
16 3anupatoLLas nnacTuHa HUXKHEro kaHana
17 Bak ans kpowiek
4 18 Paboyasi 30Ha
19 Bbi6op TonwmHbI NomMTen
20 BbiGop pexxuma Hapesku
21 JocTyn K pexvMy 4YnMcTKn
22 «Cton»
5
23 MHankaTop naHoca Hoxa
24 3anyck umkna
25 Hoctyn k pexumy «3bpaHHoe»
26 BbiGop ckopocTtu
27 MukTorpamma, npegynpexaarollas 06 onacHoOCTU
23 NopaKeHWsl SNEKTPUYECKUM TOKOM.
28 OnekTpocxema
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Espafiol

1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por elegir una soluciéon JAC. Lea con atencion este manual de uso antes de
instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, usted puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprension de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Consultelas cuando vea los
siguientes simbolos: fig.X, n°Y.

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los
préximos aios, le invitamos a que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el
seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones recogidas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar
su maquina. Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electrénicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacién del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- El material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado.

- La instalacion debera efectuarla un agente autorizado.

- El material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la

finalidad para la que ha sido fabricado.

- El mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso.

- El agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las
especificaciones de mantenimiento, como minimo, una vez al afio (mantenimiento a cargo
del usuario).

- Deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta
de mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un
aho.

Esta garantia no cubre:

- La sustitucion de consumibles (§9).

- Las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas.
- Los problemas derivados de un uso anormal del material.

M[ﬂ Espafiol

74



- Los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado.
- Las piezas o los problemas causados por dafios en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.

Una reparacion y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuadas durante el
periodo de garantia no supondra la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se recogen aqui.

Estas advertencias se dan por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que las
lea con atencion antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para su uso por adultos autorizados. Asegurese de que los
nifios no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local, protegida de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.

Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 70 dB(A), de conformidad con la norma EN
I1ISO 3744.

Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacion contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.

Esta maquina no esta destinada a los siguientes panes y materiales:
- Panes muy calientes.
- Panes duros.
- Panes congelados o parcialmente descongelados.
- Panes demasiado blandos.
- Productos alimentarios rellenos.
- Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares.
- Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.

La maquina puede sufrir daiios al cortar panes o materiales no permitidos.

Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.
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4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

SLIM

Altura (mm) 1443

Anchura (mm) 600
Profundidad (mm) 712
Longitud del canal de entrada (mm) 420
Anchura del canal de entrada (mm) 250

Altura del canal de entrada (mm)

160 (hasta 200 sin la chapa de cierre del canal inferior (§5.1, F)

Embalaje (mm)

1600 x 860 x 800

Peso neto (k)

210

Peso neto + embalaje (k)

230

Potencia del motor (kW)

1,1

Tipo de motor

Monofasico-trifasico

220 v - 50 Hz (A) 5
380 v - 50 Hz (A) 32
Capacidad (cortes/minuto) 100/130
Diametro de la cuchilla (mm) 260
Nivel sonoro (dB) <70
Chasis inox Opcional
Color especial Opcional

4.2 Detalle de materiales en contacto directo con la masa.

Canal de entrada: INOX 5WL 430
Carter de garra: INOX 430
Garra: INOX 430

Cuchilla: TEFLON

Canal inferior: INOX 5WL 430
Paleta de recepcion: INOX 430
Embolsador: INOX 430

5 INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina:

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados y protegidos con carton.
Antes de realizar cualquier accién, debe observarse el embalaje e informar al transportista de
cualquier dafio debido al transporte.

A. Quite el cartén y el plastico de embalaje de la maquina.
B. Quite las cinchas prestando especial atencién a su distension al seccionarlas.
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C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloquean las ruedas.

D. Baje la maquina del palé. Efectue esta operacion entre dos personas como minimo para
amortiguar al maximo el contacto con el suelo y evitar que la maquina se balancee.

E. De ser necesario, afloje los dos tornillos de cabeza fresada que sujetan el embolsador
vertical para sustituirlo por el embolsador horizontal (fig.12). Coloque el embolsador horizontal
y apriete los dos tornillos de cabeza fresada.

F. De ser necesario, afloje los 3 tornillos Allen que sujetan la chapa de cierre del canal inferior
para quitarla. De esta forma, es posible cortar algunos panes que miden hasta 200 mm desde
arriba hasta el centro (fig.13).

IMPORTANTE: el valor de 200 mm maximo depende de la forma y del tipo de pan que se va
a cortar.

Después de desembalar su maquina, compruebe que no ha sufrido dafos durante el
transporte. Informenos de cualquier anomalia.

5.2 Ubicacion:
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

5.3 Conexidn eléctrica:

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

La instalacién eléctrica que suministra energia a la maquina debe estar protegida tal y como se
indica a continuacion:

- América del Norte: Proteccion 15 A.

- Resto del mundo: Proteccién 16 A.

Las maquinas equipadas con un variador deben estar conectadas obligatoriamente a una caja de
derivacion en una linea equipada con un diferencial de 300 mA.

Nota: La garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexién de otro tipo.
Antes de conectar su maquina a la red y con el fin de evitar una averia del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacion a las caracteristicas de la maquina

(consulte la placa informativa de la maquina).

Este aparato cumple con las directivas sobre maquinas 2006/42, 2014/35 y 2014/30 y lleva el
marcado CE que lo certifica.

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes
de hacer cualquier intervencion. Encontrara el icono en la parte trasera de la

maquina, cerca del cable de alimentacion en la caja eléctrica (fig.23, n.°27).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta de
la caja eléctrica (fig.23, n°28).
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5.4 Puesta en servicio:

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto sobrante en las partes en
movimiento de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
5.5 Peligro:

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar
la alimentacién de la maquina (fig.3, n°12).

Quite el enchufe de la toma de corriente (fig.2, n°10) antes de efectuar cualquier operacién de
mantenimiento y de limpieza.
No toque la cuchilla sin guantes de proteccion incluso si la maquina esta parada.

Para cambiar la cuchilla, solicite la intervencion de su distribuidor autorizado.

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la
cuchilla.

Cualquier operacion de mantenimiento o de sustituciéon de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control:
Su cortadora esta equipada de serie con una pantalla tactil (fig.5)
6.2 Area de trabajo:

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig.4, n°18)

6.3 Cuadro de seguridad:

Esta maquina esta equipada con:

Un interruptor de seguridad magnético codificado
Que detiene la maquina al abrir la puerta delantera con el cerrojo (fig.19)

Un interruptor de seguridad magnético codificado
Que detiene la maquina al abrir la puerta trasera con el cerrojo (fig.20)

Un interruptor de seguridad magnético codificado
Que impide que la maquina empiece a funcionar al abrir la tapa (fig.21)

Un cierre de seguridad mecanico
Que impide abrir la tapa mientras la maquina esta en funcionamiento (fig.22)
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7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig.1, n°6).

Al principio del dia, encienda la maquina usando el interruptor general (fig.3, n°12)
Procedimiento de uso (fig. 6,7,8,9)

A. Abra la tapa
B. Coloque el pan en la paleta de recepcién en posicion vertical a la derecha del canal Para un
resultado éptimo, procure colocar el pan de forma que la garra entre en contacto con una
parte costrosa (panes precortados, panes cocidos atados, etc.)
C. Cierre la tapa
D. Seleccione el modo de corte:
a. Corte de todo el pan en rebanadas
b. Corte del nimero de rebanadas deseado (1-99)
c. Corte de la mitad del pan en rebanadas
d. Corte del pan en dos
. Seleccione el grosor de la rebanada de 5 a 25 mm con ayuda de las flechas o con el teclado
numeérico pulsando las cifras seguidas de la tecla Enter
. Seleccione la velocidad de corte adaptada a su tipo de pan
. Pulse el botén verde para iniciar el ciclo de corte
. Al final del ciclo, el canal de corte se ilumina, abra la tapa
Recoja el pan cortado y empaquételo

m

—Izem

El botdn rojo permite detener un ciclo en curso (fig.11)

Nota (fig.10):

Puede memorizar hasta 3 grosores de corte para un acceso rapido.
A. Para ello, seleccione el grosor de corte deseado y pulse el botdn «favoritos».
B. Mantenga pulsado uno de los 3 botones verdes durante 15 segundos.
C. El corte empezara al presionar uno de los botones verdes.

8 LIMPIEZA

8.1 Diaria por un usuario formado.

I. Limpiar el interior de la maquina

>

. Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas (fig.3, n.°17) (Nota: no olvide bloquear la
puerta). El contenido de la bandeja de harina no puede utilizarse con fines alimentarios.

. Limpie las tablas con un cepillo

. Limpie la paleta de recepcion (fig.3, n°15)

. Limpie el cristal de la tapa con el cepillo incluido (fig.1, n°2)

. Utilice un pafio seco para limpiar el interior

. Para la limpieza exterior, utilice un pafio himedo

MTmMOoOOW
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Activar el modo limpieza (fig.14)

A. Cierre la tapa

B.
C.

Pulse el botén del cepillo en la parte superior derecha de la pantalla
Pulse el icono de limpieza para activar el modo limpieza

La garra y la paleta de recepcion bajaran

D. Abra la puerta

E. Limpie la garra y el canal de corte con un cepillo

F. Cierre la tapa y la puerta antes de volver a colocar los elementos en su posicion inicial
lll. Limpieza de la cuchilla (fig.15,16)

A. Cierre la tapa

B. Pulse el botén del cepillo en la parte superior derecha de la pantalla

C. Pulse el icono de limpieza de cuchilla para activar el modo limpieza

La paleta de recepcion bajara La cuchilla se colocara en el canal de corte

D.
E.

F.

Abra la puerta para acceder al boton de desbloqueo de la tapa

Mantenga pulsado el botén de desbloqueo y abra la tapa

Limpie la cuchilla con un pafio hiumedo (lleve siempre guantes de proteccion anticorte al
sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la cuchilla)

IMPORTANTE: Compruebe el estado de los dientes de la cuchilla. Si se percibe una bajada
de la calidad de corte, es necesario sustituirla segun el procedimiento de cambio de cuchilla

(§8.3)

. Cierre la tapa
. Corte el interruptor general durante unos segundos, vuelva a encender la maquina y cierre la

puerta para que los elementos vuelvan a su posicion inicial

8.2 Semanal por un usuario formado
(fig.17).

Mmoo wW>»

. Abra la puerta trasera
. Lleve las migas a la rendija situada entre la chapa de fondo y la chapa paramigas con ayuda

de un pincel o de un cepillo pequefio

. Aspire el interior de la maquina

. Vuelva a cerrar la puerta trasera

. Recoja las migas de la bandeja de migas por la puerta delantera

. Corte el interruptor general durante unos segundos, vuelva a encender la maquina y cierre la

puerta para que los elementos vuelvan a su posicion inicial

8.3 Cambio de la cuchilla por un usuario formado

(fig.18)

Si se percibe una bajada de la calidad de corte y un desgaste de la dentadura de la cuchilla o si se

enciende el indicador de desgaste de la cuchilla (fig.5, n°23), siga los siguientes pasos.

En primer lugar, active el modo de limpieza de cuchilla (§8.1.1ll, A, B, C, D, E)
A. Afloje los 5 tornillos de la cuchilla
B. Saque la cuchilla girandola ligeramente hacia arriba

C. Coloque la nueva cuchilla con la arandela incluida y apriete los nuevos tornillos sumistrados

con la cuchilla.

M[ﬂ Espafiol %0



D. Cierre la tapay la puerta
E. Corte el interruptor general durante unos segundos, vuelva a encender la maquina y cierre la
puerta para que los elementos vuelvan a su posicion inicial

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando trabaje
cerca de la cuchilla.

9 CONSUMIBLES

Al pedir piezas de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata con base en
el catalogo de piezas de recambio del fabricante.

Indique siempre el nimero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

REFERENCIA NOMBRE MODELO
6110027 CUCHILLA SLIM D260 TODAS
7240041 CORREA FLEXONIC 5PJ 823 TODAS
7210059 RODAMIENTO DE CUCHILLA 5202.EEG15 TODAS
BVVLT006 CILINDRO SLIM TODAS
BVVLAO25 | MUELLE DEL INDICADOR DEL CILINDRO TODAS
BVVLAO016 CABLE DEL INDICADOR AL CILINDRO TODAS
BVVLAO11 | CEPILLO IZQUIERDO DE LA TABLA DE CORTE TODAS
BVVLAO12 | CEPILLO DERECHO DE LA TABLA DE CORTE TODAS
BVVLA034 CEPILLO SOBRE EL BRAZO DE CORTE TODAS
BVVLAO035 CEPILLO SOBRE LA CUCHILLA TODAS
BVVLAO033 CEPILLO BAJO EL BRAZO TODAS
BVVLA026 LAMINA DEL MUELLE DE BLOQUEO DE PUERTA TODAS
BVVLTO13 |RUEDA DE LA TAPA SUPERIOR TODAS
5630012 TOPE DEL SOPORTE DE BOLSAS MODENA'Y VENICE TODAS
VO00026 TOPE DE CAUCHO NEGRO MICRO 8,5 X 30 M (RAWLPLUG) TODAS
BSTDL006 | PROTECCION DE PANTALLA DE POLIESTER TODAS
7210060 TUERCA DRYLIN SLIM TODAS
7210061 PATIN DRYLIN PARA LA GUIA TODAS
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema Comprobacién

Compruebe si la maquina esta conectada con el cable de alimentacion

Compruebe si el interruptor principal esta activado

La maquina no funciona
Compruebe si la tapa esta cerrada

Compruebe si la puerta delantera y la puerta trasera estan cerradas

Compruebe si es necesario sustituir la cuchilla (fig.18)

La maquina funciona, pero |Deje que el pan se enfrie unas horas

los panes estan dafiados o
cortados de forma irregular | Introduzca un pan con el tamafio adecuado

Introduzca un pan lo suficientemente firme

ATENCION: Para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.
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11 CODIGOS DE ERROR

Cuando se produce un error, se muestran distintas imagenes (fig.24). Cada imagen lleva un nimero
de error. Estos numeros se corresponden con la siguiente tabla.

Cédigo mostrado en pantalla Comprobacion

1 Error de movimiento de la garra: no se mueve o no S3

No se detecta la rotacion del brazo (Drive o S4)

No se detecta el movimiento de M1 (motor paso a paso superior o S8)

Problema de deteccién de S9

Error de SICK

No se detecta el movimiento de M2 (motor paso a paso inferior o S9)

Sin comunicacioén con la tarjeta MOTOR

Movimiento demasiado largo (programa detenido)

Ol N o h~WN

Detecciéon de SW1 tras el ciclo de corte

Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.
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12 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Ndmero Nombre

1 Pantalla tactil
2 Tapa

1 3 Embolsador
4 Puerta delantera
5 Cierre de puerta delantera
6 Ruedas con freno
7 Cierre de puerta trasera
8 Caja eléctrica

2 9 Puerta trasera
10 Cable de alimentacion
11 Mango de puerta trasera
12 Interruptor principal
13 Desbloqueo de la tapa delantera
14 Conjunto de la garra

3 15 Paleta de recepcion
16 Chapa de cierre del canal inferior
17 Bandeja de migas

4 18 Area de trabajo
19 Seleccion del grosor de las rebanadas
20 Seleccion del modo de corte
21 Acceso al modo de limpieza

5 22 Detener
23 Indicador de desgaste de la cuchilla
24 Iniciar ciclo
25 Acceso al modo favoritos
26 Seleccion de velocidad

23 27 Pictograma que indica un riesgo de electrocucion
28 Esquema eléctrico
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Italiano

1 PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della
macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la
comprensione delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi
riferimento quando si incontrano i seguenti simboli (fig. X, n. Y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita
a tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dal tecnico autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.
- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far

compilare dal distributore, il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. |l libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia e valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, a
parte i componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di
installazione del materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- Materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato.

- Installazione effettuata da un tecnico autorizzato.

- Utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale ¢ stato fabbricato.

- Materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di
utilizzo.

- Manutenzioni successive da parte del tecnico autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico
dell'utente).

- L'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
elo il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- La sostituzione dei componenti di consumo (§9).

- Le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi.

- | problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale.
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- | problemi derivanti da un'installazione non effettuata da un tecnico autorizzato.
- Le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione
inadeguata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con I'apparecchio per
ogni consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra
persona, accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in
modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso
riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina é stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina & destinata unicamente ad un uso professionale.

E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.
Accertarsi dopo averla installata, che non appoggi sul cavo di alimentazione.
Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

La macchina produce un livello di rumore inferiore a 70 dB(A), conforme alla norma EN
ISO 3744.

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina é destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.

Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- Pani molto caldi.
- Pani raffermi.
- Pane congelato, o parzialmente decongelato.
- Pani troppo molli.
- prodotti alimentari ripieni;
- prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili;
- ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.
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La macchina si pu6 danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.

Questo macchinario & pesante.

della manutenzione.

Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

SLIM
Altezza (mm) 1443
Larghezza (mm) 600
Profondita (mm) 712
Altezza del canale d'ingresso (mm) 420
Larghezza del canale d'ingresso (mm) 250
Altezza del canale d'ingresso (mm) 160 (fino a 200 senza Iamierasdi10r'1:i)usura dal canale inferiore (Par.
Imballaggio (mm) 1600 x 860 x 800
Peso netto (kg) 210
Peso NETTO + imballaggio (kg) 230
Potenza motore (kW) 1.1
Tipo di motore Monofase o trifase
220v - 50Hz (A) 5
380v - 50Hz (A) 3,2
Capacita (fette/minuto) 100/130
Diametro della lama (mm) 260
Livello sonoro (dB) <70
Involucro inox opzionale
Colore speciale opzionale

4.2 Dettaglio materiali in contatto con la pasta.

Canale di ingresso: INOX 5WL 430

Carter di griffa: INOX 430
Griffa: INOX 430
Lama: TEFLON

Canale inferiore: INOX 5WL 430

Pallet di ricevimento: INOX 430
Insacchettatrice: INOX 430

M[H Italiano
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

5.1 Disimballo della macchina:

Le macchine sono consegnate, franco fabbrica, su pallet, legate con cinghie e protette con pannelli di
cartone. Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al trasporto deve essere
dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il taglio.

. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa operazione
per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno ed evitare che la macchina ondeggi.

. All'occorrenza, per sostituire I'insacchettatrice verticale con quella orizzontale, svitare le due
viti a taglio mantenendo l'insacchettatrice in verticale (fig. 12). Posizionare l'insacchettatrice
orizzontale e riavvitare le due viti a taglio.

F. All'occorrenza, per togliere la lamiera di chiusura del canale inferiore, svitare le 3 viti a

brugola che la mantengono. Cosi & possibile tagliare alcuni pani che misurano fino a 200 mm

di altezza al centro (fig. 13).

IMPORTANTE : il valore di 200 mm massimo dipende dalla forma e dalla natura del pane da

tagliare.

o0Ow>

m

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il
trasporto. Segnalare ogni anomalia.

5.2 Posizionamento:
Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
piana, robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico:

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere l'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto secondo quanto indicato qui di
seguito:

- Nord America: Protezione 15 A;

- Resto del mondo: Protezione 16 A.

Le macchine dotate di variatore, devono necessariamente essere collegate ad una scatola di
derivazione su di una linea dotata di salvavita da 300 mA.

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai
fini della garanzia.
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Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, &
importante verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina
(vedere la relativa targa segnaletica).

Questo apparecchio € conforme alle direttive macchine 2006/42, 2006/95, 2004/108 e reca la
marcatura CE che attesta detta conformita.

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
Questo apparecchio & conforme alle Direttive Macchine 2006/42, 2014/35,
2014/30 e reca la marcatura CE che attesta detta conformita.

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina
(fig. 23 n. 28).

5.4 Messa in servizio:

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo:

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale per interrompere
I'alimentazione della macchina (fig. 3, n. 12).

Estrarre la spina della presa elettrica (fig. 2, n. 10) prima di ogni operazione di manutenzione o di
assistenza.
Non toccare la lama, anche all'arresto senza guanti di protezione.

Per la sostituzione della lama, rivolgersi al distributore autorizzato.

Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la sostituzione della lama o per un'operazione
nelle vicinanze della lama.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando:
La taglierina € dotata di serie di un display tattile (fig. 5).

6.2 Zonadilavoro:

La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 4 n. 18).
6.3 Organi di sicurezza:

Questa macchina é dotata:

Di un Interruttore di sicurezza magnetico codificato.
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Che ferma la macchina se si apre la porta anteriore con una serratura (fig. 19).
Di un Interruttore di sicurezza magnetico codificato.
Che ferma la macchina se si apre la porta posteriore con una serratura (fig. 20).

Di un Interruttore di sicurezza magnetico codificato.
e che impedisce alla macchina di partire quando si apre il coperchio (fig. 21).

Di una serratura di sicurezza meccanica.
Che impedisce che il coperchio si apra se la macchina € in funzione (fig. 22).

7 UTILIZZO

Per I'utilizzo, le rotelle provviste di freno devono essere bloccate (fig. 1, n. 6).

All'inizio della giornata, alimentare la macchina tramite I'interruttore generale (fig. 3, n. 12).
Procedura di utilizzo (fig. 6, 7, 8, 9).

A. Chiudere il coperchio.

B. Depositare il pane sul pallet di ricevimento in posizione verticale a destra del canale. Per un
risultato ottimale, posizionare il pane in modo che la griffa entri in contatto con una parte con
crosta (pani pretagliati, pani cotti attaccati, ecc....).

C. Chiudere il coperchio.

D. Selezionare il modo di taglio:

a. Taglio di tutto il pane in fette

b. Taglio di un numero di fette desiderato (1-99)
c. Taglio della meta del pane in fette

d. Taglio del pane in due

. Selezionare lo spessore della fetta da 5 a 25 mm premendo sul cursore o con la tastiera

numerica premendo sulle cifre e poi su Enter.

. Selezionare la velocita di taglio adatta al tipo di pane.

. Premere il pulsante verde per avviare il ciclo di taglio.

. Afine ciclo, il canale di taglio si illumina, aprire il coperchio.

Prendere il pane tagliato e confezionarlo.

m

Il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in corso (fig. 11).

Nota (fig. 10):

E possibile memorizzare fino a 3 spessori di taglio con accesso rapido.
A. Atal fine, selezionare lo spessore di taglio desiderato, quindi premere sul tasto "preferito”.
B. Mantenere premuto uno dei 3 tasti verdi per 15 secondi.
C. Poi una semplice pressione su uno dei pulsanti verdi riavvia il taglio.
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8 MANUTENZIONE

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato.

.  Pulire all'interno della macchina

>

. Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli briciole (fig. 3, n. 17) (NB: non dimenticare di
chiudere lo sportello.). Il contenuto del cassetto raccogli briciole non puo essere utilizzato per
fini alimentari.

. Pulire i ripiani con una spazzola.

. Pulire il pallet di ricevimento (fig. 3, n. 15).

. Pulire il vetro del coperchio con la spazzola in dotazione (fig. 1, n. 2).

. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna.

. Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

MTmMOOW

Il. Attivare la modalita pulizia (fig. 14).

A. Chiudere il coperchio.
B. Premere sulla spazzola in alto a destra del display.
C. Premere sul simbolo pulizia per attivare la modalita manutenzione.

La griffa e il pallet di ricezione scendono in basso.

D. Aprire lo sportello.
E. Pulire la griffa e il canale con una spazzola.
F. Chiudere il coperchio e lo sportello anteriore. Rimettere gli elementi nella posizione iniziale.

lll.  Pulizia della lama (fig. 15, 16).

A. Chiudere il coperchio.
B. Premere sulla spazzola in alto a destra del display.
C. Premere sul simbolo pulizia lame per attivare la modalita manutenzione.

Il pallet di ricezione scende in basso. La lama si posiziona nel canale di taglio.

D. Aprire lo sportello anteriore pre accedere al pulsante di apertura del coperchio.

E. Tenere il pulsante di apertura premuto e aprire il coperchio.

F. Pulire con un panno umido (Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la
sostituzione della lama o per un'operazione nelle vicinanze della lama).
IMPORTANTE: Verificare lo stato dei denti della lama. Se si nota un deterioramento della
qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione delle lame da taglio seguendo la relativa
procedura (Par. 8.3).

G. Chiudere il coperchio.

H. Staccare per alcuni secondi l'interruttore generale, ricollegare la macchina e chiudere lo
sportello anteriore per rimettere gli elementi in posizione iniziale.

8.2 Settimanale da parte di un utilizzatore addestrato
(fig. 17).

A. Aprire lo sportello posteriore.
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. Spazzare via le briciole con un pennello o una piccola spazzola verso la fenditura tra la

lamiera di fondo e la lamiera para briciole.

. Aspirare l'interno della macchina.

. Richiudere lo sportello posteriore.

. Recuperare le briciole nel cassetto raccogli briciole attraverso lo sportello anteriore.

. Staccare per alcuni secondi l'interruttore generale, ricollegare la macchina e chiudere lo

sportello anteriore per rimettere gli elementi in posizione iniziale.

8.3 Sostituzione della lama da parte di un utilizzatore addestrato

(fig. 18).
Se si rilevano un peggioramento della qualita di taglio e un'usura della dentatura della lama o se il
segnalatore d usura della lama (fig. 5, n. 23) & acceso, seguire la procedura qui riportata.

Innanzitutto, attivare la modalita pulizia della lama (Par. 8.1.1ll, A, B, C, D,E).

moow>

. Svitare le 5 viti della lama.

. Estrarre la lama ruotandola leggermente verso l'alto.

. Posizionare la nuova lama la rondella fornita e avvitare le nuove viti in dotazione la lama.
. Chiudere il coperchio e lo sportello.

. Staccare per alcuni secondi l'interruttore generale, ricollegare la macchina e chiudere lo

sportello anteriore per rimettere gli elementi in posizione iniziale

Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la sostituzione della lama o per
un'operazione nelle vicinanze della lama.

9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con il tecnico autorizzato di quale parte si tratta
in base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

Il tecnico effettua gli ordini presso JAC.
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9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

RIFERIMENTO DESCRIZIONE MODELLO
6110027 LAMA SLIM D260 TUTTE
7240041 CINGHIA FLEXONIC 5PJ 823 TUTTE
7210059 CUSCINETTO LAMA 5202.EEG15 TUTTE
BVVLT006 CILINDRO SLIM TUTTE
BVVLA025 MOLLA DI RICHIAMO CILINDRO TUTTE
BVVLAO016 CAVO DI RICHIAMO PER CILINDRO TUTTE
BVVLAO011 SPAZZOLA DI SINISTRA RIPIANO DI TAGLIO TUTTE
BVVLAO12 | SPAZZOLA DI DESTRA RIPIANO DI TAGLIO TUTTE
BVVLAO34 | SPAZZOLA SU BRACCIO DI TAGLIO TUTTE
BVVLAO035 SPAZZOLA SU LAMA TUTTE
BVVLAO33 | SPAZZOLA SOTTO BRACCIO TUTTE
BVVLA026 LAMELLA MOLLA BLOCCO DELLO SPORTELLO TUTTE
BVVLT013 ROTELLA COPERCHIO SUPERIORE TUTTE
5630012 RISCONTRO SUPPORTO SACCHETTI MODENA & VENICE TUTTE
V000026 RISCONTRO IN GOMMA NERA MICRO M8,5X30 (RAWLPLUG) | TUTTE
BSTDL006 PROTEZIONE SCHERMO IN PLASTICA TUTTE
7210060 DADO DRYLIN SLIM TUTTE
7210061 PATTIONO DRYLIN PER RIFERIMENTO TUTTE

M[H Italiano

94




10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema Verifica

Verificare se la macchina & collegata mediante un cavo di alimentazione.

Verificare se l'interruttore principale € attivato.

La macchina non funziona
Verificare se il coperchio & chiuso.

Verificare se lo sportello anteriore e posteriore sono chiusi.

Verificare se occorre sostituire la lama (fig. 18).

La macchina funziona, ma
le forme di pane sono
danneggiate o tagliate in
modo irregolare.

Lasciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.

ATTENZIONE: Per ogni intervento, la macchina deve obbligatoriamente essere scollegata
dall'alimentazione.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 CODICI DI ERRORE

Diverse icone (fig. 24) vengono visualizzate in caso di errore. Ogni immagine comporta un codice di
errore. Questi codici corrispondono alla seguente tabella.

Codice visualizzato sul

display Verifica

1 Errore di movimento della griffa: nessun movimento o nessun S3.

Nessun rilevamento di rotazione del braccio (Drive o S4).

Nessun rilevamento del movimento di M1 (motore passo passo superiore o
S8).

Problema di rilevamento di S9.

Sick in errore.

Nessun rilevamento del movimento di M2 (motore passo passo inferiore o
S9).

Nessuna comunicazione con la scheda MOTOR.

Movimento troppo lungo (programma fisso).

OWN| o s W (N

Rilevamento SW1 dopo il ciclo di taglio

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico
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12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome
1 Schermo tattile
2 Coperchio
1 3 Insacchettatrice
4 Porta anteriore
5 Serratura sportello anteriore
6 Rotelle frenanti
7 Serratura sportello posteriore
8 Quadro elettrico
2 9 Sportello posteriore
10 Cavo di alimentazione
11 Maniglia dello sportello posteriore
12 Interruttore principale
13 Sblocco del coperchio anteriore
14 Complessivo griffa
3 15 Pallet di ricevimento
16 Lamiera di chiusura canale inferiore
17 Cassetto raccogli-briciole
4 18 Zona di lavoro
19 Scelta dello spessore delle fette
20 Scelta della modalita di taglio
21 Accesso modalita pulizia
5 22 Stop
23 Segnalatore usura della lama
24 Avvio ciclo
25 Accesso modalita preferita
26 Scelta della velocita
23 27 Segnale che indica un rischio di folgorazione
28 Schema elettrico
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