cATALOGO () €8 cATALOGUE
CATALOGUE () @ KATALOG
(ATALOGO ©) @ KATANOT

fimar

*  FOOD PROCESSING EQUIPMENT °




Fimar Catalogo 2015.indd 2

27/07/16 09:31



LAVORAZIONE CARNE | MEAT PROCESSING | PREPARATION DE LA VIANDE
FLEISCHVERARBEITUNG | ELABORACION CARNE | OBPABOTKA MACA
TRITACARNE | ABBINATI TRITACARNE & GRATTUGIA | GRATTUGIE

SEGAOSSI ANASTRO | IMPASTATRICI PER CARNE
INSACCATRICI MANUALI | PRESSAMBURGER

LAVORAZIONE PASTA | PASTA PROCESSING | TRAVAIL DE LA PATE
TEIGVERARBEITUNG | ELABORACION PASTA | OGPABOTKA TECTA
IMPASTATRICI A SPIRALE | IMPASTATRICI PLANETARIE | KITCHENAID

IMPASTATRICE A FORCELLA | MACCHINE PER PASTA FRESCA
SFOGLIATRICI | STENDIPIZZA | IMPERIA

PELATURA, TAGLIO E CONSERVAZIONE | PEELING, CUTTING AND STORAGE
EPLUCHAGE, COUPE ET CONSERVATION | SCHALEN, SCHNITT UND KONSERVIERUNG
PELADO, CORTE Y CONSERVACION | OYUCTKA OT KOXYPbI, PE3KA 1 XPAHEHUE
TAGLIAVERDURE | TAGLIAMOZZARELLA | CUTTER

LAVACENTRIFUGAVERDURE | PELAPATATE E LAVACOZZE | AFFETTATRICI GRAVITA

AFFETTATRICI VERTICALI - VERTICALI VOLANO | TERMOSIGILLATRICI
MACCHINE SOTTOVUOTO | ASCIUGA/LUCIDA POSATE | MIXER

COTTURA | COOKING | CUISSON
GAREN | COCCION | MPUTOTOBEHUE
FORNI PER PIZZERIA | CELLE DI LIEVITAZIONE | FORNETTO

FORNI A CONVEZIONE | FORNI A MICROONDE | GRIGLIE A PIETRA LAVICA
FRYTOP | GYROS | SALAMANDRE | FRIGGITRICI | CUOCIPASTA | CUCINE

SNACK BAR | 3AKYCOYHAA

FRULLATORI E FRULLATORI FRAPPE | SPREMIAGRUMI | TRITAGHIACCIO
GRUPPO MULTIPLO | TOSTIERE | TOSTAPANE
PIASTRE ELETTRICHE | CREPIERE | HOT DOG | PRESSAGELATO

DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI  THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED  LES DONNEES ET LES CARACTERIS- DIE HIER GENANNTEN DATEN UND LOS DATOS Y LAS CARACTERISTICAS
SONO INDICATIVI. 'AZIENDA SIRISERVA  HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE TIQUES DE CE CATALOGUE SONT EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER PRESENTADOS AQUI SON INDICATIVOS.
ILDIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE  INDICATIVES. LA SOCIETE SERESERVE  BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO
EVENTUALE MODIFICA, SENZA ALCUN ANY CHANGES NECESSARY, WITHOUT LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE AREALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN

PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT AUCUN PREAVIS, AVANT LA PROCHAI-  VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE  PREVIO AVISO, A PARTIR DE LA PROXIMA
EDIZIONE STAMPA. MOD151V00. FINITO PRINTED EDITION. MOD151V00. PRIN- NE EDITION. MOD151V00. ACHEVE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MOD151V00.  EDICION IMPRESA. MOD151V00. ACABADO
DI STAMPARE NEL SETTEMBRE 2015. TING COMPLETED IN SEPTEMBER 2015. D'IMPRIMER EN SEPTEMBRE 2015. FERTIG GEDRUCKT IM SEPTEMBER 2015. DE IMPRIMIR EN SEPTIEMBRE DE 2015.

Fimar Catalogo 2015.indd 1 @

MPUBEJEHHBIE 30ECH NAHHBIE U
XAPAKTEPUCTUKI ABNAKOTCA CNPABOYHBIMM.
NEPE/ BbIXOAOM B MEYATH CEAYIOLLETO
I13[AHUA KOMNAHIA OCTABNIAET 3A COBON
NPABO BHOCUTb JOBbIE USMEHEHWA BE3
NPENIBAPUTENBHOMO YBEOMITEHHA.
MOD151V00. OTNEYATAHO B CEHTABPE 2015.

1

27/07/16 09:31



imar Catalogo 2015.ini
!g dd ¢l



LAVORAZIONE CARNE O

MEAT PROCESSING &
PREPARATION DE LA VIANDE O ‘
FLEISCHVERARBEITUNG @

ELABORACION CARNE ©

ObPABOTKA MACA @




INDICE

TRITACARNE 32/RS
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 5
TRITACARNE 32/TN
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 6
TRITACARNE 22/RS
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 7
TRITACARNE 22/RG
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 8
TRITACARNE 22/TS
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 9

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER | COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE | GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS | KOMBYHVPOBAHHAA MACOPYSKA-TEPKA pag. 10
TRITACARNE 22/SN
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 1

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 22/T
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER | COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE | GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS | KOMBUHPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA pag. 12
TRITACARNE 22/TE

MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 13
TRITACARNE 22/C

MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 14

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER | COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE | GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS | KOMBUHPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA pag. 15
TRITACARNE 12/TS

MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 16
TRITACARNE 12/C

MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 17

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 12/AT
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER | COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE | GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS | KOMBYHPOBAHHAS MACOPYBKA-TEPKA pag. 18
TRITACARNE 12/5
MEAT MINCER | HACHE-VIANDE | FLEISCHWOLF | PICADORA DE CARNE | MACOPYBKA pag. 19

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 12/T
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER | COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE | GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS | KOMBYHVPOBAHHAS MACOPYBKA-TEPKA pag. 20
GRATTUGIA 12/S
GRATER | RAPE | KASEREIBE | RALLADOR | TEPKA pag. 21

OPTIONAL E ACCESSORI tritacarne e abbinati 32 - 22 - 12
OPTIONS AND ACCESSORIES | OPTIONS ET ACCESSOIRES | OPTIONALS UND ZUBEHOR | OPCIONAL Y ACCESORIOS

KOMIIEKTY}OLLME 1 AOMOTHUTENbHBIE MPUHARNEXHOCTI pag. 22
TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D
MEAT MINCER - GRATER | HACHE-VIANDE - RAPE | FLEISCHWOLF - KASEREIBE | PICADORA DE CARNE - RALLADOR | MACOPYBKA - TEPKA pag. 23

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 8/D
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER | COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE | GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS | KOMBUHIPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA pag. 24
SEGAOSSI A NASTRO SE

BONE BANDSAW | SCIE DE BOUCHER A BANDE | KNOCH ENBANDSAGE | CORTAHUESOS CON CORREA | IEHTOYHbIE MBI A7IA PACTIUIA KOCTEN pag. 25
IMPASTATRICI PER CARNE IC

MEAT MIXER GRINDER | MALAXEUR A VIANDE | RUHRMASCHINE FUR FLEISCH | AMASADORA DE CARNE | OAPLLEMELLIATTKN pag. 26
INSACCATRICI MANUALI

MANUAL STUFFERS | POUSSOIRS MANUELS | MANUELLE WURSTFULLER | EMBUTIDORAS MANUALES | PYYHBIE HANOTTHUTENV KOMBAC pag. 27
PRESSAMBURGER F/10

HAMBURGER PRESS | PRESSE-HAMBURGER | HAMBURGER-PRESSE | PRENSA-HAMBURGUESAS | [IPECC 1 TAMBYPIEPOB pag. 28
4

Fimar Catalogo 2015.indd 4 @ 27/07/16 09:31



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 676mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systéme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-
tomatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 9 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihréffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschdrfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 676 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

G Kopnyc u OyHkep 13 Hep<aBelowieii CTanu, CbeMHblii pexyLmit
y3el U3 HepxaBelowleli CTanu, OTBepCTMe ANA nojaun MA@ 6 76 Mm,
npefoxpaHUTeNbHblE MUKPOBbIKNIUATENM HA OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMM/IEKTe € CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeii CTanu (0TBepCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBALLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa kKomnaekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroToBReHMsA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkit 1 HOXN - HACAAKU ANA HaNONHEHNA Konbac @
20mm / 30Mm.
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TRITACARNE 32/RS

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TNOAKMHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz

500 Kg/h

490x340x530h (mm)

53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’
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TRITACARNE 32/TN

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
MNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz

500Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 76 mm - microinterruttori di
sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno
d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage ¢ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité
sur la trémie - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a
aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 20mm / 30mm.

eGeh’ause und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 876 mm - microinter-
ruptores de sequridad en la tolva - inversion de la marcha - reductor con en-
granajes en bafio de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc u GyHkep 13 HepaBelowieii cTanu, MOAHOCTbIO 3BNEKAEMblil
peXyLLMii y3en 13 HepXKaBetoLLeil CTanu, 0TBEPCTUE AA N0JAUM MACA 6 76 MM,
npefoXpaHuUTENIbHble MUKPOBBIKIIOUATENN Ha OYHKepe, peBepc, 3ybuarblii
PEAYKTOP B MACAHOI BaHHe, B KOMMJIEKTE C CUCTeMOI enterprice ¢ peLueTKoii
13 HepXaBeloLLeit cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAMO3aTauMBaIOLLNMCA HOXKOM
13 HepXxaBetoLLeil CTanu.

JlononHumensHas Komniaekmayus: cuctema YHrep AnA MpUroToBNEHUS
dapLua 0ueHb TOHKOrO NOMOna (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HaCAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
20mMm / 30MMm.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible -
bouche de hachage 8 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegrup-
pe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @52mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm - inversién de la marcha - re-
ductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm/30mm.

G Kopnyc n GyHkep U3 HepxaBetoLeli CTanu, CbeMHbIil pexyLLmii y3en u3
HepaBeloLLeii CTanu, 0TBepCTe As MOJAYYN MsACa 6 52 MM, peBepc, 3ybuaTblit
peayKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTe C CUCTEMOiA enterprice C peLLeTKoii
W3 HepXKaBeHoLLeli CTanu (0TBEPCTIA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXKOM
W3 HepXKaBetoLLelt cTanu.

JlononHumenvHas Komnjaekmayus: cactema YHrep Ana NpUroToBneHus
dapLua oueHb TOHKOTO MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexmyrowjue: pelueTki 1 HOXM - HacAAK ANA HanonHeHUA Konbac o
15Mm / 20MM / 30MM.
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TRITACARNE 22/RS

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TNOAKMHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET
PESONETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

410x310x520h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’
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TRITACARNE 22/RG

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
MNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x490h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 64 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g64mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 64 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systeme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-
tomatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihrffnung @ 64 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 864 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc u OyHkep w3 HepKaBelowieil (Tanu, CbeMHbli pexyLumil
y3el W3 HepxaBelowleli CTanu, OTBepCTMe ANA nojaun mac 6 64 mm,
npefoxpaHUTeNbHblE MUKPOBbIKNKUATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblii
PefyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMN/EKTe C CUCTeMON enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeid CTanu (0TBEpCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAKLLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroToBAeHMA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NOMOna (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HaCAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
20mm / 30Mm.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett ~herausnehmbar - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - inversién de
la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc n byHkep u3 HepaBeloLLeli CTanu, NONHOCTbIO M3BEKaeMblii
PeXyLnii y3en n3 HepxaseloLweil CTanu, 0TBepCTUe A4 nojaun Maca ¢ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MACNAHON BaHHe, B KOMNNEKTE ¢ CUCTEMON
enterprice C pelleTKOW W3 Hepxaselolueid CTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) 1
(aM03aTaumBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeid CTanu.

JlononHumenvHaa komniekmayus: cAcTeMa YHrep Ans NpUrotoBReHUsA
dapLua oueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HanonHeHuA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM.
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TRITACARNE 22/TS

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TNOAKMHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET
PESONETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

420x300x520h (mm)
31Kg

40Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPO3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

10

Fimar Catalogo 2015.indd 10

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

560x430x480h (mm)
38Kg

48 Kg

770x520x580h (mm)

0232m’

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNEY RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia @ caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

& stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétem-
ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschdrfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxi-
dable completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - in-
version de la marcha - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm/30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepaBeloLueli CTanu, NOMHOCTbIO U3BMEKaeMblii
pexyLyuii y3en 3 HepxaseloLweil CTanu, 0TBepCTUE AA Nojaun MAca ¢ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblii pefyKTop B MacNAHON BaHHe, B KOMNEKTe ¢ CUCTemoli
enterprice ¢ peLueTKoii M3 HepKaBetolleli cTann (0TBepCTUA @ 6 MM) U
(aM03aTauMBAIOLMMCA HOXKOM U3 HepKaBetoLLeil CTany.

XapakTepucTukm  Tepku:  BXOAHOe  OTBepCTME U3 MOAMUPOBAHHOMO
ANIOMUHIA, PONNK W3 HepXXaBeloLeil CTanu, HUKHAA 3alLUTHaA pelUeTKa,
MUKPOBBIKJI0YaTeNb Ha MPUKIMHOM pblyare TepKit.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroTOBAeHWA
dapLua 0ueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HaCaAKU ANA HaNoNHeHNA Konbac o
15mm / 20mm / 30MM.

(O]
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 952mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

O Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ GyHKepoM u3 HepaBeloLueii
CTanu, CbeMHbIA PEXYLLMA y3en U3 HepXaBelolLeil CTanu, oTBepcTUe ANA
nogaun MAca @ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMEKTe
MCTeMOIi enterprice ¢ peLLETKOi U3 HepXkaBetoLLeii cTann (0TBepCTUA @ 6 MM)
11 (aM03aTauMBAIOLLIMCA HOXKOM U3 HEpXKaBEIOLLIEI CTau.
HononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep Ans MpUroTOBEHUA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanmp.: AnA CoOCMCoK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: peLeTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HANoNHeHnA Konbac g
15MM / 20mMM / 30mMM.
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TRITACARNE 22/5N

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TNOAKMHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET
PESONETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

450%290x520h (mm)
23Kg

25Kg

500x300x480h (mm)

0,078 m’

1
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 22/T

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPO3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

630x300x510h (mm)
26 Kg

29Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m’

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rdpe est caractéris-
ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

eStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdelstahl-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir [a carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

O Kapkac 13 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ ByHKepom u3 HepaseloLLeli
CTanu, CbeMHbIA PeXyLLMil y3en U3 HepxaBelolLeil CTanu, 0TBepcTe ANA
noJaum MAca @ 52 mm, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMEKTE ¢
CUCTeMoI enterprice ¢ pelLeTKoli U3 HepxaBeloLLeli cTanu (0TBepCTUA 6 6 MM)
11 (AMO03aTauMBAIOLLMMCA HOXOM M3 HepxaBeloLei cTanu. XapakTepuctuki
TepKW: BXOAHOE OTBEPCTME W3 MONMPOBAHHOTO AMOMUHUA, PONUK U3
HepXKaBeloLLeil CTanu, HIKHAA 3alLUTHaA pelLeTka, MUKPOBbIKNIoYaTeNb Ha
MPUXUMHOM pblyare TepKy.

JlononHumenvHaa komniekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroToBReHUA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnA CoCMCoK) - pesepe.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HACAJKM BAA HaNoNHeHuA Konbac @
15Mm /20MM / 30MMm.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a hain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

QStrukturaus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegrup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

O Kapkac 13 nonupoBaHHoro antoMuHMA ¢ GYHKEpOM 13 HepxaBetoLLeil
CTanu, NONHOCTbKY U3BNEKAEMbII PeXYLLNA Y3eNn 13 HepxaBeloLeil cTanu,
0TBepCTIe AA NOJauM MACa ¢ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacNAHOI BaHHe,
B KOMMIEKTe C CUCTeMOi enterprice ¢ peLLeTKoi M3 HepKaBeloLLeld CTani
(oTBEpCTUA B 6 MM) 11 CAMO3aTAUNBAOLLMMCA HOXKOM 113 HEpXKaBEIOLLel CTaN.
JononnumeneHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep ANA NpUroToBneHus
dapLua oueHb TOHKOr0 NoMona (Hanp.: A4 COCUCOK) - peepc.
Komnnexkmyroujue: peLueTkn 1 HOX - HaCAJKW ANA HANoNHeHnA Konbac g
15MM / 20MM / 30mMM.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESONETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

TRITACARNE 22/TE

POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
TNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

450%290x520h (mm)
25Kg

27 Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’
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TRITACARNE 22/C

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
MNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

470x270x450h (mm)
26 Kg

28Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne 8 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage 8 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaBeloLLeli CTanu, MOMHOCTbIO U3BNEKaeMblii
peXyLmMit y3en U3 HepxaBelolleid CTanu, 0TBepCTMe ANA Nojaun MA@ o6
52 mm, 3y6uatblii pedyKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMMEKTe C CMCTEMOIA
enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepaBetoweil cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM) K
(aM03aTaumMBAIOLLMMCA HOXKOM 113 HepXaBetoLLeil CTany.

JononHumenvHaa Komnnekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroToBEHMA
dapLua oueHb TOHKOrO nomona (Hanp.: A COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HaCAJKW BAA HanonHeHuA Konbac g
15Mm /20Mm / 30MMm.
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHWPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrgffnung
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-
System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und serstgchérfendem
Edelstahmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccidn -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

G Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepxaseloLueii
CTanu, MOMHOCTbI0 W3BNEKAEMbIA PEXYLUNI Y3en U3 HepxaBewLueil CTany,
0TBepCTMe ANA nofauu mMAca @ 52 MM, 3ybuaTblii pesyKTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMMNeKTe C CUCTeMoli enterprice ¢ peLUeTKoil U3 HepXKaBetoLLell
ctanu (0TBEpCTUA @ 6 MM) U CaM03aTaunBaOLLMMCA HOXOM U3 HepyKaBetoLLieli
(Tanu. XapakTepucTUKM TepKW: BXOAHOE OTBepCTUE M3 MOANUPOBAHHOMO
ANIOMUHIA, PONUK W3 HEPXaBEloLeil CTaNnu, HUKHAA 3alLUTHAA peLUeTKa,
MUKPOBbIKSI0YaTeNb Ha MPWKUMHOM pblyare TepKit.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cActema YHrep ANA NPUrOTOBNEHUA
dapLua oueHb TOHKOrO noMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrouue: peLieTkit 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
15Mm / 20Mm / 30MMm.
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POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE NPOM3BOACTBO TEPKIA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOAHOTO OTBEPCTUAA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKIA

ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40K/gh

140x75 (mm)

630x350x520h (mm)
27 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m’
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TRITACARNE 12/TS

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
MNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x290x510h (mm)
20Kg

22 Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffn-
ung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O (arcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la carne g
52 mm - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros ¢ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kopnyc 13 nonupoBaHHoro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepxaseloLueii
CTanu, NONHOCTbI) U3BNEKAEMbII PeXYLLAN Y3eNn 13 HepxaBeloLeil CcTanu,
0TBepCTUe ANA N0JauyM MACa @ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacNAHOI BaHHe,
B KOMMMEKTe C CMCTEMON enterprice C pelLeTKoii U3 HepXKaBeloLleidl CTanu
(oTBEpCTMA @ 6 MM) 1 CAM03aTaUMBAIOLLMMCA HOXOM 113 HEXKaBEIOLLel CTanu.
JononHumenvHas Komnnekmayus: cuctema YHrep AAA NpUroToBEHMA
dapLua oueHb TOHKOTO MOMOAa (Hanp.: A4 COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXW - HaCAJKM ANA HANONHeHUA Konbac g
15mm / 20Mm / 30MM - HacaaKa AnA NpOTUPKI OBOLLIEN.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Struttura e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne 8 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox com-
pletement amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u 6yHkep 13 HepKaBetolLeli CTann, MOSHOCTbIO U3BNEKAEMDbIIA
pexyLumit y3en U3 Hepxaselolleil CTanu, 0TBepPCTUe AnA Nojaun MAca 6
52 mm, 3y6uatblii pegyKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTeMoli
enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepxaBeloweil cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM) K
(aM03aTaumBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeil CTanu.

JlononHumenvHaa Komnnekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroTOBNEHMA
dapLua 0ueHb TOHKOrO nomona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowue: pelueTkn 1 HOXM - HACAJKW AAA HanonHeHna Konbac @
15Mm / 20MMm / 30MM - Hacaka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESONETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

TRITACARNE 12/C

POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
TNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

440x270x450h (mm)
22Kg

24Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 12/AT

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPO3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

18
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0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

580x350x520h (mm)
26 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m’

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstgghérfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccidn -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

O Kapkac 13 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ ByHKepom u3 HepaseloLLeli
CTanu, MOMHOCTbI0 M3BNEKAEMbIA PEXYLUNI Y3en U3 HepxaBewLuei cTany,
0TBepCTUe ANA nofauu MAca @ 52 MM, 3ybuaTblii pegykTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMMeKTe C CuCTeMoli enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepXKaBetoLLeil
ctanu (0TBEpCTUA @ 6 MM) U CaM03aTaunBaOLLIMMCA HOXOM U3 HepyKaBetoLLieli
cTanu. XapakTepucTUKM TepKu: BXOAHOE OTBEPCTUE W3 MOAUPOBAHHOMO
ANIOMUHIA, PONNK W3 HepXaBeloLiell CTaNnu, HUKHAA 3alLUTHAA pelueTka,
MUKPOBbIKSI0YaTeNb Ha MPUXUMHOM pbluare TepKit.

JlononHumenvhasa Komnnekmayus: cActema YHrep AAA NPUroTOBNEHUA
dapLua oueHb TOHKOrO nomMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HACAJKM BAA HaNoNHeHuA Konbac @
15Mm / 20MM / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: inversione di marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschérfendem
Edelstahimesser.

Optionals: Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm -
reductor con engranajes en hafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: inversion de marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u3 nonupoBaHHoro anioMuHua ¢ GyHkepom u3 HepaseloLueii
CTanu, CbeMHbII PeXyLLMil y3en U3 HepxaBeloweil CTanu, oTBepcTUe Ans
noJaum MAca @ 52 mm, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMAEKTe
CMCTeMOIli enterprice € pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTany (0TBepcTUsA @ 6 MM)
11 CAM03aTauMBALLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBeloLLeil CTani.
JlononHumensHas komniekmayus: pesepc.

Komnnexkmyrowjue: peleTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HanonHeHna Konbac g
15MM / 20MM / 30MM - HacaKka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESONETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

TRITACARNE 12/5

POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
TNOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x250x500h (mm)
21Kg

23Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPO3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

590x300x510h (mm)
23 Kg

26Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m’

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rdpe est caractéris-
ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

eStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdelstahl-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir [a carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

O Kapkac 13 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ ByHKepom u3 HepaseloLLeli
CTanu, CbeMHbIA PeXyLLMil y3en U3 HepxaBelolLeil CTanu, 0TBepcTe ANA
noJaum MAca @ 52 mm, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMEKTE ¢
CUCTeMoI enterprice ¢ pelLeTKoli U3 HepxaBeloLLeli cTanu (0TBepCTUA 6 6 MM)
11 CaM03aTauMBaOLLMMCA HOXOM M3 HepXKaBeloLeil cTani. XapakTepuctuki
TEepPKU: BXOAHOE OTBEPCTME M3 MOMMPOBAHHOTO aNlMUHUA, POAUK W3
HepXaBeloLeil CTanu, HIKHAA 3aLMUTHAA peLueTKa, MIKPOBBIKMIoUaTeNb Ha
MPUXKUMHOM pblyare TepKM.

JlononHumenvhasa Komnnekmayus: cActema YHrep AAA NPUroTOBNEHUA
dapLua oueHb TOHKOrO nomMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HACAJKM BAA HaNoNHeHuA Konbac @
15Mm / 20MM / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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GRATER
RAPE
KASEREIBE
RALLADOR
TEPKA

O Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia infe-
riore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia - versione CE con
freno motore.

% Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower pro-
tection grid - grater presser lever switch - EC version with motor brake.

O Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille in-
férieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape - version CE avec
frein moteur.

® Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters -
EG-Version mit Motorbremse.

O Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla
inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador - version
CE con freno motor.

G Kapkac 1 BxofiHOe 0TBEpCTUe 13 NONMPOBAHHOTO ANIOMUHWA, PONIAK U3
HEepXKaBEeIOLLLEN CTaNM, HIKHAA 3aLUTHAA PELLETKA, MUKPOBbIKOUATENb Ha
MPWXMMHOM pbluare Tepku, ncnonHexue CE c Topmo3om ABurarens.
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GRATTUGIA 12/5

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TNOAKMHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

N0YACOBOE MPON3BOACTBO

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOZHOI0 OTBEPCTIA TEPKN

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

40Kg/h

140x75 (mm)

420x300x390h (mm)
17 Kg

19Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’
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= OPTIONAL E ACCESSORI " PrioNs E Accssoles

OPTIONALS UND ZUBEHOR

tritacarne e abbinati 32 -22 - 12  «oumexvioue n sononsumensssie naanetoocnn

SISTEMA UNGER STANDARD
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra @4.5 - G Vlolantino

STANDARD UNGER SYSTEM
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0
D Blade - E Plate @8 - F Plate 04.5 - G Handwheel

SYSTEME UNGER STANDARD
A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse
C Grille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille §4.5 - G Volant

STANDARD UNGERSYSTEM
A Fleischwolfkdrpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0
D Messer - E Lochscheibe @8 - F Lochscheibe 4.5 - G Handrad

SISTEMA UNGER ESTANDAR
A Cuerpo picadora de carne - B Cclea - C Placa para desbastar 0
D Cuchilla - E Placa @8 - F Placa §4.5 - G Volante

CTAHOAPTHAA CUCTEMA UNGER
A Kopnyc macopy6ku - B LLInex - CMoppe3nas pewwetka 0
D Hox - E Pewerka 08 - F Pewwetka @4.5 - G MaxoBuuok

IMBUTI
FUNNELS
@ TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKK

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA A1 NPOTUPKU TOMATOB MOA. 12

22
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MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE - RAPE
FLEISCHWOLF - KASEREIBE
PICADORA DE CARNE - RALLADOR
MACOPYBKA - TEPKA

O TR 8/D: Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox -
gruppo macinazione in alluminio - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - in dotazione
sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

%TR 8/D: Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium
grinding unit - 8 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate
(e6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

Accessories: drilled plates and knives - 8 15 mm - 20mm Sausage funnels.

GR 8/D: Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

O TR 8/D: Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe
de hachage en aluminium - bouche de hachage g 52 mm - de série : systéme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Q TR 8/D: Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstschérfendem Edelstahimesser.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15 mm - 20
mm.

GR 8/D: Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

OTR 8/D: Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

GR 8/D: Estructuray boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejil-
la inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.

O TR 8/D: Kapkac 13 nonupoBaHHoro animuHMA ¢ OyHKepom u3
HepXaBeloweil CTanu, pexylmii y3en W3 anlMUHWA, OTBEpPCTME ANA
nojaun MAca 6 52 MM, B KOMMNIEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ pelueTKoii u3
HepxaBetoLLei CTanu (0TBEPCTUA 6 6 MM) M CAMO3aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM U3
HepXKaBeloLLeil cTanu.

Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXV - HACAAKN ANA HanoaHeHna konbac g 15
MM - 20 MM.

GR 8/D: Kapkac 1 BxogHoe 0TBepCTHe 13 NONMPOBAHHOTO ANlOMUHNA, POSIUK
W3 HepKaBeloLLeil CTanu, HIKHAA 3aLUTHAA pelLeTKa, MIUKPOBbIKNIoYaTeNb
Ha NPWKUMHOM pblyare TepKu.

Fimar Catalogo 2015.indd 23 @

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MN0YACOBOE NPOK3BOACTBO

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
M0YACOBOE NPOW3BOACTBO TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

GR8/D

TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D

TR8/D GR 8/D

0,37 kW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h 20Kg/h
105x65 (mm)

330x300 270x230

x360h (mm) x310h (mm)

9Kg 8Kg

10Kg 9Kg

320x270x380h (mm)

0,033 m’

TR8/D
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 8/D

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
N0YACOBOE MPO3BOACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPO3BOACTBO TEPKA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

24
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0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50Kg/h

20Kg/h

105x65 (mm)

450x320x360h (mm)
11Kg

12Kg

390x310x370h (mm)

0,045 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione sistema
enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia € caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium grinding
unit - @ 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate (g6mm
holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Accessories: drilled plates and knives -6 15 mm - 20mm Sausage funnels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en aluminium - bouche de hachage 6 52 mm - de série : systeme enterprice
avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15 mm - 20mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstschdrfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren g 15 mm - 20
mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de aluminio - boca para introducir la carne g 52 mm - en dotacién
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

6 Kapkac 13 nonupoBaHHoro antMuHUA C GYHKEpOM W3 HepkaBetoLueit
CTanu, pexyLynii y3en u3 anioMHUA, 0TBepcTiAe ANd NoAaun MAC 6 52 MM,
B KOMMeKTe C CUCTEMOIl enterprice ¢ peLleTKol U3 HepXKaBeloLLeil CTanu
(oTBepCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTAUNBAIOLLIMMCA HOXKOM 113 HEpXKaBEIOLLel CTaN.
XapakTepucTukm  Tepku:  BXOAHOe  OTBepCTME U3 MOMMUPOBAHHOMO
ANIOMUHNA, PONIMK U3 HepXaBeloLeil CTanu, HUKHAA 3alLMTHAA peLueTKa,
MUKPOBBIK/TI0YATENb Ha NPUKIMHOM pblyare TepKit.

Komnnekmyrowue: peLieTKi 1 HOXM - HACAZKM ANA HaNoNHeHnA Konbac o 15
MM - 20 MM.
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BONE BANDSAW

SCIE DE BOUCHER A BANDE
KNOCHENBANDSAGE

CORTAHUESOS CON CORREA

NIEHTOYHbIE NWNbI ANA PACTUIA KOCTE

SEGAOSSI A NASTRO SE

O struttura in alluminio anodizzato o verniciato - versione CE con comandi in o e SE/1550  SE/1830  SE/2020
bassa tensione - pulsante di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiu- ~ MobeL0 MofEnb
ina - - i i in- i POTENZA POWER
sura, macchlng fre_no motqre regolaglone Qello spessore ditaglio .reg.olazmr?e s . 075 KW (1HP) 0,9 kW
dell'altezza di taglio - porzionatore, piano di lavoro, guidalama e spingicarnein  orenc MOLLHOCT (1,3HP)
acciaio inox. ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
i i acciai i BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
Accessori: cavalletto in acciaio verniciato. R TONKTIOMEAME
SVILUPPO LAMA BLADE LENGTH
@ Anodised or painted aluminium body - emergency button - machine clo-  PEELOPENENTLAVE g’mﬁmﬁ\ . 1550mm ~ 1830mm 2020 mm
sure switch on lid - motor brake - cutting thickness adjustment - cutting height -~ -t
; ; - ; 1 170 200 230
adjustment stainless steel portioning device, work surface, knife guide and  covpeumie BRAUCHBARER SCHNITT
meat pusher CORTE UTIL noneswas kA peskn X1500 (mm)  x225h (mm)  x340h (mm)
L PIANO DI LAVORO WORK SURFACE
Accessories: Painted steel stand. bLAN SETEAT ARETET 330 410 535
PLANO DETRABAJO pasodaanopepxhocrs X300 (mm) 410 (mm) X500 (mm)
ini ich ic - ‘arrat ) —mi- DIMENSIONI CAVALLETTO ~ RACK DIMENSIONS
O_Structure en aluminium anodisé ou vernis b_outon Qarretd urgence - mi- Lo GAROT  STDEABMESSUNGEN 550x570x650h ()
cro-interrupteur sur couvercle de fermeture machine - frein moteur - réglage de  oimexsiones caBALLETE — PA3MEPbI CTOiiKi
I’épai.sseur. de coupe - réglag.e fie.la hauteur.de Coupe - portionneuse, plan de bl vl 530x400 630x450 750500
travail, guide lame et poussoir a viande en acier inox. DIMENSIONES PAVEPH! x850h (mm) ~ x970h (mm)  x1070h (mm)
Accessoires: établi en acier verni. PESO NETTO NET WEIGHT
CO Rl T R
Q Struktur aus lackiertem oder Eloxalaluminium - Not-Aus-Taster - Mikro- ./ o0 T
schalter auf MaschinenverschlieBdeckel - Motorbremse - Einstellung der Sch-  powsssur BRUTTOGEWICHT 45Kg 47Kq 63Kg
. . . PP s . o . PESO BRUTO BECBPYTTO
nittstérke - Einstellung der Schnitthdhe - Portionierer, Arbeitsflache, Klingen- y
- . Py DIMENSIONI IMBALLO
fiihrung und FleischstoBel aus Edelstahl. P A
Zubehér: Stinder aus lackiertem Stahl. DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 1020x560  1020x560  1150x560
vl 500h (mm) ~ 500h (mm) ~ x570h (mm)
O Estructura de aluminio anodizado o pintado - pulsador de emergencia - PASMEPbIYTIAKOBKH
microinterruptor en la tapa de cierre de la mdquina - freno motor - regulacién ‘;E(Lmimmf
del espesor de corte - requlacién de la altura de corte - porcionadora,  voiumeoevEMBALLAGE 0286m°  0286m°  0367m’
superficie de trabajo, guia cuchilla y empuja carne de acero inoxidable VERPACKUNGSVODMER ool ool ol
. ! g : VOLUMEN DEL EMBALAJE
Accesorios: Caballete de acero barnizado. OBBEM YIAKOBKI
@ Kapkac 13 aHoZMpOBAHHOrO MNN OKPALLIEHHOTO aNnioMUHIA, aBapHiiHas
KHOMKa, MUKPOBbIK/IHOUATeNb Ha KPbILLIKE MAIbI, TOPMO3 ABUTaTeNs, perynatop
TONLLMHBI Pe3a, perynaTop BbiCOTbI pe3a, fo3aTop, paboyas MoBepXHOCTb,
HanpaBnAlLLAA NUAbI 1 TONKaTeNb ANA MACA U3 HepXaBeloLLei cTanm.
Komnnexkmyrowue: cToiika U3 oKpaLLeHHoN cTany.
25
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IMPASTATRICI PER CARNE IC

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE

CAPACITAVASCA MIN / MAX

HOLDING CAPACITY MIN / MAX

CAPACITE CUVE MIN/MAX
FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER MIN / MAX
CAPACIDAD CUBA  MIN / MAX

EMKOCTb IEXXI MIH / MAKC

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

BECBPYTTO
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50C1P 50C2pP
1,5kW (2 HP)
230-400V/3/50Hz
25/50Kg
30rpm
800x470x1030h (mm)
79Kg 116 Kg
96 Kg 133 Kg
1220x670x1150h (mm)
0,940 m®
95(2P

MEAT MIXER

MALAXEUR A VIANDE
RUHRMASCHINE FUR FLEISCH
AMASADORA DE CARNE
OAPLUEMELLANIKUA

75C1P 95C2P

35/75Kg 50/95 Kg
990x580x1030h (mm) 1170x580x1030h (mm)
82Kg 130Kg

99 Kg 147 Kg

O Struttura interamente in acciaio inox sabbiato - microinterruttore su coper-
chio - inversione di marcia - pulsante di emergenza - ribaltamento della vasca
(110°) per facilitarne lo svuotamento - pale estraibili.

% Sanded stainless steel body - switch on lid - reverse - emergency button -
tank tipping (110°) for easy emptying - removable blades.

O Structure entierement en acier inox sablé - micro-interrupteur sur couver-
cle - inversion de marche - bouton d'arrét d’urgence - basculement de la cuve
(110°) pour faciliter son vidage - pales escamotables.

Q Struktur komplett aus sandgestrahltem Edelstahl - Mikroschalter am Deckel
- Drehrichtungsumkehr - Not-Aus-Taster - Wannenkippung (110°) zur
Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln.

O Estructura completa de acero inoxidable enarenado - microinterruptor con
tapa - inversion de la marcha - pulsador de emergencia - cuba abatible (110°)
para facilitar el vaciado - paletas extraibles.

O Kapkac nonHOCTbIO BbINOMHEH 13 HEPXABEIOLLEN CTal, HU3KOBOMBTHbIE
OpraHbl ynpaBneHna, MIKPOBbIKIIOUaTeNb Ha KpblLUKe, peBepc, aBapuiiHas
KHOMKa, onpokupbiBawwasca gexa (110°) ana obneryeHua BbIrpy3KM,
CbeMHbIe J10MacTy.
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MANUAL STUFFERS

POUSSOIRS MANUELS

MANUELLE WURSTFULLER

PYMHBIE HATOTHHTETH INSACCATRICI MANUALI
PYYHbIE HANOTHUTENU KOJIBAC

MODELLO MODEL

MODELE MODELL LT7/0R LT7/VE LT14/0R LT14/VE
MODELO MOZETb

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 7Lt 141t

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JEXM

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 2rpm

VELOCIDAD CKOPOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 1200x400x400h (mm) 400x450x1050h (mm) 1550%450x450h (mm) 450x450x1400h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 18 Kg 26 Kg 27 Kg 36 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 29Kg 37Kg 37Kg 47 Kg
PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSIONIIMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

e L 800x350x480h (mm) 960x410x500h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,134m 0,197 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YAKOBKI

O Struttura in acciaio inox - pistone in alluminio - 2 velocita, una lenta per
I'avanzamento del pistone, 'altra veloce di ritorno - in dotazione 3 imbuti ¢
8mm - 16,5mm - 23,5mm.

% Stainless steel body - aluminium piston - 2 speeds, one slow for piston
advancement, the other fast for return - 3 funnels supplied  8mm - 16,5mm @
-23,5mm.

O Structure en acier inox - piston en aluminium - 2 vitesses : lente pour faire
avancer le piston, rapide pour son retour - de série 3 trémies g 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

Q Struktur aus Edelstahl - Aluminiumkolben - 2 Geschwindigkeiten, langsam
fiir das Vorriicken des Kolbens, schnell fiir die Riickkehr - mitgeliefert 3 Trichter
mit g 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

O Estructura de acero inoxidable - pistén de aluminio - 2 velocidades, una len-
ta para el avance del piston y otra veloz para el retorno - en dotacion 3 embudos
de ¢ 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

O Kapkac u3 HepxaBetolwleii cTani, nopLueHb U3 anioMUHIA, 2 CKOPOCTU:

MeJIEHHasA - ANA NoJauy NOpLUHA, ObICTpas - ANA ero BO3BpPaTa, B KOMMEKTe
¢3 HacagKkamu @ 8 MM - 16,5 MM - 23,5 Mm.

LT14/VE

LT7/0R
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HAMBURGER PRESS

PRESSE-HAMBURGER
HAMBURGER-PRESSE
PRESSAMBURGER F/10 PECC A TAMEVPTEROB
NPECC ANA TAMBYPTEPOB
e o 300x190x285h (mm) O struttura in alluminio anodizzato - parti a contatto con la carne in acciaio
DIMENSIONES PA3MEPI inox.
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT K X - . X .
PESONETO BECHETTO I % Anodised aluminium body - stainless steel parts in contact with meat.
PESO LORDO GROSS WEIGHT
oL P 1 6Kg O structure en aluminium anodisé - piéces en contact avec la viande en acier
DIVENSIONI IMBALLO Inox.
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE . . . . .
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 280x210x340h (mm) Q Struktur aus Eloxalaluminium - die mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
DIMENSIONES DEL EMBALAJE Te"e aus Ede|stah|
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO o - .
PACKAGED VOLUME Estructura de aluminio anodizado - partes en contacto con la carne de acero
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 i i
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,019 m inoxidable.
VOLUMEN DEL EMBALAJE
& ML = Kapkac U3 aHOAMPOBAHHOIO aMOMUHUA, YacTH, KOHTAKTUpYlolme ¢
MACOM, 113 HeprKaBetoLLedt cTanu.
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PETRISSEUSEASPIRALE IMPASTATRICI A SPIRALE

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

AMASADORA CON ESPIRAL
CNUPANBHbIMA TECTOMEC SN = CN S = F N

O Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per im-
pasti teneri come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio
- parti a contatto con gli alimenti (vasca, spirale ed asta spaccapasta) in acciaio
inox - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in policar-
bonato fume di serie sui modelli 12-18-25-38. I modelli 7 e 50 sono disponibili
solo con coperchio grigliato in acciaio inox. Le versioni CNS e FN hanno la testa
sollevabile e solo per la versione CNS la vasca & removibile.

Optional: 2° velocita (escluso mod. 7), timer meccanico o digitale (esclusi mod.
7 e 50), salvamotore, coperchio grigliato in acciaio inox solo per modelli 12-18-
25-38, kit ruote e carrello basso con ruote, maniglie estrazione pentola (solo
per mod. CNS).

% Machine that produces different types of dough, especially indicated for
soft dough such as bread and pizza. Structure lined with scratch-proof paint
- parts in contact with food (basin, spiral and kneader rod) made of stainless 25/5N
steel - safety micro switch on basin lid - standard smoked polycarbonate lid on
models 12-18-25-38. Models 7 and 50 are only available with stainless steel
mesh lid. CNS and FN versions have a lifting top and the basin is only removable
on the CNS version.

Optional: 2 speeds (excluding mod. 7), mechanical or digital timer (excluding
mod. 7 and 50), motor overload protection, grated cover in stainless steel only
for models 12-18-25-38, wheel and low trolley with wheel kit, pot extraction
handle (only for mod. CNS).

O Machine pour réaliser différents types de pates, indiquée surtout pour les
pates molles comme le pain, la pizza et la piada (fougasse sans levain). Structu-
re recouverte de peinture anti-éraflures - piéces en contact avec les aliments
(cuve, spirale et brise-pate) en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur
couvercle cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série sur les modeles 12-
18-25-38. Les modéles 7 et 50 sont disponibles uniquement avec une grille de
couverture en acier inox. Les versions CNS et FN sont munies d’une téte rabat- @
table. Pour la version CNS uniquement, la cuve est amovible.

Extras: 2eme vitesse (mod. 7 exclu), minuterie mécanique ou numérique (mod.

7 et 50 exclus), discontacteur, grille de couverture en acier inox uniquement

pour les modeles 12-18-25-38, kit de roues et chariot bas sur roues, poignées

pour I'extraction casserole (seulement pour le mod. CNS). 25/FN

Q Maschine zur Zubereitung von verschiedenen Teigtypen, besonders
geeignet fiir weichen Brot-, Piada- und Pizzateig. Struktur mit kratzfestem Lack
beschichtet - Teile in Kontakt mit Lebensmitteln (Behalter, Spirale und Teigk-
netstab) aus Edelstahl - Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - Deckel in
rauchfarbenem Polykarbonat serienmaRBig bei den Modellen 12-18-25-38. Die
Modelle 7 und 50 sind nur mit Gitterrostdeckel aus Edelstahl erhaltlich.

Bei den Versionen CNS und FN kann der Kopf angehoben werden und nur bei der
Version CNS kann der Behalter entfernt werden.

Extras: 2. Drehzahl (auBer Mod. 7), mechanischer oder digitaler Timer (auBer
Mod. 7 und 50), Motorschutz, Deckel mit Gitter aus Edelstahl, nur fiir Modelle
12-18-25-38, Rddersatz und niedriger Wagen mit Radern, Griffe zum Heraus-
ziehen des Behalters (nur fiir Mod. CNS).

25/CNS

MANIGLIE ESTRAZIONE PENTOLA - HANDLES FOR THE BOWL EXTRACTION (OPTIONAL)
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= |[MPASTATRICI A SPIRALE PETRISSEUSEASPIALE

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

S N c N S F N AMASADORA CON ESPIRAL
= = CTIUPANTbHbIN TECTOMEC

O Mdquina para realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente
para masas como pan, pizzay tortillas.

Estructura recubierta con pintura antirayado - partes en contacto con los ali-
mentos (cuba, espiral y barra para romper la masa) de acero inoxidable - mi-
crointerruptor de sequridad en tapa cuba - tapa de policarbonato fumé de serie
en los modelos 12-18-25-38. Los modelos 7 y 50 se encuentran disponibles
solamente con tapa rejilla de acero inoxidable.

Las versiones CNS y FN poseen el cabezal levadizo y sélo en la version CNS la
cuba es extraible.

Opcionales: 2° velocidad (excluido mod. 7), temporizador mecénico o digital
(excluidos mod. 7 e 50), interruptor de sibrecarga, tapa rejilla de acero inoxi-
dable sélo para modelos 12-18-25-38, kit de ruedas y carro bajo con ruedas,

mangos de extraccion de la olla (s6lo para mod. CNS).
TIMER DIGITALE

DIGITALTIMER

(OPTIONAL) O ETEE] NpefiHa3HayeHa ANnA 3amMeca pa3fInyHbIX TUNOB Te(Ta,

Haunyywmum 06pa3om MOAXOAUT ANA NPUTOTOBMIEHUA MATKOrO TecTa,
Hanpumep, AnA xneba, NALLbI U TOHKNX NeneLuek.

Kopnyc nokpbIT CTOMKOM K MexaHnyeckinm BO3AeWCTBUAM KpacKoil; yacTy,
HaxopAlLMeca B KOHTaKTe C MULIEBbLIMM MPOAYKTamMu (Aexa, cnupanb u
TeCTOAENUTENbHBIA CTePXKEHD), BbIMONHEHbI U3 HepXaBelowed CTanu; Ha
KPbILUKe A€M UMEeTCA NpefoXpaHNTeNbHbIi MIKPOBBIKOYATENb; MOAENN
12-18-25-38 cepuitHo 0CHALLAIOTCA KPBILLKOIA U3 bIMYATOrO NoANKapboHata,
MOZenn 7 1 50 - ToNbKo CeTYaTol KPbILUKOIA U3 HepXKaBetoLLeli CTanu.

Mogenu CNS n FN ocHaLeHbl NOAbEMHOIA FONOBKOI C MECUTIbHBIM OpraHoM,
mogenb CNS uMeeT cbemHyto fiexy.

JlononHumenvHaa Komnnekmayus: 2-A CkopocTb (Kpome mop. 7),
MeXaHuuecknii uin umdpoBoi Taitmep (kpome Mod. 7 wu 50), 3awmTa
JABWraTens ot neperpy3ku, ceTyaTas Kpblllka U3 HeprKaBetoLLeli CTanu Tonbko
ana mogenei 12-18-25-38, KoMnnekT Konec  HU3Kas TeNeXka Ha Konecax,
pyuKiN ANA n3BNeYeHna Kactptonu (Tonbko ans mog. CNS).

7/SN

18/SN 50/CNS
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|
PETRISSEUSEASPIRALE IMPASTATRICI A SPIRALE =

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

AMASADORA CON ESPIRAL
CNUPANBHbIMA TECTOMEC SN = CN S = F N

MODELLO MODEL
mgg&g mg;ghlb 7/SN 12/SN-CNS-FN 18/SN-CNS-FN 25/SN-CNS-FN 38/SN-CNS-FN 50/SN-CNS-FN
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37kW (0,5HP)  0,75kW (1HP) 1,5kW (2 HP) 2,2kW (3 HP)
POTENCIA MOLLHOCT

POTENZA 2° VELOCITA

2ND SPEED POWER 3525 kW
fg?ﬁﬁéizégmﬁiﬁwm 0,75/0,55 kW (1/0,75 HP) 1,5/1,1kW (2/1,5 HP) ( "‘ 7 /é 3HP)
POTENCIA 2° VELOCIDAD T

MOLLIHOCT 2-i CKOPOCTA

macwiEn  swowssane 230V/IN/S0Hz - 230-400V/3/50Hz L
ALIMENTACION NOZKIOHEHVE /3/50Hz
IMPASTOPERCICLO. CYCLEDOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FUR ZYKLUS 7Kg 12 Kg 18Kg 25Kg 38Kg 50Kg

MASA POR CICLO KOT-B0 TECTA 3A LKA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 21Kg/h 36 Kg/h 54Kg/h 75Kg/h 114 Kg/h 150 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  NIOYACOBOE MIPOV13BOACTBO

DIMENSIONTVASCA R AR 10 Lt. 16 Lt. 221t 321t 42 1t 62 Lt.
sk oo (0260200hmm)  (9320x210hmm)  (0360x210hmm) (9 400x260hmm) (9 450x260h mm) (0 500x310h mm)
GIRISPIRALE SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE SPIRALENUMDREHUNGEN ~ 9() rpm 80 rpm

VUELTAS ESPIRAL 4/(C10 00POTOB CIVPATIA

GIRI SPIRALE 2° VELOCITA

2D SPEED SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE 2EMEVITESSE

SPIRALENUMDREHUNGEN 2. GESCHWINDIGKEIT 90/180 rpm 80/160 rpm
VUELTAS ESPIRAL 2° VELOCIDAD

4/IC0 0BOPOTOB CTVIPATIY HA 2 CKOPOCTH

Elmiﬂilgx?g’ﬁ Rgﬂnfgssmééﬁsn 560x280x 650x350x 670x390x 780x430x 800x480x 920x530x
DIMENSIONES SN* PAMEPbI SN* 570--800h (mm)  600<-900h (mm)  600-920h (mm)  710=1090h (mm) 710=-1110h (mm) 920--1350h (mm)
DIMENSION] CRS £ DI 650x350x 670x390x 780x430x 800x480x 920x530x
DIMENSONGS s PAEPHENSE 6201060h (mm)  620=1090h (mm)  730=1240h (mm)  730=1340h (mm)  940=1630h (mm)
PESONETTO SN NETWEIGHT SN

POIDS NET SN NETTOGE WICHT SN 39Kg 56 Kg 57Kg 96 Kg 100 Kg 170Kg

PESONETO SN BECHETTO SN

PESONETTOCNS-FN  NETWEIGHT CNS-FN @
POIDS NET CNS-FN NETTOGE WICHT CNS-FN 63 Kg 61 Kg 107 Kg 114 Kg 209 Kg

PESO NETO CNS-FN BECHETTO CNS-FN

PESO LORDO SN GROSS WEIGHT SN

POIDS BRUT SN BRUTTOGEWICHT SN 50 Kg 66 Kg 70 Kg 107 Kg 113 Kg 193 Kg

PESO BRUTO SN BECBPYTTO SN

PESONETTOCNS-FN  NETWEIGHT CNS-FN

POIDS NET CNS-FN NETTOGE WICHT CNS-FN 73Kg 74Kg 118 Kg 127 Kg 230Kg

PESO NETO CNS-FN BECHETTO CNS-FN

DIMENSIONI IMBALLO*
PACKAGED DIMENSIONS*

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE* 1050x600x
VRPN e 700x460x770h (mm) 850x550x890h (mm) 1090 (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJEX

PA3MEPbI YTAKOBK/*

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE LEMBALLAGE. VERPACKUNGSVOLUMEN 0,250 m? 0,420 m? 0,690 m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKM

*CONTIMER DIGITALE ALTEZZA MACCHINA E IMBALLO + 120 mm | * MACHINE AND PACKING HEIGHT WITH DIGITALTIMER +120 mm | * AVEC MINUTERIE NUMERIQUE HAUTEUR MACHINE ET EMBALLAGE + 120 mm | * MIT DIGITALEM TIMER HOHE MASCHINE UND VERPACKUNG -+ 120 mm
*CON TEMPORIZADOR DIGITAL ALTURA MAQUINA Y EMBALAJE + 120 mm | * C LIUOPOBbIM TAMEPOM BbICOTA MALLIMHbI 1 YITAKOBKY + 120 mm

DIMENSIONI CARRELLI A E—um
TROLLEYS DIMENSIONS <
DIMENSIONS CHARIOTS ‘ ’:' éE

WAGEN ABMESSUNGEN
DIMENSIONES CARRITO
PASMEPbI KOP3UHA

0 O - o o -

MODELLO MODEL

mggibﬁ) mgzihlb 7/SN 12/SN-CNS-FN ~ 18/SN-CNS-FN ~ 25/SN-CNS-FN ~ 38/SN-CNS-FN ~ 50/SN-CNS-FN
A 420 mm 520 mm 520 mm 600 mm 600 mm 760 mm
B 250mm 280 mm 280 mm 330mm 380 mm 470 mm
C 80 mm 80 mm 80mm 80 mm 80mm 130 mm
D 130 mm 130 mm 130 mm 130 mm 130 mm 170 mm
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= |IMPASTATRICI A SPIRALE
LIGHT LN

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTD
POTENZA 2° VELOCITA ~ 2ND SPEED POWER

PUISSANCE 2EME VITESSE  LEISTUNG 2. GESCHWINDIGKEIT
POTENCIA 2°VELOCIDAD  MOLLHOCTb 2-i CKOPOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
IMPASTO PER CICLO CYCLEDOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FUR ZYKLUS

MASA POR CICLO KO7-BO TECTA 3A LIMKN
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA

DIMENSIONI VASCA TANK DIMENSIONS
DIMENSIONS CUVE BEHALTERABMESSUNGEN
DIMENSIONES CUBA PA3MEPbI IEXU
GIRISPIRALE SPIRAL REVOLUTIONS
TOURS SPIRALE SPIRALENUMDREHUNGEN
VUELTAS ESPIRAL 4110 06OPOTOB CrIMPATIU

GIRI SPIRALE 2° VELOCITA

2ND SPEED SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE 2EME VITESSE
SPIRALENUMDREHUNGEN 2. GESCHWINDIGKEIT
VUELTAS ESPIRAL 2° VELOCIDAD

4nCI0 06OPOTOB CTIUPANI HA 2-it CKOPOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE 'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBBEM YNAKOBKIA
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N04ACOBOE NPOU3BOACTBO

20/LN

0,55 kw

30/LN
0,75 kW

0,75/0,55 kW

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

16 Kg

48Kg/h

221t
(9360x210h mm)

80 rpm

380x600
X560h (mm)

45Kg

55Kg

700x450
x760h (mm)

0,239 m?

25Kg

75Kg/h

321t
(9400x260h mm)

80/60 rpm

420x680
X660h (mm)

69Kg

84,4Kg

850x550
x890h (mm)

0,420 m?

SPIRAL KNEADER
PETRISSEUSE A SPIRALE
SPIRALENTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA CON ESPIRAL
CMUPANIbHbIMA TECTOMEC

O Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per im-
pasti teneri come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio
- parti a contatto con gli alimenti (vasca, spirale) in acciaio inox - microinterrut-
tore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in policarbonato fume.
Optional: 2° velocita (solo mod. 30), timer meccanico, salvamotore, coperchio
grigliato in acciaio inox, kit ruote.

% Machine that produces different types of dough, especially indicated for
soft dough such as bread and pizza. Structure lined with scratch-proof paint -
parts in contact with food (basin, spiral) made of stainless steel - safety micro
switch on basin lid - smoked polycarbonate lid.

Optional: 2 speeds (only mod. 30), mechanical timer, motor overload pro-
tection, grated cover in stainless steel, wheel.

O Machine pour réaliser différents types de pétes, indiquée surtout pour les
pates molles comme le pain, la pizza et la piada (fougasse sans levain). Structu-
re recouverte de peinture anti-éraflures - piéces en contact avec les aliments
(cuve, spirale) en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur couvercle cuve
- couvercle en polycarbonate fumé.

Extras: 2éme vitesse (seulement mod. 30), minuterie mécanique, discon-
tacteur, grille de couverture en acier inox, kit de roues.

® Maschine zur Zubereitung von verschiedenen Teigtypen, besonders
geeignet fiir weichen Brot-, Piada- und Pizzateig. Struktur mit kratzfestem Lack
beschichtet - Teile in Kontakt mit Lebensmitteln (Behalter, Spirale) aus Edel-
stahl - Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - Deckel in rauchfarbenem
Polykarbonat.

Extras: 2. Drehzahl (nur Mod. 30), mechanischer Timer, Motorschutz, Deckel mit
Gitter aus Edelstahl, Griffe.

O Maquina para realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente
para masas como pan, pizzay tortillas.

Estructura recubierta con pintura antirayado - partes en contacto con los ali-
mentos (cuba, espiral) de acero inoxidable - microinterruptor de sequridad en
tapa cuba - tapa de policarbonato fumé.

Opcionales: 2° velocidad (sélo mod. 30), temporizador mecanico, interruptor de
sibrecarga, tapa rejilla de acero inoxidable, kit de ruedas.

O MawuHa npegHasHaueHa AnA 3ameca PasfMuHbIX TUMOB TeCTa,
Haunyywmum 06pa3om MOAXOAUT ANA NPUTOTOBNIEHUA MATKOrO TecTa,
Hanpumep, AnA xneba, NALLbI U TOHKNX NeneLuek.

Kopnyc nokpbIT CTOMKOM K MeXaHWyeckinm BO3AEWCTBUAM KPacKoil; yacTy,
HaxopAlLMeca B KOHTaKTe C MULLEBbIMIA MPOZYKTaMu (dexa, cmupanb),
BbINOJIHEHbl 13 HepKaBeloleli (Tanu; Ha KPbllKe [eXn UMeeTca
npesoXpaHUTENbHbIIA MUKPOBbIKOYaTeNb

JlononHumenvHaa Komnnekmayusa: 2-a ckopocTb (kpome Mog. 30),
MeXaHuuecKuii TaiiMep, 3aLyuTa ABuraTena oT neperpy3Ku, CeTyatan KpblLuka
113 HepXKaBeloLLeid CTanu, BbICOTa Komeca.

ALTEZZA RUOTE
WHEELS HEIGHT
HAUTEUR DES ROUES
RADHOHE

ALTURA DE LA RUEDA ’

BbICOTA KOJIECA
o o <

30/LN

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb

D 130 mm

20/LN

130 mm
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ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE -
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IUARETPHI TECTOMEC IMPASTATRICI PLANETARIE IPF

O Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, crois-
sant, brioche, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maione-
se, salse varie, panna montata, ecc.

Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio griglia-
to in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su co-
perchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio mecca-
nico a 3 velocita - timer 015 minuti solo su IP/60F e IP/80F - salvamotore
escluso modello IP/10F - carrello estrazione vasca solo su IP/80F. | modelli
IP/10F e IP/20F sono da banco.

% Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissant, brioche, pastries, sponge cake, pie crust, meringue, mash,
mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc.

Structure lined with scratchproof paint - stainless steel basin, whip and
mesh lid - aluminium spiral and spatula - micro switch on lid and basin -
removable basin - quick coupling tools - mechanical 3-speed gear - 0 - 15
minute timer only on IP/60F - IP/80F - motor overload cut-off excluded on
model IP/10F - basin removal trolley only on IP/80F. IP/10F and IP/20F are
counter top models.

O Machine pour différents types de pates, comme la pizza, le pain, les

biscuits, les croissants, les brioches, les beignets, la pate génoise, la pate

brisée, les meringues, la purée, la mayonnaise, les sauces, la créme chan-

tilly, etc.

Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - cuve, fouet et grille de cou-

verture en acier inox - spirale et spatule en aluminium - micro-interrupteur IP/10F
sur couvercle et cuve - cuve amovible - emboitement rapide des ustensiles

- changement mécanique a trois vitesses - minuterie 0 a 15 minutes uni-

quement sur IP/60F - IP/80F - discontacteur sauf modele IP/10F - chariot

extraction cuve uniquement sur IP/80F. Les modeéles IP/10F et IP/20F sont

des modeles de comptoir. @

Q Maschine fiir verschiedene Teigtypen wie Pizza, Brot, Kekse,
(roissants, Brioches, Beignets, Biskuit, Miirbeteig, Baisers, Piiree,
Mayonaise, verschiedene SoBen, Schlagsahne, etc.

Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - Behalter, Schneebesen und
Gitterrostdeckel aus Edelstahl - Spirale und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an Deckel und Behalter - ausziehbarer Behalter - Werkzeug-
Schnellanschliisse - Mechanische Schaltung mit 3 Geschwindigkeiten -
Timer 015 Minuten nur bei IP/60F - IP/80F - Motorschutzschalter
ausgenommen Modell IP/10F - Wagen zum Herausziehen des Behalters
nur bei IP/80F. Die Modelle IP/10F und IP/20F sind fiir eine
Arbeitsflache vorgesehen.

IP/20F
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ROTARY KNEADER
. PETRISSEUSE PLANETAIRE
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IMPASTATRICI PLANETARIE IPF AAHETAPHBH TECTOME
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CARRELLO /TROLLEY IP/80F

|P/40F

O Mdquina para diferentes tipos de masa, como pizza, pan, bizcochos,
croissant, bollos, petists, bizcochuelo, pasta frola, merengues, purés,
mayonesas, distintos tipos de salsas, nata montada, etc.

Estructura revestida con pintura antirayado - cuba, batidor y tapa rejilla
de acero inoxidable - espiral y espdtula de aluminio - microinterruptor en
tapa y cuba - cuba extraible - montaje répido de los utensilios - cambio
mecénico de 3 velocidades - temporizador 015 minutos sélo en [P/60F
- IP/80F - interruptor de sobrecalentamiento excluido en el modelo [P/10F
- carro extraccion cuba sélo en IP/80F. Los modelos IP/10F y IP/20F son para
mostrador.

G MatumHa npeiHa3HaueHa 1A 3aMeca camblX pa3Ho06pasHbIX COPTOB
TecTa - ANA nuuLbl, xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, POranuKkoB, 3aBapHoro,
OMCKBUTHOrO, NECOYHOTO TecTa, be3e, a Takke ANA NPUrOTOBNEHNA NHope,
MailoHe3a, Pa3nuHbIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.1I.

Kopnyc noKpbIT CTOIKOI K MeXaHWyeckum BO3AEACTBUAM KPacKoiA;
JeXa, BEHUMK 11 CeTyaTan KpbllKa BbIMOMHEHbI U3 HepxaBetoLueil
CTaNnu, CNMPanb 1 NONaTKa - U3 alOMUHUA; Ha KPbILLKe AEXU UMeeTca
npesoXpaHUTENbHbI MUKPOBbIKNIOYATENb; OCHALLEHA CbeMHOI AEXOiA,
ObICTPOPA3bEMHbBIM  KpennieHeM paboumx OpraHoB, 3-CKOPOCTHbIM
nepekntoyatenem, Taitmepom Ha 015 MuHyT (Tonbko B Mogensx IP/60F
- |P/80F), 3awwToii gBuratena ot neperpy3ok (kpome mogenu IP/10F),
TENEXKOIA ANA 0TKaTbIBaHUA Aexu (Tonbko B mogenax IP/80F). Moaenu
IP/10F e IP/20F - HacTonbHblE.

IP/80F
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ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE —
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IUARETPHI TECTOMEC IMPASTATRICI PLANETARIE IPF

MODELLO MODEL
MODELE MODELL IP/10F IP/20F IP/30F IP/40F IP/60F IP/80F
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LESTUNG 037kW (0,5HP)  0,55kW (0,75HP) 0,75kKW (THP)  1,1KW (1,5HP)  3KW (4HP) 3,7kW (5HP)
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT smowversorauvs 230V/IN/50Hz ~ 230V/TN/50Hz - 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
ALIMENTACION NOAKMIOYEHNE
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 78/179/309 rpm 70/210/360 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIVENSONIVASCA  TANK DIVENSIONS 10Lt. 0Lt 301t 4Lt 60 Lt. 80LLt.
oS monen o (0245x220hmm)  (0320x280hmm)  (9370x350hmm)  (9390x370hmm) (0 460x410hmm) (3 500x470h mm)
o] oweEe 480x400 560550 650x580 685x620 930800 950x840
DIMENSIONES PASMEPbI X650h (mm) x900h (mm) x1050h (mm) x1050h (mm) x1500h (mm) x1500h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT
PODSNET NETTOGEWICHT 37Kg 98 Kg 195Kg 200Kg 450 Kg 520Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 38Kg 118 Kg 220Kg 225Kg 520Kg 590Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
RS 500x470 520x650
800x670x1240h (mm) 1240x980x1780h (mm)
e X740 (mm) x1053h (mm)
PA3MEPbI YNAKOBKMN
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
gl 0,174 m’ 0,355 m° 0472 m* 2,163 m°
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YIAKOBKMN

QUANTITA MASSIME CONSIGLIATE PER TIPOLOGIA DI LAVORAZIONE
MAXIMUM RECOMMENDED QUANTITITES FOR DIFFERENT INGREDIENTS
QUANTITES MAXIMALES CONSEILLEES PAR TYPE DE TRAVAIL @
EMPFOHLENE HOCHSTMENGEN JENACH VERARBEITUNGSART

CANTIDADES MAXIMAS ACONSEJADAS PARA LOS DIVERSOS TIPOS DE ELABORACION
MAKCUMANBHOE KONUYECTBO, PEKOMEHIYEMOE 4118 TUMA O6PABOTKU

MODELLO MODEL

MODELE MODELL IP/10F 1P/20F IP/30F IP/40F 1P/60F 1P/80F
MODELO MOZENb
PANNA MONTATA WHIPPED CREAM
FRUSTA CREMECRANTILY  SCHLANGSAHNE AVOLUME / BY VOLUME / SELON VOLUME / JE NACCH ZUNAHME / PORVOLUMEN / 110 OB bEMY
WHIP NATA MONTADA B3BUTIE CIUBKM
FOUET MERINGHE MERINGUES
BESEN i B 0. L 8 b i Lo
BATIDOR PAN DI SPAGNAN. UOVA  SPONGE CAKE EGG NR.
BEHYMK GENOISE NR. D'OEUF BISKUIT NR. EIER 10 30 45 60 90 120
BIZCOCHO NR. HUEVO BUCKBIUTDI ANLIA
ALBUMI D'UOVO EGG WHITES
BLANCS D'OEUF EIKLAR 12 32 48 64 96 128
CLARAS DE HUEVO ANYHbIE BENKI
SPATOLA i e
S gﬂ;; ;U'O';EEE 3,5Kg 10 Kg 15Kg 20Kg 30Kg 40Kg
SPATULE FONDENTE FONDANT
SPACHTEL ;F\%?:glonmm ﬁuﬁﬁm LIOKONAL 2L 6Kg 9K 12K 18Kq 24Kg
ESPATULA CARNI MEATS
TOMATKA P e 3,5Kg 10Kg 15Kqg 20Kg 30Kg 40Kg
UN(I N0 PIZZA PIZZA
HO0K E:g: ;ﬁﬁﬁm 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg
(ROCHET PANE BREAD
HAKEN b i 2Kqg 6 Kg 9Kg 12Kg 18Kg 24Kg
GANCHO PASTA FROLLA PASTRY
PATE BRISEE MURBETEI!
KPIOK PASTA FROLA nEUcquOEGTEcTo 15 L | il 128 18
PASTA PER BIGNE CREAM PUFF PASTRY
PATE A BEIGNETS BEIGNETMASSE 1,51t 41t. 6Lt 8Lt 121t 16Lt.

MASA PARA PETITS-CHOUX 3ABAPHOE TECTO
PASTA PER BRIOCHE BRIOCHE PASTRY

PATE A BRIOCHE BRIOCHETEIG 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg

MASA PARA BOLLOS C/OBHOE TECTO
PASTAPER CROISSANT ~ CROISSANT PASTRY

PATEA CROISSANTS ~ CROISSANTTEIG 2Kg 5Kg 7,5 Kg 10Kg 15Kg 20Kg

MASA PARA CROISSANT  TECTO /14 KPYACCAHOB
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IMPASTATRICI PLANETARIE PETRISSEUSES PLANETHIRESKITCHENAID

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID

KITC H E N AI D AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID
NNAHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

O K5 - Struttura rivestita con vernice antigraffio - T vasca inox da 4,83 Litri - 3
utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta - 1 presa di forza per accessori -
variatore elettronico da 58 a 220 rpm.

K7P - Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1vascainoxda 6,9 It - 3
utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1 presa di
forza per accessori - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10) - griglia di
protezione vasca - pulsante arresto di emergenza.

Accessori: FGA (tritacarne) - MVSA (affetta-grattugia vedure) - FVSP (passaver-
dura-frutta) - KPRA (sfogliatrice, tagliasfoglia per pasta “delux”) - KRAV (ravio-
latrice) - FPPC ( set composto da 3 accessori: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA
(estrattore succo - solo mod. K5).

% K5 - Structure lined with scratchproof paint - 1 4.83 litre stainless steel
basin - 3 supplied tools - hook, spatula and whip - 1 accessory socket - 58 - 220
rpm electronic variator.

K7P - Structure coated with white scratch-resistant paint - 16.9 litre stainless
steel bowl - 3 supplied tools: dishwasher safe hook, spatula and whisk - 1 power
take off for accessories - 40-200 rpm electronic switch (from 0 to 10) - bowl
safeguard - emergency stop button.

Accessories: FGA (meat grinder) - MVSA (vegetable slicer-grater) - FVSP (ve-
getable fruit strainer) - KPRA (pasta rolling machine with 2 pasta cutters
“delux”) - KRAV (ravioli maker) - FPPC (3 accessory set: FGA + MVSA + FVSP) -
5KSM1JA (slow juicer - only mod. K5).

O K5 - Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - T cuve inox de 4,83 litres
-3 ustensiles de série, crochet, spatule et fouet - 1 prise de force pour accessoires
- variateur électronique de 58 a 220 rpm.

@ K7P - Structure revétue de peinture anti-éraflures blanche - 1 cuve inox de 6,9
litres - 3 ustensiles de série, crochet, spatule et fouet lavables en lave-vaisselle -
K5 1 prise de force pour accessoires
- variateur électronique de 40 a 200 rpm. (de 0 a 10) - grille de protection cuve
- bouton d'arrét d'urgence.

Accessoires: FGA (hachoir a viande) - MVSA (trancheuse- rape a légumes) - FVSP
(passe-légumes-fruits) - KPRA (laminoir, roulette a pate “delux”) - KRAV (ravio-
latrice) - FPPC ( ensemble de 3 accessoires : FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA
(presse-agrume lente - seulement mod. K5).

Q K5 - Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - 1 Edelstahlbehélter mit 4,83
Liter Fassungsvermdgen - 3 mitgelieferte Zubehorteile, Knethaken, Spachtel
und Schneebesen - 1 AuBenantrieb fiir Zubehdor - 1 elektrischer
Geschwindigkeitsregler (58 bis 220 Umdrehungen pro Minute).

K7P - Struktur mit Beschichtung aus kratzfestem weiBem Lack - 1 Edelstahlbe-
halter zu 6,9 | - 3 mitgelieferte spiilmaschinenfeste Zubehdrteile: Knethaken,
Spachtel und Schneebesen - T AuBenantrieb fiir Zubehor - elektronischer Dreh-
zahlregler von 40 bis 200 U/min (von 0 bis 10) - Schutzgitter fiir Behalter - Not-
Aus-Schalter.

Zubehor: FGA (Fleischwolf) - MVSA (Gemiiseschneider und -reibe) - FVSP
(Gemiise- und  Obst-Passierer) - KPRA  (Nudelteigausrollmaschine,
Nudelteigschneider “Delux”) - KRAV (Ravioli-Maschine) - FPPC (Set mit 3
Zubehdorteilen: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA (Langsamen Juicer - nur mod.
K5).

K7P
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|
PETISSEUSES PLANETHIRESKTCHENAID IMPASTATRICI PLANETARIE =

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID

AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID KITCH E N A I D
NNAHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

() K5 - Estructura revestida con pintura antirayado - 1 cuba de acero inoxi- KPRA
dable de 4,83 litros - 3 utensilios en dotacion, gancho, espétula y batidor - 1
toma de fuerza para los accesorios - variador electrénico de 58 a 220 r.p.m.

K7P - Estructura revestida con pintura antirayado blanca - 1 cuba inoxidable de
6,91- 3 utensilios en dotacion, gancho, espétula, batidor lavables en lavavajillas
- 1 toma de fuerza para accesorios - variador electrénico de 40 a 200 rpm (de 0 a
10) - rejilla de proteccion de la cuba - botdn de parada de emergencia.

Accesorios: FGA (picadora de carne) - MVSA (corta-ralla verduras) - FVSP (li-
cuadora verdura-fruta) - KPRA (mdquina extendedora de masa, cortadora de
hojaldre “delux”) - KRAV (méquina de ravioles) - FPPC (juego compuesto de tres
accesorios: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA (exprimidor lenta - sélo mod. K5).

G K5 - Kopnyc nokpbIT CTOIiKOI K MeXaHWueckum BO3[eICTBIAM KpacKoli;
1 nexa u3 Hepxaselowleli CTann emkoctblo 4,83 nutpa, 3 Hacafiku B
KOMMAeKTaLmui - Kpiok, nonatka v BeHuuk, 1 Ban otbopa MOLHOCTM AnA
LOMONHUTENbHBIX NPUCNOCOBNEHNIA, NEKTPOHHBIN BapuaTop CKOpOCTH OT 58
10220 06./MuH.

FGA

K7P - Kopnyc nokpbIT CTOIKOW K MexaHuueckum Bo3heicTBuAM Oenoii
Kpackoil - 1 Jexa W3 HepaBeloLeil CTanu eMKocTblo 6,9 n - 3 Hacagku
B KOMMAeKTaUuu - KpioK, Nonatka v BeHUYMK, MPUroAHble AnA MbiTbA B
MOCYAOMOEUHOI MaluMHe - 1 Ban 0T6opa MOLLHOCTU ANA AOMONHUTENbHBIX
npucnocobneHnii - AeKTPOHHbIIA Bapuatop ckopoctit o1 40 10 200 06./MuH (0T
0 70 10) - 3aLLMTHAA peLUeTKa IeXM - KHOMKA aBapUIAHON OCTaHOBKM.

Komnnexkmyrowue: FGA (Macopybka) - MVSA (Hacagka Ana Hapesku w
UCTUpaHuA oBoLLeit) - FVSP (Hacagka Ana npoTupanua oBoLueii 1 GpyKToB) -
KPRA (packaTouHas Hacaika, Hacaaika Ana GOPMOBKY CneLnanbHblX COPTOB KRAV
MaKapoHHbIX u3pennii) - KRAV (Hacagka Ana mpurotoBNeHWA paBuonm) -
FPPC ( komnnekT u3 3 Hacagok: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA (meaneHHo
COKOBbIKIMAKa - TONIbKo Ana moa. K5). @

FPPC=FGA + MVSA + FVSP

FVsp

MVSA
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= |MPASTATRICI PLANETARIE PETRISEUSES PLANETATE KITCHENAD

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID

K I Tc H E N A I D AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID
NNAHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

MODELLO MODEL

MODELE MODELL K5 K7P
MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 315W 325W
POTENCIA MOLLHOCTb

POTENZA RESA POWERYIELD

PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG 315W 1,3 HP
RENDIMIENTO DE POTENCIA  MOLLIHOCT HA BbIXOLE

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOAKNIOYEHME

UTENSILI T00LS

USTENSILES ZUBEHOR n.3

HERRAMIENTAS HACAZIKM

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 483Lt(n.1) 69Lt(n.1)
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb AEXM

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x290x420h (mm) 340x370x420h mm
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12,5 Kg 13 kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 14Kg 14,8 kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 390x320x500h (mm) 430x340x490 h mm
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,063 m 0,07Tm
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKY
5KSM1JA
UNCINO K5
HOOKKS SPATOLA K5
SPATULAKS VQ‘SI&\&(S
FRUSTAKS U Y
WHIP K5
SPATOLA K7P
SPATULA K7P FRUSTA K7P
VASCA K7P UNCINO K7P WHIP K7
BOWL K7P HOOK K7P
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FORK KNEADER

PETRISSEUSE A FOURCHE
TEIGKNETMASCHINE MIT GABEL
AMASADORA CON HORQUILLA
BWNbYATDIN TECTOMEC

O Macchina per diversi tipi di impasto, adatta anche per i pit duri come quelli
all'uovo. Carcassa in vetroresina - vasca e forcella in acciaio inox - microinterrut-
tore di sicurezza su coperchio vasca - timer 0--30 minuti - salvamotore.
Accessori: carrello alto o basso con ruote.

& Machine for various types of dough, even harder ones like egg dough. Fi-
breglass machine body - stainless steel basin and fork - safety micro switch on
basin lid - 0 - 30 minute timer - motor overload cut-out.

Accessories: High or low trolley with wheels.

(1) Machine pour différents types de pates, méme pour les plus dures comme
la pate aux oeufs. Corps en vitrorésine - cuve et fourche en acier inox - micro-in-
terrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve - minuterie 0 a 30 minutes
- discontacteur.

Accessoires: chariot haut ou bas sur roues.

® Maschine fiir verschiedene Teigtypen, auch fiir hértere wie Eier-Teig.
Gehduse in Glasfaserkunststoff - Behdlter und Gabel aus Edelstahl -
Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - Timer 0-+30 Minuten -
Motorschutzschalter.

Zubehdr: Niedriger oder hoher Wagen mit Radern.

O Maquina para diferentes tipos de masa, incluso las mas duras como las
masas con huevo. Carcasa fibra de vidrio - cuba y horquilla de acero inoxidable
- microinterruptor de sequridad en tapa cuba - temporizador 0<-30 minutos -
interruptor de sobrecalentamiento.

Accesorios: Carro alto o bajo con ruedas.

O Malunna npesHasHayeHa Ana npuroToBEHMUA PasnuyHbIX TUMOB TecTa, B
TOM YMCNIe 1 CAMOTO KPYTOr0 - AMYHOr0. Kopyc BbINOSHEH U3 CTEKN0NAACTUKA,
LeXa U BUIKA - M3 HepxaBelolleil CTanu; Ha KpbllLKe AeXU umeeTca
NpefoXpaHUTENbHbIA MUKPOBbIKNIYATeNb, OCHaLleHa Taiimepom Ha 030
MUHYT 1 3aLLITOI iBUTaTeNs OT Neperpy3Kit.

Komnnexkmyrowue: BbicOKas WN HU3KaA TeNeXKa Ha Konecax.

CARRELLO
TROLLEY
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POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

IMPASTO PER CICLO CYCLE DOUGH
PATE POUR CYCLE TEIG FURZYKLUS
MASA POR CICLO KON-BO TECTA 3A LIUKN

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
M0YACOBOE NPOK3BOACTBO

DIMENSIONI VASCA TANK DIMENSIONS
DIMENSIONS CUVE BEHALTERABMESSUNGEN
DIMENSIONES CUBA PASMEPbI IEXXY

GIRI FORCELLA FORK REVOLUTIONS
TOURS DE FOURCHE GABELUMDREHUNGEN
VUELTAS HORQUILLA 440 06OPOTOB BUIIKIA

CAVALLETTO ALTO CON RUOTE
HIGH RACK WITH WHEELS
CHARIOT ELEVE SUR ROUES
HOHER STANDER MIT RADERN
CABALLETE ALTO CON RUEDAS
BbICOKAA CTOVKA HA KONECAX

CAVALLETTO BASSO CON RUOTE
LOW TROLLEY WITH WHEELS
CHARIOT BAS A ROULETTES
TIEFER STANDER MIT RADERN
CABALLETE BAJO CON RUEDAS
HU3KAA NOACTABKA HA KONIECAX

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

IMPASTATRICE A FORCELLA FF/30

0,75 kW (1HP)
230-400V/3/50Hz

30Kg

90 Kg/h

9 500%210h (mm)

30,2 rpm

630x580%670h (mm)

760x470x130h (mm)

650x900x680~1230h (mm)
81Kg

100Kg

1000x700%840h (mm)

0,588 m’

FF/30

4
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= MACCHINE PER MACHINE APAT

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN

PASTA F R ESCA M P F MALLMHA ANA NPUTOTOBJIEHUA (BEHA(AI:)?#AII:‘I?Al;‘(‘)EIAH:AI:LA3LREE15I:a

O Macchina per impastare ed estrudere impasti all'uovo in diversi formati.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca e gancio impastatore in acciaio
inox - elica in lega ottone/bronzo - microinterruttore su coperchio vasca - ver-
sioni MPF4N e MPF8N con raffreddamento della zona di estrusione di serie .
Optional: taglia pasta elettronico per MPF2,5N (di serie su MPF4N e su MPF8N)
- cavalletto (di serie su MPF8N).

Accessori: trafile in lega ottone/bronzo in diversi formati.

% Machine to mix and mould egg pasta in different shapes. Structure lined
with scratchproof paint - stainless steel basin and kneader - brass/bronze alloy
blade - micro switch on basin lid - versions MPFAN and MPF8N with standard
expulsion area cooling.
Optional: Electronic pasta cutter for MPF2.5N (standard on MPF4N and MPF8N)
- stand (standard on MPF8N).
Accessories: Brass/bronze alloy nozzles in different shapes.
MPF 15N (1) Machine pour pétrir et extruder la pate aux oeufs en différents formats.
Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - cuve a crochet pétrisseur en acier
inox - hélice en alliage laiton/bronze - micro-interrupteur sur couvercle de cuve
- versions MPF4N et MPF8N avec refroidissement de la zone d'extrusion de série.
Extras: Coupe-pates électronique pour MPF2,5N (de série sur MPFAN et MPF8N)
- chevalet (de série sur MPF8N).
Accessoires: filieres en alliage laiton/bronze en différents formats.

e Maschine zum Kneten und Ausrollen von verschiedenen Teigtypen Eier-
teig in verschiedenen Formaten. Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet -
Behalter und Knethaken aus Edelstahl - Schraube in Messing-/Bronzelegierung
- Mikroschalter am Behalterdeckel - Versionen MPFAN und MPF8N serienméBig
mit Kiihlung des Ausrollbereichs.

Extras: elektrischer Nudelteigschneider fiir MPF2,5N (serienmdBig fiir MPFAN
@ und MPF8N)

Zubehdr: Ziehzubehor in  Messing-/Bronzelegierung in verschiedenen
Formaten.

O Mdquina para amasar y extrudir masas al huevo con diferentes formatos.
Estructura revestida con pintura antirayado - cuba y gancho amasador de acero
inoxidable - hélice de aleacién laton/bronce - microinterruptor en tapa cuba -
versiones MPFAN y MPF8N con enfriamiento de serie de la zona de extrusion.
Opcionales: Corta pasta electrénico MPF2,5N (de serie en MPF4AN y en MPF8N)
- caballete (de serie en MPF8N).

Accesorios: Extrusor de aleacién laton/bronce de diferentes formatos.

MPF 2,5N

5 MawmHa ans 3amelIMBaHUs W BbiAaBAMUBAHNA TecTa, B TOM uucie
ANYHOTO, ANA GOPMOBKI U3AENNIA PA3NNYHOTO GopMaTa.

Kopnyc nokpbIT CTOIKOI K MeXaHMueckuM BO3AeACTBIAM KPackoii, fiexa 1
MeCUIbHbII KPIOK BbIMONHEHbI 113 HEpXXaBeloLLeli CTanu, BUHT U3 NaTyHHoro/
OpOH30BOrO (MnaBa, Ha KpblluKe AEXW WMEETCA NpedoXpaHuTeNbHbIN
MUKpOBbIKtouatenb, mogeny MPFAN n MPF8N cepuiiHo ocHalLeHbl cUCTEMON
OXNAaX/IEHNA 30HbI BbIAABNMBAHMS.

JononHumensHaa komnaekmayus: IneKTPOHHOE YCTPOICTBO ANA Hape3Ku
MaKapoHHbIX 3genuit ana MPF2,5N (BXoauT B CTaHAAPTHYIO KOMMNEKTaLmio
mogeneii MPFAN n MPF8N), cTolika (BXoguT B CTaHAAPTHYK KOMMEKTaumio
mognenu MPF8N).

Komnnexkmyrowue: Gunbepbl U3 naTyHHOro/6poH30B0r0 CNiaBa pasnnyHbIX
dopmartos.

MPF 4N
42
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PASTA MACHINE
MACHINE A PATE

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN

MAQUINA PARA PASTA FRESCA

MALLIUHA N1 TPUTOTOBAEHNA CBEMUX MAKAPOHHBIX U3AENMiA

MODELLO
MODELE
MODELO

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

CAPACITAVASCA
HOLDING CAPACITY
CAPACITE CUVE

MODEL
MODELL
MOAENb

POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMIOHEHNE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER

CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb IEXI

PRODUZIONE ORARIA
HOURLY PRODUCTION
PRODUCTION HORAIRE
PRODUKTION PRO STUNDE
PRODUCCION HORARIA

YACOBAA NMPOM3BOAUTENBHOCTD

TRAFILA
FILIERE
DISCO EXTRUSOR

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESONETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN

CAVALLETTO
FRAME

MODELLO
MODELE
MODELO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESONETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN
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NOZZLE
MATRIZE
OUIbEPA

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NET WEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

MODEL
MODELL
MOAENb

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NET WEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

MPF/1,5N
0,3kW (0,4 HP)

230V/1N/50Hz

1,5Kg

5Kg/h

050 mm
250x480%290--460h (mm)
18 Kg

20Kg

590x320x410h (mm)

0,077 m*

ACCARMPF
580x400x560h (mm)
12,2Kg

13,6Kg

640x430x610h (mm)

0,168 m*

MPF/2,5N

0,37 kW (0,5HP)

25Kg

8 Kg/h

057 mm
260x600x380--560h (mm)
29Kg

38Kg

720x370x580h (mm)

0,155 m*

MACCHINE PER
PASTA FRESCA MPF

MPF/4N
0,75kW (1HP)

230-400V/3N/50Hz

4Kg

13Kg/h

350x760x450--640h (mm)
42 Kg

51Kg

740x460x670h (mm)

0,228 m*

MPF/8N

MPF/8N

TkW (1,3 HP)

8Kg

25Kg/h

078 mm
450x720x750=-990h (mm)
87 Kg

97 Kg

1000x800x940h (mm)

0,524 m’
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27/07/16 09:37



= MACCHINE PER MACHINE APAT

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN

PASTA F R ESCA M P F 'g' MALLMHA ANA NPUTOTOBJIEHUA (I!E)In(,lllli'\)tl ll\lAII:‘I?Al;‘(‘)I:-IAH:AI:]V.IAJIREE’ISI:a

CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE PAPPARDELLE RICCE BUCATINI

= SR e s S
)

BIGOLI CAPELLI D’ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIOLINI

LINGUINE 4x1,6 FETTUCCINE PASTA SFOGLIA CANNELLONE

I DISEGNI DELLE TRAFILE SONO INDICATIVI. IL NUMERO DEI FORI CAMBIA IN BASE AL MODELLO DELLA MACCHINA. | THE MOULD'S DRAWINGS ARE INDICATIVE. THE NUMBER OF THE HOLES DIFFERS IN ACCORDANCE TO THE MODEL OF THE MACHINE.
LES DESSINS DES FILIERES SONT INDICATIFS. LE NOMBRE DE TROUS VARIE SELON LE MODELE DE LA MACHINE. | DIE ENTWURFE DER MATRIZEN SIND UNVERBINDLICH. DIE ANZAHL DER LOCHER UNTERSCHEIDET SICH JE NACH MASCHINENTYP.
LOS DISENOS DE LOS ESTRUSORS SON INDICATIVOS. EL NUMERO DE ORIFICIOS VARIA EN FUNCION DEL MODELO DE MAQUINA. | 3CKW3bl OUBEPbI TOKA3ATENbHbI. HOMEP OTBEPCTHV U3MEHSAETCA B OCHOBE HA MOZENb ABTOMOBWAA.

MODELLO MODEL MODELLO MODEL

mgg&g mgﬁgﬁ’ MPF/1,5N  MPF/2,5N MPF/4N  MPF/8N mgg&g mgﬁgﬁ’ MPF/1,5N MPF/2,5N MPF/4N  MPF/8N
CASERECCE 9x5mm 9x5mm 9x5 mm 9x5 mm FETTUCCINE gmm 8mm gmm gmm
o Oomiey °niy ©°migy 99y PACTR TR 135mm  155mm 155mm 205mm
PAPPARDELLE lmm  16mm  lémm  16mm M T

GNOCCHI CANNELLONEPERRIPIENO  @25mm  @25mm  @25mm  30mm
:3:$if:;|a§orporatoes 01208 0120 d 012y GRAMIGNA 035mm  @35mm  @35mm  035mm
BUCATINI @ 4mm @ 4mm @4mm @4mm RICCE 16 mm 16mm 16 mm 16 mm
BIGOLI @3 mm @3 mm @3mm @3 mm STELLINE 5mm 5mm 5mm 5mm
CAPELLI D’ANGELO @ 1mm 01mm @1mm @1mm RISO 7mm 7mm 7mm 7mm
SPAGHETTI 02mm 02mm @2mm 02mm MACCHERONI ¢ 4,8 048mm @G48mm  @48mm  048mm
SPAGHETTI ALLA CHITARRA  2x2 mm 2x2mm 2x2mm 2x2mm MACCHERONI ¢ 8,5 ¢85mm  @85mm  @85mm  085mm
TAGLIOLINI 3mm 3mm 3mm 3mm MACCHERONI g 15 g15mm  @15mm  @15mm  @15mm
LINGUINE 3x1,6 3mm 3mm 3mm 3mm CANESTRINI 016mm  @16mm  @16mm  @16mm
LINGUINE 4x1,6 4mm 4mm 4mm 4mm

44
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PASTA AND PIZZA ROLLING MACHINE

FORMEUSE A PATE ET A PIZZA

PIZZA- UND NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PASTAY PIZZA
TECTOPACKATOYHAA MALLIMHA — ©OPMOBLUWK MUALILLbI

O Macchina per stendere impasti all'uovo, pizza e piada.

Struttura interamente in acciaio inox - rulli in acciaio inox lucidati a specchio
- pomello di regolazione spessore ultimo passaggio - microinterruttore su co-
perchio di protezione rulli.

Accessori: taglia sfoglia singoli con diverse misure di taglio: 2mm - 4mm - 6mm
- 12mm.

% Machine suited to roll egg, pizza and bread dough.

Structure fully made of stainless steel - mirror polished stainless steel rollers -
last passage thickness adjustment knob - micro switch on roller protection lid.
Accessories: single pasta cutters in various sizes: 2mm - 4mm - 6mm - 12mm.

O Machine pour étendre les pates aux oeufs, la pizza et la piada.

Chassis entierement en acier inox - rouleaux en acier inox poli brillant - poignée
de réglage dépaisseur dernier passage - micro-interrupteur sur couvercle de
protection des rouleaux.

Accessoires: Coupe laminoir individuel a diff érentes mesures de coupe: 2mm -
4mm - 6mm - 12mm.

Q Maschine zum Ausrollen von Eier-, Pizza- und Piadateig.

Struktur komplett aus Edelstahl - Walzen aus Hochglanz-Edelstahl - Knauf zur
Regulierung der Starke beim letzten Durchgang - Mikroschalter am
Schutzdeckel der Walzen.

Zubehdr: einzelne Nudelteigschneider mit verschiedenen SchnittmaBen: 2mm
-4mm - 6mm - 12mm.

O Méquina idonea para estirar masas al huevo, pizza y tortillas.

Estructura totalmente de acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable pulido
espejo - pomo de regulacion espesor ltimo paso - microinterruptor de protec-
cion rodillos en tapa.

Accesorios: Cortadores de hojaldre para diferentes medidas de corte: 2mm -
4mm - 6mm - 12mm.

O MawwmHa nogxoaunTt AnA packatki AMYHOTO TecTa, Tecta Anf NMULbI U
TOHKUX fleneLLex.

Kopnyc nonHoCTbio BbIMOMHEH W3 HepxaBelolleld CTanu, Banku - u3
HepaBelLeil  CTanu, OTMONMPOBAHHOA [0  3epKanbHoro —bnecka,
UMeeTCA pyyka ANA PerynupoBKM TOMWMHbI HA MOCNESHEM MpPOXOAE,
MUKPOBBbIK0YaTeNb Ha KPblLLKe BaKoB.

Komnnexmyrowue: npucnocobnexne AnA Hapeku nnacra Tecta Ha nonockm
Pa3NNyYHbIX pa3MepoB: 2MM - 4MM - 6MM - 12MMm.

S1/420 + TAGLIASFOGLIA / CUTTING ATTACHMENT

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX ~ ROLLENLANGE
LARGO RODILLOS JUTNHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX  OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEX[Y BATTKAMI
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

ACCESSORI TAGLIASFOGLIA
CUTTING ATTACHMENT
ACCESSOIRES DE COUPE
SCHNITTZUBEHORE
ACCESSORIOS DE CORTE

SFOGLIATRICI - STENDIPIZZA S|

SI/320 SI/420 S1/520
0,37 kW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz — 230-400V/3/50Hz

NPUCNOCOBNEHNA AN HAPE3KM MAKAPOHHbIX U3JENUi

MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOJENb
LARGHEZZA DITAGLIO CUTTING WIDTH
LARGEUR DE COUPE SCHNITTBREITE
ANCHO DE CORTE LIMPVHA PE3KIA
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPEUTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE MONE3HAA NIUHA PE3KIA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET
PESO NETO

NETTOGE WICHT
BECHETTO

320 mm 420 mm 520 mm
010 mm
580x480 680x480 780x480
x400h (mm)  x400h (mm)  x400h (mm)
52Kg 61Kg 70Kg
61Kg 70Kg 79Kg
770x520x580h (mm)
0,232 m’
TGP2 TGP4 TGP6  TGP12
2mm  4mm  6mm  12mm
220 mm
295x70x55h (mm)
3,5Kg

S1/420
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27/07/16 09:37



= STENDIPIZZA A DUE
COPPIE DI RULLI FI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX  ROLLENLANGE
LARGO RODILLOS JUINHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEXZY BANKAMM
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PASMEPbI

PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKMN

BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO
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FI/32N
0,37 kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz

320 mm

min 0,3 mm - max 5,5 mm

490x510 590x510
X655/775h  x775/895h
(mm) (mm)
36Kg 44 Kg
45Kg 53 Kg
680x610x760h (mm)
0,357 m*

FIP/42N

FI/42N

420 mm

FIP/42N

420 mm

590x510
x715/835h
(mm)

45Kg

54 Kg

PIZZA ROLLING MACHINE WITH DOUBLE PAIR OF ROLLERS

FORMEUSE A PIZZA A DEUX COUPLES DE ROULEAUX
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT ZWEI WALZEN

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS
TECTOPACKATOYHAA MALLIVHA ANA NULLIbI C ABYMA MAPAMU BAJIKOB

O Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttu-
ra interamente in acciaio inox - rulli in resina alimentare - leva di regolazione
spessore su entrambe i gruppi - rulli superiori inclinati (FI/32N-42N) o paralleli
(FIP/42N) per realizzare diverse forme. Sistema con micro di sicurezza, posto
sul coperchio protezione rulli superiori, che permette il funzionamento solo a
coperchio chiuso con la stessa funzionalita della pedaliera.

% Pizza and bread dough rolling machine. Structure fully made of stainless
steel - food safe resin rollers - thickness adjustment lever on both units - up-
per tilted rollers (FI/32N-42N) or parallel (FIP/42N) to create different shapes.
System with micro-switch located on the upper roller protective cover, which
allows operation only with the cover closed with the same functionality as the
pedal board.

O Machine pour étendre les pétes a pizza, pain, piada, fougasse, etc. Chassis
entiérement en acier inox - rouleaux en résine alimentaire - levier de réglage
dépaisseur sur les deux groupes - rouleaux supérieurs inclinés (FI/32N-42N)
ou paralleles (FIP/42N) pour réaliser différentes formes. Systéme avec micro de
sécurité, placé sur le couvercle de protection des rouleaux supérieurs, qui per-
met le fonctionnement seulement lorsque le couvercle est fermé avec la méme
fonctionnalité du pédalier.

Q Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig etc. Struktur
komplett aus Edelstahl - Walzen aus Lebensmittelharz - Hebel zur Regulierung
derWalzenstdrke an beiden Gruppen - Obere Walzen geneigt (FI/32N-42N) oder
parallel (FIP/42N) zur Erstellung verschiedener Formen. System mit Sicherhei-
tsmikroschalter an Schutzabdeckung der oberen Walzen, mit dem der Betrieb
nur bei geschlossenem Deckel mglich ist; dieselbe Betriebsweise des Pedals.

O Maquina para estirar masa de pizza, pan, tortilla, etc. Estructura completa-
mente de acero inoxidable - rodillos de resina para alimentos - palanca de requ-
lacion espesor en ambos grupos - rodillos superiores inclinados (FI/32N-42N) o
paralelos (FIP/42N) para realizar diferentes formas. Sistema con microinterrup-
tor de sequridad, ubicado en la tapa de proteccidn de los rodillos superiores, que
permite el funcionamiento sélo con la tapa cerrada con la misma funcionalidad
del pedal.

G MalunHa npegHa3HaueHa Ans packaTki TecTa nog nuuuy, xne6o-6ynounble
u3genus, nenewku 1 T.4. Kopnyc nonHoCTbIO BbINOSHEH 13 HepXaBeloLueli
CTanu, BanKM - U3 NULLEBOrO MOANMEPA, UMEETCA pblyar AnA PerynupoBKu
TONLLMHBI Ha 0601X Y3Nax, BepXHUe BaNK1 MOTYT pacnonaratbca noj yrnom
(mog. FI/32N-42N) wnu napannensHo (moa. FIP/42N) ana nonyuenus
u3penuit pasnuuHoli Gopmbl. (McTemMa OCHalLeHa MpoTUBOABAPUIHBIM
MUKPOBbIKIOUaTeNeM, KOTOPbIi PACnonoeH Ha 3aLMTHOI KPbILLKe BepXHUX
BaNKOB 11 N03BONAET PaboTaTh TONLKO NPY 3aKPbITON KPbILUKe C OANHAKOBOIA
GYHKLMOHANBHOCTLIO NefanbHOT0 MeXaHu3ma.

FI/42N FI/32N
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FIM/42 SINGLE ROLLER PIZZA DOUGH SHEETER

FORMEUSE A PIZZA A UN ROULEAU FIM/42
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT EINER WALZE FIM/42

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA P1ZZA MONO RODILLO FIM/42
TECTOPACKATOYHAA MALLIVHA C OAHNUM BANTKOM FIM/42

O Macchina per stendere impasti di pizza, piada, focacce, ecc. - struttura in-
teramente in acciaio INOX - singola coppia di rulli in resina alimentare - leva di
regolazione stessore.

% Machine to roll out dough for pizza, flat bread, focacdia, etc. - structure
made completely in stainless steel - single pair of food safe resin rollers - thick-
ness adjustment lever.

O Machine pour étendre les pates a pizza, piada, fougasses, etc. - structure
entierement en acier INOX - une paire de rouleaux en résine alimentaire - levier
de réglage d‘épaisseur.

Q Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig usw. -
Struktur komplett aus Edelstahl - Einzelnes Walzenpaar aus Lebensmittelharz
- Hebel zur Regelung der Stérke.

o Mdquina para estirar masas de pizza, pasta, etc. - estructura totalmente de
acero inoxidable - pareja tnica de rodillos de resina para alimentos - palanca de
regulacion del espesor.

e MawwmHa npeAHa3HayeHa AnAa packaTky TecTa NoA nuuyLy, nenewknnT.a. -
KOpnyCNOJIHOCTbI0 BbIMOJIHEH U3 HepmaBelow,eVl (Tanu - 04Ha napa BankoB 13
MULLEBOr0 NOJIMMEPA - pblyar AnA perynupoBKi TONLLMHDI.
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POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH

LONGUEUR DES ROULEAUX ~ ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS JUIMHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX  OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEX1Y BATIKAMI
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI

STENDIPIZZA
MONORULLO FIM/42

0,37 kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz

420 mm

min 0,3 mm - max 5,5 mm
560x410x445h mm
29,5kg

38kg

750x500x450h (mm)

0,168 m’
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SFOGLIATRICI IMPERIA

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJIENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMYEHNE

LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS JUTMHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEXY BANKAMMN
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE - VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  O5bEM YNAKOBKM

ACCESSORI TAGLIASFOGLIA
CUTTING ATTACHMENT
ACCESSOIRES DE COUPE
SCHNITTZUBEHORE
ACCESSORIOS DE CORTE

SM/220 SE/220N
290W
230V/1N/50Hz

220 mm

05 mm

490x340 350x340

X260h (mm) X260h (mm)

10Kg 15Kg

12 Kg 17 Kg

430x360x370h (mm)

0,057 m*

NPUCMOCOBNEHNA A1 HAPE3KN MAKAPOHHbIX U3LENNIA

MODELLO MODEL

MODELE MODELL ST1

MODELO MOZENb

LARGHEZZA DITAGLIO  CUTTING WIDTH
LARGEURDE COUPE  SCHNITTBREITE
LARGUEZA DE CORTE  LLINPYHA PE3KM
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1,5mm  2mm 4mm

ST2 ST3 ST4 ST5

6,5mm  12mm

SE/220N

PASTA ROLL MACHINE IMPERIA

MACHINE A PATE IMPERIA
NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE IMPERIA
MAQUINA PARA PASTA IMPERIA
TECTOPACKATOYHAA MALLMHA MOJ. IMPERIA

O Macchina per ottenere diversi spessori di sfoglia - struttura in acciaio cro-
mato - rulli in acciaio inox - funzionamento manuale (mod. SM) - funzionamen-
to elettrico (mod. SE).

Accessori: taglia sfoglia singoli con diverse misure di taglio: 1,5mm - 2mm -
4mm - 6,5mm - 12mm.

@& Machine that rolls different pasta to varying thickness - chromed steel
structure - stainless steel rollers - manual operations (mod. SM) - electric ope-
rations (mod. SE).

Accessories: Single pasta cutters in various sizes: 1,5mm - 2mm - 4mm - 6,5mm
-12mm.

O Machine pour obtenir différentes épaisseurs de pate - chassis en acier
chromé - rouleaux en acier inox - fonctionnement manuel (mod. SM) - fon-
ctionnement électrique (mod. SE).

Accessoires: Coupe laminoir individuel a différentes mesures de coupe: 1,5mm
-2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

e Maschine zur Erstellung verschiedener Teigstdrken - Struktur aus
verchromtem Stahl - Walzen aus Edelstahl - Handbetrieb (Mod. SM) - Elektro-
betrieb (Mod. SE).

Zubehdr: Einzelne Nudelteigschneider mit verschiedenen SchnittmaRen:
1,5mm - 2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

O Mdquina para obtener diferentes espesores de hojaldre - estructura de ace-
ro cromado - rodillos de aciero inoxidable - funcionamiento manual (mod. SM)
- funcionamiento eléctrico (mod. SE).

Accesorios: Cortadores de hojaldre para diferentes medidas de corte: 1,5mm -
2mm -4mm - 6,5mm - 12mm.

G Mo3gondeT nonyyaTb MAacTbl TecTa PasANYHON TOMLMHBI; KOpMyC
BbINOJIHEH W3 XPOMUPOBAHHON CTanW, MpeAnaraeTcA C MeXaHUyeckim
npuogom (Mog. SM) unn ¢ anekTponpusogom (moa. SE).

Komnnekmyrowue: npucnocobnenme AnA HapesKM Niacta Tecta Ha NonocKu
Ppa3nnyHbIX pa3mepos: 1,5MM - 2MM - 4MM - 6,5MM - 12MM.

SM/220
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|
e TAGLIAVERDURE: 4000 “Lortolana” =

GEMUSESCHNEIDER

QBOLLEPESA 2000RN “La Romagnola” - 3000N - 2500

O Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TAGLIAVERDURA 4000 “L'ortolana”: Macchina dalle elevate prestazioni, otti-
ma qualita di taglio poiché il prodotto lavorato cade direttamente nel conteni-
tore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore. Carcassa, bocca e contenitore
di raccolta in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia,
bocca e contenitore di raccolta - doppia bocca inserimento prodotto - pulsan-
tiera a pressione.

TAGLIAVERDURA 2000RN “La Romagnola”: Restyling del tagliaverdura
TV2000“La Romagnola’; presente da oltre 20 anni con successo su tuttii mercati
internazionali. Carcassa e bocca removibile in acciaio inox AlSI 304 - microinter-
ruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento prodotto.

TAGLIAVERDURA 3000N: Carcassa e bocca in acciaio inox AISI 430 - microinter-
ruttore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto. TV4000 “Lortolana”

TAGLIAVERDURA 2500: Carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio
- bocca in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterrut-
tore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - disponibile
solo monofase.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

VEGETABLE CUTTER 4000 “L'ortolana”: High performance machine, excellent
slicing quality since cut product falls directly in the collection container without @
using the ejection disk. Body, mouth and collection container made of AlSI 304
stainless steel - safety switch on the handle, mouth and collection container -
double product insertion mouth - pressure push button panel.

VEGETABLE CUTTER 2000RN “La Romagnola”: “La Romagnola’, the TV2000
vegetable slicer successfully sold world-wide for over 20 years, has been resty-
led. AISI 304 stainless steel removable body and inlet - safety micro switch on
the handle and inlet - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 3000N: AISI 430 stainless steel body and inlet - safety mi-
cro switch on the handle - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 2500: Scratchproof polyurethane painted body - plastic
inlet suited for contact with food - safety micro switch on the handle - dual
product loading inlet - single-phase only available.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes

et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca- TV4000“Lortolana” smontato
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,

la mozzarella.

COUPE-LEGUMES 4000 “L'ortolana”: Machine a performances élevées, excel-
lente qualité de coupe puisque le produit travaillé tombe directement dans le
récipient de collecte sans utiliser le disque expulseur. Corps, bouche et récipient
de collecte en acier inox AISI 304 — micro-interrupteurs de sécurité sur le man-
che, la bouche et le récipient de collecte — double bouche d'alimentation de
produit — clavier a pression.

COUPE-LEGUMES 2000RN “La Romagnola”: Nouveau design du coupe-lég-
umes TV2000 “La Romagnola’, présente depuis plus de 20 ans avec succés sur
tous les marchés internationaux. Corps et goulotte escamotable en acier inox
AISI 304 - microcontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double gou-
lotte d'introduction.
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= TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana” " oupe scunes

GEMUSESCHNEIDER

2000RN “La Romagnola” - 3000N - 2500  Ssolpessa

2000RN “La Romagnola”
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2000RN “La Romagnola”
3000N

COUPE-LEGUMES 3000N: Corps et goulotte en acier inox AlSI 430 - microcon-
tact de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction.

COUPE-LEGUMES 2500: Corps recouvert de peinture au polyuréthane an-
ti-éraflures - goulotte en plastique apte au contact avec les aliments - micro-
contact de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction - disponible
uniquement en monophasé.

Accessoires: disques a découper de différents modeéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroBen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

GEMUSESCHNEIDER 4000 “L'ortolana”: Gerat mit hohem Leistungsvermégen
und optimaler Schnittqualitat, da das verarbeitete Produkt direkt in den Sam-
melbehilter fillt, ohne Benutzung der Auswerfscheibe. Gehause, Offnung und
Sammelbehalter aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter am Griff,
an der Offnung und am Sammelbehalter - Doppeldffnung fiir Produktzufuhr -
Druckknopftafel.

GEMUSESCHNEIDER 2000RN “La Romagnola”: Neues Design fiir den
Gemiiseschneider TV2000 “La Romagnola”, bereits seit mehr als 20 Jahren
prasent auf allen internationalen Markten. Gehduse und abnehmbare Offnung
aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff und auf der
Offnung - Doppel&ffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 3000N: Gehause und Offnung aus Edelstahl AISI 430 -
Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 2500: Gehduse mit kratzfestem Polyurethan-Lack
beschichtet - Offnung aus fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignetem
Plastikmaterial - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur
Produkteinfiillung - nur Monophase erhéltlich.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen.

O Méquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

CORTAVERDURAS 4000 “L'ortolana”: Maquina de grandes prestaciones, exce-
lente calidad de corte ya que el producto cortado cae directamente en el con-
tenedor de recoleccion sin utilizar el disco expulsor. Carcasa, boca y contenedor
de recoleccion de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptores de sequridad
en la manija, boca y contenedor de recoleccion - boca doble para introducir el
producto - botonera a presion.

CORTAVERDURAS 2000RN “La Romagnola”: Restyling de la cortadora de
verdura TV2000 “La Romagnola’, presente exitosamente desde hace mds de 20
afos en el mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable
AISI 304 - microinterruptor de sequridad en la manija y en la boca - boca doble
para la introduccién del producto.

CORTAVERDURAS 3000N: Carcasa y boca de acero inoxidable AlSI 430 - mi-
crointerruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccion del
producto.

CORTAVERDURAS 2500: Carcasa revestida con pintura poliuretdnica antiraya-
do - boca de material plastico idoneo para el contacto con los alimentos - mi-
crointerruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccion del
producto - disponible sélo version monofdsica.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.
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s TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana”

GEMUSESCHNEIDER

OBOLEPEHA 2000RN“LaR la”- 3000N - 2500
OBOLLEPE3KA d Omagno e =
MODELLO MODEL

MODELE MODELL 4000 “L'ortolana” 2000RN “La Romagnola” - 3000N 2500
MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5HP)

POTENCIA MOLLHOCTD

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz ~ 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION MNOAKNMIOYEHNE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 310 rpm 255 rpm

VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE

ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG i 150)(70 (mm) ~155X75 (mm)

DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBA/IbHOIO OTBEPCTUA

DIMENSIONI BOCCA TONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE

ABMESSUNGEN DER RUNDEN GFFNUNG 0 56 (mm)

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYI/IOr0 OTBEPCTUA

DIMENSIONI PENTOLA RACCOLTA PRODOTTO

PRODUCT COLLECTION CONTAINER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CUVE DE RECUPERATION DU PRODUIT .

ABMESSUNGEN PRODUKTSAMMELTOPF ﬂ 240X165h (mm)’ 7’40 It /

DIMENSIONES CONTENEDOR RECOLECCION PRODUCTO
PA3MEPbI PE3EPBYAPA 1111 CBOPA MPO/IYKTA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 280x630x550h (mm) 220%610x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPb

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 27 Kg 22 Kg

PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34 Kg 24 Kg

PESO BRUTO BEC GPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

B T TSR 670x370x630h (mm) 620x300x580h (mm) @
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0’1 56 m 0’108 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKMN

G MalunHa npeHa3HaueHa AnA pe3Ku/TOHKOI Hape3ku GpyKTOB 1 0BOLLeli
Ha KYCOYKM PasfnuHbiX GOPM 1 pa3mepoB, HaTUpaHuA cblpa, cyxapeli,
woKonaaa, pyHayKa, LIMHKOBAHNA MOPKOBM, Cenbaepes, Kaptodensa, AONOK,
penbl, CBeKbl, MAFKOTO CbIpa MOLapenna.

OBOLLEPE3KA 4000 “Lortolana”  Bbicokne  3KcnyaTauuOHHble
XapaKTePUCTUKN, OTANYHOE KauecTBO pe3ki bnarogapa ToMmy, uTo
00paboTaHHbIil NPOAYKT NajaeT HenocpeACTBEHHO B eMKOCTb AnA cbopa
npodykTa 6e3 npumeHeHua BbiTankuBatLero Aucka. Kopnyc, 3arpy3ouHoe
0TBEpCTME M eMKOCTb Ana cbopa npogykta U3 Hepxaselolueid ctann AlSI
304, npegoxpaHuTeNbHble MUKPOBBIKIOUATENM HA PYUKe, HA OTBEPCTAM U Ha
emKocTH AnA cbopa NpOAYKTa, ABOIAHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Ki NPOAYKTa,
MysIbT C HAXKIMHbIMU KHOMKaMU.

OBOLLIEPE3KA 2000RN “La Romagnola” MogepHusupoBanHas mopenb
oBoLLepe3ku TV2000 “La Romagnola’, koTopas Ha npotaxenun bonee 20 net
MoNb3yeTca YCnexom Ha pbiHKe. Kopmyc u cbemHad KpbILLKa ¢ 3arpy304HbIM
oTBepcTMeM 13 Hepxasetoweirt ctann AISI 304, npepoxpaHuTenbHblii
BbIKNIOYaTeNb Ha pyuke U Ha OTBEPCTUY, ABOIHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Ku
npoaykTa.

OBOLLIEPE3KA 3000N: Kopnyc 1 cCbemHasA KpblLLKa C 3arpy304HbIM 0TBEPCTHEM
n3 Hepxasetowleit ctann AlSI 430, npefoxpaHuTeNbHbIA BbIKMoUaTeNb Ha
pyuKe, ABOAHOE OTBEPCTME ANA 3arpy3KM NPOAYKTA.

OBOLLIEPE3KA 2500: Kopnyc noKpbIT CTOIKOI K MeXaHUueCKUM BO3AeiCTBUAM
MOANYPETaHOBOI KPACKOIA, 3arpy304HOe OTBEPCTUE 13 NULLEBOI NACTMACCI,
MpedoXpaHUTeNbHbIA BbIKMKOUaTeNb Ha pyuke, ABOWHOe OTBepcTUe A
3arpy3ku npoayKTa, NpeanaraeTca ToNbKo B 0AHOGA3HOM UCMONHEHNN. 2500

Komnnekmyrowue: pexylume QUCKU pasanyHbix Mogeneil.
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TAGLIAVERDURE FNT

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNKYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT

VELOCIDAD

DIMENSIONI BOCCA OVALE
OVAL QUTLET DIMENSIONS
DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE
ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG
DIMENSIONES BOCA OVALADA
PA3MEPbI OBA/TbHOMO OTBEPCTIA

DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS
DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE
ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG

CKOPOCTb

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYIII0r0 OTBEPCTUA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET

PESONETO

PESO LORDO

POIDS BRUT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

FNT

54

Fimar Catalogo 2015.indd 54

FNT

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz
230-400V/3N/50Hz

255 rpm

~147x75 (mm)

946 (mm)

240x450x580h (mm)
18Kg

20 Kg

620x300x580h (mm)

0,108 m*

FNT2V

0,55 kW (0,75 HP)
0,45 kW (0,6 HP)

400V/3N/50Hz

255/165 rpm

19Kg

21Kg

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS
OBOLLIEPE3KA

O Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

(arcassa in acciaio inox - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare -
microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento
prodotto.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

Stainless steel body - cover and handle in food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the handle and the inlet - dual inlet for insertion of the food
product.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les |égumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

Corps en acier inox - couvercle et poignée en polycarbonate alimentaire - mi-
crocontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte d'intro-
duction.

Accessoires: disques a découper de différents modéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroRen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

Rahmen mit Kratzschutz-Lackiiberzug - Deckel und  Griff aus
lebensmittelechtem Polykarbonat - Sicherheitsmikroschalter auf Griff und
Offnung - Doppelte Produkteinfiihrdffnung.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen

O Mdquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

(arcasa de acero inoxidable - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de sequridad en la manija y la boca - boca doble para la in-
troduccién del producto.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

G MalunHa npepHasHaueHa Ana pe3ku/ToHKoiA Hape3sku GpyKToB 1 0BoLLelt
Ha KyCOUKM PasfnuHbiX GOPM 1 pa3mepoB, HaTUpaHWA cblpa, Cyxapeii,
wokonada, ¢yHayKa, LIMHKOBAHNA MOPKOBM, Cenbaepes, Kaptodensa, A6MOK,
penbl, CBeKbl, MAFKOTO Cblpa MoLiapenna.

Kopnyc u3 HepxaBelollieil CTanu, Kpblluka M PyKoATKA W3 MULLEBOMO
nonukap6oHaTa, NpesoxpaHuTeNbHbIA MIUKPOBBIKNIOYaTeNb Ha PYKOATKE U Ha
0TBEPCTIM, ABOIHOE 0TBEPCTIE ANA 3arPy3KU NPOAYKTA.

Komnnekmyrowue: pexylume UCKU pasnnyHbix Mogeneil.
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DISCS

DISQUES .
SCHEIBEN

ckAM DISCHI

O DISCHI PER AFFETTARE

E1-E2-S1-S2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8 - E10 - E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

12 - 73: carote, sedano, patate, mele, rape.

74: barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

17: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con i dischi E6 - E8 - E10 - E14 permette di ottenere una
vastissima serie di cubetti per minestroni e macedonie. £l
DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate,
rape. La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permet-
te di ottenere fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore
desiderato.

]

& piscs For sLICING

E1-E2-51-S2: Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms. ES

E3: Apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: Tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits. ks
E8 - E10 - E14: Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISCS FOR SHREDDING /GRATING

12 - 73: Carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

74: Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate. £l

V: Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts. @
17: Mozzarella.

DISCS FOR CUTTING IN CUBES

The combination of discs D8 x8-D10x 10-D12x 12 - D20 x 20 - K8x8 - K10x10 - s2
K12x12 - K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different

types of cubes for minestrone and fruit salads.

DISCS FOR CUTTING MATCHSTICK SIZE

H2.5 - H4 - H6 - H8 - H10: Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, pota-  ReGo

toes and turnips.

The combination of discs B6 - B8 - B10 with discs E6 - E8 - E10 obtains matchstick

size pieces for the whole length of the food product with the desired thickness.

O DISQUES POUR COUPER EN TRANCHES

E1-E2-51-S2: Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, cham-
pignons.

E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, ar-
tichauts.

E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.
E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8 - E10 - E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.
DISQUES POUR EMINCER OU RAPER

12 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

14: betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

27: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D88 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10- 23 n
K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une vaste gamme
de dés pour minestrones et macédoines.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN ALLUMETTES

H2,5-H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes
de terre, céleris-raves.

La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet d'obtenir des

allumettes sur toute la longueur de produit selon I'épaisseur voulue. . 7
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DISCS

DISQUES
SCHEIBEN

DISCHI CAN

Q SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT
E1-E2-S1-52: Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.
E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.
E4 - E6: Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.
ES: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas, Grapefruit.
E8 - E10 - E14: Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN
72 - I3: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.
74: Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Greyerzer Kase, Schokolade.
V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Schokolade, Niisse.
17: Mozzarella.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM WURFELN
Die Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 erlaubt den Erhalt einer
groBBen Vielzahl von Wiirfelgrden fiir Gemiisesuppen und Obstsalate.
SCHNEIDSCHEIBEN FUR STABCHENSCHNITT

v H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten,
Kartoffeln, Riiben.
Die Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 -
E10 erlaubt den Erhalt von Streifen auf der gesamten Produktlénge in der
gewiinschten Starke.

O DISCOS PARA CORTAR EN LONCHAS
ET - E2 - ST - S2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y
setas.
E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.
E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.
E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, anands y pomelos.
E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.
DISCOS PARA DESMENUZAR O RALLAR
@ 12 - 3: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.
Z4: Remolachas, repollo rojo, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.
V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.
17: mozzarella.
DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS
La combinacién de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una variadis-
ima serie de cubitos para menestras y macedonias.
DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA
H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias,
patatas y nabos.
La combinacidn de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos con todo el largo del producto y con el espesor deseado.

D12

K10

O JNCKWA ANA HAPE3KK
ET-E2 - S1-S2: KapTodenbHble uuncbl, pena, Kanycra, orypubl, MOPKOBb, NyK,
rpubbl.
E3: a6noku, 6anaHbl, kabauku, 6aknaxaHbl, GeHxenb, apTULLIOKN.
E4 - E6: cBekna, BapeHblil kapTodenb, KanycTa, pena, NyK.
E5: nomuaopbl, IMMOHBI, anenbcuHbl, A6N0KM, aHaHaCbI, rpeiindpyTbl.
E8 - E10 - E14: BapeHble KapTodenb 1 MOPKOBb, 6aknaaHbl, CBeKna.
ONCKKA oNA WNHKOBAHWA/HATUPAHMA
12 - 73: MOpKOBb, CenbAepeil, kaptodenb, Abnoku, pena.
74: (Bekna, KpacHaA KanycTa, KOPHeNozbl, LBEALAPCKII Cbip, LIOKONaS.
V: cbip Mapme3aH, cyxapn, MUHANb, Opexu, LoKonag, GyHAYK.
Z7: colp Mowapenna.
ONCKW ANA HAPE3KN KYBUKAMMU
Ncnonb3oanue auckoB D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 B KomOuHaumu ¢ auckamn E6 - E8 - E10 - E14 no3onder
nonyuatb Kyouki CamblX pasHbiX GOpPM M pa3mepoB ANA OBOLHbIX CYMOB,
dpyKTOBBbIX Canatos, 1 kaptodena-Gpu.
JINCKN IINA HAPE3KM CONOMKOM
B10 H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: cenbaepeii, kabauku, CBekna, KOPHENNoAbl, MOPKOBb,
kapToQenb, pena.
cnonb3oBauue auckos B6 - B8 - B10 B kombuHaumm ¢ auckamm E6 - E8 - E10
M03BO/IAET Hape3aTb COOMKY Tpebyemoil TONLLMHbI N0 BCeil AINHE NPOAYKTa.
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MOZZARELLA CUTTER

COUPE-MOZZARELLE —
MOZZARELLA-SCHNEIDER

CHPOPESKA AR MOUAPERT TAGLIAMOZZARELLA TAC-TAS

O Macchina realizzata appositamente per sfilacciare (TAS) e cubettare
(TAC) mozzarella. Carcassa in acciaio inox - corpo centrale e coperchio in
alluminio - microinterruttori di sicurezza su coperchio e maniglia.
TAGLIAMOZZARELLA TAS: Macchina per sfilacciare mozzarella in varie mi-
sure; in base all'utilizzo dei vari dischi si ottiene sia una sfilacciatura mista
che un taglio a spaghetto.

TAGLIAMOZZARELLA TAC: Macchina per ottenere cubetti di mozzarella in
varie misure in base ai dischi utilizzati. La produzione oraria varia dai 120-
190 Kg in base ai dischi utilizzati.

% An appliance appropriately realized for shredding (TAS) Mozzarella
and also cutting Mozzarella into cubes (TAC). Stainless steel body - central
body and cover in aluminium - safety microswitch on the cover and the
handle.

MOZZARELLA CUTTER TAS: An appliance for shredding Mozzarella in
various sizes. On the basis of the utilization of the various discs, a mixed
shredding and a spaghetti cut is obtained.

MOZZARELLA CUTTER TAC: An appliance for obtaining Mozzarella cubes in
various sizes on the basis of the discs utilized. The hourly production varies
from 120 - 190 kgs on the basis of the discs utilized.

O Machines spécialement congues pour effiler (TAS) et couper la mozza-
rella en dés (TAC). Corps en acier inox - corps central et couvercle en alumi-
nium - microcontacts de sécurité sur le couvercle et la poignée.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAS: Machines pour effiler la mozzarella en
différentes tailles. Selon le disque utilisé, on obtient un effilochage mixte
ou une découpe en forme de spaghetti.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAC: Machine pour obtenir des dés de moz-
zarella de différentes tailles selon les disques employés. La production par
heure varie de 120-190 Kg en fonction des disques utilisés.

Q Eigens zur Zerfransung (TAS) und zum Wiirfeln (TAC) von Mozzarella
entwickelte Maschine. Rahmen aus Inox-Stahl - Zentralkdrper aus
Aluminium - Sicherheitsschalter auf Deckel und Griff.
MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAS: Maschine zur Zerfransung von
Mozzarella in verschiedenen GroRBen. Je nach Einsatz der verschiedenen
Scheiben erhalten Sie sowohl einen gemischten als auch einen
Spaghetti-Schnitt.

MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAC: Maschine zum Erhalt von
Mozzarella-Wiirfeln in verschiedenen GroBen je nach den verwendeten
Scheiben. Die Stundenproduktion variiert zwischen 120 und 190 kg je nach
den verwendeten Scheiben.

O Maquinas realizadas especialmente para deshilachar (TAS) y cortar en
cubitos (TAC) la mozzarella. Carcasa de acero inoxidable - cuerpo central y
tapa de aluminio - microinterruptores de seguridad en la tapa y la manija.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAS: Mdquinas para deshilachar mozzarella
con diferentes tamafos; en funcion del uso de los diferentes discos se con-
sigue ya sea un deshilachado mixto que un corte tipo espagueti.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAC: Mdquina para cortar en cubitos la mozza-
rella, de varios tamarios, dependiendo de los discos empleados. La produc-
cion horaria varia de los 120-190 kg dependiendo de los discos utilizados.

G MalwuHbl, cneumanbHo paspabotanHble ans u3menbuenna (TAS)
n Hape3kn kybukamn (TAC) cbipa mouapenna. Kopmyc BbinonHeH 13
HeprKaBetoLLeil CTanu, OCHOBHOM OI0K W KPbILIKA - U3 antMIUHKA, Ha
KPBILLKe 1 PYKOATKE MMeKTCA NpefoXpaHuTeNbHble MUKPOBBIKKYATENN.
CbIPOPE3KA 214 MOLIAPEJITbI MOJ. TAS: MatumHbl, npeHa3HaueHHble
ANA KPOLUeHWA Cblpa MOLApenna Ha KyCOukM PasnnyHbIX pa3mepos;
B 3aBUCMMOCTW OT MCMOMb3YEMbIX ANUCKOB MO3BONAET KPOLWUTb MW
Hape3aTb CONOMKOIA.

CbIPOPE3KA /1A MOLIAPENJTbI MO, TAC: MatumHa cny»ut Ans Hape3ku
Cblpa Mouapenna Ha Kyouku pasnnyHbix pa3mepoB B 3aBUCUMOCTH OT
ncnonb3yembix AnckoB. Moyacoas Npon3BOANTENbHOCTL BapbipyeTca B
npegenax 120-190 Kr B 3aBUCMMOCTY OT UCMONb3YeMbIX JUCKOB.
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MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE
MOZZARELLA-SCHNEIDER
TAGLIAMOZZARELLA TAC-TAS T
CbIPOPE3KA 1/19 MOLIAPENIbI
MODELLO MODEL
MODELE MODELL TAS TAC
MODELO MOZENb
POTENZA MONOFASE
SINGLE PHASE POWER
PUISSANCE MONOPHASEE
EINPHASENLEISTUNG 03kW (0,4HP) 0,4kW (0,55 HP)
POTENCIA MONOFASICA
MOLLHOCTb OIHOOA3HORO ABHTATENA
POTENZA TRIFASE
THREE PHASE POWER
PUISSANCE TRIPHASEE
DREIHPHASENLEISTUNG 0,35kW (0,5 HP) 0,45 kW (0,6 HP)
POTENCIATRIFASICA
MOLLHOCTS TPEXOASHOTO AIBUTATENA
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NOKMIOYEHHE
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 300 rpm 140 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTD

DIMENSIONI BOCCA (FORMA IRREGOLARE)

OUTLET DIMENSIONS (IRREGULAR SHAPE)

DIMENSIONS DE LA BOUCHE (FORME IRREGULIERE)

ABMESSUNGEN DER OFFNUNG (UNREGELMASSIGE FORM) 80x65mm
DIMENSIONES BOCA (FORMA IRREGULAR)

PA3MEPbI OTBEPCTIA (CI0XHAA OOPMA)

PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 250--300 Kg/h 120190 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  T0YACOBOE FPOVI3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 330x380x690h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 15Kg 17 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESOLORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 17 Kg 19 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
@ VERPACKUNGSABMESSUNGEN 430x400x800h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTIAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,138 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKM
TAS - 2PZ8 TAS - 4PZ8 TAC-P5 TAC- NPD 8x8x8
TAS - PZ4 TAS - PZ7
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CUTTER

CUTTER
CUTTER

i CUTTER CL

O Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Car-
cassa in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - doppia velocita
(solo sumodello CL/5 e CL/8) - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di un
coltello a 2 lame taglienti.

Accessori: coltello a 2 0 4 lame sbattitrici - coltello a 2 0 4 lame taglienti.

% An appliance to homogenize, knead, crumble and mix. Stainless
steel body - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - pres-
sure keyboard, safety microswitch on the cover and on the base of the
pan support - motor brake - dual speed (only on models CL/5 and CL/8)
- pan capacity 3 - 5 - 8 litres - equipped with a twin-bladed knife.
Accessories: 2 or 4 blade beaters - 2 or 4 bladed knife.

CL/5v2

O Machine pour pétrir, émietter et mélanger. Corps en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - boite a bou-
tons-poussoirs - microcontacts de sécurité sur le couvercle et sur le socle
de la cuve - frein moteur - double vitesse (uniquement sur les modéles
CL/5 et CL/8) - capacité de la cuve 3-5-8 litres - munie d'un couteau a 2
lames tranchantes.

Accessoires: Couteau a 2 ou 4 lames batteuses - couteau a 2 ou 4 lames
tranchantes.

Q Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen. Rahmen aus In-
ox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebens-
mittel - Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel und
am Stiitzsockel der Schale - Motorbremse - Doppelte Geschwindigkeit
(nur beim Modell CL/5 und CL/8) - Schalenfassungsvermdgen 3-5-8 Liter
- ausgestattet mit einem Messer mit 2 Schneidklingen.

Zubehdr: Messer mit 2 oder 4 Schlagklingen - Messer mit 2 oder 4 @
Schneidklingen.

O Méquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos
- botonera a presién - microinterruptores de sequridad en la tapa y en
la base de apoyo de la cuba - freno motor - doble velocidad (sélo en los
modelos CL/5 y CL/8) - capacidad de la cuba 3-5-8 litros - en dotacién un
cuchillo de dos hojas cortantes.

Accesorios: Cuchillo de 2 o0 4 hojas batidoras - cuchillo de 2 0 4 hojas cor-
tantes.

G MawwuHa cnyxut AnA 3amellnBaHWA, U3MeNbYeHUA U nepeme-
wmBaHuA. Kopnyc 3 HepxaBeloLLeli CTanu, BepXHAA KpblllKa 13 npo-
3payHOro NULLEBOTo NoNMKapboHaTa, NyNbT C HAXKUMHBIMU KHOMKaMK,
npefoXpaHUTeNbHble MIUKPOBBIKMIOUATENM HA KPbILLKE M Ha OCHOBAHUM
0Mopbl XM, TOPMO3 ABUFaTENs, ABE CKOPOCTY (ToNbko B Mogenax CL/5
1 CL/8), eMKOCTb e m 3-5-8 NUTPOB, OCHALLEHA 2-NOMACTHBIM HOXOM.
Komnnexkmyrowue: 2 wnn 4 nonactHoil HoX AnA B36uBaHua, 2 unu 4
NIONACTHO HOX ANA pe3Ku.

/8
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CUTTER CL

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNKYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JIEXM

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAX LIQUID CAPACITY INTANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XMAKOCTV B IEXE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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(L3

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

1400 rpm

3 Lt. (2 210x105h)

181t

240x310x460h (mm)
18Kg

20 Kg

400x300x670h (mm)

0,080 m*

(L3L2

CLBG3N

CL/5 (L/8 CL/52v

0,6-0,8kW (0,8-1,1HP)

400V/3N/50Hz

1400/2800 rpm

5Lt. (9 210x160h) 8 Lt. (9 210x205h) 5Lt. ( 210x160h)

2,11t 241t 2,11t
240x310x570h (mm) ~ 240x310x620h (mm)  240x310x570h (mm)
19Kg 21Kg
21Kg 23 Kg

(L58L4

CL58L2S

BC5-8N

CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

(L/82v

8 Lt. (2 210x205h)

2,41t

240x310x620h (mm)

CL58L4S

27/07/16 09:39



H

CUTTER || |
CUTTER -
CUTTER
e CUTTER BC
KYTTEP
O Garcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox - "™ v BGN BGSN BCBN
coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori ~ Mobeo MozEnb
disicurezza su coperchw e vasca - capacita vasca 3 /5 / 8 litri - dotato di coltello gggﬁa {g‘;’TEURNG 037 kW 0.75 kW 0.75 kW
a 2 lame taglienti. POTENCIA MOLLHOCTb g g i’

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
€@ Anodised aluminium body - stainless steel removable tank and blades - fo- ~ SCEET SOWETSORGUNG — 230V/1N/50Hz
od-safe transparent polycarbonate upper lid - safety micro switches on lidand ~ veoam SPEED
tank - 3/5/ 8 litre tank capacity - 2 cutting edge knife included. VITESSE GESCHWINDIGKEIT 1300 rpm *

VELOCIDAD CKOPOCTb

CAPACITAVASCA
O Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier inox - cou-  HoLoin capacrTy It 51t 3Lt
vercle supé.rieur en polycarbonate alimentaire transparent - micr.o-interrupt.eu- E:;’;‘jﬂg;}%mEN - @210 @210 0210
rs de sécurité sur couvercle et cuve - contenance cuve 3/ 5/ 8 litres - munide  capacioan cusa x110(mm)  x160 (mm)  x210 (mm)
couteau a 2 lames. EMKOCTD JE

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA
. - . . MAX LIQUID CAPACITY IN TANK
Q Gehduse aus Eloxalaluminium - Behélter und Klinge aus Edelstahl (aus- ~ CONTENANCE MAX LiQuIDES DANS LA CUVE
1,71t 281t 41t.

. f : MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER
ziehbar) - Oberer Deckel aus transparentem Lebensmittel-Polykarbonat - Si- ¢, o iouos ex cusa

cherheitsmikroschalter auf Deckel und Behdlter - Fassungsvermdgen Behalter  maxcamecramocts xuakocti s gexe

iter - i i i i PESO NETTO NETWEIGHT
3/5/ 8 Liter - ausgestattet mit Messer mit Doppelschneideklinge. e 21 NETWEGTIN 12Kg 2Kg 25Kg
PESO NETO BECHETTO
O (arcasa de aluminio anodizado - cuba y cuchillas de acero inoxidable - tapa  resotonoo GROSSWEIGHT
. . . P POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de i R 13,5Kg 26Kg 27Kg
sequridad en la tapa y la cuba - capacidad de la cuba 3 / 5/ 8 litros - dotado de |, oo weao
cuchillo con 2 hojas cortantes. PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 470x380 485x630 485x630
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
x380h (mm)  x530h (mm)  x550h (mm
@ Kopryc 3 aHOQMPOBAHHOTO aMKOMUHUA - CbEMHblE [eXa U HOXM  DNENSONES Dl iesLae ! ! !
U3 HepXaBelollell CTanu - BEPXHAA KPbilKa U3 MPO3PAYHOr0 MMILLeBOr0
VOLUME IMBALLO
NONMKApOOHaTa - 3aLMTHbIE MUKPOBLIKMIOYATENM HA KPbILIKE U AEKE -  pacxaciovouumE

- - VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3
eMKOCTb X1 3 /5 / 8 nuTpa - OCHaLLeHa 2-10nacTHBIM HOXOM. e 0,067 m 0,160 m 0,170 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

* Per BCSN e BC8N con variatore la velocita & 260-2120rpm / For BCSN and BC8N with variator speed is 260-2120rpm @
Pour BCSN et BCBN avec vitesse variable et 260-2120rpm / Fiir BCSN und BC8N mit variabler Geschwindigkeit und 260-2120rpm
Para BCSN y BCBN con velocidad variable y 260-2120rpm / [ina BCSN u BCBN ¢ nepemenHoii ckopocTbio U 260-2120rpm

DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN BC3N BC5N BCSN
DIMENSIONES PA3MEPbI
Amm 200 260 260
Bmm 270 360 360
Cmm 320 320 320
D mm 520 710 710
Emm 620 850 900
Fmm 110 160 210
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= PELAPATATE PPN/PPF
LAVACOZZE LCN/LCF

PPN/5
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PPN/10M
Con abrasivo laterale (optional)
With lateral abrasive (optional)

POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE - LAVE-MOULES
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER
PELADORA DE PATATAS - LAVADORA DE MEJILLONES
KAPTOOENEYUCTKA - MALUMHA ANA YUCTKN MUAMIA

O PELAPATATE PPN/PPF - Macchina per pelare patate e carote. Strut-
tura in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - microinterruttori di sicurezza su coperchio superiore e su
bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto - timer 0+4 minuti - getto
automatico d'acqua per favorire I'eliminazione dei residui di pelatura - in
dotazione piattello abrasivo estraibile (PTA per 5-10-18Kg, PTB per 25Kg).
L'abrasivo laterale & di serie solo sul modello PPN-PPF/25. Il modello PPN5
eda banco.

Accessori: Cavalletto inox Cl (di serie sui modelli PPF/5-10-18) - Cavalletto
inox (B (di serie sul modello PPF/25) - Piattello abrasivo PTA (di serie sui
modelli PPN-PPF/5-10-18) - Piattello abrasivo PTB (di serie sul modello
PPN-PPF/25) - Piattello abrasivo PAB (solo per modelli PPN-PPF/5-10-18)
- Cestello centrifuga CCV (solo per modelli PPN-PPF/10-18) - Cassetto con
filtro in acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli PPF) - Abrasivo latera-
le (escluso modello PPF-PPN/5).

LAVACOZZE LCN/LCF - Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - mi-
crointerruttori di sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pul-
sante espulsione prodotto - timer 0--4 minuti - getto automatico d'acqua
per favorire I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a
spazzole estraibile. Il modello LCN5 & da banco.

Accessori: cavalletto inox Cl (di serie sui modelli LCF/5-10-18) - piattello a
spazzole PPC (di serie sui modelli LCN-LCF/5-10-18) - cassetto con filtro in
acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli LCF).

% POTATO PEELER PPN/PPF - An appliance for peeling potatoes and
carrots. Stainless steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to
favour the elimination of the peel residues - an extractable abrasive plate
(abrasive plate PTA for 5 - 10 - 18 kgs and abrasive plate PTB for 25 kgs) is
included as standard.

The lateral abrasive is only standard on model PPN-PPF/25. Model PPN5 is
for counter use.

Accessories: Steel stand (I (standard on models PPF/5-10-18) - Steel stand
(B (standard on model PPF/25) - Abrasive plate PTA (standard on models
PPN-PPF/5-10-18) - Abrasive plate PTB (standard on model PPN-PPF/25) -
Abrasive plate PAB (only for models PPN-PPF/5-10-18) - Centrifuge basket
(CV (only for models PPN-PPF/10-18) - Stainless steel cartridge filter CCF
(only for models PPF) - Lateral abrasive (excluding model PPF-PPN/5).

MUSSEL WASHER LCN/LCF - An appliance for cleaning mussels. Stain-
less steel structure - upper cover in transparent food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water
to favour the elimination of the cleaning residues - an extractable plate and
brushes is included as standard. Model LCN5 is for counter use.
Accessories: Steel stand (I (standard on models LCF/5-10-18) - Plate and
brushes PPC (standard on models LCN-LCF/5-10-18) - Stainless steel cartri-
dge filter CCF (only for models LCF).
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L PELAPATATE PPN/PPF =
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

CAPTOOENEAHCTYA - MALWHA A WHCTHA WA LAVACOZZE LCN/LCF

() EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE PPN/PPF - Machine pour épluc-
her les pommes de terre et les carottes. Structure en acier inox - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontacts de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de sortie - bouton
d'expulsion du produit - minuterie 0 a 4 minutes - jet d’eau automatique
pour faciliter I'€limination des résidus d'épluchure - de série tournette abra-
sive escamotable (PTA pour 5-10-18Kg, PTB pour 25Kg). Labrasif latéral
n'est de série que sur le modéle PPN-PPF/25. Le modéle PPN5 est un mo-
déle de comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modéles PPF/5-10-18) - Sup-
port inox (B (de série sur le modéle PPF/25) - Tournette abrasive PTA (de
série sur les modeles PPN-PPF/5-10-18) - Tournette abrasive PTA (de série
sur le modele PPN-PPF/25) - Tournette abrasive PAB (uniquement pour les
modeéles PPN-PPF/5-10-18) - Panier de centrifugation CCV (uniquement
sur les modeles PPN-PPF/10-18) - Tiroir avec filtre en acier inox CCV (ap-
plicable uniquement sur les modeles PPF) - Abrasif latéral (sauf modele
PPF-PPN/5).

LAVE-MOULES LCN/LCF - Machine a laver les moules. Structure en acier
inox - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent -
microcontacts de sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de
sortie - bouton d'expulsion du produit - minuterie de 0 a 4 minutes - jet
d'eau automatique pour faciliter I'€limination des résidus de nettoyage - de
série tournette a brosses escamotable. Le modéle LCN5 est un modéle de
comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modeles LCF/5-10-18) - Tour-
nette a brosses PPC (de série sur les modeles LCN-LCF/5-10-18) - Tiroir avec
filtre en acier inox CCF (applicable uniquement sur les modeles LCF).

PPF/5

Q KARTOFFELSCHALER PPN/PPF - Maschine zum Schilen von @
Kartoffeln und Karotten. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus
durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter
auf dem oberen Deckel und an der Auslassoffnung - ProduktausstoBtaster
- Timer 0+4 Minuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der
Ableitung von Schélabfall - mit ausziehbarem Reibteller (PTA fiir 5-10-18
kg, PTB fiir 25 kg). Die Seitenreibe ist serienméaRig nur beim Modell PPN-
PPF/25 vorgesehen. Das Modell PPN5 ist fiir den Tresen bestimmt.
Zubehdr: Stander Inox Cl (serienméBig nur bei den Modellen PPF/5-10-18)
- Sténder Inox (B (serienmaRig nur bei den Modellen PPF/25) - Reibteller
PTA (serienmaBig nur bei den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Reibteller PTB
(serienmaBig nur bei den Modellen PPN-PPF/25) - Reibteller PAB (nur bei
den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Zentrifugeneinsatz CCV (nur bei den
Modellen PPN-PPF/10-18 ) - Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF
(anwendbar nur bei den Modellen PPF) - Seitenreibe (ausgenommen
Modell PPF-PPN/5).

MIESMUSCHELWASCHER LCN/LCF - Maschine zum Siubern von Mie-
smuscheln. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem
Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen
Deckel und an der Auslassoffnung - ProduktausstoRtaster - Timer 0+4 Mi-
nuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der Ableitung von
Reinigungsabfall - mit ausziehbarem Biirstenteller. Das Modell LCN5 ist fiir
den Tresen.

Zubehdr: Stander Inox Cl (serienmaBig nur bei den Modellen LCF/5-10-18)
- Birstenteller PPC (serienmdBig nur bei den Modellen LCN-LCF/5-10-18) -
Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF (anwendbar nur bei den Modellen LCF).

PPF/25 + CCF
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= PELAPATATE PPN/PPF EPLUCHEUR A POMES OETERRE AVEHOULES
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOETESHCTIA- MALIAA 1A SHCTRH MU

O PELADORA DE PATATAS PPN/PPF - Méquina para pelar patatas y
zanahorias. Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato
transparente para alimentos - temporizador 0+-4 minutos - chorro de agua
automético para favorecer la eliminacion de los residuos de peladura - en
dotacion plato abrasivo extraible (PTA para 5-10-18Kg, PTB para 25Kg). El
abrasivo lateral se incluye de serie sélo en el modelo PPN-PPF/25. El mode-
lo PPN5 es para mostrador.

Accesorios: Caballete de acero inoxidable Cl (de serie en los modelos PPF/5-
10-18) - Caballete de acero inoxidable (B (de serie en el modelo PPF/25) -
Plato abrasivo PTA (de serie en los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Plato abra-
sivo PTB (de serie en los modelos PPN-PPF/25) - Plato abrasivo PAB (sdlo en
los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Cesto centrifuga CCV (sélo en los modelos
PPN-PPF/10-18) - Cajon con filtro de acero inoxidable CCF (se puede aplicar
solo en los modelos PPF) - Abrasivo lateral (excluido el modelo PPF-PPN/5).

LAVADORA DE MEJILLONES LCN/LCF - Méaquina para lavar mejillones.
Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato transpa-
rente para alimentos - temporizador 0--4 minutos - chorro de agua au-
tomético para favorecer la eliminacién de los residuos de la limpieza - en
dotacion plato extraible con cepillos. El modelo LCN5 es para mostrador.
Accesorios: Caballete de acero inoxidable Cl (de serie en los modelos LCF/5-
10-18) - Plato con cepillos PPC (de serie en los modelos LCN-LCF/5-10-18)
- (ajon con filtro de acero inoxidable CCF (se puede aplicar sélo en los mo-
delos LCF).

PTA/PTB

O KAPTOQENEYMCTKA PPN/PPF - MawmHa Ana ouncTkm kaptodens
W MopKkoBu. Kapkac W3 HepxaBeloleli CTanu, BepXHAA KpblLUKa
W3 MpO3payHoro MULLEBOro MonuKapboHaTa, NpPefoXpaHUTENbHblE
MUKPOBbIKJIIOYATENI HA BEPXHEN KPbILLKe 11 HA BbIXOAHOM OTBEPCTIM,
@ KHOMKa AANA BbIFPY3KIA NPOAYKTa, Taiimep 04 MUHYTbI, aBTOMaTHuecKas
PPC mopaua cTpyn Bopbl, 0OMErvallian yaaneHue 0uMCTKOB, B KOMMAIEKTe
€0 CbeMHbIM abpa3nBHbiM Auckom (PTA ana 5-10-18 kr, PTB ana 25 «r).
bokoBoii abpa3uB yctanasnuBaetca cepuiiHo B mogensx PPN-PPF/25.
Mopenb PPN5 - HacTonbHas.
Komnnexkmyrowue: (roiika u3 Hepxaseloweii ctanu Cl (cepuitHo
ycTaHaBnuBaetca B mogenax PPF/5-10-18) - (Toiika U3 HepaBeloLueii
cranu (B (cepuitHo yctaHaBnuBaetca B Mogenn PPF/25) - AbpasuBHblii
PAB mnck PTA (cepuitHo yctanaenueaetca B mogensx PPN-PPF/5-10-18)
- AbpasusHblit anck PTB (cepuito ycTaHaBnmuBaetca B mogenu PPN-
PPF/25) - Abpa3uBHblit auck PAB (Tonbko ana mopeneit PPN-PPF/5-10-18)
- LlenTpudyxHaa kop3uxa CCV (tonbko ana mogeneir PPN-PPF/10-18) -
EmKocTb 13 HepxaBetovueit cranu ¢ dunstpom (CF (Tonbko ana mogeneit
PPF) - bokoBoit abpa3uB (kpome mogenu PPF-PPN/5).

v MALLUVHA [N YUCTKA MUOUIA LCN/LCF - MawuHa ana ounctku
MUaniA. Kapkac U3 HepaBelowleli CTanW, BepxXHAA Kpblluka U3
Mpo3payHoro  NUWEBOro  MonukapboHaTa,  mpefoXpaHuUTesNbHble
MUKPOBBIKJIOYATENI HA BEPXHEN KPbILUKe 11 Ha BbIXOAHOM OTBEpCTIM,
KHOMKa /N8 BbIFPY3KIA NPOAYKTa, Taiimep 04 MUHYTbI, aBTOMaThueckas
Mojaua CTpyu Bofbl, 0671erualolLian yaaneHe 0UNCTKOB, B KOMMEKTE (O
CbEMHbIM LETOUHbIM Anckom. Moaenb LCN5 - HacTonbHas.
Komnnexkmyrowue: (roitka u3 Hepxaseloweii ctanu Cl (cepuitHo
yctaHaBnuBaetca B mogenax LCF/5-10-18) - Lletounblit anck PPC

( (cepuiino ycTanasnmBaetca B mogensx LCN-LCF/5-10-18) - EmKocTb u3
Hepxasetoweit cranu ¢ punstpom CCF (Tonbko ana mopeneit LCF).
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L PELAPATATE PPN/PPF =
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

CAPTOOENEAHCTYA - MALWHA A WHCTHA WA LAVACOZZE LCN/LCF

MODELLO MODEL
mggit‘g mgzg;lb PPN/5 PPF/5 PPN/10M PPF/10M PPN/18M PPF/18M PPN/25 PPF/25
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5HP) 0,75kW (1HP) 1,7kW (1,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTD

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT stRoMVERSORGUNG  230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION NOZKMOYEHNE

CARICO MAX MAX LOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG 5 Kg 10 Kg 18 Kg 25 Kg

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 60 Kg/h 120 Kg/h 220Kg /h 450 Kg/h

PRODUCCION HORARIA  TI0YACOBOE NIPOH3BOACTBO

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

! L il 26 Kg 29Kg 37Kg 36 Kg 40Kg 38Kg 64 Kg 70 Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

et 0 BRUTICE 37Kg 39Kg 48 Kg 47 Kg 51Kg 49Kg 82Kg 88 Kg
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 830x 830x

i 830x530x740h (mm) 530x 530x 830x530x950h (mm) 1105x600x1123h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 950h (mm)  740h (mm)

PA3MEPbI YMAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3 3 3 3
- 0,326 m 0,463 m 0,326 m 0,463 m 0,775 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKM
DIMENSIONI IMBALLO CI-CB
PACKAGED DIMENSIONS CI-CB a a a B
DIMENSIONS DE EMBALLAGE CI-CB
VPN RS 600x410x 600x410x 600x410x 680x450x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE CI-CB 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm) 500h (mm)
PA3MEPI YNAKOBKY CI-CB
VOLUME IMBALLO CI-CB
PACKAGED VOLUME CI-CB
VOLUME DE L' EMBALLAGE CI-CB a a a B

" 3 3 3 3

! ! I !

VERPACKUNGSVOLUMEN CI-CB 0121 m 0121 m 0121 m 0153 m @
VOLUMEN DEL EMBALAJE CI-CB
OBbEM YTAKOBKH CI-CB

PPN-LCN/5 PPN-LCN/10M

. 770 .

710

2 P
a0 400
PPN-LCN/18M PPN/25 , 540 . 900 .
: 770 . ' b '
: ' T

780
b
°
I
P
890

s [T e ST T WLt
400 400 427 427
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= PELAPATATE PPN/PPF EPLUCHEUR A POMES OETERRE AVEHOULES

KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOETESHCTIA- MALIAA 1A SHCTRH MU

MODELLO MODEL

MODELE MODELL LCN/5 LCF/5 LCN/10M LCF/10M LCN/18M LCF/18M

MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,26 kW (0,35 HP) 0,55 kW (0,75 HP) 0,9kW (1,2HP)

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHENENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION NOZKMIOYEHVE

CARICO MAX MAX LOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG 3/5 Kg 6/10 Kg 10/18 Kg

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA

PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 60Kg/h 120Kg/h 220Kg/h

PRODUCCION HORARIA  NIOYACOBOE TPOV3B0CTBO

PESO NETTO NETWEIGHT

ggzsNNE% ;'SE’;ETK’"”T 26 Kg 29Kg 37Kg 36Kg 40Kg 38Kg

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO 3 2 g0 /' 2L /0

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 8304530 $30:530

4 X X X X

o 830x530x740h (mm) 950h (mm) 740h () 830x530x950h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBK/1

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

o 0,326 m’ 0,463 m’ 0,326 m’ 0,463 m’

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YAKOBK

DIMENSIONI IMBALLO CI

PACKAGED DIMENSIONS C1 a a a

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE I

Ve 600x410x 600x410x 600x410x

DIMENSIONES DEL EMBALAJECI 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm)

PA3MEPb YITAKOBKY CI

VOLUME IMBALLO CI

PACKAGED VOLUME CI

VOLUME DE L' EMBALLAGE CI a a a

@ VERPACKUNGSVOLUMEN CI 0,121 m 0,121 m 0,121 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE CI
OBbEM YTAKOBKH I
PPF-LCF/5 PPF-LCF/10M o
L |
I 1
PPF-LCF/18M PPF/25_
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VEGETABLE WASHER
LAVEUSE POUR LEGUMES
GEMUSEWHASCHER
LAVADORA DE VERDURA
OBOLLEMOEYHAAl MALLIMHA

O Macchina per lavare e centrifugare ortaggi e verdure. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinter-
ruttore di sicurezza su coperchio - filtro a cassetto e filtro su scarico vasca remo-
vibili - pompa di scarico ispezionabile dall'esterno - motore trifase a 2 velocita,
una per il lavaggio e una per la centrifuga - possibilita di scelta di due cicli di
lavaggio e tre tempi di durata per ogni ciclo - tasto “dry” per centrifuga manuale.

% An appliance for washing and centrifuging vegetables and salads. Stainless
steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate - safety microswitch on
the cover - cartridge filter and a filter on the removable pan discharge - dischar-
ge pump that can be externally inspected - twin-speed, three-phase motor; one
speed for washing, one for the centrifuge - possibility of choosing two washing
cycles and three duration times for each cycle - button “dry” for manual centri-
fugation.

O Machine pour laver et centrifuger les légumes. Structure en acier inox -
couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontact de
sécurité sur le couvercle - filtre a tiroir et filtre sur vidange de cuve escamotables
- la pompe de vidange peut étre inspectée de I'extérieur - moteur triphasé a 2
vitesses, une pour le lavage et une pour la centrifugation - possibilité de choix
de deux cycles de lavage et trois temps de durée par cycle - bouton “dry” pour
centrifugation manuelle.

® Maschine zum Waschen und Schleudern von Gemiise. Rahmen aus
Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel
- Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel - Herausnehmbarer
Filtereinsatz und Filter auf dem Wannenabfluss - Von auBen inspizierbare
Auslasspumpe - Dreiphasenmotor mit 2 Geschwindigkeiten, einer fiir den
Waschgang und einer fiir den Schleudergang - Mdglichkeit der Wahl von zwei
Waschzyklen und drei Zeitdauern fiir jeden Zyklus - taste “dry” fiir manuelle
schleuder.

O Mdquina para lavar y centrifugar hortalizas y verduras. Estructura de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptor de sequridad en la tapa - filtro con caja y filtro en la descarga cuba
extraibles - bomba de descarga para controlar desde fuera - motor trifésico de
2 velocidades para lavar y para centrifugar - posibilidad de elegir uno de los 2
ciclos de lavado y tres tiempos diferentes de duracion para cada ciclo - boton
“dry” para centrifugacion manual.

O MalunHa ana MOiKK 1 LLeHTpUPYrupoBaHna oBoLueit 1 ¢pykToB. Kapkac
U3 HepXaBelolleil CTanu, BepXHAA KpblKa W3 MpO3payHoro MMLLEBOrO
nonukapboHata, NpefoXpaHUTENbHbII MUKPOBbIKIOUATENb Ha KpbILLKe,
(beMHble KacCeTHbll QUALTP M GUALTP HAa CIMBHOM OTBepCTUN bakKa,
CIMBHOIA HAaCcoC (MOXET 0CMATPUBATLCA U3BHE), 2-CKOPOCTHOI TpexdasHblit
ABuratenb (0fHa CKOpOCTb ANA MOWKK, Apyras - AnA LeHTpudyrupoBanua),
BO3MOXHOCTb BbIOOPa ABYX LIMKNOB MOIIKW M Tpex YCTaBoK BpemeHn AnA
3a/1aHNA NPOJOMKMTENBHOCTI KAXA0r0 LnKna, cyxoii knonky, utobbl Bpyuhyto
UIVHa.
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LAVAVERDURE LAV

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOJKNHYEHNE
CAPACITA CESTELLO

BASKET CAPACITY

CAPACITE DU PANIER

KORBKAPAZITAT

CAPACIDAD DE LA CESTA

EMKOCTb KOP3}HbI

PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  TI0YACOBOE MPOI3BOACTBO
DURATA CICLO CYCLE DURATION

DUREE DU CYCLE IYKLUSDAUER

DURACION DEL CICLO JUMTENBHOCTb LIMKNA
CONSUMO ACQUA PER CICLO

WATER CONSUMPTION PER CYCLE

CONSOMMATION D'EAU PAR CYCLE
WASSERVERBRAUCH PRO ZYKLUS

CONSUMO DE AGUA POR CICLO

PACXO/1 BOZbI 3A OQMH LMKN

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI CESTELLO  BASKET DIMENSIONS
DIMENSIONS PANIER KORBABMESSUNGEN
DIMENSIONES CESTA PA3MEPbI KOP3/1HbI
COLLEGAMENTO IDRICO  WATER SUPPLY
CONNEXION HYDRAULIQUE

WASSERANSCHLUB

ALIMENTACION HIDRICA

PA3BEM AINIA NOAKNHOYEHNA

KUCTOYHIKY BOAOCHABXEHNA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN

BECEPYTTO

0,37-0,11kW (0,5-0,15 HP)

400V/3N/50Hz

4 Kg (verdure pesanti - heavy vegetables - Iégumes compacts

schwere gemilse - verdura con peso - TAXefble 0BOLLM)

1,5 Kg (verdure in foglia - leaf vegetables - Iégumes en feuille

blattgemiise - verdura en hojas - nuctoBbie oBowy)

20/25Kg/h

3,5/4,5 minuti

30/35 Lt.

450 rpm

@ 280x270h

3/ "

450x610x800h (mm)
40Kg

50 Kg

850x550x1070h (mm)

0,500 m*
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AFFETTATRICI AVOLANO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

B LAMA 0 BLADE

0 LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA 0 HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONMULVHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPEUTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE MONE3HAA JIMHA PE3KN

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO

BOTTOM SURFACE DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI OMOPHO NOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

DIMENSIONI PIEDISTALLO ~ STAND DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PIED SOCKELABMESSUNGEN
DIMENSIONES PLATAFORMA  PA3MEPbI NOJICTABKI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO NETTO PIEDISTALLO ~ STAND NET WEIGHT
POIDS NET DU PIED NETTOGEWICHT SOCKEL
PESO NETO PLATAFORMA  BECHETTO MO/CTABKM
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO

PESO LORDO PIEDISTALLO  STAND GROSS WEIGHT
POIDS BRUT DU PIED BRUTTOGEWICHT SOCKEL
PESO BRUTO PLATAFORMA BEC BPYTTO MO/ICTABKM
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO PIEDISTALLO
STAND PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGABMESSUNGEN
DIMENSIONES EMBALAJE PLATAFORMA
PA3MEPbI YTAKOBKIA MOACTABKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO PIEDISTALLO

STAND PACKAGING VOLUME

VOLUME EMBALLE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGVOLUMEN
VOLUMEN EMBALAJE PLATAFORMA
OBbEM YNAKOBKH NOAACTABKM

V/350 VOLANO
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V/300 VOLANO V/350 VOLANO
300 mm 350 mm

0+20 mm 0+25mm
260x190h (mm) 320x245h (mm)
440x360 (mm) 660x550 (mm)
720x600 830x720

x500h (mm) X640h (mm)
560x380 730x600

x800h (mm) x800h (mm)
42Kg 91Kg

71Kg 74 Kg

75Kg 123 Kg

87Kg 106 Kg
840x750 1000x900
x850h (mm) x980h (mm)
1000x900x980h (mm)

0,536 m’ 0,882 m*

0,882 m’

FLYWHEEL MANUAL SLICER
COUPE-JAMBONS A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS CON VOLANTE

CAWACEPbI C MPVUBOJOM OT MAXOBUKA

O Macchina manuale per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura verniciata
a fuoco di colore rosso o nero - anello fisso protezione lama - regolazione spes-
sore taglio e avanzamento automatico del carrello.

Accessori: piedistallo in ghisa verniciato di colore rosso o nero.

% A manual machine for slicing cold meats, cheeses, etc. Structure painted in
fire-engine red or black - blade protection fixed ring - cutting thickness adjust-
ment and automatic advancement of the carriage.

Accessories: pedestal in red or black painted cast iron.

O Machine manuelle a couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure
vernie a chaud de couleur rouge ou noir - anneau fixe de protection de lame -
réglage d‘épaisseur de coupe et de progression automatique du chariot.
Accessoires: piédestal en fonte peinte de couleur rouge ou noir.

Q Hand-Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kase usw. Rahmen mit roter
oder schwarzer Ofenlackierung - Fester Messerschutzring - Einstellung der
Schneidstérke und automatischer Schlittenvorlauf.

Zubehar: Sockel aus rot oder schwarz lackiertem Gusseisen.

O Mdquina manual para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura
pintada a fuego de color rojo o negro - anillo fijo para proteccién cuchilla - requ-
lacion espesor corte y avance automatico del carro.

Accesorios: Plataforma de hierro fundido pintado de color rojo o negro.

9 PyuHas malunHa ans Hapesku konbacHbIX u3aennii, cbipos 1 T.4. Kapkac
OKpalleH B KPacHblii LBET ropAYMM METOAOM WM YepHas, HEemoABUMKHO
3aKpenneHHoe 3aLWTHOE KOMbLO BOKPYr HOXa, PerynupoBka TOMLLMHDI
Hape3Ku 11 aBTOMaTMyeckas noJaya KapeTku.

Komnnekmyrowue: noacTaBKka 13 uyryHa, OKpaLleHHas B KPacHbIil LiBET unu
yepHas.

V/350 VOLANO
Con piedistallo (optional)
With stand (optional)

V/300N VOLANO
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COUPE ANBONS A GRAVTE AFFETTATRICI A GRAVITA

AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK

CORTADORAS DE GRAVEDAD H - HS - HI- - HR
TPABUTALOHHDIE CTAICEPDI

O Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per rimozione
carrello sui modelli H5250-300, HL300, H330-350-370 - anello fisso protezione
lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affi-
latoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

% An appliance for slicing cold meats and salami, cheeses, etc. Anodized alu-
minium alloy structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal
of the carriage on models H5250-300, HL300, H330-350-370 - blade protection
fixed ring - extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated
scale - fixed blade sharpener with two grinders for sharpening of the blade.

O Machine a couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure en alliage d'a-
luminium anodisé léger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison pour re-
trait du chariot sur les modéles HS250-300, HL300, H330-350-370 - anneau fixe
de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage de cloison
avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d'émeris pour l'aiguisage de la W50
lame.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kise usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens bei den Modellen
HS250-300, HL300, H330-350-370 - Fester Messerschutzring - Abziehbarer
Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste Schleifvorrichtung
mit Paar Schmirgelelementen zum Scharfen des Messers.

O Méquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura de
aleacion de aluminio anodizado (fusién en coquilla) bloque plano - proteccion
vertical para quitar el carro en los modelos H5250-300, HL300, H330-350-370
- anillo fijo proteccién cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de regulacién pro-
teccion vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras de amolar @
para afilar la cuchilla.

0 MaLunHa ans Hapesku KonbacHbIX u3aenuii, cbipos U T.4. Kapkac us nerkoro
ANIOMUHNEBOTO CNTaBa ¢ AHOAMPOBAHMEM (MONYUEH NIUTbEM B 0607104KOBYH

dopmy), 6NOKMpOBKa NOTKA-BEPTUKANbHOI 3aCNIOHKM ANA CHATUA KapeTKu

B mogenax HS250-300, HL300, H330-350-370, HenopBIKHO 3aKpenneHHoe

3aLLMTHOE KOMbLLO BOKPYT HOXa, ChbeMHbII KOXYX HOXa, pyuka perynupoBKm
BepTUKANbHOIA 3aCTIOHKI N0 rPajyUPOBAHHOI LUKane, BCTPOEHHOE YCTPOICTBO H/300
JANA 3aTOUKIM HOXA € ABYMA TOUMNbHBIMU KAMHAMMU.

HR/300
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=~ AFFETTATRICI A GRAVITA COUPE ANBONS A GRAVITE

AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK

H - HS - Hl_ - HR CORTADORAS DE GRAVEDAD
FPABUTALIMOHHBIE CTIAICEPI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL H/220 H/250 HS/250 HR/250 H/275 H/300

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,18 kW (0,25 HP) 0,23 kW (0,3 HP) 0,18kW (0,25HP)  0,23kW (0,3HP) 0,26 kW (0,35 HP)
POTENCIA MOLLHOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY 230V/1 N/50HZ
il BRI 230-400V/3/50Hz
O LAMA 0 BLADE

0 LAME 0 SCNEIDESCHEIBE 220 mm 250 mm 275mm 300 mm

@ CUCHILLA 0 HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS

EPAISSEUEDECOUPE  SCHNITTSTARKE 0=15mm

ESPESOR DEL CORTE TOMLUMHA HAPE3KI

TAGLIO UTILE USEFULL CUT

COUPEUTILE NUTZ-SCHNITT 190x160h (mm) 220x190h (mm) 190x190h (mm) 220x%210h (mm) 220x220h (mm)

(CORTE UTILE MONE3HAA JNNHA PE3KM

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS

e et 410%290 cm) 450x300 (mm) 410x290 (mm) 450x300 (mm) 480x350 (nm
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI OMOPHOV NOBEPXHOCTIA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 580x405x340h mm)  620%425x370h (mm) 620x440x390h mm) ~ 650x%495x440h (mm)
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

= TR 14Kg 17Kg 15Kg 18 Kg 24 Kg

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 16Kg 19 Kg 17 Kg 20 Kg 27 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS D e 490x470x400h mm)  540x460x450h (mm) 640x520%490h (mm)

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE EMBALLAGE . g 3
@ VERPACKUNGSVOLUMEN 0,092m 0,112m 0,163 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

H/350
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COUPE ANBONS A GRAVTE AFFETTATRICI A GRAVITA

AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK

CORTADORAS DE GRAVEDAD H - H S - HI- - HR
TPABUTALOHHDIE CTAICEPDI

MODELLO MODEL
HS/300 HL/300 HR/300 H/330 H/350 H/370 MODELE MODEL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
026kW (035HP)  037kW(0,5HP)  0,23kW(03HP)  0,37kW (0,5 HP) PUSSG LESTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz e
Z0V/AINASOKz — 330.g00v73/s0Hz 230V INSOHZ 930 a00vi3 /5012 e L
0 LAMA 0 BLADE
300 mm 330 mm 350 mm 370 mm 0 LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA O HOXA
SPESSORETAGLIO  SLICETHICKNESS
0=15mm EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE  TOMLLVHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
20220h@m  260x220h@m  220x210h@m  260x235h@m  310x260hw@m  300x275h mm COEUTLE  NUTZSCHNIT
CORTE UTILE MONE3HAA ANIMHA PE3KM
DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
480x350 ) 550x410 o) 450x300 550x410 (mm) 600x430 () e SOAS DL
DIMENSIONES PLAN DE APOYO
PA3MEPbI ONIOPHOI MOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
650x495x440h ) 770x540%460h ) 620x425x370h om) 770X550x465h ) 890X585%480h () DIENSIONS  ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
24 Kg 31Kg 20Kg 32Kg 36 Kg 37Kg i NS
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
27Kg 42Kg 24Kg 43Kg 52Kg 53Kg S BRI
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
640x520x490h mm) ~ 700x650x640h () 640x520x490h ) 700x650x640h (um)  800x730X670h ——
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
3 3 3 3 3 VOLUME DE L' EMBALLAGE
0,163m 0291m 0,163m 0291m 0391m VoUIMEDEL LN @
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

HL/300
n

Fimar Catalogo 2015.indd 71 @ 27/07/16 09:40



VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

AFFETTATRICI VERTICALI K - SEPTAATEAIECAACEP

O Macchina per affettare salumi, came, formaggi, ecc. Struttura in lega leg-
gera di alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per
rimozione carrello (solo sui modelli V escluso modello V250) - anello fisso prote-
zione lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata
- affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama. Le affettatrici
verticali possono essere fornite, a richiesta, con piatto carne.

% An appliance for slicing cold meats, cheeses, etc. Anodized aluminium alloy
structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal of the car-
riage (only on models V, excluding model V250) - blade protection fixed ring -
extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated scale - fixed
blade sharpener with two grinders for sharpening the blade. Vertical slicers can
be supplied with a meat tray on request.

O Machine a couper la charcuterie, la viande, les fromages, etc. Structure en
alliage d’aluminium anodisé Iéger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison
pour retrait du chariot (uniquement sur les modéles V sauf modéle V250) - an-
neau fixe de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage
de cloison avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d'émeris pour aigui-
sage de la lame. Sur commande, les trancheuses verticales peuvent étre livrées
avec un plateau a viande.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Fleisch, Kase usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens (nur bei den
Modellen V ausgenommen Modell V250)- Fester Messerschutzring -
Abziehbarer Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste
Schleifvorrichtung mit Paar Schmirgelelementen zum Scharfen des Messers.
Die vertikalen Aufschnittmaschinen kdnnen auf Anfrage mir Fleischteller
geliefert werden.

O Mdquina para cortar en lonchas embutidos, carne, quesos, etc. Estructura
de aleacion de aluminio anodizado (fusién en coquilla) blogue plano - pro-
teccion vertical para quitar el carro (sélo en los modelos V excluido el modelo
V250)- anillo fijo de proteccién cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de requ-
lacion proteccidn vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras
de amolar para afilar la cuchilla. Las cortadoras de embutidos verticales pueden
dotarse, a pedido, de plato carne.

V/250

O MalwunHa ana Hapeskin KonbacHbIX U3Aennii, MAca, CbipoB u T.4. Kapkac
W3 NErkoro anloMMHUEBOTO CMMaBa C aHOAMPOBaHMEM (MONyYeH NUTbeM B
000710uKOBYI0 (OopMy), ONOKMPOBKA NOTKA-BEPTUKANbHOI 3aCNOHKA ANIA
CHATUA KapeTkn (Tonbko B Mogenax V kpome mogenu V250), HeNoaBUXKHO
3aKpenneHHoe 3allUTHOE KOMbLO BOKPYT HOXA, CbEMHDI KOXYX HOXQ,
pyuKa perynupoBKM BepTUKaNbHOM 3aCTOHKI MO TPaflyupoBaHHON LuKane,
BCTPOEHHOE YCTPOMCTBO A 3aTOUKM HOKA C ABYMA TOUMSbHBIMU KAMHAMMU.
BeptukanbHble cnaiicepbl MO 3aNpocy MOryT MOCTABAATLCA B KOMMAeEKTe ¢
NOTKOM ANA MAca.

K/350
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VERTICAL SLICER

COUPE-JAMBONS VERTICAL
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHbIE CNAVICEPDI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNHOYEHNE
BLAMA 0 BLADE

0 LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA 0 HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TOMLLMHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPEUTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TONE3HAA AAHA PE3KM

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI ONOPHOV MOBEPXHOCTH
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

V/370M
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AFFETTATRICI VERTICALIK -V

V/250 VR/300  V/300 V/330 V/350 V/370
0,26 kW (0,35 HP)
2NN 3301150z - 230-400V/3/50H2
250mm 300 mm 330mm  350mm 370 mm
0+15mm

240x 300x 310x 330x
240x1 70h (i 1 95h (mm) 230h (mm) 240h (mm) 260h (mm)

550x
470x370 (mm) 370 . 610x460 (mm)
530x 610x 700x 740x
430x 520x 510x 580x 760x645x500h (mm)
500h (mm) 520h (mm) 430h (mm) 480h (mm)
24Kg 27,6 Kg 35Kg 44 Kg 45Kg 46 Kg
34Kg 40Kg 43Kg 53Kg 54 Kg 55Kg
700x 700x
630x 630x 780x650x720h (mm)
630h (mm) 700h (mm)
0278m*>  0309m* 0,365 m’

V/350

K/300 K/330
0,37 kW (0,5 HP)
300mm  330mm
260x 250x
200h (mm) 21 Oh (mm)
570x470 (mm)
710x550%610h mm)
35Kg 36Kg
47 Kg 48 Kg
700x620x700h (mm)
0,304 m*

K/350 K/370
350mm  370mm
300x 290x
265h (mm) 275h (mm)
660x540 (mm)
820x650x640h (mm)
43Kg 46Kg
55Kg 58 Kg
820x720x760h (mm)
0,449 m*
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TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

TERMOSIGILLATRICI TS TEPMOMTEWNTHBAOLLA MALIWHA

(1 Macchina per termo sigillare in maniera pratica ed igienica gli alimenti
dentro le vaschette permettendo loro di mantenere fragranza e gusto ma sen-
za prolungarne la conservazione. Il modello TSAVG pu fare il vuoto all'interno
della vaschetta prolungando cosi i tempi di conservazione degli alimenti e con
I'aggiunta del gas inerte (miscela di azoto ed anidride carbonica) tale tempo
si allunga ulteriormente. Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, con
piastra saldante interna per evitare scottature, trascinamento automatico del
film senza alcun ausilio manuale, controllo elettronico della temperatura di sal-
datura per sigillare perfettamente le vaschette. | modelli TS sono con sigillatura
manuale tramite pressione leva, i modelli TSA sono con sigillatura automatica.
I modelli TS1-TS2-TS1A-TS2A sono dotati di un unico stampo brevettato con va-
rie combinazioni di dimensioni per le diverse tipologie di vaschette. | modelli
TS3A e TSAVG non hanno lo stampo di serie; se ne pud scegliere uno o pil tra
quelli presenti nella sottostante tabella. Per esigenze particolari & possibile fare
stampi su misura, ma solo per questi ultimi due modelli. Il modello TSAVG hail
sensore di vuoto e la predisposizione per I'utilizzo di gas inerti.
Accessori:Vaschette, realizzate in polipropilene, certificate per il contatto con gli
alimenti in diverse misure (vedere tabella sottostante). Film protettivo compo-
sto da una miscela di PET + POLIPROPILENE, certificato ad un uso alimentare.
Stampi per TS3A e TSAVG (vedere tabella sottostante)

51

% This machine practically and hygienically heat seals food inside containers,
allowing it to maintain its aroma and taste but without prolonging storage. The
TSAVG model creates a vacuum inside the container, thus prolonging food sto-
rage time. Adding inert gas (a mixture of nitrogen and carbon dioxide) further
prolongs this time. All the machines are made of stainless steel with an internal
sealing plate to avoid burns, completely automatic film drag, and electronic
sealing temperature control to perfectly seal containers. The TS models seal
manually via pressure lever, the TSA models seal automatically. The TS1-TS2-
TS1A-TS2A models are equipped with a patented mould with various dimension
@ combinations for different container types. The TS3A and TSAVG models do not
have standard moulds; there is a choice between one or more of those shown in
the table below. Moulds can be made to size for particular needs, but only for
these last two models. The TSAVG model has empty sensors and is set up to use
inert gasses.

Accessories: Polypropylene containers, certified for contact with food products
in different sizes (see table below). Protective film made of a mixture of PET +
POLYPROPYLENE, certified for food use. Moulds for TS3A and TSAVG (see table
below)

TS3A

O Machine pour thermosceller de facon pratique et hygiénique les alimen-
ts dans les barquettes, permettant ainsi de garder leur parfum et leur saveur
mais sans prolonger leur conservation. Le modele TVSAG peut faire le vide a
Iintérieur de la barquette en prolongeant ainsi les délais de conservation des
aliments et en ajoutant le gaz inerte (mélange d'azote et d'anhydride carbo-
nique) ce délai se prolonge davantage. Toutes les machines sont fabriquées en
adier inox, avec plaque soudante interne pour éviter les brdlures, entrainement
automatique du film sans aucune aide manuelle, contrle électronique de la
température de soudage pour sceller parfaitement les barquettes. Les modéles
TS sont avec scellage manuel au moyen de la pression d’un levier, les modéles
TSA sont avec scellage automatique. Les modeles TS1-TS2-TS1A-TS2A sont éq-
uipés d’un seul moule breveté avec diverses combinaisons de dimensions pour
les différents types de barquettes. Les modéles TS3A et TSAVG n'ont pas le moule
de série; il est possible d'en choisir un ou plusieurs parmi ceux présents dans le
tableau ci-dessous. Pour des besoins particuliers, il est possible de réaliser des
moules sur mesure, mais seulement pour ces deux derniers modéles. Le modéle
TSAVG est équipé d'un capteur de vide et d'une prédisposition pour I'utilisation
de gazinertes.

Accessoires: Barquettes, réalisées en polypropyléne, certifiées pour le contact
avec les aliments de différentes tailles (voir tableau ci-dessous). Film de pro-
tection composé d’'un mélange de PET + POLYPROPYLENE, certifié a un usage
alimentaire. Moules pour TS3A et TSAVG (voir tableau ci-dessous)

TSAVG
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TS HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES TS -
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

TEPMOATEWTHBAOLIA NALIH TERMOSIGILLATRICI TS

& et fir die praktische und hygienische Thermoversiegelung von Lebensmit- COMBINAZIONE VASCHETTE / CONTAINER COMBINATIONS

telnin Schalen, zum Beibehalt des Wohlgeruchs und Geschmacks, jedoch ohne eine COMBINAISON BARQUETTES / KOMBINATION SCHALEN

Verldngerung der Haltbarkeit. Das Modell TSAVG kann ein Vakuum in der Schale 7 i
COMBINACION DE BANDEJAS / BAPUAHTbI EMKOCTEU

erzeugen und so die Haltbarkeit der Lebensmittel verldngern; durch Beigabe von
nuelle Unterstiitzung sowie eine elektronische Steuerung der SchweiBtemperatur
sind mit einer einzelnen patentierten Form mit verschiedenen GroRenkombinati-

Inertgas (Stickstoff-Kohlendioxid-Gemisch) verlangert sich der Zeitraum weiter.
140x190 mm 150%205 mm (2x) 150x100 mm
fiir eine perfekte Versiegelung der Schalen. Bei den Modellen TS findet eine ma-
onen fiir die verschiedenen Arten von Schalen ausgestattet. Die Modelle TS3A und l
TSAVG haben keine serienmdBige Form; aus der nachfolgenden Tabelle knnen G D j

TS1/TS1A

te zum Schutz vor Verbrennungen, eine automatische Folienmitnahme ohne ma-
iiber eine automatische Versiegelungsfunktion. Die Modelle TS1-TS2-TSTA-TS2A 140x95 mm

Alle Gerdte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen iiber eine interne Heizplat-
nuelle Versiegelung durch Betdtigung eines Hebels statt; die Modelle TSA verfiigen LIPS0
eine oder mehrere Formen ausgewahlt werden. Auf Anfrage ist fiir die beiden zu-

letzt genannten Modelle die Fertigung von Formen nach MaB méglich. Das Modell 140x190 mm 180x180 mm
TSAVG verfiigt iiber einen Vakuumsensor und die Vorriistung fiir eine Verwendung 120x140 mm

von Inertgas.

Zubehdr: Schalen aus Polypropylen in verschiedenen GroRen mit Zertifizierung ﬁ 140:95 mm

fiir den Kontakt mit Lebensmitteln (siehe nachfolgende Tabelle). Schutzfolie aus 'ﬁ

einem Gemisch von PET -+ POLYPROPYLEN mit Zertifizierung fiir Nahrungszwecke. ~ j %

Formen fiir TS3A und TSAVG (siehe nachfolgende Tabelle) a

O viai o o e hiciénica osal | = 250x190 mm 260x190 mm
' .Maquma para termosellar de manera préctica e higiénica los alimentos en e 230x190 mm 230x190 mm
interior de las bandejas, para que mantengan su fragancia y sabor pero sin pro-

longar su conservacién. El modelo TSAVG puede crear el vacio en el interior de la 140x190 mm 140x190 mm
bandeja, prolongando de esta manera los tiempos de conservacion de los alimen- 140x95 mm 120x140 mm
tos; ademds, afiadiendo gas inerte (mezcla de nitrégeno y diéxido de carbono) este (2x) 140x95 mm

tiempo se extiende atin mds. Todas las maquinas se fabrican de acero inoxidable,

con placa de sellado interna para evitar quemaduras, arrastre automatico del film
sin ninguna ayuda manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para @ j MULTIFORM Dﬁ
sellar perfectamente las bandejas. Los modelos TS son de sellado manual median- @
te presion de palanca, los modelos TSA son de sellado automatico. Los modelos
250x190 mm 370x280 mm

TS1-TS2-TSTA-TS2A estén dotados de un molde Unico patentado con varias combi-
naciones de dimensiones para los diferentes tipos de bandejas. Los modelos TS3A 230x190 mm

TS3A

il
ma

y TSAVG no tienen molde de serie; es posible elegir entre los que se indican en la 140x190 mm

tabla siguiente. Para exigencias particulares, es posible realizar moldes a medida, 140x95 mm

pero sélo para estos dos tltimos modelos. El modelo TSAVG posee el sensor de vacio

y la predisposicion para el uso de gases inertes.

Accesorios: Bandejas de polipropileno, certificadas para el contacto con los alimen-

tos, de diferentes medidas (véase la tabla siguiente). Film protector compuesto

por una mezcla de PET + POLIPROPILENO, certificado para uso alimentario. Moldes (2x) 180x280 mm (4x) 180x135 mm
para TS3A y TSAVG (véase la tabla siguiente)

9 Tepmo3aneyatbiBaloLLiaA MaLUMHA CIYKUT AA NPAKTUYHOTO W TUTIEHNYECKM D ] [ J j
UMCTOrO YNAKOBbIBAHUA NMPOAYKTOB B EMKOCTW, YTO MO3BOMAET COXPAHUTL X L)
apomart 1 BKYC, HO He MpOANeBaeT CPoK XpaHeHua npopykToB. Mogenb TSA- O 320x260 mm (2x) 260x180 mm
VG MoxeT co3paBaTb BaKyym BHYTPU €MKOCTY, yBeNnuMBaA TakuM 06pa3om <>=
C(POK XpaHeHUa MpoayKToB, a C 06aBNeHNEM WHEPTHbIX Fa30B (cMeck a3oTa 2 0 0
W [BYOKWCKM Yrnepoaa) 3T0T CPOK yBenuumuBaetca ele Gonblue. Bce matumHbl :J] j
W3rOTOBNEHBI 13 HepaBeloLLieli CTanu, ¢ BHYTPeHHel (BapHOI NnacTuHoii Ans CJ 0
W36eXaHNA MONYYEHNA OXOTOB, C aBTOMATMUECKUM Pa3BEPTLIBAHUEM MIEHKN (3x) 260x116 mm (4x) 180x125 mm
6e3 HeobX0ANMOCTY NPOBOAUTD KaKie-Nubo AeiCTBIAA BPYUHYIO, C 3NEKTPOHHbIM
KOHTpONeM TemnepaTypbl (BapKi ANA UAEaNbHOTO 3aneyatbiBaHuA eMKoCTH. Y
MoneneﬂTTSSAcsapKa BbINONHAETCA BPYYHYHO MyTeM 0Ka3aHus naveumn HTaSpblTl;ar, BOBINE FILM / FILM REELS
mogenni TSA BbINONHAIOT (BapKY B aBTOMaTiyeckom pexume. Mogenn TS1-T52-
TSTA-TS2A ocHaLLieHbI YHIKANbHbIM 3aMaTeHTOBAHHbIM LUTAMMIOM C pa3nyHbIMY BOBINES DE FILM / FOLIENSPULEN _
KOMOMHALMAMY Pa3MepOB [NA 3aBapUBaHIUA eMKOCTeil pasHoro Buaa. Mogenu BOBINAS DE FILM / BOBWUHbI C MEHKOU
TS3AUTSAVG He MMetoT cepuiiHOro LITaMMa; MOXHO BbIOPATb OfAMH UK HECKONbKO
LUITaMMOB 13 TeX, YTO NPefCTaBIeHbl B PACNONOXeHHON Hipke Tabnuue. [ina AByX
nocNefHIX MOZENel BO3MOXHO U3roTOBJIEHNE LUTaMMOB No pa3mepam. Mogenb @ T51/TS1A @ 152 /TS2A
TSAVG umeeT gaTumK Bakyyma 1 npefHa3HaueHa Ans UCnob30BaHNA MHEPTHbIX
[30B. BOB-01 150 mm BOB-02 200 mm
Komnnekmyrowue: EMKOCTM pa3nnuHbiX pa3mepoB, U3rOTOBNEHHble 13
MOANNPONMIEHa 1 MpOLeAWMe CePTUGUKALMIO ANA KOHTAKTA C MULEBbIMM TS3 /TS3A + TSAVG TSAVG
npoayKTamu (cM. Tabnuuy Hipke) 3alLUTHAA NneHKa, coctoAwan u3 cavecn M3T + BOB-03 330 mm BOB-04 380 mm
MONMUNPOMNIEH, npoweaLuas cepTuduKaumio AnA MCNob30BaHNA C NULLEBbIMM
npogykTamu. LLitamnbl gna TS3A n TSAVG (cm. Tabnuuy Huke)
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TERMOSIGILLATRICI TS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
PROGRAMMI PRE-IMPOSTATI

PRE-SET PROGRAMS

PROGRAMMES PRE-CONFIGURES
VOREINGESTELLTE PROGRAMME
PROGRAMAS PRECONFIGURADOS
MPEAYCTAHOB/IEHHBIE NPOrPAMMbI

CICLI AL MINUTO CYCLES PER MINUTE
CYCLES PAR MINUTE ZYKLEN/MINUTE
CICLOS POR MINUTO LIMKNOB B MUHYTY
SOTTOVUOTO VACUUM

SOUS VIDE VAKUUM

VACIo BAKYYM
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIV HACOC

ATMOSFERA PROTETTIVA ~ PROTECTIVE ATMOSPHERE
ATMOSPHERE DE PROTECTION SCHUTZATMOSPHARE
ATMOSFERA PROTECTORA  3ALLIMTHAA CPEAA
LARGHEZZA BOBINA FILM  FILM REEL WIDTH
LARGEUR BOBINE DE FILM  BREITE FOLIENSPULE
ANCHURA BOBINA FILM  LUMPUHA BOBMHbI C MNEHKOM
DIAMETRO BOBINA FILM  FILM REEL DIAMETER
DIAMETRE BOBINE DE FILM DURCHMESSER FOLIENSPULE
DIAMETRO BOBINA FILM  [IMAMETP 50BYHbI C IEHKOM
LUNGHEZZA BOBINA REEL LENGTH

LONGUEUR BOBINE LANGE SPULE

LONGITUD BOBINA JUIMHA BOBUHbI
FORMATO VASCHETTE CONTAINER SIZE

FORMAT DES BARQUETTES  FORMAT SCHALEN
FORMATO BANDEJAS OOPMAT EMKOCTEV
SALDATURA AUTOMATICA ~ AUTOMATIC SEALING
SOUDAGE AUTOMATIQUE  AUTOMATISCHE VERSIEGELUNG
SOLDADURA AUTOMATICA  ABTOMATUYECKAA CBAPKA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

)

MULTIFORM

TsS1 TS1A
0,5 kW 0,55 kw
230V/1N/50Hz
N°9
N°5-8
/ /
/
/ /
150 mm
160 mm
150 Mt.
N°5

250x385x505h (mm)
20Kg

23Kg

260x420x520h (mm)

0,0567 m*

STAMPI/ MOULDS / MOULES / FORMEN / MOLDES / LUTAMITbI

B

370x280 mm

140x190 - 140x95 mm

260x130 - 260x190 mm

TS3A

[ ]
[ ]

(2x) 180x280 mm

0
oF

(4x) 180x135 mm
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TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS

THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

TERMOSELLADORAS TS

TEPMO3ANEYATbIBAIOLLIAA MALLUHA

TS2 TS2A TS3A TSAVG
0,7 kW 0,75 kW 1,5 kW 2,5-3,5kW
N°10
N°5-10
/ / / v
/ / / 16 m*/h
/ / / Vv
200 mm 330 mm 330-380 mm
200 mm 200 mm
N°13 N°7 N°4
- v Vv Vv
460x495x 470x710x
295x450x550h (mm) 555h (mm) 680h (mm)
25Kg 35Kg 150 Kg
28Kg 40Kg 165 Kg
470x510x 485x750x
320x460x570h (mm) 570h (mm) 700h (mm)
0,0839 m* 0,1367 m* 0,2550 m*
]
Jl —
320%260 mm (2x) 260x180 mm
(L)
[
E - j (0] j
(3x) 260x116 mm (4x) 180x125 mm
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|
MACHINES POUR CONDTIONNEMENT SUS VIDE CLOCHE MACCHINE SOTTOVUOTO =

VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE

OMAKOBAR BAMHATTAKOBONHA WAL A CAMPANA MCD

O Le macchine sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie all'atmosfera protettiva dei
gas inerti ed al sottovuoto, si blocca la proliferazione batterica e si impediscono
alterazioni del prodotto da conservare. Tutte le macchine sono costruite in ac-
ciaio inox, hanno la vasca stampata, il display LCD in 5 lingue (I, GB, F, D, E), il
coperchio in plexiglass trasparente e sono predisposte per I'utilizzo di gas inerti
e per il sottovuoto esterno. La barra saldante & azionata da pistoni pneumatici.
Tutte le macchine adottano pompe a bagno d'olio BUSCH, azienda leader del
mercato mondiale.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati. Stampante e ta-
stiera per etichettatura del prodotto (escluso modello MCD320).

% The Chamber vacuum machines are suitable to pack the food in a practi-
cal way and they allow the preservation time to increase, while keeping the
organoleptic characteristic unchanged. Thanks to the protective atmosphere of
the inert gases and to the vacuuming, the bacteria proliferation is interrupted
and all the alterations of the product to preserve are avoided. All the machines
are manufactured in stainless steel, with a pressed tank, an LCD display in 5 MCD/4205
languages (Italian, English, French, German and Spanish) and a transparent
Plexiglas lid. They are predisposed for the utilisation with inert gases and for the
external vacuuming. The sealing bars are activated by pneumatic pistons. All the
machines use the oil sealed pumps by BUSCH, leader on the worldwide market.
Accessories: standard smooth bags and cooking bags in several sizes. Printer
and keyboard for product labelling (except for model MCD3201.)

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
d’une facon pratique et de prolonger les temps de conservation, en maintenant
les caractéristiques organoleptiques intactes. Grace a I'atmosphére protective
des gaz inertes et au sous vide, la prolifération des bactéries est arrétée et toute
altération du produit a conserver est empéchée. Toutes les machines sont con- @
struites en acier inox, elles ont la cuve imprimée, le display LCD en 5 langues
(I, GB.ED,E), le couvercle en plexiglas transparent et elles sont équipées pour
I'utilisation de gaz inertes et pour le sous vide extern. La barre soudant est
actionnée par pistons pneumatiques. Toutes les machines emploient pompes a
bain d'huile BUSCH, société leader sur le marché mondial.

Accessoires: sachets lis normaux et pour cuisson en différents formats. Impri-
mante et clavier pour I'étiquetage du produit (modéle MCD320 exclu).

Q Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschinen sind geeignet fiir eine pra-
ktische Verpackung von Lebensmittel und fiir langere Konservierungszeiten
mit der Gewahrleistung der organoleptischen Eigenschaften zu erhalten. Die
schiitzende Atmosphdre von Edelgasen und vom Vakuum unterbinden die
Vermehrung von Keimen und hindern die Veranderungen des konservierten
Produktes. Maschinen aus Edelstahl, mit bedruckter Schale, LCD Display in 5
Sprachen (I, GB, F, D, E), Deckel aus durchsichtigem Plexiglas und fiir den Einsatz
von Edelgasen und Aussenvakuum vorbereitet. SchweiBstab durch pneumati-
sche Kolben betétigt. Eingebaute Oelbadpumpen “Busch”(fuhrende Firma auf
dem Weltmarkt).

Zubehdr: glatte Beutel und speziale Beutel fiir Kochen in verschiedenen GroR3en.
Drucker und Tastatur zur Etikettierung des Produkts (auBer Modell MCD320).

MCD/750CS

STAMPANTE E TASTIERA: OPTIONAL / PRINTER AND KEYBOARD: OPTIONAL
IMPRIMANTE ET CLAVIER : OPTION / DRUCKER UND TASTATUR: OPTIONAL
IMPRESORA Y TECLADO: OPCIONALES / TPVHTEP W KNABUATYPA: I0MONHUTENBHO
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= MACCHINE SOTTOVUOTO
A CAMPANA MCD

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MCD/320 MCD/420 MCD/420S
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,45 kW 0,81 kW
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION NOAKTIOYEHUE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIFISTAB 320 mm 420 mm
BARRASALDADORA  CBAPOYHAA TAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE 8 m’/h 21m’/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI HACOC
DIMENSIONI UTILI CAMERA
SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER 330x
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE 330x 430x430x230h (mm)
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA 230h (mm)
TIONE3HbIE PA3MEPbI KAMEPbI
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLE VACUUM
VIDE MAX POSSIBLE
0
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98%
MAXVACIO
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x420x 490x530x460h (mm)
DIMENSIONES PASMEPHI 410h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 36 Kg 55 Kg 58 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSSWEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45 Kg 68 Kg 70 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONIIMBALLO
DNENSONSOE EABALLAGE S
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 580x 720x620x680h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 630h (mm)
PA3MEPbI YITAKOBK/A
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,227 m 0,304m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

O Las mdquinas de vacio de campana permiten envasar los alimentos de ma-
nera préactica y prolongar los tiempos de conservacion manteniendo intactas las
caracteristicas organolépticas. Gracias a la atmdsfera protectora de los gases
inertes y al vacio, se bloquea la proliferacion de bacterias y se impiden altera-
ciones del producto a conservar. Todas las mdquinas estdn fabricadas de acero
inoxidable, tienen la cuba moldeada, el display LCD en 5 idiomas (I, GB, F, D, E), la
tapa de plexiglds transparente y estan predispuestas para el uso de gases inertes
y para el vacio exterior. La barra de soldadura se acciona mediante pistones neu-
maticos. Todas las maquinas adoptan bombas en bafio de aceite BUSCH, empresa
lider en el mercado mundial.

Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccion en varios formatos. Impresora y
teclado para el etiquetado del producto (excluido modelo MCD320).

CUPOLA VACUUM PACK MACHINE

MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A CLOCHE
VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE

MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KONMAKOBAA BAKYYMHAA YIIAKOBOYHAAl MALUVHA

MCD/520 MCD/650 MCD/750
MCD/520 MCD/520S C-Cs Cs Cs
0,83 kW 1,31kW 1,5 kW
400V/3N/50-60Hz
520 mm 650 mm 750 mm
25m*/h 40mh 63mh
660x 760x
530x530x200h (mm) 540x 540x
200h (mm)  200h (mm)
590x630x 770x690x 870x690x
590:630x500h (i 1050h (mm)  1050h (mm) 1050h (mm)
75Kg 78Kg 93 Kg 150 Kg 175Kg
85Kg 88 Kg 134Kg 202 Kg 227 Kg
820x 1050x
820x620x680h (mm) 620x 850x
1280h (mm)  1280h (mm)
0,345 m? 0,651 m? 1,142 m?

BARRA SALDANTE / HOT-WELD SEALER / BARRE SOUDANTE
VERSCHWEIfiSTAB / BARRA SALDADORA / CBAPOYHAA NMJTAHKA

MCD 520C-CS

520 mm

520mm,

MCD 650C-CS

5 KonnakoBble BakyyMHble ynakoBOYHbIE MaLLNHbI NPAKTYHO YNaKkOBbIBAKOT
MPOAYKTbI NUTAHIA U NO3BOAAKT M NO3BOAKT YBENUUUTL BPEMSA XPaHEHUS, He
U3MeHAA NPy 3TOM OpraHoNeNnTYeCKe XapaKTepucTuKiA. brarogapa 3awuTHoil
aTmMocdepe MHEPTHbIX ra3oB 1 Bakyymy, 6OKUpyeTca pasMHOXeHue bakTepuit
1 U3MeHeHue (BOMCTB NMPOAYKTa. Bce MalLMHbI BbINONHEHBI U3 HepXaBetoLLeil
CTan|, OCHalLeHbl LWTamnoBaHHbIM 6akom, MK-mucnneem Ha 5 s3blkax
(MTanbAHCKMIA, AHFNIACKII, GPAHLY3CKII, HEMELKMI 1 MCNAHCKII), KONNaKoM
W3 MpO3PAuHOro OPrcTeKkna, BO3MOMHOCTb  UCTIONb30BAHUA  MHEPTHDBIX
ra3oB /1A BHelUHero Bakyyma. (BapouHas nnaHKka nMpuUBOAUTCA B felicTBUe
MHeBMATNYeCKUMI MOPWHAMM. Ha BceX MallMHaX MPUMEHAKTCA HACOChl C
MacnaHoii BaHHoit BUSCH, nupiep Ha MupoBoMm pbiHke.

Komnnexkmyrowue: 06bIKHOBEHHDIE TMajKue NaKeTbl ANA BapKK, B PasNnUHbIX
dopmartax. MpuHTep 1 KnaBuatypa AnA STUKETUPOBAHUA NPOAYKLUMN (Kpome
mogenu MCD320).
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MACHNESSOUSVIDEACLOCHEND KO MACCHINE SOTTOVUOTO =
VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

KOTAKOBAA BAYMHARTAKOBOHAR NALIASKD % ACAMPANA MCD ECO

O Le macchine a sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie al sottovuoto ed alla sigil-
latura si ottiene un notevole allungamento della conservazione del prodotto.
Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, hanno la vasca stampata, il co-
perchio in plexiglass trasparente. La barra saldante é azionata da pistoni pneu-
matici, le pompe del sottovuoto sono a bagno d'lio.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

% Bell-shaped vacuum packaging machines allow food to be practically
packaged and prolong storage time, keeping the organoleptic characteristics
intact. Thanks to the vacuum effect and to the sealing, food storage is notably
prolonged. All machines are made in stainless steel, and have a moulded tank
with a transparent plexiglass lid. The sealing bar is activated by pneumatic pi-
stons, the vacuum pumps are in an oil bath.

Accessories: normal smooth bags and bags for cooking in various sizes.

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les alimen-
ts de facon pratique et permettent de prolonger les délais de conservation, en
gardant leurs caractéristiques organoleptiques intactes. Grace au sous vide et
au scellage, un allongement remarquable de la conservation du produit est
obtenu. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, sont équipées d’une
cuve moulée et d’un couvercle en plexiglas transparent. La barre soudante est
actionnée par des pistons pneumatiques, les pompes du sous vide sont a bain
d'huile.

Accessoires: sachets lisses normaux et pour cuisson de différents formats.

Q Die Vakuumkammergeradte erlauben ein praktisches Verpacken von Spei-
sen und ermdglichen eine Verlangerung der Haltbarkeit, wobei die organolepti-
schen Eigenschaften erhalten bleiben. Dank des Vakuums und der Versiegelung
verlangert sich die Haltbarkeit des Produkts beachtlich. Alle Gerdte bestehen @
aus rostfreiem Stahl, haben einen formgestanzten Behalter und einen Deckel
aus transparentem Plexiglas. Der SchweiBbalken wird mit Pneumatikkolben
angetrieben; die Vakuumpumpen arbeiten mit Olbad.

Zubehdr: Beutel, glatt normal und fiir Garung in diversen Formaten.

O Las mdquinas envasadoras al vacio de campana permiten envasar alimen-
tos de manera practica y prolongar los tiempos de conservacion, manteniendo
inalteradas las propiedades organolépticas. Gracias al vacio y a la selladura es
posible ampliar de manera significativa la conservacion del producto. Todas
las méquinas se fabrican de acero inoxidable, tienen cuba moldeada y tapa de
plexiglas transparente. La barra soldadora es accionada por pistones neumétic-
0s, las hombas de vacio son en bafio de aceite.

Accesorios: bolsas lisas normales y para coccién en varios formatos.

6 KonnakoBble ~ BaKyyMHble  yMakoBOYHblE ~MaLMHbI  NO3BOAAIOT
MpaKTUYHbIM 06pa30M YNakoBbIBaTb MPOAYKTbI W YBENUUMBAKT CPOKM UX
XpaHEHNA, He WU3MEHAA Npu 3TOM OpraHoNenTUYeckue XapakTepucTUKM.
bnarogapa co3gaHuto Bakyyma 1 3aneuatbiBaHuI0 JOCTUTAeTCA 3HauUTeNbHOe
yBeNAYeHe CpOKa XpaHeHus npopykta. Bce MalumHbl M3roToBReHbl U3
HepKaBeloLeil C(Tanu, OCHALLIEHbl LUTAMMOBAHHBIM 0AKOM, KpbilKOii 13
MpO3payHoOro opraHuyeckoro ctekna. (BapouHas MnaHka MpUBOAWTCA B
LeiiCTBME MHEBMATUYECKUMI MOPLUHAMM; BaKyYMHble Hacocbl paboTaiT ¢
MaC/IAHON BaHHON.

Komnnexkmyrowue: 06bIKHOBEHHbIE rNajiKue NakeTbl ANA BapKu pasnnyHbIX
dopmaros.

MCD/360E
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= MACCHINE SOTTOVUOTO
A CAMPANA MCD ECO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL MCD/260E
MODELO MOZEN
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,45 kW
POTENCIA MOLUHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION TIOAKMIOYEHUE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB 250 mm
BARRA SALDADORA CBAPOYHAA TTAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE 6m’/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbII! HACOC
DIMENSIONI UTILI CAMERA
SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE 270x350x180h (mm)
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA
MIONE3HbIE PASMEPbI KAMEPbI
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLE VACUUM
VIDE MAX POSSIBLE
0
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98 %
MAX VACiO
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 400x470x340h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 30Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 35Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 600x800x600h(mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YIAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,288 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
80
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MCD/360E

0,9 kW

350 mm

12m’h

430x370x190h (mm)

540x490x450h (mm)
50 Kg

55Kg

640x680x710h(mm)

0,309 m’

MCD ECO BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE MCD ECO

VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

MAQUINAS ENVASADORAS AL VACIO DE CAMPANA MCD ECO
KONMAKOBAA BAKYYMHASA YTAKOBOYHAA MALLUWHA 3KO

MCD/420E

420 mm

20m*h

430x430x200h (mm)

550x540x500h (mm)
60 Kg

72Kg

MCD520/E

1,7kwW

520 mm

530x530x200h (mm)

650x640x500h (mm)
78 Kg

90 Kg

730x800x710h(mm)

0,415m’
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VACUUM PACK MACHINE WITH A HEAT SEAL BAR
MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A BARRE DE SOUDURE MACCH I NE SOTTOVU OTO -
VAKUUMVERPACKUNGSMASCHNINEN MIT SCHWEISSLEISTE

BAAMAARTAOB0AATMALIAA O CBAPHOA DA A BARRA SALDANTE MSD

O Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti, man-
tenendo intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di apposite
buste o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire la proliferazione
batterica a bassa temperatura.

(arcassa in acciaio inox (escluso mod. MSD300P che & in plastica) - elettrovalvo-
la apertura rapida barra - pompa a secco (escluso modello MSD500 che & a ba-
gno d'olio). Tutti i modelli sono automatici e digitali, sono provvisti di sensore di
regolazione altimetrica.  modelli MSD400 e MSD500 hanno la doppia saldatura.
Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere sacchetti
della lunghezza desiderata.

% An appliance for prolonging food conservation times by maintaining the

organoleptic characteristics intact. Via the use of appropriate bags and contai-

ners a vacuum is created that stops bacteria proliferation at low temperatures.

Stainless steel body (excluding mod. MSD300P which is made of plastic) - sole-

noid valve rapid opening of the heat seal bar - dry pump (excluding model MSD

500 that has an oil bath). All models are automatic, digital and are provided

with a height adjustment sensor. Models MSD400 and MSD500 have double MISD/300P
sealed seams.

Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags of

the desired length.

(1) Machine pour prolonger les délais de conservation des aliments, en con-
servant toutes les caractéristiques organoleptiques. Par I'emploi de sachets ou
récipients adaptés, on crée un niveau de vide qui empéche la prolifération des
bactéries a basse température.

Corps en acier inox (sauf mod. MSD300P qui est en plastique) - électrovanne
d'ouverture rapide de la barre - pompe a sec (sauf modele MSD500 qui est a bain
d’huile). Tous les modeles sont automatiques et numériques. Ils sont munis de
capteur de réglage altimétrique. Les modeles MSD400 et MSD500 sont équipés
de double soudure. @
Accessoires: sachets gaufrés en différents formats - rouleaux gaufrés pour obte-
nir des sachets de la longueur voulue.

® Maschine zur Gewdhrleistung ldngerer Konservierungszeiten der
Lebensmittel und derorganoleptischen Eigenschaften. Mit Hilfe spezieller Beutel
oder Behdlter entsteht ein Vakuumlevel, das die Vermehrung von Keimen bei
niedriger Temperatur unterbindet.

Rahmen aus Inox-Stahl (ausgeschlossen Modell MSD300P aus Pla-
stik) - Elektroventil zur schnellen Offnung der SchweiBleiste
- Trockenpumpe (ausgenommen Modell MSD500, dieses ist mit Olbad
ausgestattet). Alle die Modelle sind automatisch und digital sowie au- NISD/300
sgestattet mit Hoheneinstellsensor. Die Modelle MSD400 und MSD500
sind mit doppelter Schweifung ausgestattet.

Zubehdr: Gaufrierte Beutel in verschiedenen GroBen - Gaufrierte Rollen zum
Erhalt von Beuteln der gewiinschten Lange.

o Mdquinas para prolongar los tiempos de conservacion de los alimentos,
manteniendo intactas las caracteristicas organolépticas. Utilizando las bolsas o
los contenedores especificos se crea un nivel de vacio que impide la proliferacién
bacteriana a baja temperatura.

(arcasa de acero inoxidable (excluido el mod. MSD300P fabricado con pldstico)
- electrovdlvula abertura répida de la barra - homba a seco (excluida en el mo-
delo MSD500 en bario de aceite). Todos los modelos son automaticos y digita-
les, estan provistos de sensor de regulacién altimétrica. Los modelos MSD400 y
MSD500 realizan la soldadura doble.

Accesorios: Bolsas gofradas de formatos diferentes - Rollos gofrados para con-
feccionar bolsas de largo variable.

MSD/400
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= MACCHINE SOTTOVUOTO MACHINES FOUR ONDTIONNEMENT SUSVIDE ABARRE D SOUDURE

VAKUUMVERPACKUNGSMASCHNINEN MIT SCHWEISSLEISTE

A BARRA SALDANTE MSD BAYAHARAAOBOAHAR NALIWHACOAPHONTAHKDH

MODELLO MODEL

MODELE MODELL MSD/300P MSD/300 MSD/400 MSD/500

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,49 kW 1,1kW 1,2kW

POTENCIA MOLLHOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION NOAKNIYEHNE

BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER

BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfISTAB 320mm 420mm 520mm

BARRA SALDADORA (BAPOYHAA MNIAHKA

POMPAVUOTO VACUUM PUMP

POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE 0,9m*h 1,8m*h 3m’h

BOMBA DE VACIO BAKYYMHbI HACOC

VUOTO MAX OTTENIBILE

MAX ACHIEVABLE VACUUM

VIDE MAX POSSIBLE

MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 80 % 98 %

MAX VACiO

MAKCYPOBEHb BAKYYMA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x310x140h (mm) 390x310x200h (mm) 560x290x210h (mm) 600x450x250h (mm)

DIMENSIONES PA3MEPBI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 45Kg 7Kg 13Kg 26Kqg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 55Kg 8Kg 14Kg 31Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

R D L, 420x350x190h (mm) 420x360x260h (mm) 610x340x270h (mm) 700x640x490h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3 3

TS U 0,028m 0,039m 0,056 m 0,220m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM
O ITU MalWHbI MO3BONAKT MPOANEBATb CPOK XPaHEHNA MULLEBbIX
MPOAYKTOB, COXPAHAA HeM3MeHHbIMU X OpraHonenTyeckine cBoiicTga. Mpn
WUCMONb30BaHNUKM CMeLManbHbIX NaKeToB WAW KOHTEIiHEpOB, B HIX CO3MaeTCA
Takoil YpoBeHb Bakyyma, KOTOPbliA MpU HUM3KOA Temmepatype cnocobeH
NpUOCTAHOBUTb POCT MUKPOOPraHM3MOB.
Kapkac u3 HepxaBetoLueid ctanu (3a uckntoueHnem mog. MSD300P, kotopas
BbINOJIHEHA W3 MNACTMACCbl), NEKTpoKNanaH AnA ObICTPOro OTKpbiBaHUA
MNAHKM, BaKYYMHbII HACOC C CYXUM YNAOTHEHNEM (33 UCKIIOUEHEM MOAENM
MSD500, rme Hacoc pabotaeT B MacnAHoii BaHHe). Bce mogen aABnsioTcA
aBTOMATUYeCKUMI LMOPOBLIMI 1 OCHALLEHbI [aTYMKaMU  PErynupoBKu
BbicoTbl. Mogenu MSD400 u MSD500 ocHaleHbl YCTPOIACTBOM ABOIHOI
(BapKM.
Komnnexkmyrowue: rodppnpoBaHHble NAKeTbl pasnnyHbIX GopMaToB - PyNoHbI
CroQPUPOBAHHOI NNEHKOI AN1A NONYUEHNA NAKETOB HYXHOIA ASIAHDI.

MSD/500
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MACHINES ESSUVER TPOLRES COUVERT AL ASCIUGALUCIDA =

BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP
SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP 0
CYLINNBHO-NONPOBOYHAA MALLMHA ANA CTON0BbIX NPUEOPOB P SAT E A I- P

O e asciuga lucida posate sono macchine realizzate per asciugare e lucidare
velocemente posate bagnate, appena uscite dalla lavastoviglie. Grazie alla si-
nergia della vibrazione della vasca interna e allo sfregamento della polvere di
tutolo di mais, le posate escono in meno di un minuto perfettamente asciutte
e brillanti, senza macchie di calcare, evitando cosi la lunga lucidatura manuale.
Tutte le macchine sono realizzate in acciaio inox - dotate di una lampada UV che
diminuisce drasticamente la carica batterica presente nelle posate anche dopo
il lavaggio - la vasca interna & rivestita con una particolare resina resistente agli
urti e certificata ad uso alimentare. [l modello ALP/3000, da banco, & in grado di
lucidare circa 50 posate al minuto. Il modello ALP/6000, carrellato, & in grado di
lucidare circa 100 posate al minuto. L'asciugatura e lucidatura avvengono utiliz-
zando granulato di mais (tutolo), prodotto completamente vegetale, atossico,
trattato con particolari agenti antibatterici. Mentre la macchina asciuga e lucida
le posate, la lampada UV le sterilizza garantendo cosi una perfetta igiene.
Accessori: Confezione tutolo di mais da 3,5 kg - confezione prodotto lucida ar-
genteria da 0,5 kg.

% Cutlery dryer-polishers are machines created to quickly dry and polish wet

cutlery straight out of the dishwasher. Thanks to the synergy of the internal

tank vibrations and to the friction of the corncob powder, the cutlery comes out

perfectly dry and shiny, with no limescale spots, in under a minute thus avoiding

lengthy polishing by hand. All the machines are made in stainless steel - equip-

ped with a UV lamp that drastically reduces the bacteria present on cutlery

after washing - the internal tank is coated with a particular impact-resistant ALP/3000
coating which is certified for food use. The ALP/3000 counter model can polish

approximately 50 pieces of cutlery a minute. The ALP/3000 trolley model can

polish approximately 100 pieces of cutlery a minute. Drying and polishing are

done using granulated corncob, a completely plant-based, non-toxic product

treated with special antibacterial agents. While the machine dries and polishes

the cutlery, the UV lamp sterilises it, guaranteeing perfect hygiene.

Accessories: 3,5 kg package of corncob - 0,5 kg package of silverware polish. @

O Les machines a essuyer et polir les couverts sont réalisées pour essuyer et
polir rapidement les couverts mouillés, tout juste sortis du lave-vaisselle. Grace
a la synergie de la vibration de la cuve interne et au frottement de la poussiére
de la rafle de mais, les couverts sortent en moins d’une minute parfaitement
secs et brillants, sans taches de calcaire, évitant ainsi le long polissage manuel.
Toutes les machines sont réalisées en acier inox - équipées d'une lampe UV qui
diminue drastiquement la charge bactérienne présente dans les couverts, méme
apres le lavage - la cuve interne est revétue d'une résine particuliere résistante
aux chocs et certifiée a usage alimentaire. Le modéle ALP/3000, de comptoir,
est en mesure de polir environ 50 couverts par minute. Le modéle ALP/6000,
sur roues, est en mesure de polir environ 100 couverts par minute. Lessuyage et
le polissage sont effectués en utilisant du granulé de mais (jaune), un produit
entiérement végétal, non toxique, traité avec des agents antibactériens particu-
liers. Tandis que la machine essuie et polit les couverts, la lampe UV les stérilise
en garantissant ainsi une hygiéne parfaite.

Accessoires: Boite de jaune de mais de 3,5 kg - boite produit pour le polissage
de I'argenterie de 0,5 kg.

ALP/6000
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= ASCIUGA LUCIDA
POSATE ALP

MODELLO MODEL

MODELE MODELL ALP/3000 ALP/6000
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,5 kW 0,9 kW
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz

ALIMENTACION NOAKMIOYEHUE

CAPACITATUTOLO MAIS

CORNCOB CAPACITY

CAPACITE DE LA RAFLE DE MAIS

INHALT MAISSPINDEL 1.5Kg 7Kg
CAPACIDAD GRANULADO DE MAIZ

BEC CEPAILIEBHHbI KYKYPY3HOTO MIOYATKA

PRODUZIONE ORARIA (PEZZ)

HOURLY PRODUCTION (PIECES)

PRODUCTION HORAIRE (PIECES)

PRODUKTION/STUNDE (TEILE) 3000 6000
PRODUCCION HORARIA (PIEZAS)

TIPOM3BOTUTENBHOCTL B YAC (LUT)

s owe s a0
DIMENSIONES PA3MEPbI 400h (mm) 840h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 43Kg 115Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSSWEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 53Kg 130Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONIIMBALLO

DNENSONSOE EABALLAGE R o
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 650x 780x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 500h (mm) 900h (mm)
PA3MEPbI YITAKOBK/

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,179m 0,618m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YIAKOBKI
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ALP CUTLERY DRYER-POLISHER

MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS ALP
BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP
CYLUINNbHO-NOMNPOBOYHAA MALLMHA ANA CTONI0BbIX NPUBOPOB

Q Die Bestecktrockner und -polierer sind Gerdte zum schnellen Trocknen und
Polieren von nassem Besteck, das soeben aus dem Geschirrspiiler kommt. Dank
des Zusammenwirkens der Vibration des internen Behélters mit der Reibung
der pulverisierten Maisspindel tritt das Besteck perfekt getrocknet, glénzend
und ohne Kalkflecken wieder aus und macht so das lange Polieren von Hand
unnotig. Alle Gerdte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen iber eine
UV-Lampe, welche die Bakterien, die sich auch nach der Reinigung auf dem Be-
steck befinden, drastisch reduziert. Der interne Behalter ist mit einem stof3fes-
ten Spezialharz verkleidet und fiir Nahrungszwecke zertifiziert. Das Tischmodell
ALP/3000 kann circa 50 Besteckteile pro Minute polieren. Das Modell ALP/6000
mit Wagen kann circa 100 Besteckteile pro Minute polieren. Trocknen und Polie-
ren erfolgen mithilfe von Maisspindelgranulat, einem vollkommen pflanzlichen
und ungiftigen Produkt, das mit speziellen antibakteriellen Stoffen behandelt
wird. Wahrend das Gerdt das Besteck trocknet und poliert, ibernimmt die
UV-Lampe dessen Desinfektion und gewdhrleistet so eine perfekte Hygiene.
Zubehdr: Packung Maisspindel zu 3,5 kg - Packung Silberpolitur zu 0,5 kg.

o Las secadoras abrillantadoras de cubiertos son mdquinas realizadas para
secar y abrillantar rdpidamente cubiertos mojados, recién salidos de la lava-
vajillas. Gracias a la sinergia de la vibracion de la cuba interna y al roce del
granulado de maiz, los cubiertos salen en menos de un minuto perfectamente
secos y brillantes, sin manchas de cal, evitando el largo abrillantado manual.
Todas las méquinas se realizan de acero inoxidable - dotadas de lampara UV que
disminuye drésticamente la carga bacteriana presente en los cubiertos incluso
después del lavado - la cuba interna esté revestida con una resina especial, re-
sistente a los golpes y certificada para uso alimentario. El modelo ALP/3000,
de sobremesa, es capaz de abrillantar unos 50 cubiertos al minuto. EI modelo,
ALP/6000, sobre ruedas, es capaz de abrillantar unos 100 cubiertos al minuto. El
secadoy el abrillantado se realizan usando granulado de maiz (olote), producto
totalmente vegetal, no téxico, tratado con agentes antibacterianos especiales.
Mientras la méquina seca y abrillanta los cubiertos, la Iampara UV los esteriliza
garantizando una higiene perfecta.

Accesorios: Envase de granulado de maiz de 3,5 kg - envase de abrillantador
para cubiertos de 0,5 kg.

@ (yWwnnbHO-NOANPOBOYHbIE MALLMHbI AIA CTONIOBbIX NPUOOPOB U3rOTOB-
NeHbl AN ObICTPOTO BbICYLINBAHMA 1 NOANPOBAHNA BaXHBIX CTONOBbIX NPU-
60poB noce 1X BbIXoAa U3 MOCYA0MOEYHOI MalLHbI. Braroaapa Bubpauun
BHYTPeHHero 0aka 1 TPEHWI0 KyKypy3HOro MopoLUKa, CTONOBble Npubopbl
MeHee YeM 33 MUHYTY CTaHOBATCA abCONIOTHO Cyxvmu u bnecTAwyumy, be3
U3BECTKOBbIX Pa3BOA0B, TeM CaMbIM HET HeOOX0AUMOCTH B UX AIUTENbHOM
NONMPOBaHUM BPYUHYH. Bce MalLWHbI M3roTOBAEHDI U3 HepXaBeloLueli CTa-
W - OCHaLeHbl YO-1amnoii, KOTOpas 3HAUMTENbHO COKPALLAET KONMYECTBO
GaKTepuii, NPUCYTCTBYIOLLNX Ha CTONOBbIX NPUBOPaX Aaxe nocie nocne Moii-
KV - MOBEPXHOCTb BHYTPEHHero 6aka NoKpbiTa 0C06bIM cepTUdULIMPOBAHHbIM
MULLEBbIM MOANUMEPOM, YCTOIUNBbIM K yaapam. Mogenb ALP/3000 (HacTonb-
HOe UCTIONHEHIe) B COCTOAHIM OTNOAMPOBATb 0KOMO 50 CTONOBbIX NPHbOPOB B
muHyTy. Mogenb ALP/6000 (nepeukHas) B COCTOAHUN OTNOAMPOBATH OKONO
100 cTonoBbix Npr6OPoB B MUHYTY. [pocyLLnBaHKe 1 NONMPOBaHKE OCYLLeCT-
BNIAIOTCA MPU NOMOLLY FPaHYNPOBAHHOI KyKypy3bl (CepALeBIHbI MoyaTKa),
HETOKCYHOT0 Matepuana pacTUTeNbHOT0 MPOUCXOXKAEHNA, MPOLLeALIero
06paboTky aHTMOaKTepuanbHbIMK BelyecTBamu. loka MaluMHa BbIMONHAET
0CyLLIeHe 1 NONMPOBaHHe CTON0BbIX NPprbopoB, YO-namna BbINONHAET nX CTe-
PUNKM3aLyio, rapaHTUpyA TeM CaMbIM TUrMEeHNYHOCTb NpoLiecca.
Komnnexmyrowjue: YnakoBKa cepALeBIHbI KyKypy3HOTo noyatka Becom 3,5
KT - ynakoBKa cpeACcTBa ANA NOAMPOBAHNA U3AeNuii 3 cepebpa Becom 0,5 Kr.
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IMMERSION BLENDER

MIXEUR A IMMERSION -
EINTAUCH-MIXSTAB

MOTPYHO HHCEP MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

O Macchina per ottenere diversi prodotti in base all'utensile utilizzato. ME-
SCOLATORE per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maio-
nese, passato di pomodoro, pesto ecc. Realizzato interamente in acciaio inox.
FRUSTA per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc. Realizzata
in acciaio inox.

I modelli MX40 e FX40 si differenziano nel tipo di impugnatura. Il modello MX25
e dotato del solo mescolatore da 30 cm.

Accessori: mescolatori in acciaio inox da 300, 500 e 600 mm di lunghezza.

% An appliance to obtain various food products on the basis of the utensil
utilized. MIXER to realize minestrone, vegetable purée, sauces, batters, mayon-
naise, tomato purée, pesto, etc. Entirely manufactured in stainless steel. WHIP-
PER to obtain whipped cream, custards, omelettes, soufflés, etc. Manufactured
in stainless steel.

Models MX40 and FX40 differ only in the type of handle. The MX25 model is only
equipped with a 30 cm mixer.

Accessories: stainless steel blenders of 300mm, 500mm and 600mm length.

Mz

O Machine pour obtenir différents produits en fonction de l'outil utilisé: ME-
LANGEUR pour préparer des minestrones, des purées de légumes, des sauces,
des pates a frire, des mayonnaises, de la purée de tomate, du pesto, etc. Fabri-
qué entierement en acier inox. FOUET pour battre la creme fouettée, les cremes,
les omelettes, les soufflés, etc. Fabriqué en acier inox.

Les modeles MX40 et FX40 se distinguent par le type de poignée. Le modéle
MX25 n'est équipé que du mélangeur de 30 cm.

Accessoires: mélangeurs en acier inox de 300, 500 et 600 mm de long.

Q Maschine zum Erhalt verschiedener Produkte je nach dem verwendeten
Werkzeug: MISCHAGGREGAT zur Herstellung von Gemiisesuppen, Gemiisep- o
lirees, Saucen, Mayonnaise, Tomatenpaste, Pesto usw. Vollstandig in Inox-Stahl §'
ausgefiihrt. SCHNEEBESEN zur Herstellung von Schlagsahne, Cremes, Omelet- Q&
tes, Soufflés usw. Ausgefiihrt in Inox-Stahl. §
Die Modelle MX40 und FX40 unterscheiden sich in der Art des Griffes. Das Mo- g?

dell MX25 ist nur mit dem 30cm-Mixer ausgestattet. i
Zubehdr: Mischaggregate aus Inox-Stahl von 300, 500 und 600 mm Lénge. §

O Mdquina indicada para preparar diferentes productos en funcion del

utensilio empleado: MEZCLADOR para realizar menestras, purés de verduras,

salsas, masa para rebozar, mayonesas, zumo de tomate, pesto, etc. Fabricado

totalmente de acero inoxidable. BATIDOR para preparar nata montada, cremas,

omelet, soufflé, etc. Fabricado totalmente de acero inoxidable.

Los modelos MX40 y FX40 se diferencian por el tipo de empufiadura. El modelo

MX25 posee solamente el mezclador de 30 cm.

Accesorios: Batidores de acero inoxidable de 300, 500 y 600 mm de largo.

6 MatwmHa cnyuT nA npuroToBNeHUA pa3nnyHoli NPOAYKLMN B 3aBUCH-
MOCTM OT ncnonb3yemblx Hacagok: CMECUTENb ana npuroToBneHns 0BOLHbIX
CynoB 11 Niope, COYCOB, XMAKOMO TecTa, MaiioHe3a, TOMATHOI NacTbl, Coyca
necto u 1.4. MonHOCTbIO BbinoNHeH U3 Hepxasetowweli ctanu. BEHYUK ana
NpUroToBAeHUA B3OUTbIX UIMBOK, KPEMOB, OMAETOB, cydne 1 T.4. BbinonHe
13 HepikaBetoLLeil CTanu.

Mogenu MX40 n FX40 otnuuatotca mexay coboii no Tuny pykoatku. Mogenb
MX25 ocHalLeHa TonbKo cmecutenem Ha 30 cm.

Komnnekmyrowue: cmecutenu u3 Hepxaselowei cranu gnunoit 300, 500 n
600 Mm.
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MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE

VELOCITA MESCOLATORE ~ MIXER SPEED

VITESSE MIXEUR MISCHERGESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD MEZCLADOR  CKOPOCTb CMECUTENA
VELOCITA FRUSTA WHIP SPEED

VITESSE FOUET SCHNEEBESENGESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD BATIDOR CKOPOCTb BEHUMKA
LUNGHEZZA MESCOLATORE - MIXER LENGTH

LONGUEUR MIXEUR MISCHERLANGE

LARGO MEZCLADOR [UIMHA CMECUTENA
LUNGHEZZA FRUSTA WHIP LENGTH

LONGUEUR FOUET SCHNEEBESENLANGE
LARGO BATIDOR JUIMHA BEHYMKA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE MESCOLATORE
MAX MIXER IMMERSION LEVEL

NIVEAU MAX D'IMMERSION DU MIXEUR
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE MISCHER

NIVEL MAX. DE INMERSION MEZCLADOR
MAKC. YPOBEHb MOTPYXEHUA CMECUTENA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE FRUSTA
MAXWHIP IMMERSION LEVEL
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE SCHNEEBESEN
NIVEAU MAX D'IMMERSION DU FOUET
NIVEL MAX. DE INMERSION BATIDOR
MAKC. YPOBEHD NOrPYXEHHA BEHYUKA

CAPACITAVASCA HOLDING CAPACITY
CAPACITE CUVE FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA EMKOCTb JIEXN
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI

PESO MESCOLATORE

MIXER WEIGHT

POIDS MIXEUR

MISCHERGEWICHT

PESO MEZCLADOR

BEC CMECUTENA

PESO FRUSTA WHIP WEIGHT
POIDS DU FOUET SCHNEEBESENGEWICHT
PESO BATIDOR BEC BEHYMKA
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

FX/40
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MX/25
250W
230V/1N/50-60Hz

13000 rpm

270 mm

150 mm

30Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 250 mm

135x100x600h (mm)

0,6Kg

2,2Kg

3,4Kg

410x280x170h (mm)

0,020 m*

MESCOLATORE - MIXER

FRUSTA - WHIP

MX/40

400W

2500--11000 rpm

2501500 rpm

300 mm - 400 mm - 500 mm - 600 mm

350 mm

(300mm) 190 mm
(400mm) 290 mm
(500mm) 390 mm
(600mm) 490 mm

200 mm

60 Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 400 mm

155x120x790h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

155x120x710h (mm)

con frusta / with whip

(300mm) 1,2 Kg
(400mm) 1,4 Kg
(500mm) 1,6 Kg
(600mm) 1,8 Kg

1Kg
4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6 Ki

mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip

490x390x170h (mm)

0,032m’

MX/40

IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
MEZCLADOR
NOrPYXHOM MUKCEP

FX/40

170x120x740h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

170x120x660h (mm)

con frusta / with whip

4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6K

Y
mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

SRECTPSECOTE TS FORNI ELETTRICI MICROV E MINI

O Forno elettrico professionale per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivesti-
mento frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante
rivestimento in lana di roccia - 3 termostati per modello MINI - 2 termostati per
modello MICROV 1C - 4 termostati per modello MICROV 2C. Porte con vetro di
ispezione in pirex (a richiesta con porta cieca). A richiesta per modello MICROV
1C: altezza camera 18 0 22 cm. Il modello con camera da 22 cm & dotato di luce
e pirometro.

% Professional electric pizza, bread oven. Stainless steel frontal lining - re-
fractory cooking surface - heat insulation by rock wool lining- 3 thermostats
for mod. MINI, 2 thermostats for mod. MICROV 1C and 4 thermostats for mod.
MICROV 2C. Doors with Pirex inspection glass (with blind door on request). On
request for MICROV 1C model: chamber height 18 or 22 cm. The model with 22
cm chamber is equipped with a light and pyrometer.

O Four électrique professionnel pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. Re-
vétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique par
revétement en laine de roche - 3 thermostats pour mod. MINI, 2 thermostats
pour mod. MICROV 1C et 4 thermostats mod. MICROV 2C. Portes a vitre d'inspec-
tion en pyrex (sur demande avec porte sans vitre). Sur demande pour modéle
MICROV 1C: hauteur de la chambre 18 ou 22 cm Le modeéle a chambre de 22 cm
est équipé d’un éclairage et d'un pyrometre.

MICRO 1C- ARICHIESTA / ON REQUEST

Q Profi-Elektroofen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - 3 Thermostate fiir das Mod. MINI, 2 Thermostate fiir _
das Mod. MICROV 1C und 4 Thermostate fiir das Mod. MICROV 2C. Tiiren mit
Sichtfenster aus Pyrex (auf Anfrage mit fensterloser Tiir) Auf Anfrage fiir Modell
MICROV 1C: Kammerhdhe 18 oder 22 cm. Das Modell mit Kammerhdhe 22 cm
ist mit Licht und Pyrometer ausgestattet.

22m
@

O Horno eléctrico profesional para la coccién de pizza, focaccia, etc. Revesti-
miento frontal de acero inoxidable - plano de coccidn refractario - aislamiento
térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - 3 termostatos para mod.
MINI, 2 termostatos para mod. MICROV 1Cy 4 termostatos para mod. MICROV ~ ——
2C. Puertas con vidrio pirex de inspeccion (a peticion con puerta ciega). A peti-

cion para modelo MICROV 1C: altura cdmara 18 6 22 cm. El modelo con cdmara

de 22 cm estd provisto de luz y pirdmetro.

MICROV (22

O MpodeccuoHanbHas anekTpuyeckan neyb A4 BbiNeYKN NULLbI, nereLuek
n T.n. OpoHTanbHaa 0OMMUOBKA U3 HepXaBelwleil CTanu, OrHeynopHas
KapouHaa MOBEPXHOCTb, TEMNMOM30NALMOHHOE MOKPbITUE U3 MUHEPabHON
BaTbl, 3 Tepmoctata Ana mog. MINI, 2 tepmoctata ana mog. MICROV 1C n 4
Tepmoctata Ana mogd. MICROV 2C. [1Bepku o CMOTPOBbIM CTEKI0M NUPEKC (Mo
3anpocy noctaenAwTcA rayxue asepku) Mo 3anpocy ana mogenu MICROV 1C:
BbICOTa kamepbl 18 unu 22 cm. Mogenb ¢ kamepoii B 22 cv 060pyaoBaHa nog-
(BETKOIl U NUPOMETPOM.

MICROV 2C
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Fimar Catalogo 2015.indd 89 @ 27107116 09:42



ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN
FORNI ELETTRICI MICROV E MINI ETPECKAE o
NMEKTPUMECKWUE MEYU
MODELLO MODEL
: MICROV 1C MICROV C1 MICROV C22 MICROV 2C MINI
e e MICRO 1C oves 2 MICRO 2C
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 2,2kW 4,4 kW 6 kW
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY ) 230\//1 N/50'60HZ
i PR L 23