
PFE-600 Электрическая фритюрница для жарки под давлением (с насосом)

Электрическая фритюрница для жарки под давлением
РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
 Внимательно прочитайте руководство перед использованием.
Оборудование может быть изменено без предварительного уведомления. 
Назначение и использование
Серия PFE-600 фритюрниц для жарки под давлением по американскому типу, произведенная на нашем заводе, включает в себя продвинутые технологии из-за рубежа, сочетая европейский и традиционный китайский способы жарки курицы. Прибор произведен из нержавеющей стали, регулировка времени, контроль температуры и автоматический выпуск воздуха выполняется с помощью электроники; прибор может использовать для жарки курицы, рыбы, свиных ребер, баранины, любых видов мяса и овощей. Прибор подходит для эксплуатации в отелях, гостиницах, ресторанах, предприятиях, столовых. Преимущества заключаются в низком потреблении энергии, отсутствии загрязнений окружающей среды, удобство использования и высокая эффективность. Это новейшее пищевое оборудование. Фильтр машины эффективно очищает загрязненное масло; что позволяет улучшить качество обжариваемых продуктов.

I. Основные технические параметры
1. Номинальное напряжение: ~3N380В
2. Номинальная частота: 50Гц
3. Номинальная потребляемая мощность: 13.5кВт
4. Номинальное рабочее давление: 0.085КПа
5. Производительность: ≈25кг/ч
6. Диапазон температур: 0-200℃ (регулируемый, самая высокая устанавливаемая температура - 200℃)

7. Электронный таймер: 0-90мин (регулируемый)

8. Объем фритюрного масла: 25л
9. Вес:135кг
10. Габаритные размеры: 968×486×1219мм 

II. Установка и наладка
1. Машину следует установить в сухом, чистом и проветриваемом помещении. Перед работой зафиксируйте передвижное колесико горизонтально, сбалансируйте и закрепите. Относительная влажность в помещении не должна быть слишком высокой, так как это ухудшит электрическую изоляцию. При необходимости установите вытяжное устройство.

Данная машина работает от электросети ~3N380V. При установке аккуратно подключите нулевой провод (N), в противном случае машина может повредиться. Также должен быть установлен прерыватель цепи вначале линии электропитания, его характеристики должны соответствовать требованиям к электропитанию машины. Установку должен выполнять квалифицированный техник.

2. Заземляющий контакт машины должен быть заземлен надежно, его сечение ≥2.5 мм2. Если одновременно работает несколько машин, то каждый блок необходимо оборудовать эквипотенциальным устройством. 
3. Во время перевозки соединения некоторых деталей машины могут ослабиться из-за вибрации, поэтому во время установки и наладки необходимо затянуть все соединения.

4. Перед нагревом влейте масло, не выше и не ниже линии уровня масла. Запрещается включать нагрев, если в баке нет масла, иначе электронагревательная трубка перегорит.

5. Температура устанавливается между 150℃ и 180℃, в зависимости от продукта и времени. Холодное масло нагревается 20-30 минут, горячее масло будет готово к работе через 10-15 минут. Перед началом жарки температура масла должна быть выше 150℃. 
6. При нагреве холодного масла не закрывайте крышку. Вручную перемешивайте масло, чтобы оно нагрелось быстрее и равномернее. 

7. При доставке, давление автоматического спускного клапана установлено в диапазоне от 0.07МПа до 0.08КПа, если манометр показывает значение выше 0.09МПа и продолжает расти, откройте клапан вручную. Немного открутите выпускной клапан, чтобы выпустить воздух и поддержать давление на уровне 0.08МПа - 0.09МПа.
III. Принцип и процесс работы 
1. Подготовка к работе и процесс жарки
Перед включением переключателя ВКЛ/ВЫКЛ, необходимо открыть крышку фритюрницы и влить как минимум 25 ли масла в бак. (Следите за линией масла ===, она должна быть на 10мм выше нагревательных элементов). Будьте осторожны, перед заливкой масла откройте нижнюю боковую дверцу и удостоверьтесь, что сливной клапан и клапан фильтра закрыты. После этого закройте нижнюю дверцу и подключите машину к электросети. Включите главный переключатель ---, дисплей PV (℃.) на панели управления отобразит температура масла в баке.

Дисплей SV отображает заданную температуру. Четыре цифры справа обозначают время в минутах и секундах. В стандартном использовании время и температуру устанавливает пользователь. Машина имеет от 1 до 0 программ, 10 программ всего, которые используются для жарки десяти различных продуктов. Настройка выполняется следующим образом: сначала нажмите кнопку ①, затем нажмите кнопку температуры, чтобы установить температуру используйте кнопки со стрелками вверх/вниз ▲▼ (внимание: курицу лучше всего жарить при 165℃.). Далее нажмите кнопку времени, начнет мигать дисплей времени, чтобы установить время используйте кнопки со стрелками вверх/вниз ▲▼, время устанавливается в минутах (для жарки курицы требуется 10 мин), последние две цифры - секунд. После установки минут, нажмите на TEMPE, чтобы установить секунды; можно установить как 00. Нажмите и удерживайте кнопку ①, в этот раз кнопка TEMPE будет мигать три раза; отпустите кнопку, установка программы 1 выполнена. Установка 2-0 выполняется таким же образом.

После настройки можно приступать к приготовлению блюд. Нажмите кнопку COOK, электричество подключится, температура масла в баке будет постепенно увеличиваться. Рекомендуется оставлять крышку фритюрницы открытой во время нагрева масла; вы можете перемешивать масло ручкой корзины, чтобы оно прогрелось равномерно. После предварительного нагрева, (масло нагрелось до заданной температуры), нажмите кнопку ON/OFF. Можно загружать подготовленный продукт в корзину (машина оснащена одной корзиной), с помощью ручки поднимите корзину и поставьте в жарочный бак, затем снимите ручку с корзины и закройте крышку фритюрницы, закройте крючок и затяните резьбовой шток. Затем нажмите кнопку ON/OFF, дисплей управления будет работать. Температура поднимется, дисплей времени будет гореть, отсчет времени начнется. Как только температура станет выше заданного значения, нагреватель в баке перестанет работать. Как только температура опустится ниже заданного значения, нагреватель снова автоматически включится. Время отсчитывается до “0”, по достижении нуля выпускной клапан автоматически откроется и выпустит воздух. Жарка выполнена. После выпуска пара из бака, значение на манометре должно составлять ”0”, после чего можно ослабить резьбовой шток. Нажмите на планку, приподнимите корзину с помощью ручки и подождите несколько минут, прежде чем вынуть корзину из бака
2. Фиксация крышки в открытом и закрытом положении:

Опустите крышку, с усилием нажав на планку, чтобы убедиться, что крышка плотно закрыта. Откройте замок-крючок, чтобы убедится, что он крепко скреплен с передней частью бака. Поверните валик по часовой стрелке, сильно нажмите, чтобы убедится, что красный или черный шарик в том же направлении, что и замок-крючок. При открывании крышки поверните валик против часовой стрелки, нажмите на (A) и попытайтесь открыть замок-крючок. 
3. Предварительный нагрев и обработка сырого масла 

Обычные растительные масла (за исключением арахисового масла) нельзя употреблять в пищу, пока они не будут достаточно прожарены, так как будет чувствоваться запах сырого масла. Поэтому каждый раз при заливке нового и холодного масла для первой жарки требуется его предварительный нагрев. Нагрев выполняется при заданной температуре 140℃-160℃, времени 10-20 мин (зависит от различных факторов), пока масло в баке не закипит. Кроме того, во время такой обработки масла в баке не должно быть продуктов, соответственно пар отсутствует, как и давление на манометре, поэтому внимательно смотрите за временем и температурой нагрева, для чего лучше всего открыть крышку.

4. Процесс приготовления и жарки
После нагрева описанными выше способами, перезагрузите рабочую температуру и время, загрузите подготовленный продукт в корзину, установите корзину в жарочный бак с помощью специальной ручки, выровняйте, быстро закройте крышку, выровняйте крышку, затяните винты крепления и убедитесь, что выпускной клапан закрыт. Значение давления на манометре начнет постепенно увеличиваться. Когда давление достигнет 0.07-0.08МПа, спускной клапан начнет автоматически выпускать воздух, поддерживая постоянное давление. Когда температура и время достигнут нужных значений, клапан автоматически выпустит воздух. После этого воздух из бака выпускается полностью, а манометр показывает значение “0”. Ослабьте винты крепления, ослабьте крючок перекладины, и откройте крышку, чтобы избежать возникновения опасных ситуаций. При открывании крышки оператор должен соблюдать осторожность и стоять сбоку, чтобы горячий воздух не обжег руки. Оператор должен знать, как безопасно и правильно использовать прибора. Запрещается оставлять прибор без прибора, при любых аномалиях немедленно остановите машину, выясните причину и продолжайте работу только после ее устранения.

5. Фильтрация масла
Откройте крышку фритюрницы, выньте корзину из бака. С помощью ножа или похожего инструмента, например, ручки корзины соберите остатки в жарочном баке. Откройте сливной клапан, слейте масло в емкость для масла. Если сливное отверстие забилось, прочистите щеткой или похожим инструментом. (не используйте для этого металлические предметы). При фильтрации масла с помощью щетки уберите загрязнения в баке и полностью перелейте масло. Закройте крышку машины, чтобы масло не разбрызгалось и закройте сливной клапан. При подключении масляного фильтра, ткани и соединителя, откройте клапан фильтра и нажмите на выключатель питания, чтобы запустить насос, который перекачает масло обратно в бак машины. На этом этапе остатки масла останутся в масляном цилиндре. После фильтрации масла отключите клапан фильтра, затем установите выключатель питания (работы) в положение “0”. Уберите соединитель фильтра масла, очистите масляный цилиндр и поменяйте фильтровальный мешок. 

IV. Техника безопасности 

1. Для защиты людей от травм машину запрещается использовать без заземляющего устройства. (используйте 2.5мм2 медный провод для соединения с болтом заземления).
2. Не запускайте нагрев, если в баке отсутствует масло или его уровень ниже нагревательных элементов, иначе нагреватели перегорят. Не мойте горячие нагревательные элементы холодной водой, дождитесь их остывания, иначе они могут лопнуть.
3. Закрывайте крышку на замок перед нагреванием. В это время не трогайте крючок и не открывайте сливной клапан. Перед окрыванием крышки фритюрницы убедитесь, что в баке нет давления – манометр должен показывать “0”. Через 30 секунд можно открыть крышку, чтобы избежать взрыва давления.

4. Чтобы сохранить целостность уплотнителя между баком и крышкой фритюрницы не используйте ручки и другие твердые инструменты на крышке и кромке жарочного бака.

5. Резиновый уплотнитель крышки запрещается снимать самостоятельно, так как это может ухудшить герметичность. Если прибор не работает, неплотно закройте крышку, чтобы не слишком сжимать уплотнители.

6. Если машина не используется, отключите ее от электросети, чтобы избежать случайного запуска.
V. Техобслуживание машины 

1. Дважды в неделю прочищается выпускной клапан, затягивайте винт крышки, очищайте гравитационный блок так, чтобы он легко открывался и закрывался. Проверяйте электросеть, соединения линии электропитания раз в месяц. Затяните контакты, если они ослаблены, контролируйте их чувствительность.

2. Очищайте электронагревательную трубку в баке от загрязнений в конце каждого рабочего дня, чтобы поддержать гигиену и увеличить срок службы машины.
3. После долгого периода использования резиновый уплотнитель следует заменить, если он изношен и его эффективность уменьшилась. Ослабьте винты крепления соединительной планки с четырех сторон крышки, медленно выньте соединительную планку из желоба, установите в желоб новые уплотнители, затяните винты.

4. Машина оборудована устройством защиты от перегрева. Если контроллер температуры неисправен и температура масла достигает 250℃, ограничитель температуры отключит подачу питания в целях безопасности. Оператор должен проверить причину перегрева и попытаться устранить ее. При необходимости нажмите кнопку сброса ограничителя температуры, чтобы перезапустить машину.

УСТРАНЕНИЕ НЕПОЛАДОК
	№
	Неполадки
	Причины 
	Устранение

	1
	Машина не работает   
	Проверьте, включено ли питание, не перегорел ли предохранитель, отсутствует ли фаза или нейтральный провод подключен неправильно.
	Переподключите провод 

	2
	Машина не нагревается
	Сбой соединителя или ослаблен провод
	Переустановите соединитель или затяните провода

	
	
	Сбой реле времени
	Отрегулируйте или перезагрузите

	
	
	Панель неисправна или сбой температурного датчика
	Отрегулируйте или перезагрузите

	3
	Машина нагревается медленно
	Элемент работает слабо или перегорел
	Перезагрузите элемент (проверьте мультиметром)

	
	
	Элементы не контактируют
	Отрегулируйте контакты проводов

	4
	Нет автоматического контроля температуры
	Сбой температурного датчика
	Отремонтируйте или перезагрузите

	
	
	Нет контакта в цепи
	Отрегулируйте контакты проводов

	5
	Время не отсчитывается
	Нет контакта в цепи
	Отрегулируйте контакты проводов

	
	
	Контроллер времени не работает
	Перезагрузите контроллер

	6
	Рабочее давление слишком высокое
	Предохранительный клапан заблокирован
	Отключите прибор и дождитесь остывания жарочного бака, чтобы выпустить из него давление; очистите предохранительный клапан

	
	
	Выпускная трубка забита
	Очистите выпускную трубку

	7
	Давление не увеличивается или слишком низкое
	Сбой манометра
	Перезагрузите, ремонт не требуется

	
	
	Электромагнитный клапан протекает или не закрывается 
	Проверьте или прочистите электромагнитный клапан 

	
	
	Уплотнитель крышки протекает
	Поменяйте уплотнитель или отрегулируйте крышку

	
	
	Крышка открыта или защелка не закрыта
	Закройте крышку на защелку

	
	
	Продукт не свежий или во фритюрнице недостаточно продукта
	Загружайте достаточное количество свежего продукта в бак 

	
	
	Металлический транспортировочный разделитель не был снят с клапан 
	Снимите транспортировочный разделитель 
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