
2018 - www.zanolli.it CITIZEN GAS

CITIZEN GAS PW 6/MC 145x118x56 105x70x16 370°C 6 (Ø33)* 13 (11.300) 0,1 245

CITIZEN GAS PW 9/MC 145x153x56 105x105x16 370°C 9 (Ø33)** 20 (17.300)  0,1 323
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FORNI A GAS PER PIZZERIA E GASTRONOMIA
GAS OVENS FOR PIZZERIAS AND GASTRONOMY

SCARICHI GAS COMBUSTI: per tutti i modelli di Citizen Gas il tipo di sc arico è A1 
GAS EXHAUST TABLE: Gas exhaust Citizen gas: type A1

MOD. DI COTTURA
BAKING UNIT

DIM. AxBxH cm TEMP.  
MAX

N°PIZZE
PIZZAS

POTENZA/ POWER
Kw

PESO
WEIGHT

 KgEXT. INT. gas Kw (Kcal/h) elet./elect. Kw

* In alternativa 2 teglie 40x60 / Also suitable for 2 pans 40x60
** In alternativa 4 teglie 40x60 / Also suitable for 4 pans 40x60

Nei prezzi non sono comprese le teglie / Prices do not include pans

I forni a gas Citizen sono perfetti per tutti i tipi di 
pizza, ma anche per la gastronomia. Il rivestimento 

in refrattario, standard sia al cielo che alla platea 
e il bruciatore, posizionato nella parte sottostante, 
permettono una circolazione del calore ottimale e 

quindi una cottura omogenea.

The Citizen gas ovens are ideal for all kinds of pizza, 
but also for gastronomy. 

The refractory lining, fitted as standard on both top and 
bottom, as well as the burner placed underneath the 

chamber ensure the heat circulation needed to achieve 
homogeneous cooking results. 

	VOLTAGGIO STANDARD:
STANDARD VOLTAGE:

1 Kw/h (860,5 Kcal = 0,106 m3/h gas metano - natural gas - gas metano) 
1 Kw/h (860,5 Kcal = 0,078 Kg/h gpl - Ipg - propano/butano) - 230Vac 1N 50 Hz
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CITIZEN GAS PW 6/BM  145x92x111 145x92x61  - 65 49  - 

CITIZEN GAS PW 9/BM 145x127x111 145x127x61  - 75 59  - 

CITIZEN GAS PW 6/CL 145x92x61 6 103 1

CITIZEN GAS PW 9/CL 145x127x61 6 120 1,5

CITIZEN GAS PW 6/TP  145x145x23 30

CITIZEN GAS PW 9/TP  145x180x23 32
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FORNI A GAS PER PIZZERIA E GASTRONOMIA
GAS OVENS FOR PIZZERIAS AND GASTRONOMY

Rastrelliera porta-teglie per basamento / Pan-holding trolley for base
Pianale per basamento / Bottom shelf for base

Il cliente, già in possesso di un basamento, potrà (all’occorrenza) trasformarne l’altezza con la semplice sostituzione 
delle gambe (chiedere preventivo).
The customer who already purchased a base, can modify it in the height simply ordering the relevant legs (ask for a cost 
estimate).

Aspiratore per top con aspirazione forzata (portata 400m3/h) /Suction fan for top with forced suction (capacity 400 m3/h)
Aspiratore per top con aspirazione forzata (h+37 cm - portata 600 m3/h) / Suction fan for top with forced suction (h+37 cm - capacity 600 m3/h)

Top dotato di raccordo per camino a tiraggio naturale.
Top equipped with fitting for natural draft-chimney.

  ACCESSORI BASAMENTO • ACCESSORIES BASE

  ACCESSORI TOP • ACCESSORIES TOP

BASAMENTO 
BASE

DIM. EXT. AxBxH
cm

PESO / WEIGHT
 Kg

1MC 2MC 3MC 1MC 2MC 3MC

CELLE DI LIEVITAZIONE
PROOFING CABINET

DIM. EXT.
AxBxH cm

N° TEGLIE
PANS

40X60

PESO
WEIGHT

 Kg

POTENZA
POWER

Kw

TOP DIM. EXT.
AxBxH cm

PESO
WEIGHT

 Kg


